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AL NOBILE SIGNORE 

IL SIG. CONTE ZACCARIA BETTI 


Francesco Griselini. 


JP Oichè le Piftole i colle quali da moderni Scrittori ven- 
gono ad autorevoli Per/onaggi addirizzate le Opere 
loro in rendendole di pubblica ragione ì Joglionfì , per 
la malignità de' tempi , riguardare quai faftt della pik 
J moderata adulazione , quai codici della bugia colle di- 
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X IV. x 

vife del verifimile accortamente ammantata , voi ben , 
Nobile Signor Conte , avete avuto ragione , tenacemen- 
te injiflendo , perché dietro il vofiro Nome non ne po- 
nevi una in fronte di quefìo volume fecondo delle Dif- 
ftr fazioni , che vado pubblicando fu i rami diverfi di 
economia , e d’ indù firia , che il Setificio cofiituifcono : 
e non vi fiete arrefo alle mie replicate ifianzg che' 
dopo la pYomejfa di feriva la in modo amichevole e 
confidenziale 

Sarò fedele , Signore , alla mia parola j benché 
fenzjt tema di contravvenirvi dir potè (fi, che le molti- 
plici vofire letterarie produzioni v hanno acqui/lato di- 
fiinta e verace fama per ogni dove il vero fapere fi 
fiima e pregia : che il frutto degli utili fiudj , a' qua- 
li vi applicale in qualità di buon' cittadino ,, di uomo' 
onefio e virtuofo , vi è contrajfegnato in tutte nel fuo 
più vivo lume c che per effe le Reali Accademie di' 
Francia , di Spagna , e di Svezia , e quafi tutte le' 
più illufiri ragunanze Italiane di eletti ingegni , ed in- 
tefi al maggior progrejffo delle Scienze , e delle buone 
„ Arti , / onoji aferitte ad onore /’ avervi' per compa- 
gno ne' loro generofi sforzi : che’ Jervifie la Patria 
ed il Sovrano nel laboriofo incarico di Segretario di 
codefia pub. Accademia di Agricoltura , Commercio 
ed Atti • nel quale fra le moire unii coje quella u ti- 
lt ffim a promovefie di redimere le ampie Falli dell tt 
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Provincia , le quali fra non molto con magnifico e 
veramente Romano imprendimento convertite faranno 
in utiliffime praterie .* e ebe per fine in quefto nobi- 
le uffixio sì vi adoperafie , che la Maeflà del Princi- 
pe Sereniffimo difcefe ad onorarvi con quello per voi 
fempre gloriofo Decreto , e col dono di quella ricca 
Medaglia , che mi fono fatto lecito di porre in fronte 
incifa alla prefente mia Lettera. 

Lafcio giudicare a chiunque quanto relativamente 
a tutti quejli fatti avrei potuto dilatarmi con ijludia- 
to giro di frafi , e di modi y oltre che , Signore , voi 
ben fapete f opra quanti altri io faccia fienaio per ub- 
bidirvi , né lafci libero il corfo alla mia penna . E 
ciò tanto piti volentieri , che altri c totalmente diverfi 
fono i motivi per cui ho deftderato l' onore , che alla 
fine mi riufcì di confeguire dalla vojlra gragioft con - 
dijccndenga . 

Le erudite note, di cui S arricchito il voflro leg- 
giadro e gentile Poema [ul Baco da Seta , la dotta 
Differì anione fu,queJlo prodotto con altre quattro let- 
tere al fu Antonio Zanon , le quali maggiormente 
tendono effo Poema ad illujlrare , non folo mi fommi- 
tìifirarono l idea del mio laboriofo e lungo lavoro , 
ma di grande ojuto mi furono ancora ad effettuame- 
lo . E ’ giufio dunque , che ciò fappiufi da tutti , nel- 
la guija Jìeffa eh ’ è doverofo , che io pubblicamente vi 
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ùngra\) di avermi voi preparata nella detta Opera 
tuona porzione dei materiali , eòe mi occorrevano , e 
quefìi difpofii in guifa , che indarno altronde avrei 
così potuto ripe/carne li .Tal è il primo motivo , or 
eccone il fecondo. 

Sprezjatore V. S. lllujìrifs. di quelle picciole e 
ridicole gelofie ì eòe invadono i cervelli fconcj e bal- 
zani de falfi letterati in ifeorgendo altri verfare fugli 
argomenti medefimi , che prefer eglino a fvogliere , voi 
tutt' al contrario non folo mi animajìe a percorrere 
la carriera da me intraprefa fra i malori cui vado 
Joggetto in un età avanzata , ma di più avete avu- 
ta la generojità di' interejfarvi affinchè f impreffione de- 
gli [critti miei fegua folto gli occhi voflri medefimi. 

jQucfì' atto magnanimo del voflro cuore ben fat- 
to non dovea per me efjere taciuto y muffirne che co- 
sì vado Jìcuro , che trattandoli in efft fopra oggetti y 
ove vi confiderò per mio macflro e guida , avrete la 
bontà , emendandovi gli sbagli , e le inavvertenze in 
cui poffa io ejfer caduto , di porre così l’ Opera mia in 
grado di efjere compatita dalle anime ben nate , dal 
Pubblico illuminato e faggio . 

Tanto l’ oneflà mia dovea lignificare a voi , Si- 
gnore , ed infteme al Pubblico me de fimo , per ejent ar- 
mi adefo ed in avvenire dalla taccia d' ingrato . Con- 
tento dunque d' aver adempiuto quefio mio indijpenfa - 
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bile dovere , altro pià non re/lami , che fupplicare V. 
S. llluftrifs. della continuazione del favor vojìro , che 
da tanti anni mi fate godere , e che fpero non per- 
dere , che al finire in me della vita . Egli cofiituifce 
tutta la mia gloria , il mio maggior contento ^ e maf- 
fime perchè mentre io quid veruni atque decens cu- 
ro } mi viene e ffo favore da un uomo illujlre , e 
che foltanto curat quid digrumi fapienti , bonoquc 
cft (*) . 


MILANO nel G ernia jo del? anno 17S3. 


/ 


{*') Homi sts Lilx 1. & Epifl. iv. 



NOI RIFORMATORI 
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General del Santo Officio di Verona nel Libro inti- 
tolato Il Setificio , o Memorie Dodeci di France/co Gri- 
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MEMORIA QUARTA 

Ove dopo alcune notizie preliminari spettanti alla 

STORIA NATURALE DE' FILUGELLI , SI ESPONGONO I MODI 
SELLA PIU' FACILE E MIGLIOR EDUCAZIONE DI QUEST* IN- 
SETTI ; COME PRESERVARLI DALLE MORBOSE AFFEZIONI CUI 
VANNO SOGGETTI NEL CORSO DELLA LORO ESISTENZA , E 
COME RACCOGLIERE, E BEN CONSERVARE LE UOVA O SE- 
MENTI DE* MEDESIMI . 

In eo ( Borii by ce ) tam mire metamorpbofet fuccedunt , 

& nature opifiaum ita elucefcit , ut nccej[c 
[t [iugula ejut vite momenta 
perpendere . 

Malpighius Difs. epift. de Bombyce ad Regista. 
Societatetu Londinenfcm . Land. 1685. 

INTRODUZIONE 


Ove ft dà conto del piano che fi a [erbato nella 
prejente Memoria. 


y * * * * •* * a 
A.»*»* • * *y 

y • i?' 


S 1* var * et ^ grandrflìma , che regna nelle inno- 

/**y §**»§ merabili famiglie degl’ infetti , ed i cambiamenti 

s % ,§ cui vanno foggetti nel corfo della loro efiflenza , 

4 oggetto di maraviglia fotto gli occhi di colo- 
ro , che ad oflervarneli intraprendono , la mente de’ Filofofi altre 
ancora in effi ne contempla , ed elleno ugualmente intereflànti e 
forprendenti . Vi fcorge primieramente lìàbilite dalla Sapienza ado- 
rabile del fommo Autore della Natura le migliori leggi poffìbili 
ptr la loro confervaztone e propagazione nelle vaftiffime regioni 
dell* aere , della terra , e delle acque . Ravvila poi , che fe , rap- 
Tom. II. A 
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2 Memoria Quarta. 

porto all’uomo, n'ha di voraci, dilìruggitori , malefici e fchifo* 
Ti , d' altronde grandilCmo è pur il numero di que* che ai popoli , 
più che altri da lunghe offervazioni ammaeflrau , arrecano confi- 
derà bil idi mi vantaggi (a), 

£ tra quelli ultimi, per dire foltanto di alcuni pochi , qual 
fervigio ad alcune popolazioni Americane non pretta 1* acuita, 
occorrendo agl’ individui delle medefime viaggiare nel maggior bu- 
jo della notte ? Tenendo quell’ infetto fulla palma della mano , 
egli qual accefa fiaccola manda infinitamente più chiarore di quel* 
lo, che featurifee dalle volanti terrertri lucciole, e dalle minutiffi- 
me marine fcolopendre , le quali ultime a’ naviganti pei falfo 
elemento prefentano , fcintillando , grato e vaghiamo fpettaco- 
lo {b) . La mignatta cura il fangue emorroidale dal corpo umano, 
e lo libera rovente da gravi malori . Le comuni cantaridi fonami- 
niflrano all* arte medica la palla de' vefcicanti 4 le feorze delle 
chiocciole calcinate danno un buon efiiccante , e da altri infetti e 
rettili ritraggonfi pure ottimi farmachi . Per altro cónto due o 
tre fotta di bivalve conche del pelago producono perle e malgari» , 
e fpeffo per la grandezza , nettezza , e lucentezza di tale preziofi- 
là , che quella pareggiano de’ diamanri , e d altre gemme . Da cer- 
nine poi fi ottiene il più dilicato biffo , ed a fare nobiliffimi co- 
ttoli lavori d’ aguglia proprifiimo . Il corallo roffo, articolo di ric- 
co commercio , ed il nero lucente antipate , fon opere di efiliffimi 


(*} Veggafi la Diflertazione di Unita C nella Amenità Accadomicbe Tom. 
in. ) intiroUra: Cui Sono ? e li prefazione di Reaumur a! primo Volume 
delle lue Memorie per ferviti alla flotta degl' Infetti . 

(é J 11 Sig. Senebier nella fua prefazione alla vetGone Francefe degli O- 
pulcoli di Fibra animale del Sig. Ab. Prole!» Spallanzani dì l'onore della 
(coperta di quello virente fosforo all’ Ab Notiti della R. A. delle Scienze 
di Parigi, mentre è giuflificato pienamente che a noi G appartiene , anche 
per confeflìone dello lidio Sig. Ab. No il et . Veggafi la noflra Osti, Francefe 
Sur la Scolopendre marini lui fante imprcila in Venezia ; la traduzione latina 
fatta da Linneo, e quanto ne dice lo (ledo Sig. Profels. Spallanzani , al cap. 
xxii. della pari, x della fua traduzione Italiana del libro di Bonnet intito- 
lato : La contemplazione della natura . Il Sig. della C oudronitro ha ofTetvaro 
quello fenomeno in aliai mari/ e benché gli falle nofa la cagione, donde de- 
riva, perché gii pubblicata in più opere, arnb, fenza chiarirtene , u n adatta- 
te o(srrvazioni , di attribuire rìso fenomeno ad uno fviluppo della materia 
fosforica inerente nell' acqua marina. VeggaG da cib qual capitale G drggta 
fare di una picciola Memoria di detto Autore , eh’ é Hata inferita anche 
tradotta in Italiano nella poco giudixiofa raccolta degli Opufcoli interrfsantt 
Stampati a Milano dell'edizione ia 11, Tom. xir. pag- 107. confaccinat* 
dall' Ab. Amorini d’ Oneglia. 
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Memoria Quarta. 3 

marini polipi, al pari di que’, che formano le madripore , reti- 
pore , ficoidi , caricoidi , ed altre pietrofe produzioni , che non fcn* 
za forprefa ft mirano raccolte ne’ gabinetti , con gravi difpendj e 
cure iflituiti dai Sapienti della Natura . Da una Torta di gal 1 i n Tet- 
to , che vive fugli elici, viene la grana detta Cbermec y un altro 
reca quella, eh* è conofciuta fono il nome di Cocco Polonico j un 
terzo produce la lacca , ed il cimice , appellato Cocciniglia , che 
vive full’ Americana Opunzia , apprefla la materia , che tinge in 
un colore mortiflimo più brillante e vivace di quello che gli An» 
tichi traevano dai piccioli turbinati murici , e dalle bernoccolute 
porpore. Non fono da tralafciarft le api indullriofe , il cui ali» 
mento raccolto da elTe ne’ fiorellini di varie fpecie di piante cara» 
peltri e pratenfi , elaborato pofeia nelle loro vifeere , cambiali 
parte in mele , e parte in cera . Più peri» che altri meritano 
attenzione i bachi, che col ferico loro prodotto ricchezze ad agi 
procacciano agli abitanti de’ peli , ove fan pruova , ed alle nazio» 
ni le meglio addeflrate a far ufo d' elfo prodotto nei diverlt lavo» 
ri di cui ì fufeettibile ; lo che febbene triplichi per Io meno il 
fuo primo valore, nonoftante defideratìflimo e gradito lo rende. 

Di quelli ultimi infetti dovendo noi tratrare particolarmente 
nella prefente Memoria, ecco il piano che abbiam divifato fegui- 
re . T, Antiporremo alcune brevi preliminari notizie, fpettanti al» 
la (ioria naturale de’ medefimi . 2. Verranno diario fubito i pre- 
cetti, che la loro più facile e migliore artificiale educazione ri- 
guardano , dando conto infteme delle principali malattie cui vanno 
foggetti » 3. Si terminerà coll’ efpofizione de’ metodi più approvati 
di raccogliere e confervare le loro uova o Tementi . Oliervazioni 
apparate, congiunte ad infegnaraenti di cauti e diligenti Scrittori , 
nonché diverfe preferizioni di' alcuni Sovrani per la buona riufeita 
di quello utiliflimo ramo di campeflre economia r faranno la no» 
flra guida nella ferie de’ dettagli , ove ci converrà entrare relativa» 
■sente agli oggetti , che li fono indicati » 
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PARTE PRIMA 

Contenente alcune brevi notizie {penanti alla fioria 
naturale de' Bachi da Seta. 

$. I. 

D Iverft Poeti, ed altri amichi autori Greci e Latini avanza- 
rono già, che le api potendo rimanere organizzate, quali li 
inoltrano , mercè la forza della fermentazione e putrefazione di 
carni ed oflamenti di giuvenchi , in quello calò fviluppandofi dai ^ 
marciume, cominciano cosi a godere del dono della vita {a) . In 
pochi ed elegantiflimi verfi ciò edendo dato cantato anche da Vir- 
gilio- ( b ) non è però maraviglia fe il melifluo Vida imitandolo 
in tale fanralia nel Tuo noriffimo latino Poema fui Bombice at- 
tribuifca a quello vivente fomigliante origine , purché i vitelli , 
prima di edere ammazzati , fiano flati nodriti per venti giorni ed 
altrettante notti di fole foglie di moro ( c ) . Bensì è curiofa cola, 
che fiffatto modo di generazione equivoca , quantunque tri dio in 
ridicolo dal Romano Georgofilo Varrone {d) , non folo fia dato 
reputato poflìbile da Pier Gajfendo , dal P. Onorato Fabrì , e dal 
Plinio Bologncfe Ulifse Aldovrando (e), ma che altri cervelli piò 
immaginofi ancora vi abbiano lavorato (opra con invenzioni men- 


to VfgtfanG citati e recati parecchi dei palli di quelli dal Redi , ne^ 
Saggia di tff fitnze incarno Al generazione degl' Infetti ue Opere Tom, I . pag, 
21 . t [fft, • ediz di Ventata 1742. prelSO l * ErtZ, 

^b") Georg. Lib. 4. 

CO Quod fi fpts generis defecerit omnir uSiqntr 
Seminarne aruerint Jovts implacabili! tra ;• 

Sicut A pei , tenari j epatant ur cade juvenci . 

Mie Juperaccedit tantum labor ? ante ju vene ut 
Bidenofqut diet , bidenafque ordine notiti 
C fammi arcenduj paftu , prohibendus ab undis , 
buerea in flabulit tantum illi pingui a mori 
Sujficiant / olia « £/ lamenti cortiee ramni . 

Vtfcera ubi ceffi fuerìnt liquefatila , vtdebit 
Bombycem frafìis condenfum erumpere coti * 9 
Atque globo toto fintar um effe rvete tergo , 

Et vtluti putres paffuti con cref cere fungo s , 

Vtda^ tic Bombyce can. 1. 

( d} Col termine di foyer us . R. R . lib, xt, cap. v. 

Ce) La (loria del Bombice di quello Autore non è altro che un com- 
mento del Poema del Vida, 
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temerlo chimeriche e ftravaganti . Tal è quella di Atanafio Kircbe- 
to y il quale fcrifle (a), che i feria bachi fogliono nafcere roven- 
te dagli ovicini di qualunque infetto penetrato nell’ interna fodan- 
za, e ne’ fughi de’ gelfi . Tale 1’ altra di Girolamo Cardano , che 
fortire gli fa in numerofe turbe dalle foglie de* gelfi deffi, efpode 
si cocenti raggi del fole (b) ; oltreché vi ebbe chi regidrò eflerne 
Hata in queflo modo tradotta la razza dall* Afia in Europa (r). 

Senz’anche le incontraftabili ragioni, e le decifive fperienze , 
colle quali dal celebre naturatila Tofcano France/co Redi (d) 
vennero confutate sì moflruofe idee , farebbe aflurdo il penfare , e 
peggio il dire , che i filugelli , rifpetto all’ origine, ed al modo 
di riprodurli , potelfero (co dar fi nel menomo che dall’ ordine co. 
iìante ed uniforme determinato dalla natura per tute' i viventi al- 
meno della clafTe cui appartengono. In elfa tutti provengono dalle 
uova, onde fi fcaricano le loro madri immediatamente dopo i con» 
jugj co'mafchj dello (lelTo genere e fpecie ; nel qual atto effe uova 
fecondate rimangono , e medi gli embrioni, che vi danno ridretti e 
ravviluppati in idato di romperne le buccie, e di liberamente dif» 
piegare le loro parti. 

$. II. 

Non è determinato affolutamente un punto fiffo deir anno 
per lo j viluppo de' Bachi da Seta . 

’T)Er l'ufcita de* filugelli da’loro novicini non avvi naturalmente 
X un rempo determinato nel corfo dell’anno. Già é noto, che 
nelle regioni dell’ India orientale più vicine al Gange il fole in 
tutt'i mefi rifcalda con uguale attività e forza l’atmosfera , la ter* 
rcdre fuperfìcie, e le organizzate produzioni dei due regni animale 
e vegetabile che vi allignano. Le piante così di una perpetua ver» 
zura vi fi trovano ammantate, e gli animali van pieni ognora di 
vigore , e di vira. Nulla oda a quedi ’l riprodurli celeremcnte , 
c Tempre di feguito , mentre a quelle cadendo le vecchie foglie , 
todamente ne fubentrano di novelle . Di là fegue , parlando qui 


CO M vndus fubterrantus HO X»f. 

C <0 Nella Tua Opera de fuùtilitatt. 

CO II Francete Perotto citato dal Sig. Con. Betti nella nota 5 al Can- 
to 11 . al Tuo Poema del Baco da Seta . 

Cd) Nc^' opera Tua teftè citata della mcdeGma edizione pag* 114. 117 ec. 

A ii j 
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particolarmente di’ filugelli, che nel tratto appunto di un anno 
fi poffa almeno per fei volte intraprenderne l’educazione ,o in fili 
a tal occorrenza preparati, oppur diverfamente profittare del pro- 
dotto di que’ , che abbandonati alle cure della natura nafcono , 
crefcono, s’ iQsrifalidano , divengono farfalle, e le uova depongo- 
no fulla corteccia de* tronchi e delle ramora de* gelfì , colle cui fion- 
di eranfi già alimentati . Non cosi però fotto altri climi di tem- 
peratura meno calda , e di più variabile coflituzione. In quelli 
ficcome alcuni Fifici (a) potettero ( per meglio ftudiarnerli ) alle- 
vare tre volte fiiccefifivamente delle famiglie di elfi animaletti , en- 
tro il limitalo fpazio di tempo, nel quale i detti alberi continua- 
no fra noi ad effere frondofi ;cosl , per contrario, un’induflria giu* 
diziofamente intenta a non minarne la vegetazione col triplicata- 
mente, o almeno duplicatamente sfogliameli, i già pervenuta, ect 
attualmente fi adopera si ad accelerare , come a ritardare lo fchiu- 
derfi delle uova de* filugelli medefimi per modo , che foltanto fie- 
gua dopo ch’entrata la primavera cominciano i mori , già fpoglt 
« fparuti pei rigori della precedente vernale (lagione,a. rinverdire, 

§. nr- 

Prìma comparfa del Filugello ufcendo dall uovo [atto 
f affetto di bruco , e deferitone delle pani 
eflerne del medeftmo - 

C omunque pertanto fi adoperi, l'afpetto fotto di cui fi moflta 
il filugello , rotto che ha in meno di un quarto d’ ora il 
picciolo gufeio , ove prefifieva , egli è quello di baco rampante - 
Subito nato il fuo colore è fuliggmofo ; non h* maggior lunghez- 
za di quattro in cinque linee y vomita dalla bocca iotnliflime fi- 
la , col mezzo delle quali, nomhè coirajuto delle fu* gambe tiri— 
feia , fi arrampica ed atrienfi aile foglie de’ gel fi di cui ama cibar- 
fi, e moilra un capo afta» volununolo rifpetto- al redo della mole 
del fuo corpo , 

Di giorno in giorno va egli crelcendb , cangia di colorito nel- 
la pelle, fvilupp» ognor meglio undici anelli o incifure (*; in cut 


(«5 Mitiga , LevvenmcBio , Reammar fono i principali tra i NtturalifU 
che linciarono i Pachi da hera. 

♦) Tav. i. Fig. i, e & 


Digitized by Google 


Memoria Q_uàrta. 7 

è divifo tutto il fuo corpo medefimo; iafcia vedere in amendue i 
fianchi di quello nove punti nericcj per lato che fono gli orificj 
delle trachee (*) per le quali refpira, ed altre cofe preferita, tut- 
te delineate e deferii te «fattamente dal celeberrimo Malpigbi , 
di cui pure abbiamo una diinoltrazione della grandezza , che va il 
baco fucccffivamente acquisendo dach’cfce dall’uovo fin al punto , 
ove ceda da queflo primo fiato . 

Tra quelle parti efierne è da confiderarfi la cofiituzione del ca- 
po , il cui cranio fia attaccato immediatamente al primo anello . 
E’ quafi rotondo, ma depredo alquanto principalmente nella parte 
fuperiore, e formato di due ovali sferette , frammezzate da certa 
porzione angolare, traente alla figura romboidale (**). Da quella 
pende una carnea zona , che a piacere dell' animale ritraendofi in 
fe medefima, fi nafconde alquanto fotto il cranio , e fpefio fporge 
in fuori , tirando feco il labbro, fe dir non vogliafi lingua, che 
pende fopra la bocca. Sotto tal parte, la cavità della bocca apre- 
fi ampia, e fi chiude col mezzo di due oflee mandibole (•**). Pen- 
duto l’altro labbro inferiore della bocca fiefia, ed alquanto acumi- 
nato, ove fimula il mento, va munito neH’eilremiti di un acu- 
minato «ilo. Quindi da araendue i Iati pendono pure, fintati abbaf- 
fo, due fodi procedi mafccllari , che Umilmente a piacere dell' ani- 
male fi allungano fuori , e fi ritirano entro (****). Nella parte ante- 
riore poi rimbalzano fuore di qua , e di là fei diafani globi, che 
-gli occhi fi giudicano; e da quelli in brevidtma diflanza giaccio- 
no due procedi mammillari più grandi dei ledè mentovati , ed e- 
glino corredati di peli. Di quelli, ma più brevi, va fparfo anche 
il redo del corpo ,e fono in altri luoghi biondi , in aliti lucidi , e 
maggiormente all’ intorno degli onde) delle indicate (limate . In 
fine il difotto del corpo ftedo va fornito di braccia , e di gambe 
^ •****). Quelle ultime, al numero di otto, e procedenti da! fedo,fet- 
timo , ottavo o nono anello , vanno armate di due ordini di 
adunche unghiette , difuguali in lunghezza , ma tutte di fodanza 
ofleaefolida (******). Le altre provengono dal pi imo, fecondo e ter- 
zo anello , e terminano con una fpecie di mano conica , armata 
di tre piccioli artigli della medefima fodanza, ove quel di mezzo 
è più lungo degli altri due laterali (**’****). 


(•) Vi A. ecc. e Fig. J 

ih d . tig \ 6» 7. e 8* 

C % ***«) \Jnd. fig. ìc. il. e 11. 


(••5 IbiJ. fig. 4. r f.e 6. 

(•*»*) \b>d* t. c 8. (••«•«) * a. 


X. 
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Tale apparifce il bombice efferiortnente nella fua prima con- 
dizione di bruco . Allora , fecondo 1’ enfatica efprelfìone di alcuni 
Autori, è paragonabile ad un fiore rinch.ufo nel Tuo bocciolo, di 
cui acciò rilevili la bellezza e 1’ artifizio delle parti, deggion fthiu- 
detfi i petali , allargarli le foglie e difpiegarli gli organi valevoli 
alla fua rigenerazione in un moltiplicato numero d'individui desi- 
nati alla propagazione e perennità della fpecie . Il Francefe M. di 
Reaumur , le cui olTervazioni e dottrine van d’accordo in quello 
propofìto con quelle del fu Filofofo di Berna Haller , avendo ri- 
guardato ogni bruco come l'uovo della farfalla futura, paragona i 
di lui feguenti fviluppi al difpiegarfi del pulcino entro la buccia . 

$. IV. 

Dello fveflirfii , che fanno i bachi da feti fucceffivamente 
delle petti , o primi inviluppi , e fenomeni che 
accompagnano fai loro mute . 

D Anno a ciò cominciammo i noflri bachi alquanti giorni do- 
po nati con lo fveflirG delle loro fuperiori fpoglie più volte , 
e tai replicati difpogliamenti comunemente diconfi mute . Tra 
l’una e 1’ altra muta regna un certo fpazio di tempo , e quefto 
più o meno folecito, o tardo, fecondo che abbiano prefo maggio- 
re, o minore nodrimento, fecondo l’angullia,o ampiezza de’fiti,ove 
fono educati, e la codituz<one de’ climi più o manco caldi, più o 
manco freddi . Dopo di efferfi appieno pafeiuti , colti eglino qualun- 
que volta da torpore o fonno, che malattia da certuni pretendefi, 
Seguitano quindi i Segnali prefaghi di elTe mute. 

Confmono quelli Segnali a divenire lucida e trasparente la 
loro pelle ; a rigonfiarsi nel capo e dimoverli con Sopraffatti , a 
cercar Siti folto le foglie, ove nasconderli , a contrarre alternativa- 
mente gli anelli , nonché a dimenare lungamente le braccia , e le 
gambe , con che di fvefiirfi fanno forza. Ciò comincia dal cranio 
e poi dai lati, che hanno delle linee quafi neraffre, indicanti del- 
lo Spoglio il progredì). In fine per isfafciarG del tutto, fi raggrin- 
zan eglino alzando la parte di dietro, ed impiegano tutta la forza 
de’ vifeeri, e de' mufcoli per uScire dall'apertura della pelle già 
nel principio formatali, e quindi pegl* indicati sforzi fufficientemen- 
te dilatata. Spedò in quelli ultimi sforzi vomitano dalla bocca fi- 
lamenti Sottili in copia, i capi de’ quali appiccati qui e quà,come 
fa fodero tante funi tefe , col mezzo di quelle raddoppiano i detti 
sforzi per meglio, « più predo liberarli dalle proprie fpoglie . 
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Ojervagjoni /opr i le pelli dì cui f /vegliano i bachi da 
fexa , e rifieffoni in tal propofito . 

E saminandoti con buone lenti le pelli Hi cui queft’ infetti van* 
nofi fpogliando , avvien di rilevare che cadauna è come un 
aliuccio avveniente l’altra di cui rimangono coperti. Nelle defle 
agevolmente li feorgono i velìigj delle (limate , le tracce d’ogni 
ruga, d’ogni minima protuberanza, e fin te guaine dei peli. Ta- 
li fono appunto , come le fpoglie dei marini crofiacei , e fpecial- 
mcnte degli aflachi , degli (campi , de’ grancbj , delle fquille , 
de’ gamberi , ecc. ; donde vie più manifella appare la feroplicità 
coflanza ed uniformità delle leggi di natura in un indefinito nume- 
ro di viventi , e che perciò difporre potrebbonfi fotto uno IlefTo 
ordine, benché molti vivano e fi propaghino in terra, molti nel- 
la falfe acque marine , e molti in quelle degli (lagai de’ laghi , 
e de’ fiumi . 

E’ notabile poi, che il capo del nofiro animaletto ufeendo dal- 
la fpoglia che ricoprivalo, ncqui (la rollo un volume quattro vol- 
te maggiore di quello che fembrava avere ; fatto , il quale prova 
evidentemente , che fe attefa la di lui fielfibilità e mollezza potè» 
va efler contenuto nell’afluccio , ove anteriormente (lava locato , 
trovandoti poi in libertà , egli mediante il fuo elaterio non foto 
ripiglia la naturale propria figura, ma che anco mercè il diflècca- 
mento dell’aria acquila confidenza e durezza. 

Non è da ommetterfi , che fe la nuova pelle, di cui L bachi 
ricomparirono vediti, fia più biancatira di quella che depofero , 
egli è fegno rodante della loro fanità , quando per contrario il 
motirarfi tinta di colore gialladro fa lofpettare , che affatiti fi tro- 
vino da quetia o quella delle malattie , che fpeflfo nel corfo delle 
loro mute gli affale, e circa le quali parleremo a fuo luogo f 
XXX part. K. ) con qualche abbondanza . Finalmente è da riflet- 
terti, che il fucceflivo fpoglio de’medefimi, non che di altri ana- 
loghi infetti , è forfè il rifultato d’ una delle finali cagioni dell» 
natura flefTa , un efpediente da lei efeogitato per la loro diffidenza 
fin al termine prefcritto.Corae mai, dice uno ftimabile Autore (a), 

, r - — - ■ — i -* 

CO Beiti, Nota al canto III. del citato fuo Poema . 

Tom. IL B 
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porrebbero digerire la quantità di cibo che confumano , fe Tempre 
continuaflero a vivere colla medcGma voracità? E perciò egli ag- 
giunge , efler naturale il fupporre , che per non foccombere alla 
troppa ripienezza appunto di cibo cadano negl* indicati languori ; 
donde proviene , che intanto eh' elfi non mangiano , confumano 
quel foverchio che hanno pigliato. Con ragione però , fcrive un 
altro Naturalifìa (a), li argomenta che la pelle fatta dura ed inca- 
pace di maggior eflenfione , convien che fi rompa al crefcere no- 
tabile degli animaleni ; lo che accade e per 1’ aria efteriorc , che 
la diflecca, e pel nodrimento ch’ella riceve, il ^uale non è io prò» 
porzione all' ingrandirli del eorpo , 

vi. 

Pel numero delle mute de' Filugelli , , e fe abbianvì 
degli fìejji diverge fpecie , 

N On tutti i ferie! bachi cambiano la pelle un uguale numero 
di volte. E' quadruplo nella maggior parte, e triplo in cer- 
ti tale cambiamento; lo che fccegli diftinguere in due fpecie diver- 
fe, chiamandoli perciò gli -ultimi da’ Lombardi Treotti, o del Tre. 
Quelli fono Ilari conofciuti da non pochi fcrittori , e parlando de- 
gli {ledi , oltre d’ aver detto effer forza , che abbian eglino una 
pelle di meno degli altri , aggiunfero che fi inoltrano di minuta 
datura ; che dopo la terza muta impiegano nel mangiare , e nel- 
lo fpurgarfi tanto tempo , quanto ne mettono gli altri fpogliando- 
lì nuovamente ; che hanno pelle lucida, trafparente, ed ontuofa ; 
che amano il monte, fono più dilicati , e più nemici del caldo ; 
che vogliono le foglie tenere, che recano una feta fina e nobile ; 
che accoppiate le farfalle procedenti da quella fpecie con quelle 
dei comuni bachi , nacquero piccioli bacolini , che avevano irre- 
golari , e fenza ordine le loro mute , e che mentre credevafi do- 
ver efli vivere ancora lungo tempo , fi rinferrarono in un fotti- 
Jiffimo bozzolo non più grande del frutto di un fufino ( b ). 

Tutto ciò prova una diverfità di fpecie fra i detti Treotti, e 
que* da quattro mute ; altro non effèndo che accidentali varietà , 
e cedami nelle fuccelfione delle riproduzioni , 1’ avere alcuni pelle 


CO Lifler nelle note al GteJitt , 
fi 1 Betti, ibid. 
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bianca , altri nera , o pezzata di bianco e nero , rota (irò e ver. 
da (irò , eco. Siccome a lungo andare mancano tali accidentalità 
nel corpo de' bachi , cosi ne ceffono anche cert’ altre rapporto ai 
colori , e alla flruttura, e maggiore o minore confidenza de’ loro 
bozzoli, onde didinguonfi fotto i nomi di c ammaini , fpagnolelti , 
tura afoni , cent ini , ecc. 

§. VII. 

Idea [ammari a delle parti interne de' bachi y de' liquori 
che te irrorano , e degli ufi ed offixj delle 
une e deli altre . 

S iano pertanto i nodri Bachi dell'una , o dell' altra fpecie , co. 

mechè in quedi ed in quelli , tranne la grandezza , è uguale 
la druttura delie parti ederne , cosi pure non regna diverfìrà al» 
cuna in quelle interne. Potendofi ricorrere in ogni cafo agli Auto* 
ri fopramentovati T che vi han verfato fopra diffufamcnte, brevi , 
ma però fudicienri faranno i dettagli anatomici e filologici , che 
andremo foggiungendo circa le medefime. 

Tagliata la cute , o la prima pelle del baco , tre geme utr 
umore davo fudiccio, che al calore della mano, o di lieve fuoca 
conerefce a maniera di eroda . E' probabile , a fentimenco del 
Malpigli, che tal umore derivi dalle officine dell’ ali mento, e che 
per opportuni meati o valerti capiti e difpergafi nella cute ,■ con 
che alla fua nutrizione ed accrefcimento contribuifca. 

Sotto la prima pelle avvi una membrana rodadra mucofa,la 
quale dal detto Amore fi giudica edere la feconda , di cui l' infet- 
to rimane vedito dopo fpogliatofi dell’altra; il perchè, fe ciò fia, 
come fimbra probabilidimo , deggion trovarvifi fotto anche le due 
altre, benché non fiano difeerni bili , onde fi va fvedendo nel fuo 
primo dato di bruco. Indi viene un fidema di fibre carnofe, le 
quali didendonfi per lungo, per traverfo , ed obliquamente le une 
fopra le altre, e donde fi partono i mufcoli infervienti al moto, 
dicendone, e conneffione delle parti, che codituifcono il totale del. 
la macchina del baco . 

Sotto le dette fibre , deriva fin dall' ederne diciotto aperture 
delle dimate o trachee (*) un uguale numero di propaggini di va- 


co Fig. 14 nella Tav. I. 
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fi , e quelli allungandoli ferpeggiano per tutte le parti del còrpo . 
Altri a guifa di reti in diverfo modo intrecciandoli , ed anodo* 
iniziandoli formano come i polmoni dell’ infetto, ed altre diraman- 
doli in vene ed aiterie , vanno al ventricolo, al cuore, ed alle re- 
canti vifeeri del bado ventre. 11 co’ore di quedi vafi è ceruleo o 
plumbeo, pagliefco, o mido non di rado di dorato. La fodanza 
è membranofa . L’umore o fangue,che per entro vi trafeorre, è 
vitellino, cioè gialladro ed’ acquofo, nè di que’ globuli compodo , 
che in altri animali gli fanno acquidare un colore rubicondo . Lev- 
venotebio delincò già di Cffatti vafellini , ov’ egli fcrive , che tro- 
vali di tale colore ; ma altri ofTervatori avendo cercato in vano- 
di riconofcerli , penfano che quel Naturatila abbia potuto , circa 
qued’articolo , aver prefo abbaglio. 

Lungo il dorfo, tra le mentovate libre mufcolari e i polmo- 
ni, giace il cuore , da non altro rapprefenrato che da un unico 
tubo , il quale fi allarga in continuate ovali , che dal capo fi e- 
flendono lungo tutto il corpo fin all’edremo della coda (*) . Vi- 
vendo l’animale, regnano nello dclfo i mori di fidole e diallolc ; 
lochè indica il paffare e ripjffare che fa per lui 1' umore circolan- 
te nelle arterie , e nelle vene , le quali diramanfi nel modo futi- 
detto pei polmoni, nell’omento , e nelle altre parti del corpo del 
baco . 

Dietro il cuore fi prefenta , di mole infigne , il ventricolo 
(**) , e quedo pure didendefi rettamente dalla bocca fin all’apertu- 
ra dell’ano. La parte fuperiore , ove fi concuoce il cibo , va 
compoda di fibre longitudinali e trafverfali , ed ella pure va irri- 
gata da’ rami venofi ed arteriofi, che partonfi dalle trachee. Quel- 
la di mezzo è membranofa, e forma come un fillema d’intcdinij 
1’ inferiore di teffitura fibrofo-carnea , e fparfa per entro e fuori 
di tutta la fua fodanza di vafellini icorofi , coilituifce il retto , 
cioè quella parte , ove raccolgono gli eferementi , che in ufeendo 
affettano la figura fefagona (***) , tale quella offendo dell’ edrema 
porzione di quella vifeera (****) . 

Mirabile di effa molti (fimo è l’architettura, ma pure non vi 
cede quella, affai cofpicua in ambi r lati del ventre, dei ferbatoj,ove 
fi aduna il chilofo umore, che cambiato rimane a fuo tempo nella 
maceria della feta. Eglino, donde partono , difeendendu , riafeendendo , 
e tornando a difendere fin alla metà del corpo , terminano in ut» 


(•) Fig. itid, C**) ìbiJU (.***) Fig. ij. 


Fig. ir. 
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intefiinetto cicco, di cui non è facile ravviarne lutto l’ artifizio , 
attefa la fragile confidenza , e la grande Sottigliezza della membra- 
na che lo compone, irrigata quella da vafellini tracheali (•) . 

Le fperienze ifiiruite fopra il detto ferico umore hanno fatto 
conofcere,che flropicciando nell’acqua eflì vafellini , ov’ egli è Con- 
tenuto , la intorbida ed ingiallisce ; che Iettato in quella non fi 
fcioglie , che non liquefatti , e che neppure concepifce fiamma . 
Altre prove feguentemente praticate da M. di Reaumur , quindi 
replicate ed ettefe dal Sig. Francejco Galli - Bibìena , comprova- 
rono ugualmente, che acque impregnate di vari fali o melimi , 
tanto fitti , quanto falini volatili , nonché di efpreffi , e nè tam- 
poco lo fpirito di vino, non attaccano il medefimo umore in con- 
to alcuno . Bensì venne fcoperto con altre maniere di ottervazio- 
ni , ch’egli è di due qualità , una colorata di giallattro', l’altra 
limpida e trafparente come il crifiallo; che non c’ è altro che un 
mefiruo falino ed oliofo , mifchiati infieme , che ad ifsiorre va- 
gliano amendue tali foflauze; cofa che per una parte ofTervafi ac- 
cadere anche nella feta già formata , allorché dagli artefici fi fac- 
cia bollire nell’acqua, ove fia fiata metta in dittòluzione Sufficien- 
te quantità di fapone. 

Tutte tali cofe ben efaminate , ne refiano due altre , degne 
pur anche di confiderazione . Quelle fono e la materia contenuta 
entro il cranio del baco , e la fpinaie midolla . Dalla prima deri- 
vando la feconda , fiaccali quella , involta Sotto adipofi condotti , 
in due rami, che cominciano al di folto degli occhi , e riunendofi 
poi in un foto , continua così fin al forame dell’ ano . Per tutta 
tale lunghezza non n’ è però unifórme la foftanza . Ella è come 
una cordicella, la quale per 1’ intero corfo appunto di fua lunghez- 
za fia riunita da ovali nodoli . I globicelli intermedi hanno pure 
ovale figura , e dagli fletti partono i nervi che per il corpo dell’ a- 
nimsletto diramanfi . 


Vili. 

Degli ultimi momenti del Filugello nel fuo primo 
flato di bruco. 

D Etto cosi brevemente anche delle parti interne , e loro offizj 
nel ferico baco, veggiamo adeflb quai altri fenomeni egli 

C *5 Fig. ié. e 17. e 18. 

B iij 
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ctìbifca nei pochi giorni che perfide fotto tale afpetto . Egli cibati 
con voracità , mangiando tanto in un giorno , quanto pela , e 
cotanto fi nutre, che acquifta un volume tre volte maggiore di 
quello che aveva per lo innanzi . Tale voracità lo rende più che 
in addietro (oggetto a morbofe affezioni , e non di rado fin a ri- 
manere tutto il fuo corpo, dentro e fuori , indurato in guifa, che 
fembra convertito in calce, o più meglio in una materia gefsofa. 
La più menoma cofa Io fconcerta , un ambiente caldo e foffocaro 
lo mette in uno flato funelfo . Non però certi odori , e quello 
frgnatamenre dell’ aglio , han forza , contra quanto da taluni fi 
fcriffe , di condurlo al deperimento , e nemmeno , ficcome fu fpe- 
timentato , Io danneggiano que’ dell’ affa fetida , dell’oppio, ec. 
Bensì più allora che in altro tempo ciò accade , fe gli fi girti ad- 
dodo del fate, o del tabacco in guifa che turate rimangano le aper- 
ture delle fue trachee , oppur fe fiano umettare con olio ed altre 
materie ontuofe . In tal cafo egli muore convulfo ; comechè cosi 
vengagli tolta la facoltà di refpirare - In tutto il corfo della vita 
di qneftr bachi , ficcome è- indizio di mal edere lo fcaricarfi di 
eferementi affai liquidi ed acquoff ,. cosi all’ incontro è un legnale 
di finità il vedere lo Aereo loro duro e negro , di figura fefago- 
na , e quafi [Iellata (*). Ma dopo l'ultima muta il colore (r 
cambia in verdiccio ; non si predo , a cagione del fuo quantitati- 
vo, diffcccafì, e reda come bagnato da certo umidore , che facil- 
mente corrompendoli tal puzzore acquida fin a gravemente inco- 
modare quedi animaletti medefimi . Anzi 1’ ultimo giorno , in cui 
apparendo aggravati ed infermi tralafciano di cibarli , Tempre più 
vanno fcaricandofi degli eferementi, onde han ripieno il ventre 
« quedi mefehiati con icorofo umore colorito come il mele. 

Allora notomizzato il baco , trovali che le due parti del fuo 
canale degli alimenti , quella cioè , che riguarda la teda e corrif- 
ponde all’esofago , e l’altra , che corrifpondendo agli ultimi iote- 
lìini finiTc* al podice , fonofi ridrette in forma di piccioli tubi , 
onde da taluno tubulofe fi appellano {a) (**) . Nel tempo medefimo 
m'rafi ( b ) efteriormente cangiato il colore del corpo dell’ anima- 
letto , cofpicua effendo fui dorfo certa lucidezza e diafaneirà con 
qualche tinteggiamemo di flavo , e di purpureo pel tratto del fe- 


ci Fig. tj e Fig. 14 r. 

C ) B , fui Letteti ibid. pig. eot. 

(••) Fig. t 4 . 17' e t8. 

M ai f i^bi <; di Bomhyct ) ibid. pig. ij e feg. 
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«ondo e terzo anello , e di e(To pure apparirono macchiati il qu : n- 
to e l’ottavo, nell'atto {ledo che le anella intermedie, nonché 
le eflreme appendici del corpo prendono una tinta biancaflra folci. 
Il ventricolo che in tale circodanza fcorgeQ alquanto depredo , 
vien detto , che con altro pii! non rimanga che un umore della 
natura di quello, che notammo elidere lotto la prima cure di lui, 
jt qual trovali anche ia altri viventi del medi-fimo genere. 

§. IX. 

( 

Modo /erbato dal Filugello a cofìruire il bozzolo in cui 
dee tras/ormar/i in aurdia 0 ninfa , e qualità 
e lavoro di e/fo bozzolo. 

T N quello dato di cofe, i doppi ferbatoj del ferico umore del 
filugello , trovandoli pieni zeppi del mcdefimo , e p.r tanta 
efuberanza non potendo egli a meno di non fcaricarfene , fi mct- 
re , dopo grande agitazione , in movimento arrampicandofi per 
ogni dove trovi ramufcoli , bacchette ed altro fu cui falire . Rin- 
venuto fato opportuno od adempiere la faccenda cui natura lo di- 
moia , comincia a rigurgitar fuore da una certa , direm noi, per 
modo di comparazione , trafila , 0 filiera che ha folto alia boc- 
ca (*), il detto umor ferico fono la forma di fottil dame, appli- 
cando 1’ eflremità del filo , ove più comodo gli torni . Al conrat- 
io dell' aere quedo filo , di Tua natura gommofo , todo addenfan- 
dofi , quindi '1 baco ritira todo in dietro il capo ed il corpo , e 
variamente dimovendolo in arco perpetua il filo (ledo, qui e qua 
appiccandone dei brevi tratti , conché , fenza mai romperlo , lo 
difpone in modo , che intrecciato a guifa di flretta rete , forma 
il primo ordimento del fuo lavoro . 

Efeguica fiffatta orditura , lituafi *1 baco nel centro della me- 
defima colla parte direrana del corpo , e tenendola ferma ed im- 
mobile ne' fei anelli poderiori , cioè fin dove arrivano'! piedi , 
mentre puh dimovere 1’ altra metà del corpo deflb liberamente , 
queda dunque ora egli allunga, ed ora raccorcia con varj giri per 
modo, che arriva per via di continuate fpirali circonvoluzioni (**) 
1 formarli all’ intorno un abituro di figura sferoidale , che diciatn 


CO T-.IL fi, « h, o fig. 9- f, »,*• 
C’O Fig, j>. a b e. 
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il bindolo . Ha elfo quedo di particolare , di edere come circon- 
dato all'intorno di una falcia, riluttato ella del meccanifmo im. 
piegato nella formazione del medefimo . La parte fuperiore di tal 
lavoro apparifee , come Io è di fatti , una forte di lanuggine,chs 
noi diciamo borra', la materia che vi da lotto più legata , più 
fina e compatta , la quale dal Malpigbi fi riconobbe divila in fei 
lamine, codituifce propriamente la foia , e li terza , eh' è più 
grolla e molle , nominali catarro. 

Di quelle tre materie dicerie, reputali, nè fenza bnone ragio- 
ni, che ferva la prima a difefa del filugello da altri animali, e dalle 
ingiurie cllerne nello flato d’ inazione in cui è per entrare, e l'ul- 
tima a rendere meno accefllbile il fuo individuo al troppo caldo , 
ed al foverchio freddo, 11 Lewencccbio , attefo 1 ' ombreggiamento , 
che feorgefi di quando in qumdo nel mezzo delle fila della feta , fuf- 
pstiò che di due , fcambievol mente conglutinare, fodero quelle dop- 
piamente compolle; e non folo di ciò alficurolfi , ma in oltre feo- 
prl , che da molte più , e tutte minutiffime vengano pur quelle 
formate. Da ciò quel celebre Naturalifla ne dedulle la lucentezza 
della feta ; e di fitti il Sig. Con. Betti (a), verfando fu quello ar- 
ticolo , dice aneti’ egli : [e noi conf deriamo , ebe que/le fila non fo- 
no rotonde , ma piatte , vedremo , che la luce , in coftfjata fuperficie 
cadendo , piu fortemente riflette fi , ove al contrario e nelle lane, e 
ne' lini (correndo ne' corpi piccioli , ed inferno rotondi , non ne può 
ejfer rifa (pinta. 

Che che liane di ciò , intanto non fenza (lupore da’ Fifici 
fi confiderà il bozzolo del baco , e non folo rapporto alla figura , 
tna rifpetto anche alla lunghezza del filo , che collituifce le fetofe 
lamine' fuddette del medefimo . Al riferire del Malpigbi , feguito 
in ciò da M. Plucbe e da f.l. di Reaumur , arrivan fino a 930 
piedi Bolognefi di lunghezza , o come Ljonet a 900. Boyle le cre- 
de lunghe geo ulne , ,e non leghe come talun gli fa dire ; falfità 
più fpropofitata anche di quella che trovafi nell* articolo Sojt 
dell’ Enciclopedia Francefe , ove Ha fcritto : che avendo alcuni 
attentamente efaminata la feta , che contiene ogni bozzolo, afiìcu- 
rano , fen-ga e/agerare , che baderebbe per formare la lunghezza 
di fei miglia IngleG. 


CO Nota 8 al Can. iV. del Tuo citato Poema pag. 191- 


Digitized by Google 



Memoria Quarta. 17 

X. 

Non tutti ì Filugelli formano i loro bogvpli in un modo 
uniforme, e di uno / iejfo colore , ni tutti 
ugualmente fi avvolgono in quelli. 

A Nnovi dei feriti bachi , che colei da inrempellivo freddo , o 
da foverchio calore non vagirono a fedire intorno a feltefli 
il bozzolo , ove raggrinzati fi cambiano in aurelie . Altri , o per 
le dette due cagioni, o per edere malaticci , divenuti lucidi e du- 
ri ne* piedi , non vtglion perciò a formamelo fe in qualche modo 
foccorfi non vengano dall’ uomo nel modo che fia indicato a fuo 
luogo . Alcuni lo cedono di fola borra , e dicefi faloppa , e le ne 
trovan che vi lafciano un buco in cima , cui perciò dadi ’I nome 
di pippa . D’altronde in luogo d’edervi nel bozzolo un foto baco 
(e ne trovano due da nedim tramezzo feparati , che di qui fi ap- 
pellano doppietti, o doppioni, ed ebbevi chi anco ne vide tre in 
una' fola cella racchiufi. 

11 Ltbavio , che atteda qued' ultimo fatto , f.ticaG ancora a 
rendere ragione dei vari colori de’ bozzoli , e perchè cosi diverfa- 
mente tinteggiati fe n« veggano . Crede egli , che la divertita ne 
provenga dalla maggiore o minore fortezza del verme , e deducen- 
do il colore verdiccio dalle foglie de! moro , coll’ illabilire , che 
quelle non furono bene cangiate in feta , dice , che una maggiore 
concozione , diffeccando quello fugo , lo tramuta in giallo , e che 
diventa poi bianco coll’ aflottigliarfi e farti più puro . 11 Sig. Con. 
Betti {a), da cui non fi ammette fifiatta bizzarra teoria , reità 
pertuafo, confortato dall’ efperienza più volte replicata, che con 
qualche fondamento potrebbefi avanzare : ,, che la congenita na- 
„ tura dei diverfi bachi li conduce per necefiitk ad una fintile va- 
„ rietà fra di loro, nonmeno di quella che feorgefi negli alberi , 
„ molti de’ quali , benché della ItefiTa fpacie , come il pero , il 
„ pomo , ecc. , formano fra di loro collantemente varie in colore 
„ le frutta 


CO Noia tt. pag. tjf » t terni Carni Jet fai Poema. 

Tem, II, C 
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XI. 

Ojfervagioni triatomiche e filologiche fu! baco lofio che 
tvovafi cbiufo nel fuo bozjolo , t come fi 
cangi in aurelia . 

R Inferrato nel modo che fi è detto il filugello nel bozzolo , 
e già , formandolo , rimarti vuoti i vali dell' umor ferico 
che contenevano, perdono colla turgidezza il loro primo volume. 
Que’ anco delle trachee divengono ugualmente meno apparenti , e 
gl’ intertini dal fondo del ventricolo fi inoltrano tinti di colore 
ranciato . Il moto del cuore con tarde pulfazioni ertendefi dall’al- 
to al bado del lungo tratto eh' egli occupa ; tutta 1’ abitudine del 
corpo dell’ animaletto diviene più contratta e rugofa , di maniera 
che piegandofi in arco per tutta la larghezza , e lunghezza delle 
fue anella, erte tughe più patenti fi rendono , mentre apparifeonp 
di colore .purpureo le appendici dell’ano. 

Trafcorfi così tre giorni , nel tratto de’ quali trovafi già com- 
piuta la fabbrica del bozzolo , il baco , benché nel detto modo 
contratto , pure tranquillamente ripofa . 11 fuo colare ritorna car- 
neo vitellino ; nel fico degli orifìzj delle trachee fi fa vedere cer- 
ta linea violacea ; ed una macchia triangolare , che nella parte 
fupina drl dorfo feorgevafi nel fecondo e terzo anello , diviene di 
colore purpureo slavato . Le unghie delle zampette de’ piedi fi ri- 
tirano in dentro , le gambe fi alfottigliano per modo , che foltan- 
to ne rimangono gli erteriori integumenti . Così li prima viàbili 
•rifizj delle trachee rtclfe fembiano divenuti aliai più angurti e 
minuti ; ed i vali di quelle trachee internamente fi trovano aver 
cambiato il proprio colore in piombaceo , o ceruleo , e nel loro 
diremo erto divenuto argenteo . Il ventricolo efinanito e refo de- 
predo , adume un colore giallognolo fudiccio ; i teflicoli , nel ba- 
co mafehio , prima ofeuri , e poco o nulla viàbili, fi manifcflano 
al pari del pene. Rellan quai erano i vali dell’omento, e dove i 
vafellini derivanti delle trachee con quelli arrivavano a congiua- 
gerfi ed anoftomizzarfi , acquifijno un color rofeo , mentre parte 
di que’ ferpeggianti per la foftanza del ventricolo veggonfi edere 
di colore vitellino , e parte varicofi . Ciò che giace allogato nel- 
la cavità del cranio , vien irrorato da un fucco acquofo e giallo- 
gnolo , e per fine v’ ha luogo a difeernere lotto la pelle del baca 
Aedo un involucro crado e denfo . 
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Stando così le cofe nel quarto giorno dopo 1’ imprigionamen- 
to dell’ animale nel bozzolo , nel qual tempo il battimento del 
Tuo cuore è più tardo di prima , e più trovali refa minuta la 
mole del fuo corpo , egli , collo fquarciarfi della fua pelle elle- 
riore , efee da quella nel breve tratto di circa un minuto e dieci 
fecondi , fono un altro afpetto , un' altra figura , eh’ è di aurelia 
O ninfa ( •) . 

Tutte le dette , ed altre particolaritì non poche vennero dal 
Matpigbi con fomma pazienza ed accorgimento avvertite , ed il 
Galli-Bibiena feoprì oltre di cib pofleriormente , che affumendo il 
baco tale figura , collo fpogliarfi della pelle fuddetta , fi libera 
parimenti di una membrana che n' è la continuazione , e di cui 
le interne parti teflè indicate , nonché i vafi tracheali , ricoperti 
andavano. Quella che, ammantava effe parti tubolofe, rimane eva- 
cuata pane per la bocca , e parte pel forame del podice ; 1' altra 
che avvoglieva le trachee , viene efpulfa per le efierne diciotto 
aperture delle medefime , nove per cadauno de’ fianchi del baco , 
come giù accennammo . Allora tutti tai vafi divengono in ogni 
fico della loro efienfione diafani ed argentini ( 4 ). 

/ 

§. xir. 

Defcrizione delle parti eflerne ed interne dei Filugello 
due giorni dopo il Juo cambiamento in aurelia. 

L A fignra efieriore dell’ aurelia (•), la quale, come vedrafll 
nel profeguimento , altro non è che 1’ involucro , o larva 
d’ un infetto alato , accollafi quafi all' ovale , né ha maggior lun- 
ghezza della metà dell’ animale quando era bruco . Da una banda, 
oltre il capo , annoveranfi otto anella ognor più decrefcenti fin 
all’ ultimo. Il colore degli fitffi alla prima è dorato; il perchè <• 

1’ infetto , come gli altri della fua fteffa claffe , venne detto in que- 
llo fiato anche cri/alide dalla voce Greca Kpi<nc , che oro fignifi- 
ca . Tale colore poi diviene feuro, ma lungo tutte le anella me- 
defime .efiendefi una linea di colore cedrangolo . 

Prctendefi , che l' infetto non refpiri in quello fiato che in- 


(•) Fig. to. Tav. f. 

CO Vedi la lertera citata di queft’ ultimo Autore pag. 302. e joj. 
CO Tav. 1. fig. 1 p. 
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/enfibiimtme ; cV egli fi» all» condizione di certi anfibj ed altri 
animali di fangue freddo , e dei feti di tutti li quadrupedi e bipe- 
di mentre trovanfi nell’ alvo materno , ne’ quali i polmoni non 
godendo della refpirazione , e dell’ efpirazione , e paflando il fan- 
gue per un forame ovale aperto allora nel cuore , circola quindi 
ne’ vafi in fiftema contrario a quello di cui gode dopo che gli a- 
nimali han cominciato a refpirare dell’ aria che li circonda. Reau- 
mur ha fatto in tal particolare eccellenti offervazioni . D' altronde 
poi i notabile nell’ aurelia un certo trafudamento di umore , il 
quale deriva da un depofìto del medefimo , che torbido e denfo 
giace immediatamente al di fotto della cute dell' aurelia fteffa . 

Siffatto umore fi rileva in tagliandola per riconofcere ed efa* 
minare le interne parti eh’ ella ricuopre . Innanzi però dell’ cfame 
della medefima , avvien di feorgere tefa nell’ intermedia parte di 
quella una ferie di mufcoli , i quali nella continuiti degli anelli , 
che tutto il corpo dell’ aurelia coflituifcono , non vanno uniti in 
modo che in linea retta procedano , ma connettonfi piegati negli 
compartimenti delle incitare cosi, che porzione dell' anello inferiore 
entra nella caviti dell’ altro che gli fuccede . Le loro fibre godo- 
no della (leda direzione. 

Cade poi , fotto ifpezione un integumento adipofo , fparfo di 
minutiflimi canalicoli, che bianchi alla prima divengono, pofeia 
rubicondi . Si ravvifano feguentemente i (erbato) dell’ umor ferico 
al fommo deprelft, impiccioliti e ridotti ad elfere puri vefligi di 
ciò , che innanzi fi inoltravano . Il ventricolo fimilmente appari- 
fee contratto e rugofo. Nel mezzo il fuo colore è rofeo , ne’ lati 
ralfomiglia a quello dalla carne alleffara . Abbonda internamente 
di certo fugo concreto , denfo , ed avente il colore del mele , ma 
infipido affatto . Dallo fletta fi diramano gl’ inteftini tenui , ed 
eglino ferbanti la loro propria ed antica figura; il reflo unitamente 
al cuore vi rimane eziandio; ma quello con moto raro e tardif- 
(imo. I teflìcoli, nel mafehio, cominciano allora a renderli vifi- 
hili, ed il pene , che da que'fi parte, emula come un vafo linfa- 
tico . Nelle femmine parimenti apparifeono gli ovidutti , ed annefli 
a quelli gli uovicini difpofti in lunghe file , e tutti di una foflanza 
traente al colore cenerognolo . Neflun offervatore ha meglio del Malpi- 
gbi delineate quelle ovaje,e Reaumur ifleffo atte Ila che non fi pub 
avere circa i al particolare una guida piu rifebiarata , nè piu ficura (a) . 

/ 

C« J SAtmurtr pouf r iijle.rc dti Tim, |. Mem. il pig- li. 0 /rj. 
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$. XIII. 

Continuatone dei principati fenomeni , che van inforgend» 
ancora nette interne parti dell' auretia fin prrjj'o 
il momento detta fua tramutatone 
in farfalla . 

C Orrendo la fiagione calda e propizia , dieci giorni continua 
il filugello a fu fTi fiere nello (lato di aurelia , apparendo di 
giorno in giorno in efTa altri curiofi fenomeni . Trafcorreodo detti 
giorni le fue anella van divenendo ognor più folide , e quafi car- 
tilaginofe . Le parti fono gl’ inviluppi , ove fpecialmente danno 
le antenne, e le gambe della futura farfalla , fi tnodrano maggior» 
mente protuberanti ; e notabili fono in ambi i lati del capo certe 
picciole rigonfiate macchie, indicanti gli (ottopodi occhi. 

Per conto poi delle parti interne, quelle, ove cofpicui av- 
vien di rilevare i cangiamenti, fono le feguenti. 1 mufcoli , e le 
fibre, di cui nel modo fuddetto va foderata la pelle degli anelli, 
avendo perduta la loro eladicità e robudezza , quindi i rami delle 
trachee , che vi ferpeggian entro , trovanfi ognor più divenuti 
molli e fiacidi, e refofi maggiormente lucicante 1’ acqui dato color 
argentino. Apparirono totalmente chiufi gli orifìci edemi delle 
medefime in guifa da riufcire impodibile per effi il menomo in» 
greffo dell'acqua. 1 piedi reticolari dell’ omento , acquidata aven- 
do una tinta pagliefca , e laceratefi le membrane , non regna più 
in quelli la continuità , che avevano . Cosi ’1 ventricolo fattoli 
ognor più dretto e breve nella fua mole , appena arriva ad effera 
apparifcente . Le fibre fi mirano contralte ; I* efofago (concertato 
e rotto, e quindi ogn' altra parte di queda vifcera ravviluppata 
ed indente dretta. Solo dall' edrema porzione del ventricolo dedo 
vcdonG dipartire certi vafi o intedinetti , che a cagione di un fiac- 
co , onde vanno riempiuti , alquanto rigonfiati fi modrano , ed e» 
glino terminati da una membranofa vefcichetta , riempiuta, derive 
il Mttpigbì , di (aniofo umore, e di eferementi. Il Bibiena , che 
verificò quello fatto , didingue di effe due fodanze la qualità (4), 
una più (emplice e leggera , e 1’ altra affai più grave , aggiungen- 


te) Veggafi la fua gii citata lettera pag J04. 
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do poi, che tentata queft’ ultima in varieguife, trovò tra le altre cole, 
che f acqua forte vi produce efiervefcenza , e che ìndi le concilia un 
roffo vivijfimo colore . 

Io fine la parte genitale del mafchio fcorgeft divenuta più 
vifibilc e grande , e lo Aedo anche nella femmina , veggendofi ’l 
canale, donde diramanti gli ovidutti, più ampio e rigonfiato , e gli 
uovicini aver già acquietata una tinta zolfurea ; il che con più 
altre notizie ancora fopra quella vifeera ci riferbiamo a dire in 
profeguimento , 

§. XIV. 

Ufcita del Filugello dal fuo bozzolo , cambiata la fua 
figura di / JvreL.t in quella di Farfalla. 

C irca il nono giorno della dimora dell’ aurelia nel Tuo involu- 
cro , fe aprafi quello ed ella (leda, avviene di poter facilmen- 
te disbrigare , immerfo in un liquore denfo , e di colore rolfalW 
tetro, la futura farfalla. Vi fi riconofcono principalmente le ali , 
le gambe flrette e rannicchiate, e fi vede follevata dal capo alquan- 
to la pelle, che ancora la involve, e cosi una fquarciatura nella 
pelle rteffa lungo la fchiena , dalla qual banda per lo più ne) 
dodiccfimo giorno fa forza per affatto fpogliarfene . Depolla dun- 
que al fine la fpoglia di ninfa , mirabile quindi è la maniera , 
con cui 1’ animale , cambiato di figura , tenta sbucar fuore dal boz- 
zolo ; il che foltamente accade di buon mattino. 

Si pretende da certuni , e tra quelli dall' Abate Flucbe (a) r 
che fempre egli efea dalla banda acuta, per la ragione che in for- 
mando il bozzolo ilelfo tralafciò da quel canto appunto d' incrocic- 
chiarne Areicamente le fila. Altri però odervarono, che fpelfo pur 
anche forte dalla banda ottufa . Comunque fia, M. di Reaumur af- 
fiturò , che il filugello valefi degli occhi ad efeguire quefia opera- 
zione. La loro Aruttura è tale, egli dice, che muniti all’intorno 
di denticeli fini dimi , ne recide i fili un dopo l’altro , agendo gli 
Aedi appunto, come la lima fui legno. Più verifimile però fembra 
al Slg- Co: Betti ( b ) , che non folo cogli occhi , ma facendo an- 
che grandidimo sforzo colle ungulate fue zampetta anteriori , e 
cozzando col capo nelle fila già inumidite , e refe laiche per via 
di una certa flemma, che va bomicando, aprafi l’aurclia, cangia- 
ta in farfalla, cosi l’ ufcita dal fuo involucro. 

(a) Autore afsai noto dell’opera intitolate Lì Sbellicalo doti a Natura . 
O Sua Lettera al Zarina pag. 2 li. 
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§. XV. 


*1 


Deferitone delle parti eterne ed interne del Filatelie 
nello flato di farfalla , e principalmente dell' 
ovaja nella femmina . 

D Opomertb fuori il capo, e partedel ventre dalla detta apertura , 
nell'ufcire frontando le gambe fui margine della Ile (fa , n« 
(carcera cosi ’1 refiante del fuo corpo . La prima cola , che fa el- 
la , è di fcaricarfi pel forame dell’ ano di un certo umore efere- 
memiccio a foggia di fango marmorino , e di acqua cretacea , e 
fpeffo lo fchizza così , che imbratta il bozzolo mtJefimo. Di poi 
la farfalla moltrafi (lupida,fi ferma immobile finché fi trovi afeiu- 
gata della umidità che la ricopre. Succcflivantente difpiega le ali, 
e battendole con moto tremulo, fentefi certo ronzio, che da talu- 
ni bombo appellali. Quella farfalla è del genere delle Falene , ed il 
totale fuo volume è allora circa la metà minore di quello che 
aveva elTendo aurelia . 

Agevolmente in quelle farfalle fi dillinguono i mafeh; dalle 
femmine, avendo elfe più di quelli lungo e turgido il corpo, e re- 
gnate noumeno le anella d'intermedie e glabre zone . Negli uni e 
nelle altre è però di fiffatte anella uguale il numero , non ecceden- 
do in tutte il nùmero di otto, comprefovi l’ultimo, che ne forma 
come la coda . 

Il capo è grande , e munito da ambi i lati di una converta 
porzione di femisfera, la cui fuperficie , interfecata per traverfo da 
moltiflimi fegmenti , trovafi provveduta di un prodigiofo numero 
di enfiatimi , formanti l'intero degli occhi medefimi. Levvenoccbio 
arrivò ad annoverare tai criflallini , e ficcom’ egli afeendere li fa 
in tutti a 6z%6 , bifogna dunque che più di tre mila nervi ot- 
tici , da quel lato, procedenti dal cervello, fi adoperino a render- 
li, nella loro fomma, aggiuflati organi della vifione . 

Fra i detti occhi , cioè nel mezzo della fronte dell’animale , 
fi dipartono due antenne, che mobili nelle loro btfi , e com polle 
di minutirtime vertebre , poflòno, a piacere dell’ animale ftelTo , 
volgerli ed incurvarli. Parimenti tra gli occhi pendono al di fol- 
to due corpi di colore pagliefeo , didimi dal Malpi^bi col nome 
di labbra della bocca, cui fono ahnerti. Quindi fuccede il mento, 


Tav. /. fi j. io. e tt. 
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guernito tutt' all’intorno di lunghi peli, indi ’l collo, dalla parte 
di folto del quale avvi ’l peno o torace , dinde partono, al nu- 
mero di fei , tre per ogni banda, le gambe dell’infetto. La follan- 
za di quelle è caitilaginofa ; hanno le loro aiticolazioni , co’ piedi 
provveduti di ugne , e quelle affai più lunghe che non erano pri- 
ma effendo 1’ infetto ve(l ; to colla fpoglia di bruco . Dalla banda 
del dorfo,e al dirotto di due proceffi cartilaginofi , (tanno impian- 
tate le ali al numero di quattro , due per canto. Non effendo pro- 
porzionate alla gravità del pefo del corpo dell’animale, trovali di 
qui nell’incapacità di volare. Se alcuni fpiccar il volo colle (leffe 
furon villi, fe altri fe ne offervarono con due fole , chi lunghe , 
chi corte, o fmifurate, tutti tali fenomeni non deggionfi ad altro 
riferire, che a pure e mere moflruolità , o paffaggiere viziature in 
quelle parti. Nello Dato loro naturale, le due maggiori tra le det- 
te ali efeono dal dorfo, le due minori dagli omeri, e tutte van- 
no coperte di piumicine, che fornite di certe fcanalature ritraggo- 
no il proprio nodrimento da un tronco comune , ove innumerabi- 
li effer vi denno i vafr , onde nutraG la penna. Mirabil cofa ì 
l’offervare col mirofeopio la loro varietà , e molto più da conlì- 
derarne il numero. Se da Levvenocc&io lì afferifee , eh’ effe fole ali 
□e contengono più di quarantamila, quant’ altre mai n’avranno in 
tutto il redo del corpo , che ugualmente ne va guernito , abben- 
thè però quell’ ulrime fìano più brevi e minute ? 11 colore è can- 
didiamo ; toccandole anche lievemente colla punta di un dito, ca- 
dono, o reflano appiccate fui medefimo,come una forta di farina. 
11 Malpigbi le deferiffe e figurò prima d’ogn’altro con efattezza, 
avend’offervatojcbe altre fotgono come a fiocchi da un unico can- 
□oncejlo o tronco, che altre han le barbe da ambi i lati , altre' 
da un foto. 

Qpeft’iAeflb grande Offervatore ha pure deferitto e figurato con 
fomma induflria la particolare (Irutrura delle individuali parti dei 
feffi , che allora ben Sviluppati elìdono nell'ultimo degli anelli , 
tanto del mafehio, quanto della femmina, e cosi le comunicazioni, 
e gli attacchi loro mufcolofi colle vifeeri interne dell’infetto , coi 
flambi, l’ovaja , ed i vali di cui va ella corredata , non che altri a' 
quahsfta conneffa . 

Pè^concepire ciò con qualche aggiultarezza , immaginiamoci 
la ferìca fqt falla femmina divifa in due parti uguali e fimili per 
yia di un plano ( * J , che palli tutto al dilungo del filo dorfo , e 

T*v. 1. 6g. »}. a i c d, m t c 4. 


'Digitized by Googk 



Memoria Quarta. zj 

del fuo ventre. Annovi <1 j cadaun lato di quello piano quattro fi- 
lari di uova , che fimulano come quattro filze di petlctte , o di 
que’ rofarietti , o corone che diconfi cavalieri . 

Avvegnaché detti uovicini fi trovino cosi difpofìi , non fi 
penSerà che pofiàn edere infilati l’uno all’ altro, ma piuttoflo in- 
collati fucccffivamcntc punta a punta da qualche materia gelatino- 
sa. Non è però nemmeno in quello modo. Realmente Hanno con- 
tenuti in vali, o come Scrive il Malpigli in certa fpecie cP, inte- 
rini eftremamenie fottili , trasparenti , e che lènza dubbio hanno 
un'elallicità, che coflringe ciafcheduna delle Tue parti a modellar- 
li full’ ovolo, ch’elTa ricopre. Di là viene, che nel punto, ove fi 
toccano due uova, Sembra che fi attengano infieme per via di un 
filetto, o di un po’ di colla. Il canale , o il vafo fi contrae per 
ogni dove l’uovicino non lo sforzi ad edere dilatato . 

Gli otto vafi, che cosi racchiudono le uova , vengono chia- 
mati dal Malpigli medefimo ora le trombe, ora i rami , ed ora i 
ramufcoli , o branche dell' ovaja . Reaumur (a) dà agli (Itili dinomi- 
nazioni Simili, ed appella pur anche ovaja un canale (•) che ter- 
mina all’ano, e eh’ è breviffimo in paragone dai predetti . 11 fuo 
diametro è più grande di quegli di due uovoli,onde tanti ne può 
ammettere uniti infieme per due branche (**) nelle quali è divifo. 
Affai predo al punto di divifione , ciafcheduna delle due branche 
fi patte ella (leda in due altre, di cui ognuna fi Suddivide in due 
altre ancora ; e da Siffatte di vifioni egli è donde nafeono le otto 
trombe , o gli otto vafi diafani , ne’ quali gli uovicini fono 
contenuti . 

Reaumur chea giuda ragione efalra e conferma si belle e dili- 
<ate odervazioni Malpigbìane , aggiunge la verificazione anco del- 
le feguenti : Che da un lato dell' ovaja, un po’ innanzi alla Sua bi- 
filtrazione , parte una fpecie di vafo che fi rende a due corpi di 
figura ovale (***), la cui foffanza ed il colore raffomigliano a quel- 
lo de’ nervi . Che talvolta in luogo di quelli due corpi non n ha 
che uno della figura di un pero , o di una uliva. Che dal tronco 
il quale va dall’ ovaja a quedi due corpi , o a quello corpo di fi- 
gura ovale, parte alcun poco all’innanzi un altro corpo (***•) più. 
picciolo di figura ugualmente ovale, e che gitta nella Sua «(Itemi- 


CO Mf moire* ptur ftruir a f hijìoirt dtt inftBri , Tom.II. Mem I.pag.82. 
C*) Ibid. H. O. (-) Ibid. j. j. C”0 lbid, t. f, C**“) (bid. g. 
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tà certe fpecie di vuoti canali , ma le cui edremité trovatili tura» 
te. L' illuflre Naturatila Bolognefe penfa, con verifimiglianza , 
(he da quelli corpi fi fomminillri qualche liquore all’ovaja. 

Dall'altro canto della medefima , e più predo all’ano, avvi 
un altro corpo (*) , che foto è più voluminofo degli altri in- 
fierite di cui fi é parlato. Malpigbi lo paragona, per la grandez- 
za e figura, ad una perla. Innanzi però di far conofcere tutte le 
fue dipendenze fa d’uopo rammentare le difpofizioni delle parti te- 
ilè indicate, poiché ce la faran rilevare per importantilfima alta 
fecondazione delle uova. Primieramente una è, che l’ovaia fi rende 
fin all'ano, e che per l’ovaja (**)e per l’ano egli è per dove le 
uova delle drggion ufeire . Secondariamente , che l’apertura, nella 
quale $' inferifce la parte genitale del mafehio, è un’apertura pir- 
ticolare , che giace in qualche didanza , e al di fono dell' ano . 
Per dove padèrì dunque il liquore feminale del mafehio a feconda- 
re le uoya? La parte , che fi paragona ad una perla (***), ne 
mollra la drada, Se aprafi queda fpecie di perla , o di vefcica , 
la quale ha della folidità , trovali nel fuo interno un picciolo 
grappolo di cinque o fette bolle attaccate ad un pedicolo . Da 
una delle due cime di queda fpecie di vefcica partono due rami , 
che fono due tubi vuoti , uno de’ quali (*•**) va a renderli all’ o- 
vaja , e I’ altro (****•) alla parte (*•**•*) f c h’ é dedinata a rice- 
vere il mafehio , Di qui Malpigbi riguarda la parte , che ha la 
forma di una perla, come la matrice della farfalla femmina, e di 
cui meglio fpieghererao 1’ officio dicendo dell* atto del conjugio del 
mafehio , di cui fubito ci facciamo a parlare . 

§. XVL 

Del conjugio delle j 'eriche farfalle femmine co' loro mafebj j 
animalculi ojfervatì nel prolifico liquore di quejì' ul- 
timi , ed altre particolarità interejfanti circa 
la fecondazione delle uova. 

là abbiam detto in quale dato di fluidezza le farfalle tra- 
vanii todo che ufeite da' loro bozzoli vengono percoffe dai 
raggi della luce , e dall’ aere d' intorno . Rimedi: che alquanto fi 


C*3 liid. ii. ( — 3 UH. il. r **0 Ititi. ii. (****) liid. m. 
C liid. k- C •*«•*> liid. L 
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(iano , comechè natura e l’ infilato le (limoli , mirali il marchio 
battere le ali di tempo in tempo , alzare la cima del Tuo diretro, 
e tenerla ricurvata in alto < In quella attitudine egli cerca la fem- 
mina, ed avendola rinvenuta , fi rivolge in guifa , che pofTa ap- 
plicare la punta del diretano a quella delia medefima parte di 
lei (*). Seguendo allora il coniugio , la matrice della femmina, 
cioè la parte di ella , che nel paragrafo precedente s' indicò fono 
il nome di perla , riempiuta rimane di un umore mucofo , che il 
Alalp-'pèi paragona alla tifana d’ orzo . 

Da taluni fi pretefero rifultanze di un fantaflico fogno di 
Levvcnotcbio , e non e li (libili realmente i minuti vermicelli , ch’e- 
gli fcrive di avere feoperto in detto liquore fpermatico de’ mafchj. 
Ebbevi chi fin ne alfegnò le dimenfioni * alTeverando aver eglino 
la lunghezza di circa il femidiametro di un capello . 11 celebre 
Baker racconta , che prefo uno di quelli mafeh; , appena ufeito 
dallo (lato di aurelia , ed avendogli dolcemente premuta più volte 
la coda , ne ufcl in un momento di tempo una picciola gocciola 
di liquore bianco traente al bigio . Aggiunge che meda pronta- 
mente quella gocciola fui talco o porta oggetti del microfcopio , 
e mefchiatala con un po’ d’ acqua , rimale gratamente forprefo in 
vedere quantità di piccioli animalculi, che vi nuotavan per entra 
rapidamente . Noi abbiamo rifatta quella fperienza , e quanto alla 
figura non vi ravvifammo differenza da que’ delineati dal noflro il* 
luflre Amico il Sig. Profes. Ab. Spallanzani , che gli avvenne di 
feoprire ne' liquori , ove abbiali tenuto in fuGone femi ed altra 
parti di vegetabili , Baker dichiara , che cortvien praticare fiffatto 
(perimento innanzi che la ferica farfalla mafehio fia (lata accoppia- 
ta colla femmina , giacché dopo il coniugio più non ha luogo ii 
prenarrato fenomeno < Avendovi noi però riconolciute le dette mo* 
lecule , o corpicciuoli femoventi anche dopo elfo conjugio,ne in- 
forge dunque il dubbio fe o folfer eglino connaturali e rifiedelTero 
nel liquore fpermatico della farfalla , o nella gocciola d’ acqua con 
cui elio liquore era flato mefehiato , avvero fe derivalfero dalla 
faliva umana , che non può a meno di mefeerfi all’ acqua (leda 
tenuta in bocca finché fi rifcaldi. Rimanga la locuzione di quello 
dubbio al fullodato chiarifiimo ProfcITore , a lui del quale non 
v' ha più efperto in cotal genere di delicatillime prove. 

Comunque pertanto fia , riguardo a quello punto , è cf attron- 


co itid. fig. 1». 
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de notabile, che, durante il conjugio di cui parlali, il battimento 
delle ali ne mafchi non ceda interpolatamente di far fi vedere . Il 
Malpigbi , eh' ebbe la pazienza di annoverarne le agitazioni , ri* 
levoile centrentafei di numero . Quelli movimenti fi fuccedono gli 
uni agli altri con grande preftezza ; dopo di che il mafehio rima* 
ne come morto circa un quarto <i’ ora , ed alcune volte feparalà 
dalla fua fpofa . In capo al detto quarto di ora , fe egli fe para- 
to dalla femmina fi riunisca ad ella , o fe continuavi a dar 
unito, fembra ripigliar vigore . Ricomincia a battere le ali pre- 
ttamente , ma quell» feconda volta non le abballa , ni innal- 
za che trentalci volte . Moftrafi non pertanto vivo e gajo j 
tiene le ali medefime diritte mentre la fpofa le ha pendenti . Fi- 
nalmente viene un nuovo tempo di ripofo , dopo il quale il 
mafehio non di che pochi feguiti movimenti alle ali . Que- 
llo tempo di lède e di piaceri dura talvolta aliai alla lunga * 
ma gl* intervalli di ripofo divengono Tempre più lunghi - La fém- 
mina cambia fpefib marito , fe le fi prefenti , ed ha forza di f» 
dentine replicati gli affalti - Lo deflb * che che ne dica Goedart-y. 
fa il mafehio , ed eglino per fino a tre volte accoppiati con nuo- 
ve farfalle han vigore di renderle tutte ugualmente feconde . Lo 
autorità del Poeta Vida e di Polfrance/cbi , che han voluto liberare 
i ferici bachi dalla taccia di Poligami , non vagliono a fmentiro 
V efperienza . 

E 1 bensì da dire, che il liquore prolifico del mafehio, pene- 
trato che fia nel ricettacolo ( * ) , che ha la forma di perla pel 
canale (**) che ve Io conduce , vi è ritenuta e fomentato, don- 
de palla poi per altro canale di comunicazione ( *** ) ad afpergere 
gli uovicini ; nel qual modo egli li vivifica e feconda a mifura che 
padano per P ovaja (****). Quando la femmina ha dato corain- 
ciamento alia fua gedazione, fa ella ufeire di tempo in tempo del- 
le uova pel fuo ano - r altre avanzano nell’ ovaja (leda per occu- 
pare il pollo da quelle lafciaro ; e cosi da predo in apprelfo (*•***) 
fi forma un vuoto nell» bifurcazione dell’ ovaja medefima . Tale 
vuoto rimane ben lodo riempiuto dalle uova eh* cleono dalle trom- 
be per entrare nefl* ovaja, verfo la quale vengono fpinre . Allor- 
ché quede fanno drada per eda ,, il liquore già in ferbo nella ma- 
trice , e che capita apparentemente a poco- a poco, e continuaBicn*- 


(*5 Fi*, jj ir, C”) lbid. C”0 Ibid, m» 
(*•••) lbid. 0 . Ibi J. yf. 


Digitized by Google 



Memoria Quarta. 29 

te ad irroramele pel canale di comunicazione , le rende feconde 
Cosi un tempo edremamente corto , quafi un idante , bada per 
far cangiare lo (lato di quelle uova , per cambiarle di llerili in 
feconde, giacchi una ferica farfalla femmina ben predo può (caricarli 
di tutte quelle che polfono nella fua ovaja delfa edere contenu- 
te (*). Tutto ciò che fegue nella generazione va ripieno di tante 
maraviglie, che non fi dee aver ripugnanza ad ammettere queda. 
Avvi di piò : le odervazioni del nodro foramo Naturalida Italia- 
no forzano, al dire anco di Reaumur , che ne le riporta, a fot* 
tofrivervift ; tanto fon elleno belle , femplici , e giudi%ìo[iffime e 
deciftve . 


$. XVII. 

Sperimenti ed offervazjoni de l Malpigbi falla fecondazione 
delie uova delle feriebe farfalle . 

P Er intendere il valore di quede oITervazioni è da faperfi , che 
didinguere fi polfono le uova delle feriche farfalle , che tro- 
vanfi fecondate , da quelle che non lo fono , anche innanzi di ef- 
fere arrivato il tempo, ove il picciol baco dovrò ufeire dal fuo 
gufeio. Elleno hanno prima un colore gialladro traente al zolfu- 
reo, e fono rotonde. Quelle , ove gli embrioni mancheranno di 
fchiuderfi, quelle che non Gano rimade fecondate , non fi vedran- 
no ferbare il loro primo giallo, ma perdere anche la rotondità , 
e farvili da un canto una picciola foflarelh , un incavo . Per con- 
trario le uova fecondate non perdono giammai la rotondezza, non 
durano gialle gran tratto , ma un colore acquidano traente ai 
violetto , 

Il Malpigbi fparò il ventre di una ferica farfalla femmina, la quile 
dopo l’accoppiamento col mafehio avea cominciata la fua gedazio-_ 
ne. Edrafle da eda la fua ovaja colle fue tube, ed ogni loro altra 
dipendenza per far il tutto delincare. Le uova, che contenute erano 
nelle tube, confervarono il colore zolfareo , e divennero alquanto 
fchiacciatc; ma un ovolo, che trovavafi nell’ ovaja predò l’apertura 
ov’ ella comunica colla matrice, rimafe rotondo, e pigliò nei cor- 
fo del tempo ordinario >1 colore violetto . Quedo era fecondo , 
gli altri furono rinvenuti Aerili . 


C*> Ibid. fig. 14. e *$. 
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Siffatti ofservazione retta confermata da quella che fegue fo* 
pra una farfalla perita di morte naturale . Il ventre della fletti 
Sembrando al noflro OfTervatore più turgido di quel che dovei ef- 
fere , lo apri , e trovollo cflremamente ripieno di uova . Notò 
nella cima dell’ovaja, vai a dire prefTo l’ ano, delle uova violacee » 
11 rimanente del tronco di etta ovaja formava un tumore . Men- 
tre ch’egli occupavafi ad effrarre dalla medefima le uova feconda» 
te, trovò una fpecie di picciolo interino , che pareva formato da 
qualche fugo condenfato . Ir» tale iniettino ci erari contenute delle 
uova violette . La qualità della materia , ed il color , che forma» 
va quetto intettino , congiunte ad altre circottanze , hanno fatto 
conghietturare al Malpigbi , ch’egli era formato dell’ umore proli- 
fico , che dalla matrice era pattato nell’ ovaja , e eh’ eravifi adden» 
faro in un modo ttraordinario . Quella conghiettura parvegli av- 
valorata da altre ofTervazioni . Di fatti trovò un fucco frmile all'a- 
pertura etteriore della parte della femmina , e vide di tal forra dì 
umore prolifico rotolato in ifpirale , che pendeva dall’ eftremità 
dell’ uretra di alcuni mafchj . Quello di cui v’ ha certezza fi è , 
che le uova violette erano nell’ ovaja - 

A confermare che lì è egli dove le uova rimangono fecondate,, 
riferifee il Malpigbi le ofTervazioni , che fomminiftrare gli venne- 
ro da un altro fperimento , Prefe una ferica farfalla femmina T che 
dopo una lunga congiunzione col mafehio avea cominciato a 
partorire . Apertole il ventre , tratte daUe tube le uova , che vi 
erano contenute , le quali non aveano toccato il tronco dell’ ova- 
ja , e le confervò . Il loro colore giallaftro non fi cambiò in vio- 
Ietto , e divennero concave, e fi» vana ogni opera per far ifchiu- 
dere dalle flette i bacherozzoli mediante un dolce calore . Tentò 
un altro fperimento, il cui buon efito avrebbe dimoflrato ciò che 
le precedenti ofTervazioni aveano almeno refo probabiliflimo . Egli 
annaffiò delle uova coll’ umore prolifico che avea fpremuto dalla 
matrice, o di quello che potè trarre dalle parti del mafehio. Le 
uova nonoflante rimafero Aerili . Se fodero rimatte fecondate , fa. 
rtbbe fiata quefta , dice M. di Reaumur (a) , una fperienga ben 
felice p ma il cattiva efito nulla prova contro f idea ebe un evento 
più fortunato avrebbe dimoflrata. Se fia certo, che nell’ovaja è lad- 
dove il nufchile fpermarico umore feconda le uova , è cofa adun- 


c«> Mtmtinr pour finir a l’ bijloi re dei In/eBei : Tom. a. Mero. a. 
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que evidente , che per farlo agire efficacemente vi occorrono delle 
circoIUnze . Quelle pel fopramentovaco Sig. Profes. Spallanzani 
riufcirono fortunate . Nelle fue DifTertazioni di Tifica animale e 
vegetabile (a) egli fcrive , che fe afpergendo di fetne le uova di 
quelle farfalle che oafeono in primavera una volta fola all' anno 
ebbe un efito infelice ne’ fuoi tentativi , all’ incontro ripetendo 
1’ efperienza fulle uova fcaricate dal baco da feta , ebbe la com- 
piacenza di vedere effe uova di gialle eh’ erano farli violette , ed 
in capo a qualche felliniana dare alla luce i teneri bacherozzoli , 
ottenendo cosi ad arte cinquantafctte di quelli animaletti . Se ciò 
è vero , come , per 1’ oneftà e veracità dell' Autore , fembra non 
poterli dubitare , ecco rinvenute le circollanze , le quali , dice Reau- 
mur nel luogo citato che non fi troveranno mai quando la 
natura medtfima non applichi ejfa il prolifico umore falle uova . 
Ecco cosi che ia Tifica, e che le fpcrienze cominciano a rifchiararci 
(opra uno de'maggiori tra i milterj della gran Madre. Con ragio- 
ne però il fommo Naturatila Bonnet di Ginevra , ammirando la 
detta ed altre fpcrienze del celebre Sig. Spallanzani , lo chiamò fuo 
novello Malpighi (h), onore grande per lui particolarmente , nou- 
meno che per il genio di que’ della nodra Nazione , i quali s’ im- 
piegano io iftudj sì nobili , c sì degni dell’umana ragione rifchiarata„ 


CO Tom IT. parag. CLXXIL Modona in 8. 1778. 

CO Il Sig. Ab. Proferì. Spalianzam i andato ancora più innanzi colle 
fue fpcrienze Culla generazione, avendole ertele anche lugli animali vivipari. 
Iniettando con un filoncino il liquore prolifico di un cagnuolo mafehio nell u- 
tero di una cagna , arrivò cosi a fecondare uno delle uova di quella , onde 
prolificò ella poi a fuo tempo partorendo un mafehio . Si racconta che quello 
grande efperimento fia flato verificato da un dotto Cavaliere Padovano , ma 
noi non abbiam veduto ancora nulla di pubblicato in tale propofito . La cola 
merita maggiori conferme, e che il detto fpcrimento fia in molti modi va- 
riato e replicato ■ Il maggiore tta moderni Anatomici, il fu celebre Merg*. 
g mi primario Ptofefsore in Padova , il quale parlando dei modo della genera- 
zione degli animali in una delle fue Anatomiche lezioni diceva,' latti ©• tt- 
manebit tn natura arcani t , fe vivefte adefso , fe folle certo che una vivipara 
pub efser ingravidata coi lune di un mafehio della fua delta fpecie introdotto 
nell' utero con un filoncino, onde da quella vilccra palli per le tube Falop- 
piane all’ ovaja , farebbe le grandi mataviglie. Le confeguenae dello fpcntnea- 
to riferito, trovato che fia vero, fono grandilfime ed intctcfsaaci. 
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Qual fa a un di prejfo il quantitativo delle uova di cui 
f fcaticano le J eriche farfalle , e quale il 
grado della loro fecondità, 

F Econdate, mercè il loro naturale coniugio, le uova nelle feri- 
che f.rfjlle non tardano a (caricarli delle medcfime in repli- 
cati intervalli , tra cui come li dille ( XVI.) , non lafciano di 
ammettete nuovi march) fe ad elle fi prefentino, onde meglio afli- 
curarfi della fecondazione degli uovicini , che loro rimangono net 
feno . Nelle gelazioni dimovon elleno 1 ’ cftrema parte della coda; 
il che facendo , all’ efpulfione di un uovicino immediatamente un 
altro ne fuccede . Si è detto che quelle uova in ufcendo vanno co* 
perte da un certo glutine , donde viene che appiccate, e come in- 
collate rimangono alle materie cui cadono fopra. 

Il numero di effe uova , fecondo il Malpigli , è di <ytó , 
514 , , ed anche 33^ . Il Sig. Con. Belli (a) le offervò per 

io più 400 , 410 , e non mai folamente ir 6 . come Goedart fup- 
pone . Anzi per diverfe prove recentemente praticate in lfpagna 
ed in Italia dall' ex-Gefuita Termeyer ad intento di riconofcere la 
fecondili di quelli animaletti in confronto di quella de' ragni (d), 
egli trovò quel tanto, che acciò veggifì in un colpo d'occhio ab- 
biamo (limato ridurre nella fegucnte tabella . 


<«} Nota Jt. pag. too. al canto IV. del fuo Poema fui Baco da feta. 
ti) leggali |a Memor. I. di quell' Autore full* utile che pub ricavarli 
dalla feta de' ragni ; nel voi. xixt. della prima raccolta in n. di Opufculi 
tmerefsanti (lampara ia Milano prefso Gaieazxi pag. 47. fin. aliaci- 
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i;tfo io Ifp»ga», ii« fcitimin» ed urite tu fi abiura uov* fdjej 

- 4®7 • ------ 101693 

*0473# 

da femmina non educata -- 418 103185 

. f da femmine mette a depnrre N ... . „ . - 

1/49 V, le uova (opra rami di Gcifi ) 18 1 4 1» di «u. feconde 13160» 

*770 * * • - - - - 4*9 - - 11313» di cui feconde 11*044 

•*7 7 * * Genova *•«.•••••••••• • - 344 uova Spagnuole 8610461 cui feconde 8331» 

. P „ / Da femmine chiufe in \ .. . - . 

«7?t * Fieni» Q tMtoMini. )' «5**’ utoj dici» feconde «»>*} 


Quell» fecondità , abbenchè ne’ filugelli fia moltiflimo al di 
fono di quella de' ragni , co’ quali, fecondo che fi di fle , Terme • 
yer , per le fue pazze e non originali idee , fa confronto , non- 
ottante è grande, e magRiormente farebbe poi confiderebbe , fe tue- 
-te le uova de' filugelli fletti nafeefféro , e fe i nali non foggiacen- 
do a difattri e infermità riproduce (fero , e fe la riproduzione feguifle 
fempre ogn’ anno nella ragione crefcente come, per ftar batto , di 
ano a dugemo. 

Senza andar qui fantatticando fopra la cauta finale di quello 
fenomeno , e (landò nel nottro adunco , ci ridurremo dunque a 
dire , che fgravatefi le feriche farfalle del pefo delle loro uova , 
fchizzano fiore dal drretro di quello (letto umore eferementizio 
marmorino , che prima anche de' loro conjugi evacuarono. Il Li- 
invio lo giudicò ora per diarea , ora liquamento delle intettina , 
ed ora una temeraria eflufione del Teme , con dir anco che fia 
della fottanza dell’uovo. Ma il Sig. Co: Beni (a) è inclinato a 
crederlo piuttodo un rimafuglio di feccia degl’ intertini , la quale 
tutta non doveafi evacuare dalla madre prima del finire della fua 
Reflazione ; analoga in certo modo a quella , di cui fi liberano gli 
umani bambini , ufeiti che fi trovino dal fieno materno, la quale 
dagli Anatomici dicefi meconio , 


CO Bm, ‘ ibid- pag- !??• 
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$. XIX. 

j4ìlri fendutiti notabili nelle [eriche farfalle ce ff andò di vivere , 
ed aiquanto dopo anche la loro mone. 

F Econdato che hanno le feriche farfalle mafchj gli uovicini nel- 
le loro femmine prefittemi , loro altro non rimane , che il 
celTare di elidere ; lo che avviene pur anche alle femmine depotto 
che abbiano il pegno della futura prole . 11 Matpigbi offervò, che 
la femmina muore prima , altri vogliono che innanzi di lei man- 
chi ’l mafchio, e non pochi «fficurano non avervi certezza alcuna 
riguardo a tal fatto. 

E' ben cofa forprendente, che fe fi mozzi ’l capo alle farfal- 
le mafchio e femmina nell' atto de’ loro fponfali , frguitano tutta- 
via 1' opera cominciata , e ne frgua delle uova la fecondazione . 
L’ Inglefe Roberto Boyle fu il primo , che notò porzione di tale 
fenomeno nelle lue efercitazioni circa l'utilità della FHofcfia (a ) , 
ed il più volte citato Sig. Galli - Bibiena verificollo in un modo 
affai più ettefo ( b ) . Imperocché fe il primo vide i fuoi papillio* 
ni vivere a tetta recifa per alcun tempo a guifa delle mofche vul- 
gari , e di qualch' altro infetto alato , il fecondo ne offervò pro- 
traete la vita fin al decimo quarto giorno anche di Agotto , nel 
qual tempo il Matpigbi avea notato , che le feriche fai falle ben- 
ché in ittato di fanità non vivono più di dodici giorni . Se al 
Boyle accadé offervare, che il mafchio dopo il raglio Iella tetta 
ricufa fempre ottinatamente di accoppiai colla femmina , quando 
quella, eziandio decollata , ammette beniffimo il mafchio , riufcl 
però al FiCco Bolognefe di operare in modo , che il mafchio ri- 
male alla femmina congiunto dopo decapitato , recidendo il capo 
prima a lei , col lafciare che dopo ricevette il mafchio , decapi- 
tando indi a neh’ etto immediatamente. In fine fe il Boyle dalla 
farfalla femmina fenza capo , e Hata in accoppiamenro col mafchio, 
ottenne molte uova , fenza però alEcurarfi fe fottero feconde , all’ in- 
contro il Bibiena accertoffi , che molte delle (lette lo erano , ben- 
ché nate da una madre , e da un padre (lati nell’ azione deca- 
pitati. 


Pari. il. fe%. i. 

C ^5 latterà di qurfl Antere ibid, peg. 507. e feg , 
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St quelle prove apportar poflano lume , come Boyìe prete* 
fe alla ccmune dottrina della neceflità dell* influlTo .perpetuo del 
fenfo , e al moto, ne deciderà il rifchiarato Leggitore . Contenti 
noi di averle riportate, quai fono Hate riferite, imporremo fine a 
quello breve faggio della fioria naturale del Baco da feta , per en- 
trar incontanente , fecondo il noftro piano , in argomento più u* 
tile, qual è quello delP artificiale educazione di %uejp infetti , 
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MEMORIA QUARTA 
PARTE SECONDA 
Contenente le regole all* esperienza appoggiate per 

LA MIGLIOR EDUCAZIONE.de’ SERICI BACHI . 

XX. 

Scopo da prefigerft intraprendendo quefla educazione. 




S gl’ infetti fi fviluppaffero tutti dagli uovicini r 

7»*$ che avvolgono i loro germi , fe tutti arrivaffero 

& »$ a riprodurli nel confidcrabile , e Tempre crefcente 

numero degl’ individui , ond’ è ricca ogni lo- 
to fuccefiiva riproduzione , eglino anzi che offerire nell’ indefini- 


to numero de r loro generi e fpecie il più curiofo e {variato t ra- 
gli fpettacoli dell’ Univerfo , vi codituirebbono per contrario un 
bulicarne immenfo di efTeri viventi , ed ingombrante totalmente , 
con irreparabil danno degli altri corpi organizzati , le vaftiffime 
regioni dell’ aere , della terra , e delle acque . 

Di qui fembra poterli ben dire , che la Sapienza adorabile 
forfe intanto abbondi efuberantemenre , riguardo alla propagazione- 
di quell’ordine di viventi, in quanto eh’ eglino, attefa 1’ efilità 
c dilicatezza delle loro {brutture , doveano fottofiare più che altri 
alla forza e violenza fpeffo convulfiva degli elementi , all* inco- 
flanza delle {lagioni , alla continua perfecuzione degli animali di 
maggior forza e vigore dotati , nonché ad altri raoltidimi acci- 
denti , capaci ognuno di farli agevolmente perire in tutt’ i mo- 
menti a {legnati alla loro efillenza , e fpedo alfai prima , che fia 
arrivato quello , ove il proprio illinto gl’ invita all’ atto , donde 
rifulrane degli (ledi nelle loro proli la riproduzione. 

1 bachi da feta , di cui trattiamo , andando da un canto fog- 
getti più forfè che altr’ infetti alle dette viciditudini , e gli uo- 
mini edendo d’ altronde (limolati dalla premura di aver a proprio 
piacere ed in quantità le preziofe fila che recano , per cosi accre- 
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fcere i vantaggi riluttanti dal commercio delle medefime , quindi 
colle più follecite cure intraprefero de’ bachi dedi 1’ educazione 
nell* idea di allontanare al più poflibile dalle caufe^occafionali gli 
/concerti per cni mancano e perifeono innanzi che involti li fiano 
ne’ bozzoli, di cui effe Sla 1’ inteffuto ne formano. 

Tale idea cadde in mente da prima ai popoli più vicini al 
Gange. Benché colà i filugelli nafeano , vivano, s' incrifalidino, 
fi cambino in farfalle , e depongano le uova fu i tronchi ed i ra- 
mi de mori , e quindi fi propaghino fenz’ altre cure che quelle 
della natura, nonoflante v’ ha chi vende di quell’ infetti già ufeiti 
dalle uova lìcfTe per quindi poi edere particolarmente allevati .Con 
maggior attenzione adoperodi circa i modi di elfo allievo per ogni 
dove poi venne trasferita de’ filugelli la razza r cioè nella China 
ed in altri regni e provincie dell’ AGa , e quindi dopo il 529* 
dell’ era nodra vulgare anche in Europa . Anzi qui egli è dove 
fuccedivamente ognor più cercandofi raffinare fopra e(Ta educazio- 
ne , fin venne a’ giorni noflri introdotto 1 ’ ufo del Termometro 
ne’ luoghi deflinati ad efeguirnela , onde non fi erri riguardo 
a’ gradi del calore, che fa d’uopo mantenervi al migliore incre- 
mento di quelli viventi in tutti i periodi del loro vivere . 

Se quello raffinamenro fia utile , o nò ; fe dello convenga in 
tutte le danze di varia flruttura , ed in varie Umazioni ed afpet- 
ti locate ; fe tale recente Gallica invenzione fia o non fia da con- 
tinuarfi, non è qui luogo da decidere. Bensì farà fempre ottima 
cofa, che ognuno, il quale voglia applicare a detta educazione, 
fi Gudj femplificarla al più podibilc , attento a tutto ciò , che 
podi cagionarvi fconcerto per parte del luogo , del fito , della di 
lui maggiore o minore ampiezza , comodo , politezza, e si riguar- 
do a quello , come rapporto a tutti gli utenfili necedàrj all’ elo- 
cuzione della medefima . 

§. XXL 

Dei luoghi per P educatone de ' bachi , e de' principali tra 
gli utenfili occorrenti ad effettuamela . 

P Ochi farebbon quelli certamente che fi darebbero all’ educazio- 
ne di quell’ infetti , fe, come preferivo un Autore Francefe , 
fi doveffe avere tre fiale per cambiarli dall’ una all' altra nelle lo- 
ro tre età , e tenervi in effe i cannicci , uno pieno , 1’ altro vuo- 
to di abitatori , acciò poteffer eglino falire e difendere da’ mede- 

E lij 
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lìmi dal cibo invitati . Con infinita più fenfattzza na erudito prò- 
fcdore Brcfciano di civile architettura , il quale ha ferino fulP eco- 
nomia per la filatura delle fete ( a ), parlando de’ luoghi per la detta 
educazione , infegna , che la Bruttura fia molto folida e polita ; 
le finedre in poco numero , e piuttoflo picciole ; che fiano ben 
difpode e corredate de’ loro ferramenti edemi di legno , e guernite 
internamente di vetri o tele ; che gl’ ingreffi faccianfi larghi ed 
alci a fufficienaa per libero padaggio , e facile trafporto degli ar- 
tieri ; che in Adatta forca di danze meglio vi convengono i cam- 
mini di viva fiamma che le Buffe , producendo quedi miglior ef- 
fetto per ventilar 1’ aria ; che le volte reali codrutte di mattoni 
cotti e calcina fono più appropofito dei foffitei di legname, e che 
vi fi lafcino fotto e fopra forami e fpiragli da aprirfi e chiuderli 
conforme il bifogno . Non lafciaremo di riferire quanto anche in 
tale particolare viene preferitto dal Sig. Co: Beiti ne’ Tegnenti ter- 
mini (b) „ Chi fabbrica di pianta una cafa coll'oggetto di edu- 
„ carvi i bachi , vi faccia le mura grofTe con finedre da mezzo 
,, giorno a tramontana , ed anco a levante, quantunque nel tem- 
„ po, che vi fono gl’ infetti, debbano dar chiufe . Più di tutto li 
„ tengano alte al podibile , e fe fono fotto il tetto , non fi co* 
„ pran mai , oltre le tegole , con i mattoni , o fia , come fuol 
,, dirli tra noi , alla ingefuata , mentre in efli un caldo foffocato 
,, di continuo fi prova, eh’ è il maggior Pagello delle famiglie. 
,, Sarebbe ancha bene, che il colmo non andalfe da fera a mezzo 
„ di , mentre a queda efpofizione fogliono le cafe confervare il 
„ caldo più a lungo “ . 

Convenienti Affimi educatori per le grandi filande , fi dovrà 
offervarc da’ particolari , e fpecialmente da poveri villici , che le 
danze , le quali fceglieranno per tale faccenda, fiano almeno di una 
oneda capacità; ben imbiancate, e colle finedre munite di buone 
impannate di carta , oppure di tela ordinaria colorita in verde . 
Converrà farvi duccare i buchi tutti per cui animali infedi vi 
potedero aver accettò , far ra detta re il cammino fe ne avede bifo- 
gno, c cosi avere ben proprio , accomodato ed aliedito ogn’altr’ or- 
digno occorrente al bifogno , e principalmente un numero com- 
petente di canniccj , co’ loro palchi , fu cui educare i bachi f 


CO 11 Si? Ab. Gofpdre Turbini, la cui Opera coll’ indicato titolo fu 
flamini» in lirefeia nel 1778. predo Pietro t'efcovi in 8. Vedi pag.xvi. e feg. 
CO Sua lettera iti. ad Antonio Zannon pag. i;«. 
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non ommefle le reti (u), o, come diconfi , griglie per tenerli pro- 
priamente e trasferirli , quando fia d* uopo , fopra altri canniccj . 
Noi di quefii} adottiamo l’ufo, efdudendo totalmente le tavole, 
attefochè oltre di efler elleno pefanti , e non facili perciò a ma- 
neggiarli , contraggono poi col tempo il più molefio fetore di 
muffa, e che fi aumenta in effe quanto più fi adoperino, e vi 
fuffifte ad onta anche d’ ogni attenzione in ben nettarle e rila- 
varle. 

Effi canniccj deggion , come annuncia il nome , edere for- 
mati di cannucce palultri , ed effe intelaiate in modo , che formi- 
no un tutto avente otto piedi in lònghezza , e quattro in larghez- 
za , alto tutto il telajo circa un pollice e mezzo , affinchè i ba- 
chi non pollano cadere giù dal canniccio (*). 

Il palco , da taluni anche appellato ca/ìelh (**), fu cui adat- 
tare fiffatti canniccj, dev’ edere formato di quattro danti o colon- 
ne di legno (*"*) adicurate infieme, e nelle debite didanze all’al- 
to, e al bado da convenivoli traverfe . Convien che dette colonne 
fiano per tutta la loro lunghezza di buchi per conficcarvi entro’ ro- 
budi pi voli , fu cui appoggiare dei baffoni (****), capaci di folle- 
nere paralleli gli uni agli altri i canniccj medefimi. 

Riguardo alle reti fumentovate , bifogna averne di due fotta , 
■cioè di picciole e grandi . Le picciole han da edere tali ( ***** ) , 
che il telajo leggero, fu cui deggion edere tefe, comprenda nelle fue 
dimenfioni ogni quarta parte del canniccio . Non deve avere mag- 
giore altezza e larghezza di mezzo pollice , e tale dev' edere la tra- 
verfa da adattarvi nel mezzo affinchè riefea più confidente . La 
rete fia ordita di refe , e teduta di fpago fiottile in picciole ma- 
glie , non dovendo fitrvire al padaggio per quede che di bachi an- 
cora minuti. L t griglie poi maggiori (*****♦) f* metà più delle 
precedenti in quadrato con traverfe incrocicchiate , faranno forma- 
te fu di un telajo avente la larghezza di un pollice e mezzo colla 
grodèda di tre quarti di pollice . La rete fi formerà di folo fpago, 
e con maglie tali che podàno dar padaggio ai bachi fiedi , perve- 
nuti che fieno ad avere il maggior loro volume . 

Oltre tali utenfili farà d‘ uopo avere delle fcatolette di abete, 


C») L’ ufo di quede fc afaai antico nella noftra Italia , parlandone di ef- 
fe Autori fra noi di più vecchia data . che fcrifsero full' educazione de’ ba- 
chi , come il Palfraacefcii , il Qcrfuccto ed altri afsai . 

Tav. 11. fig ». ( — 5 Ibid. fig. 9. (•«) tbid. MCI). 

£••••) Itaiu- fig. ro. C-««« 3 Ibid. fig- ti. C ****••) Ibid. fig. t. 
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dei caneflrelli , ed altre minute cole , circa le quali , nonché deci; 
indicati ne diremo 1’ occorrente a fuo luogo , per non cadere io 
foverch,e ripetizioni . Cosi anche fia neceffario aver provveduto 
hn dall anno avanti un convenevole quantitativo di foglie di mo- 
ro , non avendo tracciato di farle leccare , e riporre in luogo 
convenevole, per fervirfene , occorrendo, nel modo che fi dirà 
Nulla fi aggiunge circa la provvifta di legna fecche : ma bensì 
ncordafi i! non trafandare un pò di ftorace polverizzate., alquanti 
vali di buon aceto , e dei cerini jjer farne ufo al bifogno. 

§. XXII. 

Della /celta delle uova o /emeriti de" bachi, 

T Nnanzi però a tutt’ i detti ed altri minuti preparativi fi avrà 
1 dovuto peniate alla buona provilla delle fementi de’noflri in- 
'tm affinchè n* provenga de’ medefimi , nella quantità che fi a- 

Vfà rlk ° ’ L bU °A ’ fana '* vanta 68''oft la famiglia de educarfi. 

Ebbevi chi già, e trovanfi anco attualmente di quelli, che per 
migliorare le fete delle loro filande , cercano fementi forefiiere e 
ne fan venire con grave fpefa pur anche da alTai lontane regioni, 
•Sembra pelò che la maggior parte fiafi circa tal oggetto al fine dif. 
ingannata . Se le fementi fpedite da paefi dillanti arrivarono a ful- 
vamente, elle nonollante non nufeirono a feconda delle fperanze 
al pari di quelle tratte dalle provinc/e della noftra Italia poco di! 

ami, come farebbe, da un canto, dal Piemonte nella Romagna, 
e P" u . n dal Friuli nel baffo Veronefe . Dopo il p,,mo an! 
no fi riconobbero degenerate, e non recare i bachi nati da quelle 
che una feta o uguale, o fpeffo in minor copia ed inferiore io 
qualità alla nazionale. Sia dunque, per conto del provvedimento 
della femente , un precetto dedotto dalla ragione , e dalla fperien- 

ma’ deliri) V P'°P' '° P a ' fe . ' ^ farfalle, che avvezze a! eli- 
ma dello rteffo ed a fom.gliante coltura, quafi in proprio connu- 

m ’ c he " C * P \ fte ,CrZ3 dc,,i P refen,e Memoria verrar- 

’ S i cc0, ? e gl* educatori de' forici bachi non tutti 
r ovarfi nel «f°. ed avere l’opportunità di ciò fare, e 
dovendo tn conferenza comperare effe fementi da coloro , che fi 
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sxfchiano in quella Torta (ti traffico , fia dunque neceflario il non 
«annettere almeno, innanzi di farne ufo, le leguenti oflervazioni . 

1. Che il loro colore Tia cenerognolo fcuro , e più meglio 
violaceo. 2. Che fchiacciatene delle granella fotto l’unghia, li ma* 
nifefii contenuto in quelle un umore vifcofo e tenace. 3. Che fia- 
no sferiche e ben condizionate . 4. Che infufe nell’ acqua , o nel 
vino comune, refi tiepidi alquanto quelli liquori Tono i raggi del 
fole, cadano in fondo ai vati che li contiene. Secondo fiffatte of« 
(ovazioni faranno dunque da rifiutarli effe Tementi il cui colore 
fi a giallaflro o bianchiccio ; quelle che fi veggano aflfblfate e de- 
.pt effe , comechè o derivanti per lo più da farfalle non (late 
accoppiate, o perchè patirono (landò troppo ammucchiare ne' vali, 
ove vennero (erbate, o perchè tai vafi furono allogati in fiti trop- 
po fieddi ed umidi. Cosi devonfi efdudere quelle chefi mirino ga- 
Jrggiare fu i detti liquori , e le altre che in ifchiacciandole fi tro- 
vallerò non contenere umidore alcuno , o che di elfo abbondando- 
«e. folle troppo liquido e (corrente . 

§. XXIII. 

« 

Quantitativo di foglie di mori da averft , relativamente 
alta quantità delle fementi provvedute . 

I L Tefauro (a) preferive dodici piante per ogni oncia di uova ; 

ma egli non iipiegandofi con cfattrzaa circa tal particolare non 
fe ne fa meglio che prima. Un Autore fraacefe infegna di brucarle 
la foglia ad un gelfo., di pefarla , e pofeia di farne il tagguaglio 
con rutro il reftante della piantagione , proporzionalmente alla 
groffirzza degli alberi per faperne la precifa quantità. Il Signor Co: 
Beni nella feconda delle fue lettere al fu Emonio Zannon ftrive 
\b ), che le ne computano fedeci Tacchi fecondo l’ufo del Tei rito- 
rio Veronefe, e che i più timorofi, per meglio afficuiame la par- 
tita , ne affegnano venti. Lo (Ufo fi (oppone ad un di pieliti anche 
altrove; ma conviene 'offervr.re , che quanto maggior quantità di 
uova fi prenda ad educare da una filila famiglia , tanto meno di 
foglia fi potrà computarvi in lagione di oncia, e ciò a cagione , 


CO ^irride , canto |. 

C <0 metro il Tuo Poemi pag. a iS. e 167. 
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thè molti più bachi perifcono , ove fe ne allevino in copia; quan- 
do per contrario rittaggonG in proporzione da poche uova più 
bozzoli , perchè più v ermi cosi avvicn di condurre alla loro ma- 
turità. Non potendoG pertanto determinare una giuda quantità .di 
foglia , attefochè talvolta fe ne caricano di molta, e tal altra fcar- 
feggiano, nel fuppoilo per tanto, che la iìagion», o l’atia artefat- 
ta non follcciti,o ritardi oltre dovere il nafeimento de’ bachi, G po- 
trà flabilire predò poco , che venti facchi di foglia occorrano per 
ogni oncia ad unSoccio di due .once j che ad uno di fei fe ne po- 
trà per ogni oncia adeguare diciotto, e cosi fedici ad uno di die- 
ci, e dodici foli fe arrivi talvolta alle venti; giacché in una edu- 
cazione tanto edefa rade volte moltiplicando le perfone infervien- 
ti in una dovuta proporzione, e non avendo i bachi la necedària 
fervitù ed adidenza che richiedcfi nel loro buon governo, peri- 
fcono perciò in molto numero. 

’ Dietro queda regola abbiadi rifiedb anche alle feguenti , che 
qui vogliamo regidrare per non averne più a far replica, i. Che 
l’ufo della foglia de’ gelò fel varici piantati in alberi, o in Gepi è 
più fruttuofa e Tana di quella degli annettati per almeno tutto il 
tratto della vita de' bachi , che procede fin pallata la feconda loro 
dormizione . a. Che qualunque Ga la foglia di gelfo annedaro , 
badardo o felvatico , non fi dovrà mai porgerla a' bachi dedi fe 
non afeiutrata al più podibile nel caro che fodè data raccolta ba- 
gnata dalla rugiada, o dalla pioggia. 3. Che, ponendola fulle loro 
mcnfe,abbjaG l’attenzione di efsludere tutte le foglie marcite, an- 
nebbiate, arrugginite, macchiate o in altro modo offefe e contami- 
nate, attefochè quede non foto danneggiano i bachi nella falute , 
ma fpefTo anche li conducono al deperimento. 


§. xxry. 


' Tempo e modo più acconcio di far if chiudere 
le fementì . 

F Atti i detti provvedimenti, nè oromefle le indicate difpoGzio- 
ni , rivolgeradi l’ economo alle cure da averG fchiudendofi a 
fuo tempo le femenri. Solevafi già, conforme G trova fcritto, pre- 
pararle allo fviJuppo dai zo. ai zj. di Aprile. Sia che l’afTe del 
,noftr» pianeta vada fenza intermittenza cangiando di poftzion; 
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(a ) , fi a alno, pare che prefentemenre i grifi fiano piò tardi a ri- 
veli ir fi delle loro novelle fronde, oltre le dilazioni , cui dan luo- 
go le frequenti varietà, che per varj motivi inforgono nell* atmo- 
sfera all* aprirli delta primavera. 

La migliore regola farebbe di lafciar sbucciare le fementi de’ 
bachi ^naturalmente , cioè col mezzo del foto tepore dell* aria , c 
contemporaneamente allo ammantarfi i gelfi Acffì .della loro vettu- 
ra; ma fe pel cambiamento del tempo, e de' verni foprav venga un 
intempeflivo freddo, nel qual cafo i germogli de’ mori reilringonli 
e tralasciano di cacciar fuori le foglie mentre le fementi de’ bachi 
fìelfi quando hanno cominciato feguitano a fchiuderfi , fi cade allo- 
ra nell’ mbararzo come poterli nodrire. Si può ingegnarli facendo 
ufo delle foglie feccate de’ mori già mede in feibo, dopo avernele 
inumidite alquanto; ma quello mezzo non falva dalla difeordanza 
che feguirà nell’ordine delle fequenti mute fe Io fchiudimemo delle 
uova (lelfe non continui che imerrottamentc , e come a falci . 

Var) fono i mezzi fin ad ora penfati per evitare tale difor- 
dine. V’ha di quelli, che ricordano 1 ’ efporre le fementi al fole 
dopo involte in un panro lino; altri preferivono che rinchiufe in 
picciole fcatolette fi mettano fono le galline covanti ; da certuni 
s’infinua il farle fchiudere col mezzo del calore de’ domeftici let- 
ti , e ponendo tra i materaccj e le coltrici pietre tenute prima nel 
fuoco ; ed avvi chi ptopone il calore delle comuni fiufe , o di 
quelle fabbricate fecondo il metodo delflnglefe Franckiìno , o eh* 
efali dagli ordinari cammini , ove il fuoco fia mantenuto in un 
modo regolato ed uniforme. 

Un Autore iftrutfiflimo in quella materia (B) fa confiderare 
l’elfer flato infegnato dall’ efperienza, che le uova degli animali ap- 
pena naLono in gradi 70. di calore, eh’ è un terzo di quello dell* 
acqua bollente, e che perifeono abbrufloliti ne’ gradi ico. Aggiun- 
ge perciò, ch’è, come di fatti, più conveniente e ficuro il ricer- 
care un grado di elfo calore continuo, moderato, ed eguale. Quel- 
o della covatura delle galline, ugualmente che del letto può facil- 
lente mancare, e cosi ’l procedente da flufe di ogni maniera può 


CO Cib fi pretefe da M. Tecbnifkuufen della R Accademia delie Scienze 
di Parigi, c da altri grandi Agronomi e Matematici del prereme fecole, fen- 
aa trabfciare il celebre M. di Buffati Epoquei de U nature, 

CO Beni nota 8. al canto .'l ibid. pag. idi, e 163. 
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di leggeri reftar ifcemato, o venire accrefriuto , donde ineguaglian- 
za nello fchiudimcnto delle fementi , oltreché pel foverchio caldo 
avviene fpeffb che i bachi ufcendo dalle uova arficciati e rolli , 
deefi gittarli via afTolutamente , e perderne cosi gran numero . 

Non così col mezzo del calore del corpo umano in iftato fa- 
no e robufto; imperocché egli fuole mantenerli nel grado pz. a ui» 
di predo, e per poco che da minore deU’efterno verradi a confc- 
guire un grado medio tra il fcttantefimo ed il centefimo (a) . 

§. XXV. 

Della covatura delle uova de' bachi col mngo 
deir umano calore . 

I L meglio eflendo dunque di far ufo di quello naturale calore , fi 
divideranno le fementi in once da metterfì ognuna in altrettanti 
pezzi di tela ufata per formarne piccioli pacchetti,! quali fi ripie- 
gheranno in guifa ch’ella fi trovi al largo. Si avrà poi preparata 
una tafca di panno comune fatta a foggia di cinturale quella im- 
bottita di contonina al di dentro , avrà cinque o fei divifioni per 
riporvi in ciafcheduna uno dei detti pacchetti. Affiderai!! tale fpecia 
di cintura a qualche fanciulla di quattordici o fedici anni , fa- 
na, quieta e non applicata alle domelìiche faccende y affinchè la- 
porti indofTo tra le due giubbe il giorno , e la metta di notte itt> 
mezzo alle lenzuola del letto in cui dorme . 

E' dato fcutro,e tutta via fi fodiene d’ alcuni, che non con- 
viene incaricare di tale faccenda fanciulle giovani che fi trovino- 
ne’ loro mellrui , poiché i bachi nafceranno malaffetti , e vedranno- 
fi perire . Quello però è un pregiudizio figliuolo dell’ignoranza, 
cui non conviene badare. Quel tanto, di cui fi deve aver cura , 
c-ontide a vifitare dopo il terzo giorno le fcmenri mede negl’ indi- 
cati pacchetti, ed a trarle, fenza che prendano grand’aria , dagli 


(-) E veramente difficile avere termometri coti precifi , ma non irrpoifi* 
bile. Veggafi Crafaed nei opera fui calati animale-, il che ha dato luogo a M» 
Mat'illan di colltuire dei termometri , il cui tubo non t che di fette pollici', 
e che nonoltante podono legnare fin la vimefiou parte di ogni grado della 

(cala di Vamtnbeit ; il che corrifponde alla ai, ooo "“parte di Reaumur =: 

■ “ — oaa Una Memoria di cfso I» Magtllaa halli in feguito di. 

ao x»ij 4t 

quella di lui afsai nota fu i Barometri più fenduti . 


Digitized by Google 


Dell’ allievo de’ filugelli. 4J 

Atfli allorché fcorgafi cambiato il loro colore naturale in cenero- 
gnolo chiaro. Egli è quello un fegnale del vicino (viluppo de’ ba- 
cherozzoli . 

Si riporranno allora le dette Tementi , ripartite fimilmente in 
oncie nelle già indicate featolette , o in cedelle di vimini ben in- 
tedine , con Copravi allacciato intorno a ciafehedurva una coperta 
di carta grofla, nella quale fi praticheranno dei foricelli , acciocché 
i bachi , quando fpezzate abbiano le loro buccia , pollano agevol- 
mente ufcirfene Cuora . Per allettarli all’ uCcita ft adatteranno Copra 
effe coperte di carta o delle foglie frefche di moro , o di quelle 
Cecche e inumidite alquanto , avvertendo infieme di non laCciar 
mancare nel luogo dell' educatorio il più benigno calore affinché 
feguane Io fviluppo che fi attende, e felicemente fi compia. E’ co- 
llante offervazione , che i vermi nati adagio riefeono meglio: che 
Ce i mori affirettinfi a vefliifi di foglie , fi può dopo col calore 
pareggiare gl' infetti gii nati , non mai rifcaldare le uova perché 
nafeano furiofamente . Chi fa ufo del termometro fuole proccurare, 
che rifcaldi l’ambiente della danza fin a’gradi 26 , e anche .30 ; 
ma quell’ultimo è forte di troppo, benthè fi afleveri , che il cal- 
do più violento non nuoce mai allo fchiuderfi de’ bachi , fuorché nota 
£a troppo chiufo e loppreflo . 

§. XXVI. 

Cure da averft nel nafeimento de ’ bachi , 
ed attenzioni per pareggiarne le 
famiglie . 

P Er quello il nafeimento de’ nodi’ infetti richiede attenzione par* 
tieolariffima , si perchè tra effi pochi vadano a male , come 
per averli con uguaglianza , va) a dire che il meno poflibile ere» 
fcano impari ài età . Veramente fi denterà molto a riufeire circa 
qued' ultimo articolo, e maffime ufando della comune metodo, cioè 
traendo fuore da tutta la malfa delle Cementi covate i bachi che 
andranno prima nafeendo , e que' che pofeia fuccederanno . Ciò 
porta un difpendìo di tempo, che arriva non di rado a due o tre 
giorni. Vi rimedia alquanto la preferitta didribuzione delle Cemen- 
ti delfe nel quantitativo di un' oncia per fcatolino , o cedino , 
giacché non ammucchiate, ed in confeguenza fermentandovi meno, 
dr qui riufeirà minore 4 difeordanza nel nafeere degli animaletti. 
E perchè quell» Tempre più feemi , in luogo di dar lorp da 
F iij 
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cibarti alla gagliarda , fecondo che da qualche Autore fi preferiva, 
ciò facciati adagio, e ben Sminuzzato con affilato coltello, fommi- 
n i il r ì fi 1' alimento ai primi nati, e cosi profeguafi finché fe ne a* 
vrà adunata la maggior parte in certi larghi caneitri , ferrea tema 
che pollano andar a male per Affetta breve attinenza . Non fi la* 
feino mancare di convenevole calore, cioè almeno di gradi z 6, 
€ coraggiofamente fi gittino via tutti que* di colore reffccio feuro; 
fegno certo del fobbollimento de’ loro germi nelle uova ed annun- 
zio di un vicino deperimento ; e cosi tutti già altri che tardaffero 
a fvilupparfi , quando non abbiati 1’ opportunità di venderli ad al* 
«ri , che aveffero pii tardi polla a covo la temente; nel qual cafo 
gioverebbe a quelli la compera , c indennizzarebbe i venditori di un 
danno non per tutti indifferente » 

Da quello dettaglio , eh’ è appoggiato alle più caute fperien- 
ze , ne viene la fegueate affai attendibile regola r Che ti abbondi 
nella covatura delle Tementi , ponendone , per efempio , una o 
mezza oncia di più j e ciò per equiparare meglio, e più vicina* 
mente che fi* potabile la perdita , che potrà farti de’ bachi nati 
da uova fobbollite, e di que r che tardi fotfero ad ufeire dalle pro- 
prie bucce ; oltre che quaft fempre avviene , che tra le uova prov- 
vedute ve ne abbiano ai vane , ad onta di aver ferbato , per fee- 
vcrarnelt , le cautele già ( §. xxn.) indicate. 

xxvir. 

Det mettere i bachi nati fu i cannicc/, e come no tir ir li 
fin alla prima muta . 

R Accolti nel detto modo gli fviluppatifi bachi , nott fi trala- 
feierà di accrcfcere un po' più il calore nella (lanza , ma 
fempre in proporzione del minore o maggiore aumento di quello 
della flagione; termometro quello 1 più giufto e lineerò dell’edu- 
cazione de’ bachi medefimi . Quindi lenza perdi» di tempo fi co- 
mincierà a far ufo delle picciole fra le deferitte ( xx r. ) reti , 
gittate fopra cadauna (ufficiente quantità di ben tagliate foglie di 
moro . Sovrappofle leggermente tai reti ai canelìrelli contenenti i 
ragunati bacherozzoli, non tralafcierano elfi di palfare per fe ma- 
glie delle medefime , e di fpargerfi per le foglie . Allora cogliendo 
quelle , fenza toccare gli animaletti colle dita , affine di non dan- 
neggiarli o turbarli io modo alcuno , fi porrà il tutto inficine fu 
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i preparati cannicci ( * ) , adattando poi quelli nel cartello ( ** J in 
guifa , che fortenuti dalle traverfe foprappofte ai pivoli (•*•) fitti 
ne’ buchi praticati lungo le quattro colonne del mede fimo, regni 
la dirtanza di un piede o poco più tra 1‘ uno e 1’ altro canniccio. 

Fin al momento del fopore da cui faranno prert i giovanetti 
bachi innanzi di dar legno della loro prima muta , lo che fegue 
<T ordinario quattr' o cinque giorni dopo il loro nafeitnento , il pa- 
rto giornaliero fia ogni (tedici o quattordici ore con foglie, fe fia 
poffibile , di mori feivatici , colte da poco , ed in neflùn modo 
Sobbollite e vizze . Ogni volta che fi andrà egli loro fomminirtran- 
do, facciafi ufo delle dette picciole reticelle, rinettando, torto che 
faranno faliti fui .'e medefime , i cannicci , c fgombrandoli afficene 
dai frantumi delle foglie , ed immondezze che lafciate vi avef- 
fero. 

$. XXV1IL 

Cella prima e delle altre mute fin dopo la quarta , t governo da 
aver fi de' bachi , riguardo a I cibarli , ed a I tenerli caldi 
allorché vi fi preparano , e negf intervalli , che 
paffan da IT una alt altra. 

A Ltrove già ( tv.par. 1 . ) abbiamo indicato i fegni preceden- 
ti le mute, cioè il fucceffivo fpogliarfi , che fanno .quell’ in- 
fetti delle loro pelli . Senza dunque replicare il già detto , ballerà 
qui f avvilire, I. Che colti i bachi dal fonno , il quale ad o- 
gnuna di erte mute precede , abbiali 1' attenzione di non muover- 
li , o in altra guifa flurbarli . 1 . Di non aumentare aflblutamen- 
te , duranti tai fonni, il calore nelle danze, poiché ogni accre- 
feimenro dello fleflb , anzi che aiutarli a celiare dal fonno o le- 
targo , ed a loro agevolare , come pretenderti da alcuni poco av- 
veduti Scrittori (j>), Io fpoglio della pelle, per contrario induran- 
do la rtcrta, glie lo rende più faticorto, molerto , < di lungo in- 
tervallo. 

E' cofa imponibile determinare il precifo tempo che fpendo- 
no i bachi ne' loro fonni e mute , e cosi pure la durazione degli 


C *5 Tav. II. fi*. a. (••) Ibid. fig. 1. f***> Ibid. fig. r. 6 . 

(*) Uno di quelli i I’ «tutore dell' illruziont tradotta dal Frantele in Ita- 
liano . c ftimpita nel 17(6 Milano dall* Agnelli folto il titolo .' V arte di 
mt/lifheert la [ets . Vedi a png. iiv. t lvitl. 
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ima valli , che trafcorrono dall' una all’altra. In alcuni anni per- 
fidono ne’ fonni due giorni , in altri tre , e quattro ancora re- 
gnando nebbie, tempi foverchiamente freddi td umidi , e venendo 
cudoditi con neffuna regola e diligenza . Rapporto agl’ intervalli 
tra le mute, fon eglino pure variabili , cioè ora oltre il terzo , 
e quarto giorno, ed ora , mafiime ne’ due ultimi , di fette, otto, 
nove e dieci giorni ancora . Tali differenze dipendono eziandio 
dalla coftituzione dell’ aere, dal grado di calore , che loro diali, 
dalla (ìtuazione ed ampiezza delle danze di educazione , nonché 
dal ttmperamento de’ bachi medefimi . I fegni dei finimento delle 
mute in bene fono il nuovo colore traente al biancadro , che 
hanno i bachi fpogliatifi della pelle ; il volume in tutte le parti 
divenuto maggiore , e fegnatamente quello del capo , ficcome an- 
che lo alzarfi che fanno , quali , dice un Autore , come fe mo- 
fìralfero di edere cambiati di lato. 

Dopo Ja feconda muta ciò fi farà più frequentemente che 
innanzi, attefochè cibandoli di maggior copia di foglia , quindi i 
rimafugli della fielfa fermentando infieme co’ loro eferementi , e 
cagionando un fetore nonmeno ad elfi molefìo che perniciofo, ren- 
de tal cambiamento ugualmente neceffario che follecito . 

Ad effettuamelo fi procederà nel modo fopraindicato (^. xxvii ), 
facendo ufo però delle reti più grandi già defcricte e figurate (*) , 
comcchè i bachi fi trovino allora ben crefciuti , e vadan ognora 
più aumentando in grandezza . Non fi tralafci di afporur fuori 
della danza, e gittare, alquanto diflante dalla medelima , i fetidi 
lati levati dai cannicele di ben tenere quelli politi e mondi, ed 
anche ricambiarli fe fia medieri . Dipende in gran parte da tal 
cura, e da un filicina ben regolato nel quindi poi alimentare i 
bachi flelfi , la loro migliore polfibile riuftita . Si dovrà dunque, 
per conto di quell’ ultimo articolo, aver predente . 1. Che le fo- 
glie fiano ben afeiutte, nè cadure in fa mentazione per elfer dare 
troppo calcate ne’ facchi . 2. Che ricevute dai villici , li dovrà 
portarle in luogo afciuito, coperto e ventilato, per fulfcgueute- 
mentc denderle fopra duoje , e poi allargarle e rivoltarle tratto 
tratto con forche e radrelli di legno, Che fi potià continuare 
a nodrire i bachi con foglie fclvatiche fin olire la metà dell' inter- 
vallo dietro la feconda muta , cominciando poi all’ accodarli della 
terza a padurarli con foglie di mori annedati delle varietà raiglio- 


Taìh il fig. }. 
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ri., poiché di maggior dimenfione di quelle dei non foggiaeciuti 
all' innefto , e contenenti più copia di fugo , ed egli raffinato e 
gentile, confeguentemente ne vetrata i lavori de’ bachi (le® , o i 
loro bozzoli più carichi di materia r ed effa di un filo più lucido 
e fine. 4. Che nella quiftione fe convenga , o fe fia indifferente , 
o pcrniciofo Jafciar colle foglie de’ mori anche le loro frutte o 
more, o (e fi deggia evitare, che fe ne cibino colto fiaccarle dalle 
foglie ftefle , farà quell’ ultimo il migliore partito certo effendo , 
che i bachi cibandofene di troppo , maffime quando fono mature , 
doro cagionano una perniciofa diarea . 4. Che i palli dopo la fe- 
conda muta fiano di fei in fei ore ; dopo la terza , ne* primi gior- 
ni , ogni cinqu’ore, e ne’ feguenti ogni quattro, fempre però ap- 
prettati con mano difereta , ed avendo l'avvertenza, per 1* inten- 
to di pareggiare i bachi al più poflìbile , di porgere maggior ci- 
bo ai più tardi nel crefcere, meffi quelli fu d’un canniccio a par- 
te , ed in minore quantità a que’ che fopra altri cannicci di Aititi 
fi vedranno crefciuti , come deggion effere in quel periodo della 
loro efiflenza . 5. Che dietro la quarta muta non fi adoperi , fe- 
condo che da certuni fi preferive, cioè il cibarli fenza mifura,ed 
il fecondare la loro voracità; ma fibbene .per contrario diafi loro 
da mangiare a poco per volta, ed in mifurati intervalli , come da 
ani’ ora all’altra, maflime ver l’ultimo, lafciando che polfan be- 
ne digerire il cibo antecedentemente prefo ; nel qual modo tran- 
quillamente pafferanno al punto della maturità , eh' è il divenire 
trafpercnti, e del colore della feti . Anche i Chinefi feibano que- 
llo metodo , ed ognuno che abbia buoni lumi in tale materia non 
potrà non approvamelo al pari di ciò che fecero i più cauti e 
diligenti Autori., che quanto da noi ricordaft preferivono qual pra- 
tica lodevoliffima , e da non trafandarfi nell' allievo di quelli utili 
infetti . 6 . Che lo fteflò riguardo , il qual* avraffi per il cibo , li 
dovrà pur avere acciò nelle fianze ad eflo allievo deflinate non 
manchi quel .tepore , che poflà farli profperare . Si minori il fuo- 
co proporzionalmente all' invigorirli della fiagione , onde alla fine 
levatolo del tutto, e fattali l'aria calda da fe, non accorganfi , per 
cosi dire, le famiglie di una tal varietà . „ £’ , dice il Chiarif*. 
„ Sig. Co. Beiti ( a ) , di tanta confeguenza quello precetto , che 
„ dal buon ufo del fuoco nelle danze de’ filugelli t più che da al- 
„ tro fi crede fiabilire la loro finità, ed il vantaggio della feu , 


< «■) *»a lettera ad Animi» Z»n»»n pag. «71. 
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,, e la dovuta economia della foglia : giacché poco farebbe alle- 
,, vare i vermi fani , vegeti e.vigorofi, ma che avcfiero vi fiuto co- 
,, sì lungamente in una fpecie di felvaggia liberti , che non pa- 
„ ga fiero con i loro lavori il difpendio del cibo già confumato, 
„ c 1’ opera di chi intorno ad cfii lì faticò. Anzi eli’ è una oficr- 
,, vazione collante, ed avvalorata dall’ efperienza, che i vermi da 
„ feta, i quali oltrepafiano di molto i giorni del naturale loro 
,, vivere per la mala direzione de’ cufiodi , in luogo di porgere 
„ più di lavoro , lo .minorano d’ affai, onde il danno ritorna dop- 
„ pio , c per 1' inutile difpendio del tempo , e del cibo , e per 
„ la minor quantità del ricolto. “ Aggiunge quell’ Autore , per 
modo di paragone , che come nella prima muta dovrcbbefr avan- 
zare il calore fin ai io. gradi del termometro Reaumuriano , ab- 
ballandolo poi ai a 8 , che nei nofiri climi Italiani -è il più pro- 
porzionato alla naturale coflituzione , e miglior tffere de' bachi. 
Si follici»! ebbero a mangiare, e crederebbero con maggior fani- 
tà , Io che è più conveniente di quel tanto che altri preferirono 
in tuono magiltrale , cioè di cominciare l' educazione con gradi 
a<$ di calore , e terminare coi 24 (u) . Riefcono i bachi talvol- 
ta , ma per lo più fallano , o almeno fe ne ha una mortalità 
maggiore. 

XXIX. 

Jiìtrt avvertenze da aver fi pel buon governo de' barbi 
olire te J addette . 

M A ne’ periodi , che precedono e fuffeguitano alle mute , non 
bada il .ben ricambiare il letto , ed il canniccio ai bachi , 
1’ tuttamente nutricarli, come fi £ detto, di giorno e di notte , e 
di tenerli rifcaldati con tale modicità , che in luogo di foffrire 
anzi ne rifemano vantaggio. Fa d’uopo in oltre «fiere folleciti , 
perchè l’ambiente , che li circonda, non fi addenfi , e carico di 
vapori graviti loro addoffo foverchiamente, producendo riguardo ad 
cfii la più molella e travagliofa foffocazione. 

Per diradarlo, correndo la notte, fi gitti fopra una pietra in- 
fuocata dell' aceto , o fi ufino altri femplici , c poco o niente co- 


CO Modo di collirare i bachi da feta della Signora etili* Mariti* , 
Negli Opufcoli della Raccolta Amorini Tom. 1. ed ir. in 4 . in Milano, 
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flofi fuffumig;, che quedi attenueranno l’aere rinchiufo, e lo pu" 
arificheranno col renderlo infieme più leggero • Lo (torace in lacri- 
ma , o calamino , od altra materia odorofa , come timo , rofma- 
rino , bacche di ginepro, ecc. giovano pur anche. Di giorno poi, 
fe faccia bel tempo, e rifcaldi ’J fole co’ Tuoi raggi ]’ atmosfera, 
non abbiafi timore di aprir la porta della danza dell’ educatorio , 
onde vie meglio l' aria interna mercè l’ ingrelfo di quella edema 
rinnovata rimanga. 

Colgali tale congiuntura per vifitare meglio i cannicci • of- 
fervare lo dato de’ bachi, girtando via incontanente tutti que’ che 
fi trovaffero malaffetti , moribondi e affatto fenza vita . Allora 
più che in altro tempo fi fpazzi e ripulifca effo luogo educato- 
rio, ed acciocché non fi alzi la polvere dal fuolo, vi fi fptuzzi 
fopra , con un vafe irrigatorio, dell'acqua , ove pur abbiafi me- 
fchiata diffidente porzione di aceto . Se poi chiudi la porta , e le 
finedre*, ed abbuiata, come di notte, la danz3 , convenga nel fer- 
vigio de’ bachi adoperare il lume , non fi faccia ufo di lucerne da 
olio,, e fe fia podi bile , nemmeno di candele di fevo . Ardendo 
materie oltre modo unruo(é e craffe turbano col loro fumo 1’ am- 
biente; il perchè da coloro , che ne fiano in grado, fi adoperino 
dei cerini , o fintili filamenti di canna , o di pino impecciati o 
inverniciati leggermente di ragia . Si fa in' oltre , che cadendo 
olio , o altri untumi fu i cannicci , redano incomodati i bachi' 
dall’ odore che n’efala, e che periicono pur anche fe loro ne ca- 
da addoffo .• 

Non ommeffe le indicate ed altre picciole diligenze , fi avrà- 
il piacere di veder prolperare quelli animaletti, e andar efentà' data- 
le morbofe affezioni , cui tanto vanno foggetti 

§. XXX. 

Delle principali malattie de' bachi da [età.- 

D Iverfe fono le malattie da cui t Filugelli- rimangono affaliti' 
nel corfo tutto della loro efidènza fotto 1’ afpetto di bru- 
chi , e quede in effi più frequenti e micidiali maffime dopo 1» 
terza muta . Certe derivano dalle variazioni del tempo ed intem- 
perie della itagione alcune dal tenerli con immondezza , dall* a- 
verne troppo poca cura , dal cibarli fenza regola ed economia , e 
fipeffo con foglie corrotte , umide fòverchiamente , arrugginite, ed 
in. altri modi guadate ed altre dall’ aver o le loro uova o i 
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baoht C»«o foggiacera ad un calore troppo Carie , fbflfocante , eec. 
Del caranere ed indole di effe malattie , e mafliroe de’ fintomi , 
onde vengano precedute ed accompagnate, loro effetti e cura, pei 
quelle che ne fono fufcctttbili , nonché come prevenirle , ne parle- 
remo con qualche diDinzione , e col miglior ordine , che per noi 
Ita poffibile ferbare , feguendo gli Autori , che appoggiati aU’tfpe- 
rienza fondatamente ne trattarono - 

$. XXXI. 

Malattie provenienti dai pregiudicj nella fornente. 

FELLE NE’ BACHI SOVERCHIAMENTE LUCIDA. 

Q Uando fi veggono i bachi acquifiarc una ffraordinaria luci* 
dezza nella pelle, onde diconfi lufaroli , conghietturafi , e 
non fenza buona ragione , che le loro uova o fobbollirono per 
mancanza di attenzione in chi le ferbò , o che foffrire fi fecero 
un grado di calore troppo forte per farle fchiudere , I bachi fiefit 
cosi lucidi mangiano alla prima collo Delfo appetirò , come i pii 
forti e fani , e crefcono quafi nello Dello modo ,. però colla dif» 
ferenza-, che fi allungano fenza ingroffarfi a proporzione - Ma 
quando fi avvicina il tempo di fare il bozzolo , trovanfi fenza 
forza, e fenza gomma , divengono- duri e rolli , e qualche giorno 
dopo marcifcono e muoiono . Se tra effi abbiane alcuno , cui ri* 
stanga ancora baDevol forza per cominciare il bozzolo Delfo, non 
arrivano però a compierlo , e mancano dopo aver gittato tra * 
rami delle frafche alcune bave inutili .- 

Il calore di un fuoco moderato , ed i profumi poffono giova- 
re agti attaccati da fiffatta morbofa affezione; ma non è fperabile' 
gran profitto . Anticipatamente fi conofce la loro difpoftzione a re- 
tarne affetti da una goccia di acqua- vifeofa , che làfciano cadere- 
innanzi e dopo la terza muta . Da alcuni perciò dicefi queDo ma- 
le dti fogna , ma non fi dfce confondere con quello che annunci* 
la loro calcinazione , e di cui fi dirò a fuo luogo.. 

Gl ALLURE SEMPLICE - 

V Anno foggetti i bachi a diverfe fpecie di giallura da varie 
cagioni prodotta , come vedrafli più innanzi . Spedo per^ 
anche gialli appariscono, forfè per cfaltarfi , a. motivo di fovee*. 
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ehi® calore la gomma ferie* ne* Tuoi vali , feconda ella «(Tendo- di 
foli alcalini volatili. L’ Ab. di Sauvages penfa , che i bachi (lefi* , 
di cui non abbiali avuto l’attenzione di riatcfcolarc le uova, con- 
Servandole, ed effondo mede a covo, fiano i maggiormente fufeer- 
libili di tal morbo, per edere ki erti riroafto Soffocato il trafpira- 
bile vapore. A prefer varaci i non fi follecitino col fuoco nella lo- 
ro mute , ni fe oc accrefca il grado con violenza , coma da 
molti poco illrutti fi fuole. 

Mali derivanti dalla cattiva qualità della foglia . 

IDROPISIA. 

E 'Cagionata dalla foglia umida a bagnata dalla pioggia , o dal- 
le rugiade, o dall’umidore del terreno , donde rigirandone un 
fugo troppo acqaofo, e di efio rimanendo foverchiamente imbevute 
le vifeeri di quell’ infetti , appariscono oltremodo gonfiati e trilli . 
Scrive il Sig. Co: Betti (a) , che il migliore rimedio fari il Se- 
parare tortamente gl' infermi dai f^ni , credendo qucflo Autore , che 
le malattia da’ bachi Siano per la maggior parte contagiofe. 

ATROFIA. 

I Segni di quarto malore fono raggrinzarli e rimpicciolirli dei 
bachi , afferrando le foglie ed il canniccio. Viene prodotto dami 
Cucco- aera, e di poca foftanza, quali recato da un cibo di foglia 
munta ed abbracciata . Fu buon rimedio (£) il fuoco di pino, o di 
ginepro- accefo nella danza; ravvivando l’ elarticicà della fibra diade 
loro vigore di purgarli del venefico, che col cibo ricevettero detv- 
irò il corpo. 

IDROPISIA COMPLICATA CON GlALLURA. 

D Erìva Umilmente dal porgere in cibo a’ bachi foglie ferruggf- 
nofe ed arrugginite. 

La groffezza di tale alimento rigurgitando nel liquore , che 


;«) Amnot. io. puf. iti. ni Canto ri». Jet /«» Poema \ 
Am, il. pag. t8*. e l8|. al detto Canto. 
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tiene in elfi luogo di fangue , lo fporca, ne rallenta il moto , c 
produce la gonfiezza colla giallura nella pelle;in oltre il cibo nota 
rimanendo digerito , marcifce nelle budella , e pofcia liquido elee 
dal ventre affatto putredinofo. L’aceto è il rimedio meglio indicar- 
lo in tal occafione.. Egli difeiogliendo i fali di cui ’l detto umore 
trovali impregnato, e rendendolo fonile • fcorrevole, così potran- 
no i bachi meglio fcaricarfenc » Poco peri è da fperarfi da que” 
ridotti in tale (lato fe non madtino dopo due o tre menfe nota- 
bile miglioramento.. 

GIALLURA CON LANGUIDEZZA E RACCOR- 
C 1 AMENTO DE' BACHI DETTI AL- 
LORA TACCHE 

U N’ acqua acida e vifeofa col penetrare ne’ due ferbatoj del* 
letico, e frammefehiarfi coll’umore gommofo, onde i bachi, 
dienno formare i fili fetoft codituenti il bozzolo, ove s’incrifalida- 
no , non foto fi oppone alla concorione di elfo umore , ma dà luo- 
go ancora ad un generale rilallàmento , e poi all' increfpamento, 
delle parti tutte de’ medefimi in guifa , che allungandoli prima i 
loro piedi e poco dopo edremamente raccorciandoli , muojono in- 
fine fu i proprj letci . A fentimento dei più foggiaccion eglino « 
tal mortale (concerto: I. dall’ aver mangiata della foglia raccolta 
umida e culìodita in luogo parimenti umido e mal proprio . %, 
Dall’ elftr ella piena di fibre amare e (piacevoli , e troppo morvi- 
de de*' mori giovanetti; e maliime quando i bachi hanno melìieri 
di un cibo perfettamente fano e fodo. 3. Per aver lafciato troppo 
ammucchiati quell’infetti fu’ loro letti o per negligenza,in rimu- 
ttnciòli , di averli nodriti con troppa abbondanza . 4. Perché ir. 
luogo di trafportar lontani i letti tutte le volte cha occorra cangiar- 
li de’ medefimi fe ne avrà fatto un- mucchio nella (Iella danza,, 
ove fi allevano. Evitando tutte tali cole fi. prevenirà un malore sii 
fune (lo, per cui non v’ha rimedio manifedato eh’ egli fiali . 

D-l A RE A.. 

N On fi pub imputarla che all’ aver dato da mangiare ai bachi* 
infieme colle foglie di moro anche le frutte di tal pianta , 
di cui ne vanno- ghiottiflimi , e fe ne cibano con piacere. Sarà be- 
ne dunque fegregarle dalle foglie delfe , e metter in licuro per tal- 
tonta le famiglie che. fi allevano < 
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$. XXXIII. 

Infermità derivanti ne' bachi ferici dall intemperie 
della fagiane . 

LEUCOFLEMAZIA O MARCIORE. 

L A pioggia , la nebbia , il vento marino di fua natura umido 
inducono tal rilafciamento nelle fibre della pelle de' bachi , 
che di qui (lagnando , o almeno ritardando nel moto i loro umo- 
ri, ne avviene che fi rigonfi e -divenga lucida la pelle, mentre 
iridi, e fenza moverli non lafcianodi (caricare marciume dal cor- 
po. L’aria cangiandoli in dolce e ferena mitigherà in parte il ma- 
lore , ed una mifurara dieta congiunta a profumi di timo gitta- 
to Culle bracce, fcaccierà dal corpo de' bachi de di l’ umidore , e fa» 
rà celiare il vizio di quel fluido (a). 

RILASSAMENTO DELLA PELLE. 

N Ei detti tempi umidi e piovoG ci fono de’ vermi da (età, che 
muojono con tutti i legnali di una perfetta falute. Confer- 
van eglino la della forma , e tutta la bianchezza della pelle che 
avcano;di modo che nefluno fi pub accorgere della loro indifpofi- 
zione e morte che levandoli dai cannicci . 1 Francefi li appellano 
tripet e mortfblancs . Il corpo degli Aedi, prima che muojano , è 
flofeio e fnervato , onde potrebbefi conghietturare , che la loro 
perdita provenga appunto dal lungo rilaflamento prodotto dalPumidi- 
tà . II traduttore ed illuflratore dell’ operetta intitolata / arte di 
moltiplicare la [età (b), fcrive, che tal malattia va accompagnata 
da circodanze a lui cognite , e che mettono della differenza tra 
effa ed un’altra prodotta dalle defle cagioni. Ecco quant’eglt of« 
fervb tagliando uno di quedi vermi. La pelle di que’ eh’ erano vi- 
vi non fi contraeva , e pochiflimo fucco gàdrico aveavi nelle bu- 
della rilaffate, c ripieno di cibo, fpecialmente verfo la teda, con 
uno Aereo duro dalla banda dell' ano . La linfa era di un colore 
giallo, bello e trafparente , come ne' bachi più degli altri fani , ed 


C ) Berli, nota t{. pag it tkid. 

ifì Pag. LXXX. Milano pretto Agnelli I7«<. 
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ave» lo He fio movimento e circolazione per quanto fe ne poti 
giudicare dall' ifpezione del vtfe {corrente lungo la fchiena dell'in- 
fetto, nel quale fcorgevafi con vivace moto di fiflole e diallele 
efaminando un baco infermo di fiffatto male. Sarebbe ella indige- 
ftione , che delle cosi la morte a’ quell' infetti ? Quand' anche tal 
folle , farebbe fempre un effetto del rilaflaroento, e dell’ umidità . 

1 cadaveri di quelli bachi colpiti dal detto malore diventano neri, 
onde da’ FranceC diconli volgarmente campelans . 

$. XXXIV. 

Maini ti a accidentale mortifera per impedimento 
della refpirazione . 

Q Uefla è cagionata da particelle di tabacco , da Tale , e ma te- 
ne ontuofe , che cadendo addolfo ai bachi otturino le (limate, 
o le aperture delle loro trachee . Se fiano tocchi in un foto anello, 
guarifeono; fe in due, tre o quattro , dopo due giorni marcifco. 
no; e fe per tutto il corpo , muojono convulfj , c come affogati 
nel breve tratto di due minuti (a). Come educando quelli bachi 
pcoccprar abbiali di evitare tal accadente fe o’A detto nel $.XXIX. 

$. XXXV. 

Malattie cagionate dai troppo calore nelle flange 
educatorio. 

TRASPIRAZIONE SOVERCHIA. 

Q Uella è dannofa a frgno, che a poco a poco i bachi confuma. 

_Ognor più a llora avidi di cibo s'indurano, fannofi infleffìbili, e 
crelcono a gran palli propoi rionalmente alla loro età . Giovò il 
bagnarli foailtnente, « lo fpruzzarli con acqua di rofe bianche , 
la quale mitigò in effi quell'incendio, accomodandoli di ora in ora 
con aprir le finellre della danza educatola ad un’ aria noyeHa e 
temperata (t ) . \ 


W Beiti, nota ■(. pag. 181. ibid. 
\b) Nota io. pag. ibi, ibidem. 
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ACRIMONIA NEGLI UMORI. 

I L fuoco, che così fpeffo e volentieri tengono i villici nelle dan- 
ze de' bachi da feta , le riempie pofcia col fumo di particelle 
àcri-faline volatili . Quelle penetrando per 1’ abitudine del corpo , 
e per le laterali (limate dell’infetto , gl’ inducono la viziofa acri- 
monia di cui qui parlafi, donde gli umori vengono medi in tumul- 
to . 1 fegni fono una rabbiofa comorfione , ed un colore della pel- 
le inclinante a quello del vino rodo. 11 rimedio farà di cfporli ad 
una pioggia lenta e fottile, la quale colle dolci fue particole tem- 
peri elTa acrimonia de’ Tali , ed allenifca 1’ afprezza della fibra {a). 

MALATTIA DELLA CALCINAZIONE , 0 PRO - 
PRIAMENTE DEL SEGNO . 

I Segni annunciatori di fifratta morbofa affezione fono difatti cer- 
te macchie nere fparfe talora fulla loro pelle, e tal altra livide, 
che cominciano a farli vedere fulla fommità del capo, ne’ fiti don- 
de efeono le zampe, ed intorno alle (limate, o aperture delle tra- 
chee lungo amendue i fianchi di quefli animali . Siccome non di 
rado tali macchie afTumono fpeffo anche un colore cretaceo, o ten- 
dente al roffaftro cannellino, cosi que’ tra Francefi , che intendono 
più, per dtflingnerlo dall’altro malore di cui abbiamo parlato, che 
appellati pure male del fe%no ( §. XXXI. ), dicono ai bachi, che 
ne vann’ affetti , cannellini o cannellati , mentre gl’ Italiani li di- 
flinguono propriamente col nome di calcinali , attefo che di fatto 
il loro còrpo in cambio di cadere in corruzione o puzzore s’ in- 
dura fin ad apparire di geffo , o di calce. Padano a quello (lato 
coll’ indurirli nell’atto flcffo di coagularti e leccarli i loro umori, 
coprendoli infenfibilmenteefucceffivamente, come di una muffa ari- 
da, polverofa e bianca quanto la neve, onde fembrando inzucche- 
rati v’ha chi li dice anco mo/cardini, per la fomlglianza che han- 
no con certa confezione che da'cumbellaj modellali con preffo po- 
co la (leffa forma . 

Vanno foggerti i bachi a tale calcinazione in qualunque degF 
intervalli, che regnano fra le loro mute, ma principalmente dopo 


CO Mota io. pig. ili. ibid. 
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l’ultima , ed avvien anche di rinvenirne cosi calcinati ne’ loro boz- 
zoli fono la figura di ninfe , e di vederne ufcire mezzo calcinati 
da’ bozzoli fletti cambiati in farfalle. Tai bachi impietrati ritengo- 
no io (ìeflb atteggiamento e figura che avevano allorché Tettarono 
colti datai malore, ed i loro cadaveri pofiono in quetto flato d' im- 
pienamente per fecoli interi nelle collezioni di curiofe naturali pro- 
duzioni edere confervati . 

Non v'ha Autore, che abbia ferino fulle infermità di fittimi 
animaletti , che tralafci ’l notar quella di cui parliamo; ma la 
maggior parte o non fi arrifehia ad attegnarne la cagione, e me- 
no ad ifpiegarne i fenomeni , o varia confiderabilmente nelle opi- 
nioni circa l’ altr’ oggetto . 

L’Autore Francefe tetti nominato dell’ ittruzione che ha in 
fronte, /’ arie di moltiplicare la Jet a (a) , deduce il primo da un 
calore umido e foffocato , e probabilmente mitto di cfalazione . 
Aggiunge poi , che avendo avuta la curiofità di atteggiare colla 
punra della lingua l'umore di un bacho con quetto male , da lui 
tagliato per mezzo mentre cominciava ad indurarfi , ed avendolo 
trovato molto acido , fofpetta quindi che la detta intemperie d'aria 
potta far Sviluppare in etto fugo l’acidità, e quella farlo coagula- 
re in guifa che tenendo lontana la carne dall’ infradiciarli , vaglia 
noumeno ad indurarla talmente, che non vada più foggetta a cor- 
ruzione. 

Poco però tale fpiegazione foddisfacendo gl' indicati fenomeni , 
in tal cafo non rettaci che riportare quanto ingegnofa mente è (lato 
avanzato dal Sig. Co: Betti in quello propofito. Detto da quetto 
Autore ( b ) che quantunque abbiavi molt' infetti rattomiglianti al 
baco da feta nelle loro parti , e di vifeeri in ugual modo difpotte 
e ravvivate da un fangue famigliarne , ecc. , nientedimeno non ef- 
fendo tale malattia propria che di lui, pare dunque che quella non 
potta nafeere che da una cagione ettrinfeca , ed appunto in lui fa- 
lò capace di produrre l’impietramento o calcinamento di dette par- 
ti che n’ è l’effetto. 

Indicata l’incongruità di poterla ricoaofcere nell’aria, nel cal- 
do, e nel freddo , mollrafi per contrario la ragionevolezza , che 
avvi facendola derivare dal cibo, non come cibo a tutti gl'infetti 
comune, ma come cibo di moro, e proprio faltanto de' bombici, 


(«5 Pag. LXXIIt. 
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A recarne pruova i! medefimo Autore fa olfervare , che ne’ bachi 
i quali vanno calcinandoti elfendo notabiliffimo un ammalTo di 
biancaflro addenfato umore ralTomigliante nella qualità e natura a 
quello che regna nella corteccia» e nelle foglie di detta pianta, dun- 
que a quello fia lecito rifondere la caufa di e(Ta morbofa affezio- 
ne . Quando per troppo copia , o fpeffezza , o per languidezza 
degli (lomachi de* vermicelli , o per altro ignoto motivo , non fi 
tramuti bene , o più meglio non fi adottigli efattainente ne’ loro 
corpi detto fugo , e confervi la propria natura eoncrefcibile , per 
tale anche , cioè o per cretacea , o per calcaria lapidefcente dal 
Libavio , e da altri Autori conftderata , e che di elio ne refiino 
caricati i loro refianti umori , allora quelli divenendo poco feor* 
revoli ne’proprj vaft, ed arredandovi e (lagnando , ecco rifiatar- 
ne i gradi diverfi del malore del quale fi parla ; il qual malore 
finalmente fi flabilifce e manifellafi in una concrezione ed indura- 
mento dell’animale, quando malfime per via del foverchio calore 
abbian trafpirato dal fuo corpo tutte le particelle fonili ed acqui- 
dofe necelfarie all'economico modo della di lui efifienza in filato 
fano . 11 meccanifmo per cui le carni ed altre parti molli de' qua- 
drupedi, e de* bipedi diventano o(Tee in certe morbofe affezioni , vie- 
ne attribuito dal celebre Medico Petit (a) ad un analogo princi- 
pio, facendo egli vedere, che non v’ha materia alimentofa dei due 
regni animale e vegetabile, che non contenga delle particole calcarie . 

Dietro quella teoria , la cui efpofizione fi è da noi riftretta 
in angufti limiti, riefice facile al Sig. Co: Betti di fpiegare ogni 
circoflanza di quello morbo. „ Olfervafi, egli fcrive, che il cai- 
„ do favorifee a tale induramento, e eh* egli n’è,per cosi dire, il 
,, foriero. Veggiamo però, come quello concorrere pofia a far ciò, 
,, e come il freddo ne lo impedifea . 11 calore della flagione ri- 
,, chiama i fughi, e folleva dalla terra maggior copia di umore , 
,, ed un caldo più grande fa che le foglie ed i rami ne fieno 
„ più pregni, onde chi di quelle fi ciberà, dovrà ricevere dentro 
„ di fe più umore di quel che fo!cva,ed atto più farà a rifentir- 
,, ne gli effetti. 11 caldo del fuoco nelle danze fa che i ferici ba- 
„ chi mangino più del loro bifogno , e più umore ricevano den- 
„ tro di fe j confiderando ancora nello (ledo tempo , che quello 
„ violento calore dillipa il più fottiie , e rimane nel corpo il più 


00 Nel fuo libro Tulle malattie delle offa , eù in Tua Memoria full’ im- 
pietramemo delle carni tra quelle della R. Accademia delle Scienze di Parigi. 
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„ grotto, ed atto a quagliarti . Come fi può dare che fi unificano, 
” amendue quelle cagioni , e che tutt’ i bachi ne rifentano , ecco 
^ come il male fpeflo è epidemico ed univerfale ; ma come in un 
„ calor di ftagione , o di foco, altra famiglia, o per la fituazio- 
„ ne della camera , o per altro accidente di aria frefca notturna. 
„ può patire minor caldo, ecco come una famiglia può eterne 
„ affetta, e 1’ altra no; e come più in usa parte che nell’ altra 
„ può fentirfi maggior caldo, ecco come un baco perifca, e l’al- 
„ tro no ; ma come finalmente le foglie di un medcfimo moro 
„ altre fono più pregne, e altre no di queflo fugo , occo come 
„ in una famiglia dallo (lefTo cibo pafeiuta , vaij ne’ dìverfi ba- 
„ chi 1 * affare . In fatti fono più ripiene le foglie di primo get- 
„ to, che noi chiamiamo di pala , che quelle de’ mori del fecon- 
„ do , o terzo anno; più quelle de’ mori giovani , che non fono 
„ quelle de’ vecchi; più le vifcofe ed aranciate delle tenere cime, 
„ che le verdi de’ tronchi. Giova dunque raccogliere , che quello 
„ fugo latticinofo e Agevole , refo duro dal calore maternamente 
„ e concreto, formi quello maravigliofo morbo , il quale , co- 
„ me avverte il Valli fnitri , confitte non in un vero impietramen. 
„ to, ma in un ingeffamento di flraniera materia, e fenza il con- 
„ corfo de’ fali Agevoli, o di altri chimici principi formato , re. 
„ dando i vermi feccati ed incroftati di un fugo condenfato della 
„ natura del geffo ; il qual fugo fembra che più facilmente non 
„ poffafi altronde ripetere “ . 

A convalidare il fin qui efpoflo con prove di fatto , fi rifi> 
rifee che in una villa ove graffava il malore della calcinazione , 
avvenne di offervare : t. Che le camere, ove fi educavano! bachi, 
erano affai battè , e molto foggette al caldo , accrefciuto poi dal 
foverchio foco accefb . a. Che la malattia era feoppiata dopo la terza 
muta . 3. Che i bachi dalla fletta colti erano Ilari pafeiuti molto 
addietro , e qualche poco innanzi di foglie di mori , piantati i 
primi in terreno alto , e di una foglia poco rigogliosa , e i fe- 
condi in luogo affai umido e morbido pollo a tramontana, i qua- 
li aveano foglie larghe , che noi diciamo di calma , e morvida 
fuori dell’ ordinario . 4. Che tagliati dei ramofcclli di quelli ulti- 
mi mori , fchizzò fuori dagli fletti molta copia di umore lattici- 
nofo , che al calore della mano fi faceva crifpo e tenace , e che 
atteggiando fi riconofceva per molto cauftico ed acre ; i quali mo- 
ri tanto eran vegeti e rigogliofi , che da' terrazzani del paefe di- 
cevanfi lattatoli . 5. Che Spezzati molti bachi appena incrottati 
fi vide loro nel ventre la foglia fparfa tutta per entro di materia. 
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bianca a maniera di minutiflimi granelli di arena , che dal Sig.' 
Co: Bali, e da quanti altri erano prefenti a tal olfervazione per 
quella (Uffa della calcinazione fi riconobbe. 6. Che indurati i det- 
ti bachi confervarono un gravififimo odore di moro , e ricordava- 
no quello (ledo , che (entirebbefi nella frattura di un ramo di que- 
lla pianta. Tale ulrima colle altre ofiervazioni del lodato Chia- 
rifs. Autore plaufibiliifima rendono la teoria e le deduzioni fue che 
brevemente abbiam voluto qui riferire (a). 

V’ ha chi fcrive , che tale malattia diviene contagiofa fin fe 
a fare la femente fi fcclgano bozzoli di una famiglia , ove trovati 
fe ne fiano di calcinati (t). I villici pretendono eflicr ella epide- 
mica da un anno all' altro , e che appellate ne rimangano fin le 
camere ed i cannicci » ma 1* fperienza non lo conferma , e la ra- 
gione noi perfuade . Pub ben darfi , che continuando ad educare i 
bachi collo (lefio metodo , e nelle (lede camere , ove per la loro 
anguflezza e fituazione fufiillono le caule occafìonali del malore , 
non ifcontinuino i bachi (ledi in quelle di andar foggetti al mede- 
fimo . Tal è il fentimento non (oio del Sig. Co: Betti , ma an- 
che di altri Scrittori non pochi » Anzi uno di quell’ ultimi di- 
te (e): Che le (leffe uova divife fra due perfone faranno una di- 
veria riufcita , fecondo la maggiore o minore capacità di colui, 
che le terrà in cura , cioè che uno non avrà nemmen bigatto at- 
taccato dalla calcinazione , mentre appo l’altro accaderà di fcor- 
gerii quali tutti infetti. Che di ciò annovi snoltilfimi efempj; che 
incolpate certe camere, come produttrici di efio male, per avervi 
dominato i dieci e i vent’ anni di continuo , non era valuto il 
lavare , o anche rinnovare le mobiglie, 1' imbiancare le pareti, il 
mutare la femente , ecc, , feguendo però Tempre lo fielfo metodo 


CO Non ci h ignoto che il P. Toderini in una fua D.fserrazione {lampara 
in Modena perii Sogliani l’anno 1770. irattando full’ induramento de’ ba- 
chi, crede che l’opinione del Sig. Co: Brtti non fia a liba (laura provata , e 
move contro della m defnna molte difficolti ; come fa anche contro quel 1 * 
del VaUifnieei . Secondo lui il fiftema dell* Ab. Sauvager, ehe deduce la calci- 
nazione de’ bachi dalla corruzione deli' aria dulie nocive efalazioni refa meno 
nera alla loro refpiraztone , [piega affai bene le circojìanze tutte quante di 
Jìffaito morbo, e bene G accorda col fenomeno fucccfso in Pignola , fopra di 
eui efso difeorre . Non 4 qui il luogo di convalidare la fentenza del Sig. Co: 
Beni da noi abbracciata, ma lafcerctno ad ogni hilofofo il giudizio in quell* 
divertiti di parere ; con la fiducia che le ragioni addotte in contrario toglie- 
re non ci pofsano la gloria dì un favorevole giudizio. 

C A 5 I finizioni Caft-llet pag. 97. 

CO Atte di moltiplicare la feta pag. Iztr. » 

H iif 
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nell' allevare e nodrire i bachi. Che venuto poi altr’ uomo prati» 
co , e molto più intelligente del primo , quelli valendoli degli 
Itelfi utenfili , di uova ordinarie, ed anche provenienti da bachi, 
tra’ quali n’ erano di calcinati , quafi operalfe per incantefimo, non 
ebbe nemmeno un folo baco calcinato. 

Se sì o no fi dieno rimedj contra la calcinazione , allorché 
abbia cominciato per i fegni ad annunciarli , variamente li opina. 
Il citato M. di CaftelUt infegna (a) , che al primo indizio con- 
vito affrettarfi di dar loro il cibo , e fpalancare interamente le a- 
perture della camera per metà, regnando un bel tempo . Che indi 
fi porti all’ intorno della medefitna un falcio accefo di brujera aro- 
matica, profumandola per un quarto di ora col di lei fumo, e fe- 

f uentemente con quello di {torace, terminando col nuovamente ci- 
arli . Che tutto ciò dev’ eflèr efeguito quand’ elfi non dormono . 
Aggiunge quello Autore pur anche di edere pervenuto a forza di 
fperienze a fcoprire un antidoto , il quale unito al profumo dello 
{torace riefce ottimo rimedio a prevenire de' bachi la calcinazione. 
,, Si fpruzzi, egli dice, con aceto e con vino, mefcolato infume 
„ in uguale porzione , la foglia di gelfo , e loro fi dillribuifca 
,, prontamente al primo accorgerli del malore . Colgali , per quan- 
,, to le circoftanze lo permettano, o il momento in cui inoltra- 
,, no di voler addormentarli , o quello in cui fi rifvegliano per far 
„ mangiar loro la foglia così acconciata . Aggiungelì , che col 
,, mezzo dell’ acido dell’ aceto elfa dilìrugge 1’ umore peccante e 
„ fortifica i bachi medefimi ; che opererà pure con maggior ener- 
„ già contra il male , fe nell’ aceto e nel vino , prima di fpruz- 
„ zarne le foglie , fi faccia difciorre un po’ di Tale . Che faluber» 
,, rima è anche preparata col folo vino, fe loro diafene per un 
„ palio o due dopo la quarta muta , allorché divengono langui- 
„ di , o inoltrano inappetenza , quantunque non appaja indizio 
,, che vogliano calcinarli , non vedendofi nel letto alcun baco bian- 
,, co . Vuolfi che fidatta loro inazione dopo la quarta muta fia 
,, bene fpefTo un fegno che fi calcineranno dopo aver fatto i boz- 
,, zoli; il perchè ad ogni buon fine fia necelfario dar loro la fo- 
,, glia acconciata coll’aceto e col vino, ufciti che fiano del quar- 
,, to fonno , al menomo indizio che apparifca deterioramento “ . 

Non è nuovo 1’ ufo dell’ aceto , che ricordafi da M. di Ca - 
Pellet qual fua fcoperta . Altri divertì Autori ne hanno parlato , 


CO Ibid. p»g- pS. e 9f. 
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proponendo eziandio 1’ affumicare le ftanze con effb , gittato fopra 
pietre infuocate , conforme adoperafr utilmenre anche in altre infer- 
mità provenienti da foffocazione ecc. , come a fuo luogo fi ricor* 
dò . Avvi chi propone eziandio , per prove fatte con efito felice, 
il gittar i bachi , per cui fi tema di calcinazione , in un ramaiuò- 
lo sbucciato , acciò pattando 1‘ acqua pei forelini prettamente ri- 
mangano cosi in non lungo intervallo afciuttati . Che che di ciò 
fiane, 1’ efperienza è la 'fola che può decidere fu quelli fatti j on- 
de frattanto ttaremo all’ afferzione del Sig. Co: Betti (a) , non 
avervi altro rimedio a prefervare i bachi dalla calcinazione:,, che 
,, il tenere alte le camere e con molti fori che vi menino frefco , 
„ e loro dando la foglia de’ gclfi giovani e rigogiiofi , quella del- 
„ le cime, e la morbida cella loro prima età, riferbando l’altra 
,, de* vecchi e matura alla fine , cioè quando affai mangiando , fo- 
„ no anche in cafo di fentire maggior danno “ . Noi aggiungia- 
mo : i. Che ncll’amminiflrare la foglia vadafi ognor con mano 
piuttofto parca, z. Che quello metodo fi Terbi in ognuno dei pe- 
riodi , che pattano tra una muta e 1’ altra , ed anche dopo 1’ ulti- 
ma . j. Che il calore nelle danze ila moderati (Timo. 4. Che i fuf- 
fumigj coll’aceto, e coll’ erbe fecche fiano frequenti , perchè 1’ a- 
ria fi confervi nelle fianze medefime diradata , in movimento , nè 
vi regni foffocazione.. 5. Che quelle ftanze fiano comode, e Tem- 
pre in ragione del quantitativo dei bachi che s’ intraprenderà ad 
educare . 6 . Che i letti fi cambino di fotto ai bachi colla maggio- 
re frequenza godibile. 7. Che per fine abbiavi proprietà e nettez- 
za in tutti gli utenfili infervienti all’ educazione . Operando cosi 
non foto fi vedranno i bachi andare indenni dalla calcinazione, ma 
anche dalle altre morbofe affezioni cui van foggetti , e principal- 
mente a quelle di cui non abbiam ommeffo di render conto , per- 
„chè le più frequenti c di maggior importanza . 

§. XXXVI. 

Del formare i bofcbì per Infoiar andar i bachi al favore 
de' loro bozzoli . 

R Efi efenti al più poffibile quell' infetti con un buono ed efat* 
to regime dalle dette infermità , ordinariamente dopo il fei- 


CO Nota *4. pag. 1S7. al terzo Canto del fuo Poema 
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timo, o 1’ ottavo giorno della loro ultima muta , fi troveranno 
vicini al momento di ricompenfare co’ proprj lavori la fatica , e 
la diligenza ufata in allevameli. Domandano però ancora qualche 
affi (lenza ; il perchè toflo che fi comincia vederli diveoire di colo- 
re di paglia , lo che farà tre o quattro giorni prima , non trala- 
fcieraffi di preparare ad aver pronto il bifognevole per formare i 
bofchi infervienti all’ efecuzione di quelli lavori . 

E' flato raccomandato di formate elfi bofchi di piante ben 
fecche di timo , di lavanda o di altre piante odorofe , mentre da 
certuni fi prefcrivono i farmenti di vite , o ramufcoli di moro . 
Giova però aliai più , che fiano di ordinaria fcopa filveftre , o di 
amerino felvatico (i»),arbu(lo quetV ultimo da fiepe, il quale fpan- 
dendofi in piccioli ramofceili, avvien perciò, che i bachi pollano 
fra gli angoli de’ medefimi bene allogarti , e con più di agevolez- 
za operare . Preparate pertanto tai frafche , quando pofcia i bachi 
faran divenuti maturi, il che fi conofcerà dall’ apparir eglino luci- 
di , e dei colore della feta, e dal vedcrfi inquieti , fi cambieranno 
lofio di cannicci » adattando quelli in modo nel palco o calici, 
lo (*) , che tra 1’ uno e 1’ altro abbiavi la dillanza di circa on- 
ce diciotto . 

Sparla addoffb ai bachi un po’ di foglia , fi foprapporrà ad 
ogni canniccio la griglia a larghe maglie (**) con fufficiente quan- 
tità di detti rami di fcope, o di amerino ; nel qual modo (labili- 
ti li detti bolchi rimarranno. Si ul'erà 1' attenzione , che tai ra- 
mufcoli non fieno troppo fitti, e ciò affinchè i bachi (ledi abbia- 
no la comodità di afcendere e fpargerfi fra i medefimi . Tra il 
canniccio , la griglia , ed il bofeo , non fi occupi più di un piede 
di tratta, lafciando libero lo fpazio di fei once tra il bofeo cd il 
canniccio di fopra . La griglia fu cui pofi elfo bofeo , fi attacchi 
con uno fpago forte per ciafcun angolo al -telaio del canniccio fu- 
periore . 1 bachi, che cercano ove filare il bozzolo, afeendono per 
la griglia nel bofeo, e gli altri reflano a mangiare . Sciali in at- 
tenzione quando quelli non abbiano più foglia per prontamente 
loro foraniinrfirarne ancora ; il che facciafi abballando nel vicino 
buco inferiore i quattro pivoli coi rifpettivi legni follenetiti ’l can- 
niccio . E’ facile comprendere , che la griglia del bofeo , effendo 
attaccata negli angoli, rimarrà allora peofile. 

Subito fparfa fopra i bachi la foglia , fi rialzi ’l canniccio coi 


C * ) Tav. il, fig. r. <m) liid.fi jj. ,f. 
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«flettivi legni foBenenti 1’ altro , che immediatamente gli fovra» 
Ha , cacciando i pi voli nei vicini fuperiori buchi ; ed in tal mo- 
do i bachi continueranno a falire al bofeo quando dalla natura fa» 
ranno (limolati . ' ' 

Erti bachi cflendo fatiti al lavoro , fi leveranno le griglie di 
fotto , affinchè il bofeo coi bozzoli abbiano aria per ogni parte, 
e rimanga il palco o cartello fgombro da ogn’ immondezza . 

§. XXXVII. 

Offcrvaocìont indifpenfabiìi da nou ommetterfi lafciando andare i 
bachi /ulte felve , per evitare gF inconvenienti , e 
feemare al po/Jibile il numero de' doppioni 
delle faloppe ecc. 

P Er calcoli fatti con ogni diligenza è forfè utile più d 1 ogn* al- 
tro il metodo cfpollo di lafciar andare i bachi fulle fra- 
fche. Ma non per quello dovranno!! tralafciare quelle oflervazioni 
e diligenze , che necertarie fi rendono a far riufeire nel miglior 
modo poffibile tale operazione . Due fra erte fono le principali u- 
fando si 1’ anzidetto come ogn* altro metodo. 

I. Che maturandoli i bachi talvolta quafi d’ improvvifo per 
troppo calore , e non trovando , ove formar il loro lavoro , fi 
accorciano e ritirano nei piedi fatti lucidi c duri interamente . Che 
fc allora muffi fopra le frafche fiano inabili ad aggramparfi , e 
cadano m terra , all’ incontro porti rillretti tra barbe di grami- 
gna , o entro cartocci di carta , fia coi) riparata la loro impo- 
tenza , o per lo meno evitato, che non diano bozzoli folo ordi- 
ti, come dicefi , di matta [età , o formino di quelle coccole, ap- 
pellate volgarmente cartate, che comporte foltanto di vana borra 
inutilmente adornano le felve . LI foverebio calare nelle ftaaze 
educatone dì cagione a Affitto difordine. 

Z. Che nel lafciar andare gl’ infetti al bofeo facciafi in mo- 
do , che molti non ci vadano infieme , e ciò per aver il minore 
poffibil numero di doppioni e di faloppe . Non però conviene ca- 
dere nell’ altr’ oppoilo , giacché gl’ infetti fleffi , dopo iti errando 
per trovar foglia , e fatto un inutile difpendio di filo , alla fine 
s’ incrifalideranno con non aver teffuta altra cofa più che una tela 
fottiliffima , e di nertun conto . Che però fia fetnpre meglio pec- 
care piurtorto nel primo che nel fecondo difetto . Che fe i bachi 
venirtero maturi tutti ad un tratto, nè fi potelfero lafciar andare al 
T om. II. I 
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bofco opportunamente , ed in quel punto che più gioverebbe , 61 
nece(fario ritardarli un poco coll’ aprir le fineitre delle danze dal- 
la banda di tramontana , e cosi proecurarfi un comodo intervallo 
per allevarli. Che in fine fi fchivino al poflibile i luoghi umidi, 
giacché i bachi divengono in elfi vili , e non ferrando con for- 
za la bava della feta ricfcono i bozzoli di una tenitura lieve ed 
inuguale . 


§. XXXVIII. 

• Del vero tempo di fiaccare ì bozzoli dalle bofiagVte . 

A Llorchè i villici veggan involti i bachi ne’ bozzoli , ad al- 
tro più non penfano che a sbrigacene , prontamente ven- 
dendoli o ne' mercati ({abiliti all’ dito di quelli , o a’ conduttori 
di filande , o pur a’ corri medi di quelle, qualor elfi medefimi non 
abbian fornelli per la trattura , nè fi trovino in illato di appli- 
care a quell’ oggetto . Ordinariamente non tardano tal vendita che 
tre, quattro o al più cinque giorni dopo fatiti i bachi fulle fra- 
fche , prevenuti elfi villici che col ritardare più oltre , perdendo 
del loro pefo , col feccarfi , di qui eglino non potranno non fofTe- 
rirne difeapiro. 

Di fidato pregiudicio è però facile riconofcerne la falliti, 
offervando che a falciare i bozzoli (ledi nel bofco , com’ è di co- 
fiume , fi trovano più molli, e meno ricchi di feta di que' rac- 
colti dopo il debito tempo , e ciò perchè il baco non può per 
anche averne terminata la collruzione . Per reflare convinti di ta- 
le verità bada aprire qualunque di elfi bozzoli celeremente rac- 
colti ; e troverafft in quello, come in tutti gli altri rinchiufovi ’j 
baco non ancora cambiato in ninfa ; cambiamento , il quale non 
fegue , che dopo elfer rimalli in lui vuotati del tutto i ferbatoj 
dell’ umore ferico ed aver compiuto interamente il fuo lavoro. 

Che peiò nella utile Ordinazione del fu Reale Infante di Spa- 
gna' e Duca di Parma D. Filippo , idituira a regolare il Setificio 
nel fuo Stato , fi comanda efprefTamente di non levare i bozzoli 
dalle frafche fe non almeno dopo giorni otto (4); nel che effa Or- 
dinazione perfettamente combina cogli antichi lflituti della Cornu- 


ta) Sotto il titolo : Editto » nuove RtgoUmvuo ecc. pig. 7. n. Il, Parma. 
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ulti di Bologna , approvati dal Pontefice Benedetto Xiv. , e con 
parecchie prefcrizioni di altri Sovrani d' Italia i più applicati a 
far rifiorire ne' loro Domini il ramo di economia fa di cui andia- 
ma verfando » 

Raccolti dunque i bozzoli nell’' indicato tempo , non fi man- 
chi di ben difenderli fopra afeiutte ftuoje ; di tenerli in luoghi 
frefehi , e non dominati dall’ umido , attefochè ammonticchiati lì 
ribaldano, fobbollifcono , e più facilmente ne sbucano fuore le 
farfalle - Allora non fe ne ritardi più' oltre la vendita , e que’che 
ne avran fatto acquiflo non perdano tempo eziandio ad uccidere 
le crifalidi , nonché a dar mano alle altre operazioni da efeguirfi 
innanzi la filatura de' bozzoli (ledi T e circa le quali ampiamente 
tratteremo nella quinta Memoria. Prima però d’ impor fine alla 
prefente non tralafcieremo un punto di fomma importanza , cioè 
L’ efpofizione del metodo migliore di raccogliere e ben confervare 
le Tementi , onde averne di buone e ben cuflodite per rinnovare 
le famiglie da educarli nell’ anno venturo- 


FINE DELLA! PARTE SECONDA. 



memoria quarta 

PARTE TERZA 

Contenente il dettaglio del metodo migliore 

PER PROCURARSI BUONE E SICURE SEMENTI 


XXXIX. 

Scelta He' boxali , donde avere le farfalle per ritrarre 
buone fementi ed altre avvertente da non o/n- 
metter f circa quejf oggetto » 


>*•§ q §1*^ Oloro che credonfi più addeflrati nelle pratiche 
2*1$ dell’ artificiale educazione de' forici bachi , tralaw 

r i? *<S fcian però fowente di far quel cafo che relati' 

v amente alla fua importanza merita la raccolta 
delle uova o fementi de* medefimi , ed il modo di ben confervar> 
nele . Per non mancar al più polfiblle circa tal oggetto , fi badi 
raccogliendo i bozzoli falle felve,di mettere da- parte que’ delle ci» 
me, giacché più forti e fani a cagione del libero volteggiar ivi 
dell’ aere, che permife a’ bachi il fabbricameli compiutamente- 

Tra quelli poi fi faccia una nuova fcelra di que’che comune' 
niente dicotili reali , cioè piccioli, pallidi, ben graniti, ftretraraeti' 
te telimi, e contralfegnati da un cerchio conccntiato nel mezzo , 
coll* avvertenza però di rigettare anche quelli, fe le farfalle fbucaf- 
fero da elfi languide ed inferme . 

Dopo fiffatta feconda fcelra ne occorre anche una terza, cioè 
il fegregare i bozzoli racchiudenti le farfalle femmine, da que’che 
avvolgono i mafohj. Quelli ultimi fono rotondi in ambe le Are- 
miti , mentre gli altri, oltre di efTere più lunghi, trovanti nell’e* 
flretnità meno punriti . Le femmine di fatti fono più lunghe di 
datura de’ mafchj, ed hanno anche il ventre di maggior ampiez- 
za fe Jeggioa enuo lo Aedo racchiudere la prole - 


y * * * * * * 
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Non s* hanno da deludere da tale feelta i bozzoli faloppe , e 
doppioni , venendo accertato daU’efperienza, che quando fiano con* 
fidenti, e ben perfezionati Cogliono dare roburte e feconde farfalle, 
la cui Temente produce bachi di ottima qual iti, e quitti fabbricato* 
ri di bozzoli buoni, nè doppi . 

Fatta cosi la feelta degli fletti , devonG tutti fpogliarli della loro 
borra, la quale opponendoli alla libera ufeita delle farfalle, le ren- 
de per lo meno deboli , attefo gli sforzi replicati che vi debbono 
impiegare , e per cui talvolta perifeono . 

Oltre tutte tali cofe non fi tralafcierà di regittrarne tre altre 
ancora di grande importanza . I. Edere pericolofa cofa ed affatto 
inutile la pratica di coloro, che infilzano i feelti bozzoli, poten- 
do così agevolmente accadere di uccidere le affaldi pungendole e 
trapadandoie coll' ago . z. Che contnbuifce molto alla robuttezza 
e profperità delle farfalle (lede, feelte a ritrarne le Tementi , che 
la ttanza fia afeiutta e cuftodita con luce piuttolio debole, mentre, 
come altrove fi dide, fon elleno della clafle delle fatene o nottur- 
ne. 3. Che efcluft fogli di carta, foglie fecche , piccioli inteflùtt 
di cannelle e di paglie, ecc. fu cui mettere le farfalle dopo che fa- 
ranno rimatte fecondate da'mafchj, onde vi depongano le uova , fi 
tengano in vece allettiti dei pezzi di pannilini bianchi veccbj , ma 
mondi e politi, i quali G dinegheranno e affiggeranno a loro tem- 
po a tavolette fatte appotta di legno follile, ed a piano alquanto 
inclinato, come G dirà meglio nel feguente paragrafo. 

§. XXXX. 

Dell' accoppiamento delle farfalle ferine , e delle' 
cautele da ferbarft circa tal par- 
ticolare . 

L A dìverGtà delle opinioni intorno al tempo, che durar dee l’ ac- 
coppiamento delle farfalle, eccita non pochi dubbj. Alcuni Au- 
tori l’han ridono a fei, altri ad orto, e taluni a dodici ore. Sif- 
fatta incertezza di fentimenti fa che neppure G portano fidare re- 
gole Gcure in tal propofito. Tuttavia per offervazioni fatte, eflen» 
do più certa , e più comoda l’ultima di dette opinioni, ferva ella 
dunque di direzione alle perfone impiegate in tale faccenda , purché 
G ftudj di feompartire in due parti uguali la notte breviflima ,, ed 
il giorno in quella Ragione affai lungo coll' anticipare alcun po- 
to la fera, e col ritardare alquanto la mattina l’ incombenza di 
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accoppiare le farfalle , le quale viene così a cadere nelle ore frc- 
fchc , e le più opportune all’intento .. 

Si proccuri che ogni mafchio non ferva che alla fecondazio» 
ne di una fola femmina, e regolato con ogni cura l’ accoppiameli» 
to, anzi che abbandonare la danza , conviene fpelfo vibrarla per 
©flérvare i nuovi nafcimenti delle farfalle, per accoppiarle innanzi 
che imbrattino i bozzoli, e prima che le fémmine vi depongan» 
le uova. Allora non lunge dai fito della gran tavola, ove fi fari 
feguire eflo accoppiamento , fi abbiano difpofti i pannilini , di cui 
celìè fi diede cenno, falle picciaie alliccile formanti un piano dot» 
cernente inclinato, cfdudendo totalmente il metodo , da taluni an- 
cora feguito ,. di appendere elfi pannilini alle pareti , fucccdendo 
fpelfo , che le femmine cafchino prima di avere deporta tutta la 
fcmente , trafcinate dalla male del pelante loro ventre .. 

Si leveranno di mano in mano i mafchj , che abbandonati 
dalle femmine , e trovandoli fciolti , dift urbano co* loro inquieti 
ravvolgimenti, e col moleflo ed incedente battimento delle ali la 
fecondazione delle farfalle, che fono tuttora congiunte.. 

Le frequenti vifite della danza ferviranno ugualmente a gittar 
via i mafchj , che avranno adempiuto il loro offuio , e così le 
femmine, che fcaricatefi delle loro uova andranno fucceffivamente 
morendo; a rimettere fulle tele altre farfalle balìevolmente fecon- 
date, badando in ùft atta circortanza dal rimovere quelle che vi ftaf- 
fero deponendo le proprie uova . Serviranno parimenti dette vifite; 
ad impedire che i mafchj s’introducano fulle tele dedinate foltanto 
a ricevere la femente , giacché altrimenti s’ incorrerà nel danno di 
perdere quelle delle femmine che attualmente la depongono , e che- 
fempre perifcono in un feconda furtivo accoppiamento .- Colle fre- 
quenti vifite per fine fia precifo, incarico- T impedirà , che le formi- 
che od altri infetti , foliti introdurli tra le farfalle , e fulle tele: 
coperte di femente, non ammazzino le primeve non trasportino* 
o dilìruggano le uova - 

§. XLI- 

Dtl modo di conferuar le fomenti dopo raccolte.. 

T Erminata la produzione * e laicista prendete alle uova il lo- 
ro naturale colore fcuro al violaceo traente , fi piegheranno- 
le tele, e fi riporrà la femente così involta in fito^frefco, ove fi- 
falcierà fin alL’ Agodo,, acciocché, fi. dagioai a dovere - Verfo goL 
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la fine di tal mefe , fattali la flagione meno ardente , e nelle ore 
meno calde del giorno, fi riprenderanno le tele, e fpruzzatele al- 
quanto di vino colla bocca nella parte oppolla alle uova , fi la- 
fcieranno per lo fpazio di un’ ora cosi piegate , affine di rendere 
fluido il glutine che le tiene applicate filila tela ; indi tenendo la 
tela fleffa follevata alquanto in aria , con un cuccfaiajo di labbro 
fottile, ma non tagliente, fi di (laccherà la fettunte fenza pericolo 
di fchiacciarne o ferirne le granella. 

Separata cosi dalla tela, fi laverà con vino di buona qualità , 
« farà polla ad afciuttarfi per quattr’ o cinque giorni in una dan- 
za fopra una tela, coprendola con carta , affinchè non vi corrai* 
fopra le tnofche, e non contragga vizio di polvere. Cosi monda 
da quella , « da ogn’ altra materia edranea , fi riporrà in luogo 
temperato ed alunno , e non mai in cantine, o in altri fui umi- 
di, come fi coduma , maflime al tempo di elitaria , da’ malizio!! 
rivenduglioli di tal merce per renderla più pelante . 

Per guardarla con Scurezza dall’umidore, e dallo ribalda- 
mento, viene fcritto dall’ Ab. di Sauvages di metterla in pezzi di 
grolfe canne tagliate da un capo , e dall’altro de’ loro internodj , 
turato poi quedo e quello con tela di maglia rada , affinchè non 
rimanga in tutto priva di aria , e fobbollifca . Altri propongono 
vafi di dagno, con coperchi forati di minutifiimi buchi, e chi di- 
ce di ferbarla in bottiglie di vetro da tenerli chiufe con pezzuoli 
di fina fpugna,o in Tacchetti di pelle, iafciato ne’ recipienti il vuo- 
to che badi ad agevolarne il rivoglimemo da fard una o due vol- 
te al mefe. La Temente fatta fecondo le date regole, e enfi edita a 
dovere, nafeerà perfettamente in idagione opportuna , ufandofi nel 
riconofcerla le avvertenze da noi altrove ( §. XXII. P. 11. ), non 
.fenza cognizione di caufa , indicate. 

% XL1L 

Se ft pojfa rinnovellare la femente , e progetto avangato 
in tal particolare da un moderno Scrittore . 

L A fproporzione tanto fenftbile, che trovali tra il pallaio ed il 
prefente , sì riguardo alla raccolta, relativamentte minore de* 
bozzoli, che per il calo maggiore , che quedi dauno nella trattu- 
ra della feta, è principalmente riferibile a quede due cagioni , cioè 
al cattivo metodo di fare la femente, ed al fuo naturale deteriora- 
mento . „ Sarebbe per ciò defidcrabile dicefi in una Idruzione 
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pubblicata nel 1780. in tale proposto dal Regio Ducale Magiara* 
to di Milano, “ che fi attendeffc a quella induflria in piò luoghi 
,, d’aria falubre, ove i bozzoli riefcono di qualità perfetta; fareb- 
,, be poi di faremo utile , fe alcuno penfalfe a prevenire coll' in» 
,, troduzione di Tementi edere quel decadimento cui tendono le ve* 
,, getali ed animali produzioni efatiche, cioè ftranicre, e non na* 
„ turali del nodro paefe . Un genio invedigatore potrebbe accerta- 
„ re colla moltiplicità de’ tentativi un metodo dabilc a benefizio 
„ della nazione, determinando la qualità delle Tementi più oppor» 
,, fune, e fidando i periodi ncccdar) per tale cambiamento; ma fa 
,, miti vantaggi non fi poflono fperare dall: perfane che vi fi ap- 
,, plicano foltanto per farne commercio. „ 

Riguardo alia prima parte di quedo problema, cioè all'intro- 
duzione di Tementi edere per migliorare quelle nazionali, e quin- 
di le nodre fete , noi come dichiarammo altrove ( XXlf. par. 
II. ) damo accertati pienamente dietro le più accurate e replicate 
fperienze da uomini illuminatidimi in queda materia , della loro co» 
dante degenerazione e cambiamento nella qualità ed indole di quel- 
le nodraìi , e non già coll' andare del tempo , ma fubito dopo an» 
che il primo anno. Circa P°* T sdegnare un metodo come indurre 
una miglioria in quelle della propria regione , eco quinto è dato 
progettato da M. di Cajldlet già Ifpettorc Tulle Filande negli Sta* 
,Éi del Re di Sardegna (a). 

Detto da quell' Autore di edere convinto per 1 ’ efperienza di 
quanto egli propone, abbenchè pod'a fembraie a taluno llraordina- 
rio, e promettendo che niuno avrà a pentirli di ederfi arrefo a! 
Tuo invito , foggiunge poi ne’ Teguenti precifi termini : „ Ha una 
,, fola partita di bozzoli fi trafccglieran quelli , che fono doppi , 
,, di un giallo pallido, ben formati , e di una giana fina ed ugua- 
„ le . Si piglieranno pure de’ bozzoli (empiici quelli , che fono i 
„ più bianchi , in modo che fe ne abbiano cinque libbre e mezza 
,, di quelli per ogni libbre quatrro di doppj. In ambe le fpecie fi 
„ fcpareranno colla maggfore accuratezza i mafchj dalle femmine, 
,, per metterli fcparatamente fopra delle tavole in maniera , che 
,, i bozzoli bianchi aventi l’uno de’ capi ponruro , e i doppi f" n *l* 
„ mente formino due divifioni, e que’ dell’ uno, e dell’altro colore 
„ aventi entrambi i capi rotondi ne formino due altre , con che 
,, fi avranno quattro divifioni^trovandofi i bozzoli doppj più foc- 

( “ 5 Sua iDruzione fui modo di coltivare i gcIC, i bachi da feti . T«rf- 
po 177S. pag. 67. e f«g. pretto Soffietti . 
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„ ti, conviene agevolare 1’ ufcita alle farfalle , togliendo via tol 
„ temperino da entrambi i capi un coperchietto ... Si riporranno 
,, in fito feparato le farfalle mafchi , e le farfalle femmine , che 
,, ufcite faranno da' bozzoli doppi . Offerveralfi lo lleffo rifpetto 
,, a’ bianchi, a fine di poter fomminiftrare alle femmine di quelli 
,, altrettanti tnafchj di quegli ufciti dai bozzoli doppi t «d accop- 
„ piar quindi i mafchj de’ bianchi colle femmine de* gialli. 

,, Indarno fi ricercherebbe il -modo e la ragione , per cui ’l 
„ rinnovellamento della femente, che proponefi , allorché fi veg- 
,, gopo degenerare i bozzoli, può produrre nella razza loro un catti- 
„ biamento felice. Il cafo ha contribuito a tale feoperta forfè an- 
,, che più delle tante ricerche fatte. Quando fi dii principio alle 
,, fperjenze fatteli , non penfavafi che a cavare una Temenza da una 
,, quantità di bozzoli affatto divella da quelli che in ciò fi ulano, 
,, per fapere fé ne feguifie alcuna mutazione ne' bachi che fe ne 
,, farebber prodotti , e veramente fi trovò , che fomminiflrava una 
,, fpecie di bozzoli affai migliore, con cui, fecondo il folito, può 
„ quindi farfi la femente. Quello rinnovellamento per altro non i 
„ più neccffario, fe non quando fi vedeffero di nuovo degenerare 
,, i bachi. Che fe veniffe oppofto, che facendoli la Temente fi va 
„ a rifehio di ritrovare nelle raccolte una maggior quantità di 
„ bozzoli di tal Torta , rimane fciolta quella obbiezione col far 
„ offervare, ch’egli i certiffimo, che que’ vermi da feta , i quali 
,, fanno i bozzoli doppi, fono della llcffa fpccie di que’ che li fan- 
,, no femplici . Non hanno i primi altro di pù , che un vigore 
,, affai piu grande del vigor degli altri. Se vengono bene a rio- 
,, chiuderfi due e talvolta tre in un bozzolo medefimo , e' non lo 
„ fanno perchè o per la (Irettezza del fito, o per efferfi troppo avvi- 
„ cinati l’uno all’altro fono coftretti incrociccihiare i loro fili. Va 
„ ciafcuno lavorando allora dal canto Tuo fenz' altra difcoidanza 
,, che quella dell’ avvoglimento della teffitura de’ bozzoli. „ 

Quello progetto merira di effer veiificato da più d’uno. Se fi 
trovi, efeguendolo, che poffa veramente effere rinnovellati la fe- 
mente, come fi alficura, anzi che aver danno dai bozzoli doppi * 
per non poterne ritrarre, nella loro trazione al fornello, che po- 
ca feta, e molti ft ufi , oppur poco utile per non effer buoni che 
a far .bavella , .maggiore al contrario, fenza perdere quell’ ultima , 
otiti raffi anche l’altro, infinitamente più importante, che ne vie- 
ne promeffo ed accertato . 

FINE DELLA MEMORIA QUARTA. 

Tom. IL K 
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SPIEGAZIONE DELLE FIGURE CONTENUTE NELLE 
TAVOLE CITATE NELLA MEMORIA 
PRECEDENTE. 

TAVOLA I. 

Che ha delineate le principali parti efìerne ed interne del baca 
da feto in tuli' i periodi della fua efifìenga . 

Fig. i. D Apprefenta il baco da fera in i fiato d’ infetto rampati- 
JLV. te. c indica uno flilo adunco che ha full’ ultimo a» 
nello, e aperture «Reme delle fue 

trachee , che ha nove per lato . 

Fig* 2. Il baco medefimo, acciò fi vegga il di fotto del fuo veri» 
tre coi fiti , ove Hanno impiantate le file gambe e le fue 
braccia , 

Fig. 3. Il forame eflerno di una Rimata veduto col microfcopio , 
è il contorno della fiefia fatto ad anello. Nell’in- 
tenore di c(To contorno fi difiinguono due piani di fibra 
rette , fra le quali avvi una feparazione . 

Fig. 4. La fella del baco. A A due fpecie di calotte che compon» 
gono il cranio, e e due corpi della forma de* capezzali , 
che traggono la origine dappreffo ai denti, dd due denti, 

Fig.j. EfTa teda veduta per difotto , ove le lettere, tranne ee t 
che indicano i detti capezzoli, combinano con quelle della 
feguente. 

Fig. 6. Veduta , parimenti al di fotto, della teda del baco da feta, 
A A il difotto delle due calotte , che compongono il era- 
ri o. di/ i due denti . e e i due corpi in forma di capez- 
zoli che hann' origine predò i denti . f {Fig. 5.) il labbro 
fuperiore vido per difotto ; Io che è perraeffo per vi* 
dell’ allontanamento de’ denti. £,»,» tre corpi, che compon- 
gono infieme il labbro inferiore, e che fembrano fervire a 
ritenere la porzione della foglia tagliata dai denti , ed a 
cacciarla ver il fondo della bocca. Le parti coniche /,» 
fono mobili, come picciole dita, che poffono avere altri 
ufi divertì da quelli di contribuire a chiudere la bocca , a 
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cacciar abballo gli alimenti , nonmeno che rapporto alla 
filiera, k {fig. 6 ) un filo che viene dalla filiera. 

Fig. 7. Due denti vi Ai feparatamente coi mufcoli che fannogli agire. 

Fig. S. Dente delineato più in grande , e vifto al difopra , ove le 
dentellature fono meglio indicate. 

Fig. 9 - E' quella parte del labbro b {fig. 7. e 8. ), che forma la fi- 
liera ellremamente ingrandita , e veduta feparatamente . p 
il corpo della filiera. 0 la fua apertura, che ila in cima 
ad una fpecie di becco , k filo eh' efee dalla filiera . 

Fig.lO. Moflra due delle gambe, o mani anteriori del baco , di- 
mofirate in picciolo ed al loro fico nella Fig. z. Qui fi 
veggono in grande, a, a i la loro bafe, c ,c la parte me- 
dia , d, d la parte eltrema terminante in figura conica, 
ove trovanti armate di tre unghie e e adunche , delle quali 
quella di mezzo è maggiore di quelle laterali . 

Fig. II. Due gambe, o piedi direrani lotto una forma che loro 
è affai ordinaria, e che fi fa che prendano quando fi pre- 
mano verfo la loro origine, a, a è la bafe della gamba, 
b, b diverfe piegature della raedefima, c ,c il (ito ove la 
gamba, dopo effer andata diminuendo, fi allarga per for- 
mar la pianta del piede, d.d,c,c , contorno del duco, 
che allora forma il piede , f cavità, che giace preffo poco 
nel mezzo di detta pianta . La fua fuperficie , eh' i attual- 
mente in villa, e che parrebbe effer il difotto , è il difopra 
del piede che cammina . 

Fig. il. E' una delle gambe della figura precedente , che il baco 
da feta ha raccorciata , ed al piede della quale ha fatto egli 
prendere un' altra forma, a a bife della gamba , // cavi- 
tà , eh’ è fiata allungata, e che fia fegnata colle medefime 
lettere nella figura precedente, d , d le unghiette rivolte 
fin verfo la detta cavità , b le carni che danno al di lot- 
to delle unghiette, e che poco fi lafciano vedere , ma che 
ufeiranno in fuori , quando camminando formeranno la 
pianta del piede. 

Fig. 13. Piede in ifiato di camminare, aa bafe della gamba,// 
la cavità filila quale le unghiette vengono ricondotte , b 
le carni che fporgono in fuori al di là delle unghiette , e 
al di fono delle quali Ranno; formando allora le carni la 
pianta del piede. 

Fig. 14. E’ il baco aperto per lungo nella metà del ventre , e la 
cui pelle è fiata fparata da ambi i lati per far vedere a 



pie® delle trachee , e de' bronchi che appartengono ad ogni 
Rimata . Si fono levate le parti , che nafcondevano quelle 
che fi voleva che fofTero in villa ; le quali parti levate li 
; vedranno nella fig. 1 6. 

a, b grolle trachee , che vanno in linea retta da una 
Aimata all’ altra , e che fcmbrano lare da cadaun lato 
come un vaio continuo . 

b il fito , ove quelli due bronchi fi riunifcono in un 
tronco, che va verfo la tefta T, 
t y c piedi di trachee, di cui gli uni vanno agl’ intefli* 
ni, altri alla pelle, e molti a certe parti interiori. 
d clofago del baco tagliato in A. 
e 1’ ano . 

* t d il canale intero , che forma lo fiomaco , e 
gl’ inteftini , lungo tutto il quale c* è un vafo , che 
probabilmente fa la funzione di vena, o di arteria.. 

/ indica uno Arangolamento di quefto canale . 
g indica un fecondo Arangolamento , la porzione del 
quale comprefa fra g e/è rotonda . 
b è ancora un altro Arangolamento procedente da una 
parte rigonfiata . 

Efcremento di baco di figura efagona , modellato com’ è 
il forame inferiore dell* efofago o canale degli alimenti , 
' come in e nella precedente figura. 

Fig. 1 6 . Rapprefenta le parti interne dei baco fituate ne’ loro veri 
luoghi . I gran (erbato) dell' umor ferico , o i vali della 
feta vi fono afiai cofpicui . 

VS, VS. QueAi fcrbatoj o vafi , che fanno diverfe cir* 
convoiuzioni , fi vedranno ancora meglio cfpredt nella 
Fig. 1 8. 

f la parte delicata di ciafcheduno di quefii vafi , che 
tutti due paralleli , e quafi contigui vanno a renderli 
alla filiera, eh’ è attacata alla tcAa T. lutto ciò che 
feorgefi qui fenza forma ben difiinta fra la pelle e i 
vafi fecici , appellaft dal Malpigbi corpo mucofo , e 
da M. di Reaumur adipofo , ed è fegnato in alcuni 

f,ti . 

Fig. 17. MoAra principalmente due porzioni dei ferbatoj della fe- 
ta ; ma fi feorgono meglio , che nella figura precedente , i 
Ucci co' quali terminano . 

d lo Aomaco . V,S porzioni dei detti fetbatoj. 
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it i tacci che formano quelli vati dalla banda dell'ano,' 
xx, in quella figura, e nella 16. indicano ancora un 
laccio formato dai vali differenti de' vali Cerici , e ri pie* 
ni fpeffo di un color denfo e giallo , e M. di Reaumu r 
offervò eh' era di color rodo \ nel qual cafo recavano i 
bachi una Cera di colore bruno rofTailro . 

Rapprefcnta i due ferbatoj della feta, veduti feparatamente . 
T. La teda , ove vanno a renderti nella filiera . S , S. 
Primo gombito , che fa ciafcheduno di quelli , dopo di 
efferfi diretto quafi parallelamente alla lunghezza del cor- 
po . V fecondo gombito , che fa la parte S V , dopo 
elfere ritornata fin in V . Y indica con una lineetta 
punteggiata il gombito fatto in Y dalla parte , eh’ è di* 
fcefa da V in Y . Z è il fito , dove il vafo , dopo effer 
ritornato verfo la tetta , prende un' infiniti di circonvo» 
luzioni , che formano una fpecie di lacciuoli da Z fino 
in K. 

Afpetto del ferico baco dopo che fabbricato il bozzolo 
cambiali in ninfa . 

11 baco ufcir'o, cambiato in farfalla, dal Tuo bozzolo. 
Baco cambiato in farfalla di Ceffo maCcolino, veduto dalla 
banda delle gambe. 

Bachi mafehio e fémmina in accoppiamento. La farfalla 
ha il ventre più grande perchì ripieno di uova, come 
anche nella fìg. 24. 

, che rapprefenta delineata , conforme le olfervazioni dei 
Maìpigbij 1 ’ ovaja con ogn’ altra delle parti anneffe alla 
medefima. 

«bed, abei gli otto rami , o le otto trombe dell* o- 
vaja , che Cembrano altrettante filze di globuli di rofarj , 
infilaci dietro 1 * uno 1 ' altro, come, dice il detto Autore, 
i cavaìlieri . O , H 1 ’ ovaja . La cima H è quella che 
fi rende all’ano. La cima O è quella , che fi divide in 
due rami , qq Cono i due rami principali , che s’ infe* 
rifeono nell’ ovaja , e ciafchedun de’ quali fi fuddivide in 
due altri , che dal canto loro pur fi dividono in due al* 
tri rami o branche , ef è un corpo qualche volta fem* 
plice , e tal altra compoflo di due corpi piriformi , che 
fi rendono nell’ ovaja , g altro corpo di figura di pero 
fimbriato da un lato, che fi attiene ai precedenti, ii 
corpo della figura , e del colore di una perla , che Mal- 
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pìgbì prende , con affai verifiraiglianza , per la matri- 
ce , c canale o condotto , per cui la matrice i i co- 
munica coll’ ovaja . k altro canale , per cui la matri- 
ce comunica colla parte L della femmina, eh’ è quel- 
la che riceve la parte del mafehio . Egli è per que- 
llo canale A , che la materia feminalc può efferc eia- 
culata nella matrice »'/, donde per il canale può pene- 
trare nell' ovaia , ppp ferbatoj , che contengono un li- 
quore , il quale per r verfar poffono nell’ ovaja. Quello 
liquore appiccaticcio ferve ad afpergert le uova , ed a met- 
terle in illato di attaccarli ai corpi , fopra cui la ferie» 
farfalla femmina le deponga. 

F!g. *4. Mortra una farfalla femmina in atto di fcaricarfi delle 
fue uova. 

Fig. 2 5. Alquante uova, acciò veggali la loro grandezza. 

TAVOLA 11. 

Che ha in fe riuniti gli utenfili nccrffarj aìP allievo 
de' Filugelli . 

Fig.i. T~N Imortrazione dei palchi o cartello per adattare in elio 
I J ad opportune dirtanze i cannicci. 

Fig. 2. Forma di un canniccio ben fatto. 

Fig.g. Modello di una delle traverfe fu cui appoggiare i cannicci. 

Fig. 4. Picciola rete intelerata per cambiare i bachi da uno fopra 
un altro canniccio dopo la prima muta. 

Fig. 5. Rete più grande , per valerfene feguita la feconda mura , 
fin poi al finire dell’ intervallo dopo la quarta muta , e 
andando i bachi Tulle felvt. 
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MEMORIA QUINTA 

Che versa sulla trattura de’ bozzoli al fornello , col- 
la DIMOSTRAZIONE DI VARI CENERI DI FORNELLI , TORNJ 
ED ASPI PER TRARRE LE SETE SI A DUE , COME A QUAT- 
TRO CAPI O FILI, INCLUSO ANCHE IL DETTAGLIO DEL ME- 
TODO D* INCROCICCHIARNELI ALLA PIEMONTESE, NON CHE 
DEL SUCCESSIVO INCANNAGGIO DELLE SETE MEDESIME , E 
QUINDI COL MEZZO DE* VARGHI O F1LATOJ DELLA LORO 
TORCITURA PER FARNE PELI , TRAME , ED ORGANZINI . 


J am parat aurata t trabes cindufque micantes 
Stamine , quod molli tandem de Jìipite feret 
Aurea lanigera carpente t veliera [ylvx . 

Claudianus, de Confutati] Prob. & Onor. 


INTRODUZIONE 


A>,^j D ^Al buon metodo , ferbato nell* educazione de’fi- 
i'*^i lupetti , la ricompenfa che vienfi a coofeguire 

1 conlifte nella feta derivante dallo fvog’imento 

^ ) delle fila de’ loro bozzoli ; ricompenfa , che 

tanto più crefce , quanto maggiormente la fcta mcdefima riefca leg- 
gera, di fila uguali, robulle, belle e lucide. La ricerca ed il fuo 
prezzo va Tempre in ragione comporta di siffatte qualità j il per- 
chè accib il commercio interno ed cfterno , col divenirne più 
rapido ed attivo , giovi al pubblico ed a’ privati, e consigliente- 
mente all* aumento del ben civile nelle Politiche Società , ove 
le circortanze mettano in i [Iato di applicare a tal oggetto , 
vennero a gara replicatamente emanate leggi Covrane , e pro- 
mulgate inficine ordinazioni t illiuzioni a proniovere quello ramo 
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di economia per modo, che al fommo pervenga della perfezione, 
di cui più poìfibii mente porta egli effer fulcettibile. 

Divifa quella Memoria in due parti , nella prima dunque , 
non dipartendoci dallo fpirito dei detti rifpettabili documenti (a) , 
diremo qual efler deggia una magnifica filanda , e quale una ad 
ufo domellico e privato . Parleremo dei metodi da ferbarfi per la 
feelta e preparazione de’bozzoli alla trattura , giuntavi la deferizio- 
|ie delle macchine a ciò occorrenti , e di qui procederai?! a dar 
tonto di que’ della trattura medefima , fenza ommetterc la figurata 

f apprefentazione de‘ fornelli, afpi, ed altri ordigni , si attualmente 
n ufo , che proporti di frefeo ad intento di fempre più migliora* 
fc ed accelerare tale lavoro . Nella parte feconda poi entreremo 
nel dettaglio di quanto convenga per T incannaggio delle fete dopo 
tirare, tanto di quelle da ridurli a peli torti, e a trame, quanto 
ad orfoj, ower organzini col mezzo de’ varghi o filatoj ; e ter- 
mineremo coll’ indicare teoreticamente ed in pratica l'azione , e 1* 
effetto di fiffatti edificj,come volgarmente fi appellano, per la più 
poflibile efattezza di tale operazione , donde da maggior ricerca e 
valore delle fete medefimc . 

E? quello il piano , che per noi fia ferbato nella preferite 
Memoria; e di cui perciò fia agevole rilevare, in rifleflo alle co- 
fe fulle quali dovremo verfare , rutta l’importanza. L'intima co- 
gnizione, che abbiamo, della rirtrettezza de’ noflri lumi ci difani- 
matebbe certamente dall'entrare in si difficile carriera, fe d'altron- 
de 1’ amor nazionale, e quello del’ umanità non c’ incoraggi (Te a 
prefentare al pubblico medefimo quel tanto che dopo lunghi fludj 
ne Tappiamo, e ci avvenne di poter raccogliere; contenti appieno 
di edere compatiti dalle anime generoie e ben fatte; e più conten- 
ti ancora fe in tutto non foddisfacendo gli umani (fimi leggitori , 
altri porta, con più lume ed abbondanza d’ingegno , fupplire alle 
nortre mancanze. 


CO Tra quelli entrano principalmente il celebre Manifello pubblicato nel 
171*. per ordine di littorio Amtdto Re di Sardegna. 1 Ordinazione del R I. 
di Spagna Duca di Patma 15 . Fihopo nel 1758.; non pochi Decreti del Sena- 
to veneto, e delle lue Magidrature ; del R D. Magiflrato Camerale di Mi- 
lano , e di altri Principali Italiani , non tralafciata un’Ordinazione dei Pon- 
tefice L fmbirjtn, X I V. , relativa mente a leggi emanate dagli Offi- 

*J della lieta di Bologna, ed altre vigenti nel Regno di Napoli , in Lucca a 
io Fitcnze, a Genova, ed altrove. 
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MEMORIA QUINTA 

PARTE PRIMA. 

%. I. 

Delle piìt piccole e grandiofc Filande rifpetto al 
loro colale . 

F ilanda appellati un corpo di fabbrica , la quale riunifca in 
fé i luoghi, e le macchine occorrenti, i. a preparare i boz- 
zoli per la trattura ; z. all’efccuzione di queflo lavoro ; 3. al go- 
verno e confervazione delle rifultanti fete , da ridurfi poi in altre 
officine rifpettivamente alleloro qualità di fine Sopraffine e finiffi- 
me, in trame ed organzini. 

Siano quelle filande picciole , o fpettanti ad una privata fa- 
miglia, che voglia foltanto applicare alla trazione de' bozzoli , ot- 
tenuti mercè 1 ' allievo de' bachi folto i Tuoi propri tetti 1 0 degli 
affìttajuoli catnprflri ad effa foggetti,o fiano valle e magnifiche, e 
condotte da capitalifh, che abbiano modi di fare giandiofe compe- 
re de'bozzoli medefimi , tanto però nell'uno , quanto nell'altro ca- 
fo , farà fempre da aver riguardo alla fituazione e compartimento 
della fabbrica, affinchè non vi manchi cofa , la quale venga indi- 
cata dagli oggetti fuddetti. 

Fi a ottimo il fituare le picciole private filande dentro i ri- 
cinti delle cafe dominicali di que’cui apparterranno, (fendendo il tutto 
di pertinenza delle flefie in una linea retta procedente da levante 
a ponente. Quelle grandiofc e magnifiche potranrt' ordinarli in e- 
gual modo, ma riufeirà più utile, e di maggior Scurezza adogni ri- 
guardo , che i luoghi alle tlefle fpettanti l'uno difpolli in un qua- 
drato includente un ampio cortile, ove abbianvi di tutti le porte , 
e ch’egli di una fola ed unica trovifi provveduto, per F ingreffo e 
regrefiò degli uomini , degli animali , dei carruggi ed altro , che 
potrà occorrere agli ufi e bifogni della filanda. 

Tai luoghi riduconfi a que’da riporre , e fare la ferita de’boz- 
zoli , nonché da uccidervi le crifalidi col mezzo delle macchine 
meglio adattate a tal operazione in un depofito di coi belle , di 
alpi co’loro tomj o telaj, muniti de* loro giuochi ed atiezzj, non- 
ché d’altri utenti li diverfi alla trattura inferviemijnel grande per- 
ticale per l’ elocuzione di effa trattura ai fornelli , in una loggia 
Tom. II. L 
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coperta , ove lafciar afciuttare le fete prima di levarle dagli afpi ; 
in Ilari», ove riporle ridotte in matrafic, e preparate per i Culle» 
guenci lavori altrove , e cosi in convenienti luoghi da ferbare gli 
Jìrufi o liracci della filatura per farne poi quegli ufi, che conver» 
là meglio al proprietario. Vi dovran poi avere, tanto al pian ter» 
reno , quanto in quello fuperiore, altre danze per abitazione d gli 
impiegati nella filanda, cioè minidn ifpettori, cuflodi , ferventi e 
facchini; uno fludio e repofitorio , ove dal capo direttore tengati 
regidto di tutto quel tanto , che riguardi 1’ amminiilrazione eco- 
nomica del luogo ,, l’efattezza ne" lavori , e cosi pure un luogo da 
tenervi la caffa del danaro, per il pagamento da farft agl' ira pi gi- 
ti , nonché per le compere de" bozzoli , ed altri articoli occorrenti 
che lungo farebbe qui funi ’1 volerli ricapitolare. Non dovranno 
tampoco mancare nel corpo della fabbrica magazzini per tavo'ami , 
banchi ed altri capi bifognevoii; depofiti di iegnr. da bruciare nel» 
le (luffe , folto i fornelli ed i cammini; pozzi di acqua buo^a da 
bere , e da cuocere le vivande , e ben tenute conferve per quella 
da adoperarfi nella trattura , ed ove acquifli , fe non I’ aveffe , la 
qualità, che per l’ufo le fi conviene . Finalmente , fe grande e 
confiderabile fia la filanda, abbiavi anche una fagra Cappella, ov$ 
giornalmente, dietro il Santo Sagrifizio , s’implori fui lavoro da 
falli la benedizione dell’ Altiflimo , 

Una fabbrica di tal forra ha bene piantarla profTimamente 
all’ acqua fia di fiume , o di lago , e fare che vada circondata , 
elfendo podibile, da un canale dedotto dalla llelfa , cui balli mi 
folo ponte per valicamelo precifamente nel (ito della fua indicata 
unica porta d'ingrelTo. La fponda di fiffatto canale verfo la cam- 
pagna fia piantata di alberi da ufo , poiché oltre di elTer utili t 
riufciianno vantaggiofi eziandio alle circoflanze della fabbrica me» 
defima , col mantenervi frefeura ed ombra nelle ore pili calde del 
giorno. 

Le mura maeftre dell' edilizio , nel fuo complelfo , abbiano 
confidenza e robulìezza ; i tetti vadano efattamente coperti di te» 
gole, o di embrici, olfervando che le acque fcolanti da' medefimi 
capitino in grondali praticati nella fommità delle muraglie a mag- 
gior prefervazione di quelle. Le finedre ed aperture (imo munite 
tutte internamente di buoni ferramenti , e quelle riguardanti al di 
fuori della filanda, cioè verfo la campagna, non manchino in ol- 
tre d* inferrate. Un portico ben felciato giri all'intorno di tre la- 
ti dell’ interno cortile a guifa di que' de’ chiodri monacali ; il 
quarto dalla banda di mezzo giorno fia di oneda altezza, nè abbia 
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appartamento alcuno al difopra , attefochì deRinato alla trattura 
delle fete, all'impianto fotto il medefimo de’ fornelli , co’ loro carn- 
icini ecc.j il che più ampiamente ha detto ( $.V. ) a fuo luogo, 

II. 


Della condizione deir acqua da averft nella Filanda per ufi 
della trattura de' bozzoli a! fornello , e co/ii unione 
delle vafcbe o Jerbatoj per averne pronta 
al bijogno . 


S iccome non dee mancare buon' acqua nelle filande pegli ufi do- 
medici e neceflàrj agl’ impiegati nelle flefle , così non dcv' ef- 
fer priva in conto alcuno pur anche di una , la quale riefca otti- 
mo didolvente della gomma , che tiene unite le fila, che le gaiet- 
te o bozzoli coliituifcono . E’ quello uno de’ primarj oggetti , cui 
ha d’ aver in veduta chiunque voglia una filanda idituire . 

Per ottenere un facile fviluppamento de’ bozzoli Redi 1’ acqua 
dev’ edere dolce e morbida ( a ) . Tali qualità trovanti natural- 
mente in quella e de' laghi , e de’ dumi , e particolarmente fe 
difendendo da lontane parti venga agitata da frequenti ed alte 
cadute, o dall’azione delle ruote di più mulini, che incontri nel 
fuo cammino - 

Dee fi ributtare l’acqua del tutto fangofa ed immonda, la qua- 
le fa perdere alla feta la fua lucentezza, il colore e la morbidez- 
za necedaria alla perfezione delle drapperie d' ogni maniera . 

Le acque di (ùrgente , e dei pozzi troppo fredde , e natural- 
mente crude fannor riufcire la feta afpra al tatto , e rigida, e che 
facilmente fi rompe alla prova dell’ incannaggio. Correggali la fua 
crudezza col porre nelle vafcbe , donde fi dee di mano in mano 
eflrarre , una buona quantità di rami di moro , o uno (Irato di 
paglia di fiumento , o di legale per 1’ altezza di circa quattro di- 
ta , tenendo il tutto fui fondo con foprapporvi delle pietre , efclu- 
fo efprreflamente qualunque pannello , ed ogn* altra materia graffa 
ed ontuofa . Quante più in numero faranno le vafche , e quanto 
più ampie c foleggiate , tanto maggiore farà della feta la riufcita- 
Ove quelle liano picciole, ogni fera almeno fa rimetterà la qùan- 


(») I (Unzione per ben filare la (età data fuori dal R. D. MagiUraio 
Camerale di Milano pag- i. in I. 1780. 
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citi di acqua , che il farà eftratta durante la giornata ; e quando 
effe vafche fi veggan lorde, fi ripuliranno . 

Ciò riguarda al bifogno di acqua fiffatta per le picciole Slan- 
ci: ; ma in quelle grandiofe, ove il lavoro della trattura fia con- 
fiderabile e con molti fornelli , fi dovrà rialzarne 1’ idea , prepa- 
rando i detti ferbatoj o vafche , o conferve negli angoli dell’ am- 
pio cortile , e diftanti dai portici quanto convenga per potervi 
girare liberamente all’ intorno («}. 

Per coffruirneli fia d’ uopo determinare la grandezza o capa- 
cità di uno dei detti ferbatoj ; la quale dovrà computarfi a pro- 
porzione del confumo di acqua in un giorno per ogni caldaja di 
fornello . Moltiplicando il refultato per il bifogno abbondante di 
fei giorni confecutivi, ne verrà di qui la Tomaia del quantitativo 
dell'acqua ffeffa di cui un foto ferbatojo dovrà effere provveduto. 

Allora delineata in carta la fua forma , che potrebb’ effere 
rotonda oppur ovale , comechè le più refi demi , e riportata io 
grande fui piano del cortile, fi fcavi ’l terreno nella profondità e 
larghezza , che baffi al divifato intento , offervando , che per oc- 
cupare minore fpazio nel cortile potrebbefi tenere effo ferbatojo 
piuttoffo profondo che largo, non affacciandoli oliatoli di forgenti 
od altro che ciò impedivano - 

Preparati i fondamenti di tutte le muraglie in giro , e de’ con- 
trafforti volgarmente detti / peroni , e diftefo fui fondo uno (Irato 
di creta ben battuta ed' appianata, vi fi fovrapponga, all'altezza 
di un braccio, un piano di pietre di cerfo diligentemente murar.-» 
con calce e fabbia groffa comune ; e coffruifcafi tal piano in mo- 
do, che riefea pendente di qualche oncia verfo il centro del ferba- 
tojo . Al di fopra fi feguiti a diffondere due o tre fuoli di matto- 
ni cotti , larghi e groffi , alternando le loro commettiture , fecon- 
do l'arte. Di poi tutto all’ intorno , alzato un muro a fcarpa di 
pietre comuni, e fuddivifo quello con otto contrafforti internati atei- 
terreno , ferviranno unitamente col muro (ledo a follenere 1* Urto 
del terrapieno. Dietro al muro ed ai contrafforti fi continuerà pur 
anche a mettervi la creta fin al livello del piano del cortile. 

Afciutto che fi* il detto muro , fe ne coftruirà contra la ftef- 
fo un altro, groffo in fondo oncie fedeci per lo meno, e che va- 
da diminuendo fin alle dodici verfo la cima . Sia egli di mattoni 


(»} T urtimi V eeomniaper la fiatar a delle file ecc, Ercfcia >778. per 
Fieni l'effjvi in 8. pag ix. e (>g. 


Digitized by Google 



Memoria Quinta. 85 

ben cotti e bagnati, e murati diligentemente con impalio di viva 
calce forte, fibbia ben lavata , e marrone pedo , il tutto fottìi- 
mente crivellato . Quando lia efeguito quello muro a dovere , po- 
tradì rifparmiare la fpefa di tale intonacatura . Bensì fra elfo e 
l'altro fia ottima cola il frapporvi la lolita creta. 

Avendoli adoperato cosi riguardo all' interno del ferbatojo , al 
di fuori dell'orlo fuperiore dello dello fi farà un muricciuolo co- 
perto di ladre di pietra, acciò vi ferva a difefa , e perchè alcu- 
no non vi precipiti entro . All* intorno vi li praticherà un felcia- 
to di ciotoli di fiume per la larghezza di due o tre braccia , e 
quedo pendente verfo un picciolo canale, in cui capitando le acque 
piovane Tedino divertite dall’ entrare nel ferbatojo medefimo , e 
fiano tradotte altrove fuori della filanda . Quelle del vicino lago 
o fiume, le quali dovranno tenerlo riempiuto, vi lì faran capita- 
re per un altro canate, ma coperto lotto il piano, e che le con- 
duca previamente nel corpo del ferbatojo medefimo . 

Quelle acque col mezzo di trombe idrauliche di legno o di 
cuojo, fi faranno palfare a poche per volta in altre picciole va* 
fche, ove fi porrann’in fondo di quelle materie già fuperiormentc 
indicate, che migliori all'ufo viepiù le rendono. 

Per le grandi filande fi configgano i deferirti ferbatoj, poiché 
così uniti ognuno ad una picciola vafea , potranno fomminidrare 
il bifogno J’ acque pel corfo di una fettimana all' intero fervigi® 
de' fornelli di quelle . Riferbato intatto il fecondo per la fettima- 
na vegnente, e così procedendo col terzo , e col quarto , quindi 
fi ritornerà al primo . In tal modo vuotandoli i vali fncceffiva- 
mente, fi avrà il comodo, e il tempo di rinettarli e Spurgarli 
da' redimenti calati nel fondo, fe quantità fe ne foffe adunata. Co- 
sì la filanda medefima non fi troverà mai fcarfa di acque buone e 
preparate all’efecuzione della trattura de' bozzoli. 

4. Ili, 

Della preparazione de' bozzoli , e [avocazione delle 
che racchiudono col mezzo delle /ìufe umide 
[ceche , e de[crizj,one dì quejìe . 

D Opo t detti preparamenti fpettanti alla feelta ed 
delle acque , i conduttori di filande dovranno 
prevenire 1’ ufeita delle farfalle da’ bozzoli comperati , 
capaci non rimangano della trattura. 

L i i ; 


cri [ali Ji 
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apparecchio 
rivolgerli a 
affinchè in- 
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A tal operazione dee precedere la diligenza di feperare fra ef* 
fi bozzoli que’ marciti foltanto dai fani e buoni , acciò quelli da* 
gli altri non rimangano lordati e macchiati. 

In pallaio proccuravafi la foifocazione di dette crilalidi efpo- 
nendo i bozzoli ai cocenti raggi del fole; ma sì fatta pratica ven* 
ne generalmente abbandonata per l’incoftanza delle Aagionì, e per 
diverfi altri motivi, che lungo farebbe, e poco utile il notare .M. 
di Reaumur in un volume degli Atti della Reale Accademia delle 
Scienze di Parigi, e nel Tomo II. delle fue Memorie per fervire 
alla lloria degl’infetti, avendo propoflo l'efficacia dello fpirito de 
teberinto , e di altri odori forti ed acuti per ammazzare le tignuo* 
le ed altri bacherozzoli dello fletto ordine ne’ loro involucri, fi è 
di qui veduto inforgere certo M. di Bovi/on , Prete Francefe dell* 
Oratorio, ad a (Ti curare la finge de'medefimi per le crilalidi de’ ba- 
chi da fera coll'ufo della canfora. Un mercante Comafco , ed un 
letterato Piemontefe intraprefero in Italia ad appoggiare quello gal- 
lico ribobolo colle loro fperienze; ma la Società Patriotica di Mi- 
lano , prefcelti tre de' fuoi pili rifchiarati Alunni » verificamele, 
trovarono quelli incongruo, poco ficuro , fpeffò inefficace ed anche 
perniciofo tal metodo per via di prove meglio dirette , più cauta- 
mente efeguiie,ed affatto decifive.Non fe ne ottiene ficuro e facil- 
mente l’ effetto , che mercè ai due mezzi da* Vicentini più di un 
fecolo fa efcogitati, ed a tutti notiffimi della (lufa umida, e della 
flufa lecca . 

Confitte la prima in un picciolo camerino ,. ove poffono 
foleggiart ( termini abuftvamente a fato ) più di trecento in 
quattrocento libbre di bozzoli per volta e con triplicati caneftri 
avvi ’l tempo di (oleggiarne tre volte per giorno . Il muro fu 
cui poggia l’orlo di una caldaia (*) di rame o di ferro per farvi 
bollir éntro 1’ acqua col mezzo di un fornello praticatovi folto , 
dev’ effer alcun poco inclinato dalla circonferenza al centro, ac- 
ciocché fe 1’ acqua {letta , bollendo , gorgogli in ondate , ed in 
iftille , pofla ricolare nel vafo . Attenzione deve ufarfi , che 
la finettra di etto camerino- fia ben chiufa , nè dia ufcita al vapo- 
re, per il qual effetto fi duplicheranno le impotte . Tre ore per 
lo meno deggion rimanere i bozzoli in quella ttufa , ed il bolli- 
mento dell’acqua v’ha da continuare fempre . Una mezz’ ora di 
più afficura la morte delle crilalidi , e qualche fpazio di tempo 


C*) T * v . in. 
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maggiore non pregiudica in verun conto al filo de’ bozzoli . Si le- 
vano indi li caneAri cogli Aedi , che rugiadofi allor apparirono . 
Qualche ora dopo raffreddati , fi trasportano ove convenga riporli . 
11 pavimento di cotto è preferibile a tavole ed a cannicci . Stravol- 
gono leggermente i caneAri fenza toccare i bozzoli finché non A 
trovino interamente raffreddati ; ed allora fi Renderanno fui Suolo 
perché fi riafeiugbino e riprendano confiAenza. Non fi porteranno 
alla trattura, che dopo palfati quatte' o cinque giorni (a). 

La Aufa Secca è un camerino quadrato, ma il pajuolo o cal- 
daia , comechè non ad ufo di contenere acqua , ha il fondo in al- 
to , e la bocca Aa bene cementata Sopra l’orlo o piano del muric- 
duolo del fot nello. Sopra eflo pajuolo, in una altezza proporzio- 
nata , abbianvi gii Spazi > ovt riporre i caneAri , non Siano in 
altezza Succedi vamente più di tre , e cosi avendovene in tre lati 
nove Solai, contenenti in altrettanti caneAri diece migliaia di boz- 
zoli, la Somma dunque Sarà di novanta migliaia per ogni Aufata. 
La notte avanti fi accenda il fuoco Sotto il paiuolo , quindi la mat- 
tina di buon ora con nuova legna fi rifvegli finattanto che fi Sen- 
ta un calore che Scotti, ma non abbrucci . Allora difpofii i cane- 
Ari a lor luogo, fi troveranno, dopo quattr* ore, Solitamente mor- 
ti i bigatti. Quella Aufa, rapporto alla Aruttura , effendo analoga 
alla precedente, Suotchè nell’ aver il pajuolo col fondo all' insù, Se 
ne om mette perciò' il difegno di mo Arativo , come poco neceflario 
per i noAri rischiarati leggitori. 

Efaltata la Aufa umida da certuni (d), come l’ordigno più 
.adattato , e più utile alla Soffocazione delle crifalidi , Senza verun 
pregiudizio de’ bozzoli , e d’altronde accufato da altri, per produci* 
tore nel filo di quefii di qualche difetto , la quifiione Sembra de- 
cifa dall'ufo refo quali comune di quella Secca (c) , 

Pretende un Autore Francefe (d) di aver trovato un forno col 
cui mezzo rimangono efiinte ne’ bozzoli le crifalidi entro il breve 
Spazio di quaranta minuti all' incirca, fenza che il loro filo poffa 
Soggiacete ad alcun nocumento . Egli però della coAruzione facen- 
done un ciarlatanefco miAero, fenza dunque fermarvici Sopra parle- 
remo a riferire Succintamente 1’ idea di un’ altra di tali macchine 


CO Lettera de! Sig. Co Bertolnmco Soardt di Bergamo, nel Giornale d’ 
Italia <1’ l Porta naturale, Agricoltura, ec Tom, 11 pag. 6. 

(t) Betti , nota 11. pag. 197. al Canto te. del Suo Poema ec. 

CO ConJljni de CufltUtt , tue ìltruzioni ec. fag. 1J1. 

CO E tubini , ibid. 


Digitized by Googl 



88 Memoria Quinta. 

prò poli a dal celebre archiretco Sig. Ab. Turbini , che avremo oc» 
cafione ancora di citare nella prefenre Memoria. 

(*) Scelto, per codruirnefa , un (ito conveniente nella filan. 
da, e pittatevi le uccellarle fondamenta , fi difenderà un Cuoio di 
grodi e larghi majttoni , o Ialite di lofio Copra il livello del pian 
terreno. Si deferiva Cu quello Cuoio la circonferenza di un forno 
A , avente la larghezza più di tre braccia , e rìpartifeanfi nella ' 
fiefla otto buchi o forami diretti B, B, al centro del forno me* 
defimo , affichè quelli con altrettante canne verticali C, internate 
nelle mura , comunichino per ogni lato in una llanza Cuperiore 
E E. L’altezza del forno fu di circa due braccia, comprefo il pa- 
vimento, e la Cua volta D. Sopra quella abbiavi l’indicata llanza 
lunga, per lo meno, quattro braccia per ogni verfo, e vi fi conti- 
nuino le canne con Cottili mattoni adattati a coltello nell’interno di 
quefia fio al di Copra della Cua volta , che fu d’ uopo coflruire di 
mattoni medi in piano a feconda della curva della volta medefima . 
Sopra di quefia fe ne cofiruirà un’ altra molto più grolla e confi- 
dente nella di danza di circa un braccio. Tutte le canne C,C,C,C 
rimarranno aperte e libere tra il vuoto delle due volte . Nell’am- 
biente interiore della danza fi fermeranno diverfe fpranghe di ferro 
attraverfo per frapporvi più ordini di canedri l’uno dall’altro con- 
venientemente dittanti. Per introdurvi lai canedri , fi lafcierà in una 
delle parti diffidente apertura , e quefia corredata di due mobili 
porticclle di legname forte , e fia bene che quella interna , dalla 
banda immediatamente della danza , vada tutta foderata di ladre di 
ferro. Cosi pure anderà munita , da uno dei detti tre lati , la boc- 
ca o potticella del forno, il quale in oltre avrà la propria canna 
del cammino per l’ufcira del iueno all’alto del tetto. 

Le muraglie di mattoni recingenti la danza fi terranno grof- 
fe cirta once quindici . Ma acciochè il calore nell’interno della Itu- 
fa molto più venga accrefciuto , ed acquili la podibile veemenza, 
praticherai!) un buco o forame rotondo largo intorno un braccio 
nel mezzo della concedila del fottopolio forno , e nel pavimento 
deflo di detta danza, cui fi adatterà una caldaja piuttollo grande 
di rame, o di ferro fufo,o altro coperto concavo di qued’ ultimo 
metallo ben battuto a martello, cimentando 1’ una cofa o l’altra 
d’intorno con tale tenace luto , che non pollavi per verun modo 
aver palleggio il fumo . 


(•) Tal», tv. 


Digitized by CoQgit 



Memoria Quinta. 8? 

Tutta la univerfale la firuttura di quetta ttufa fi potrebbe mu- 
rare con mattoni di creta, ed intonacare con terrazzo e calce mi. 
fta a grolla rena . Accendendo il fuoco nel forno, circolerà la fiam- 
ma ed il fumo per le canne delle parti , e pel vuoto tra le volte 
fuperiori, infinuandofi per tutt'i forami lafciati nella circonferenza 
del forno medefimo fotto la caldaja rovefciata , e ribalderà con 
(al forza l'interiore della fiufa , che fi avrà il vantaggio di fileg- 
giare prettamente , bene , ed in un tempo medefimo affai maggior 
numero di canettri di bozzoli che col mezzo de’ forni' o ttufe co* 
mimi fovraindicate . La fpefa non farà lieve , ma non trafceoden- 
ae per le grandi filande, ad ufo delle quali potrà ben introdurli , 
attefochè l’invenzione ben ittudiau e riflettuta riufcirà certamente 
vantaggiofa ed .utile. 


IV. 

Cantile da -non trafandarfi /affocando , e dopo /affocate ie 
cri/alidi ne' bozzoli coir ufo delie dejcutte ftufe 
Jtccbe . 

D Iverfe fono fiffatte cautele, tra cui la principale è di cogliere 
tal grado di calore , eh’ ettinguendo le crilalidi non giunga 
ad abbruttolire la fuperficie de’ bozzoli (a ) . 

Per impedire poi 1* immediato contatto del fuoco innanzi di 
metter queQi alia cottura, ricopriranno i canettri con fogli di car- 
ta inumidita , con foglie di viti , o di altre piante , fervendo il 
loro diifeccamento a conofcere la ttagionatura convenevole . Ma per 
ottenere con buon fucceffo l’ effetto che fi ha in veduta per via di 
(ale operazione, gioverà levare dalla ttufa o forno alcuni de* boz- 
zoli patti nel mezzo de’ canefiri , perchè tagliati colle forfici , fi 
rilevi mercè oculare ifpczione fé ie inchiufe crifalidi ettinte real- 
mente vi fi trovino. 

Finché i bozzoli rimarranno nel forno, la perfona dettinata ad 
afGttervi non farà divertita in altre incombenze . 

Appena efiratti i bozzoli dalla ttufa, due utilità fi ritrarranno 
dal porli fotto grotte coperte di lana. La prima farà di far mori- 

-* . « ■ . T " fk - ■ ■ '■■■ ■ — ... ■ 

Iftrutionc per far. filare la feta pubblicala dal R. D. Magiftrato di 
Milano cap. ». 
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re pienamente le crifalidi coll* azione più continuata e veemente 
del calore , che mantengono , e fi comunicano i bozzoli Aedi . 
L’altra di confervare più facilmente duttile la gomma che lega i 
loro Ali, la quale troppo fi coagula pel pronto fuo dilfeccamento. 

Olire di ciò, levati i bozzoli dal forno, non fi mancherà 
nemmeno alle feguenti diligenze. I. Di collocarli , fubito tratti dal* 
la Aufa, nelle Aanze a tal uopo deAinate , fopra tavole o gratic- 
ci^ 2. Però preferibanfi , fe fia polfibile , ai detti graticci o ta- 
vole dei grandi telai , cui fiano tefe reti di cordicella , ed ognu- 
no di quelli adattato fopra buoni cavalletti . Cosi reAeranno i boz- 
zoli meglio in vediti anche per di folto dall’ aere feorrente nel- 
la Aanza. 3. Quella farà ben afeiutta e ventilata, coll’avvertenza 
però di tenere, per quanto convenga , le (indire chiufe in tempo 
di pioggia , e verfo il tramontare del fole , affinchè non fentano 
l'umido della notte; riaprendole di nuovo pgni mattina a due ore 
di fole in modo , che i bozzoli non mai rimangano percoAi dai 
fuoi raggi; i quali ribaldandoli rendono difficile il loro fviluppa- 
mento nell’ atto della trattura . 4. Ne' primi venti giorni , dopo 
terminata la foffocazione , fi rivolteranno foffopra due volte ogni 
giorno, ed una volta almeno in a ppreffo , togliendoli , mediante tal 
cotidiano rivolgimento, il peticplo di ribaldarli e muffire. 

$• v. 

Nuova fceha de' bozzoli dopo flufati , cioè ir/- 
nanzj cbt pajjino alla trattura . 

T Utti fanno, che in occafione della trattura de* bozzoli, dalla 
malintefa unione de' peli forti di certa qualità degli Hcffi co* 
peli deboli d’ un’ altra , non fi può ottenere che una feta imperfet- 
ta, (porca, difugualc di nervo, di luAro e di (ilo . Inconveniente 
Affatto non fi può altrimenti evitare, che mediante un’ efatta (epa- 
raz’one de’ bozzoli medeGmi , la quale efige in chi deve farla una 
peifetra cognizione delle qualità loro naturali ed accidentali. 

In ogni filanda ben regolata, e maffime in quelle grandi , dee 
riguardar^ quella beltà come un oggetto di neceflfaria economia , 
maffime fa pendoli per efperienza, che nella fucceffiva trattura fi ri- 
chiedono diverfi gradi di calore nell’ acqua per ifciogliere la gom- 
ma più o meno tenace di effe varie fpecie , altrimenti quando al- 
cuni bozzoli fi filano, alrri fi confumano. 

Tale fcparazione dovrà effettuarli fopra tavole quadrilunghe , 
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guarnite di un orlo all' intorno, e di capacità tale , che otto per. 
fone ( nelle grandi filande ), e non più po fifa no fiat Cedute a eia* 
(cuna , quattro da uno , e quattro dall’ altro lato . Sotto la ta- 
vola , e di traverfo fi collocherà una celta di conveniente altezza, 
e di lunghezza tale, che Cporga alquanto in fuori dai due lati del* 
la medefima . Delle dette otto feparatrici, le quattro migliori fi 
adageranno ai quattro angoli dell’ accennata ceda , per far paca- 
re in quella la prima fpecic di bozzoli fini , eh’ effe andran fepa* 
rando, e quegli altri della fpecie medefima, che le feparatrici Ce- 
dute loro a fianco verran ad effe trafmettendo perchè Ciano medi 
infieme , avvertendo però di riconofcer prima fe a dovere fune 
data fatta la feelta. 

Sopra la tavola debbono eflér polli tre piccioli canellri , due 
per gittarvi i bozzoli doppi > e •* terza per que’ ponruti . Altri 
due canellri fi dtfporranno fui Cuoio a poi tata , e a difpofizione di 
ciafcùna coppia di feparatrici , dovendo fervir 1’ uno a riporvi i 
mezzo fini , o vellutati, e l’altro a mettervi que* detti faloppe o 
xlape . Su la tavola , e nel mezzo per quanto ha lunga , non fi 
netterà fe non quella quantità di bozzoli , che crederaffi neccfla- 
ria: cosi tacendo fi farà altresì più comodamente , e con maggio, 
re facilità la feparazione . Alla quale conviene procedere metodi* 
camente , palTando da una fpecie all’ altra , cioè fu due o tre pu> 
gnelli di bozzoli , che ciafcùna fcparatrice tirerà dinanzi a fe , e 
fi preleveranno in prima i doppj , ed i puntiti , pofeia i guadi, 
indi le faloppe, fuceflivamente i vellutati, o mezzo fini , di mo- 
do che qon fopravanzino fu la tavola che quelli della prima fpe- 
cie. Quell' ordine ilanca meno la villa, e dà adito a feparare 
con efattezza . 

Avvi chi preferive il con tra dégna re i canedri dei bozzoli con 
i numeri notati fu le canne de’ cammini per cosi nconodere l’ a- 
bilità delle filatrici , e poter dall' Ifperrore alla filanda correggerft 
quelle che mancafTero di abilità , o non cfercitadèro bene il loro 
dovere ; la quale cautela , con altre che potedéro venire eftogita* 
te , acciò le fete riefeano ben filate , anzi che tralafciarfì faranno 
lodevoli e degne di ricompenfa. 



gì 
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VI. 

Del luogo della trattura, tanto nelle pìcei ole , quanto nelle 
vajie filande, e della fituagione de' fornelli . 

I Nnanzi però di dar conto della trattura , egli è da dirli dell* 
particolare difpofizione del luogo dov' effettuarli sì nelle medio 
cri che nelle grandi filande. 

Nelle prime fìa un portico protefo in linea retta piò o meno 
lunga , fecondo il numero de’ fornelli , che fi vorranno fotto di eff» 
collocare, e quelli piantati in tale dtllanza l’uno dall’altro, che 
rimanga il comodo per la dirtribuzione conveniente de’ telaj o tor- 
ni annelfi a cadauno de’ medefimi ; e cosi anche pel palfaggio li- 
bero delle donne trattrici . 

Fabbricandoli dei fornelli femplici , cioè con una fola bocca 
da fuoco ed un folo cammino , od altri in varj modi compolli , 
come più oltre (^. jx. ) verrà fpiegato , dovrafft di qui variamen- 
te collocarli . La- difpofizione di que’ femplici faià in due file , cioè 
alla delira , e alla fmiflra del portico , o in una fola linea fa 
fofs’ egli riflretto ; nel qual cafo fi appoggeranno al muro . Quei 
duplicati , o in diverfo modo comporti fi dillribuiranno nel mez- 
zo del portico fleflb ; ma in tale circollanza dovrà- egli elfere dt 
conveniente larghezza , appunto come nell' altra delle due file , a 
ciò perchè le corfive ed i viali riefeano meglio praticabili . 

L’ altezza del portico fra difereta , mentre foverchiamente e* 
levato fariavi pericolo , che all’ occafione de’ temporali cacciatavi 
fotto dalla forza del vento la pioggia , e la gragnuola , ne feguif* 
fe notabil danno nelle fete attualmente in lavoro fugli afpi. 

Non abbia poi elfo portico al di fopra alcuna volta o (offèrto 
piano , ma fia coperto di un femplice tetto di tavole a mezza 
battuta, ben comroeffe ed inchiodate in guifa , che le infuocate 
volanti faville della fuliggine nell’ ufeire col fumo dalle telle dei 
cammini , e rimalte (opra le tegole o embrici , non pollano infi- 
nuarfi tra le fenditure delle tavole medefirae , e cader poi fulla 
fuperficie delle acque nelle caldaje de’ fornelli, o fulle matarte av- 
volte fugli afpi de’ tornj , con pregiudicio affai maggiore dell’altro 
refiè indicato . Tale fia predo poco il luogo dertinato alla trazio- 
ne de’ bozzoli nelle private filande . 

Trattandoli poi qual dovrebbe edere in una affai grande e 
ragguardevole , capace per efempio , di cento fornelli, Arguendo 


Digitized by Google 


M t «mia Q,u t tf t a; 93 

noi circi quelli dettigli il celebre Architetto già cit.ito (a), ecco 
Abbreviati al più podibile i Tuoi infegnamenti in tale propofito. 

1. Che deno luogo proceda da oriente ad occidente , coll’ av- 
vertenza che tutto il muro della fchiena del portico ha rivolto al 
mezzo giorno , coficchè tute’ i vani degli archi ed architravi r» 
Aino aperti ver il fettentrione. 

2. Che in efTo muro di fchiena fi apriranno due fìnefire per 
ciafchedun fornello; la prima poco al di fopra del pavimento, ed 
ella munita di proporzionata inferrata T e de’ fuor interni ferra- 
menti di legname r e 1’ alrra in alto a piombo della predetta , c 
che abbia una ribalta amovibile di legname da poter alzare e 
ribadire col mezzo di una corda , fecondo il bifogno. 

3. Che cosi ’i primo ordine di fincltre fervirà a dar lume 
agli afpi , ed al libero corfo dell' aria nel luogo , e 1’ altro gio- 
verà a dar efito alle umide efalazioni dell’ acqua della caldaja , non- 
ché al fumo , il quale per finiilro accidente potefs' edere cagiona- 
to da' fuochi de’ fornelli , 

4. Che nella eoftruzione ed alzamento de* muri , e de’pilafiri 
di fiffatto porticale di trartura , vi fi formino ne' fiti più conve- 
nienti le picciole canne pei cammini dei fornelli ; ed elleno fìabr- 
lite con calce , e ben lifetate ancora nel loro interno , affinchè 
vadano men fòggette a riempierli di filmo , e ne riefea più age- 
vole 1’ ufeita , 

5. Clie coflruendofi tai canne alquanto ritorte , mentre coti 
renderan del fumo Aedo ancora più facile 1 ’ efito , d’ altronde ap- 
porteranno minore impedimento alla regolare infusione delle tra- 
vementa del copertume . 

6 . Che tutto il pavimento o fuolo di queflo luogo di tra? io- 
ne dovrà tetierfi inclinato di qualche oncia verfo le imboccature 
degli archi de’ portici , facendofene il falciato di ladre di pietra , 
o di mattoni ben cotti . 

7. Che dalla parte del muro , e fotto a tutti i fornelli , farà 
bene farvi un terrazzo continuo , alquanto più elevato del pavi- 
mento , e pendente verfo la corfiva di mezzo per dir feofo all’ ac- 
que , ed altre immondezze traboccanti dalle caldaje , avvertendo 
di praticare lungo l’ efiremità più bada di detto terrazzo un pic- 
ciolo canate , che le riceva e mandi funre nel conile per altri 
canaletti attraverfo , o coperti fotto al pavimento . 


C-> T mbtni ibìd. p»g. xxv. e frg. 
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S. Aggiungati , che fé il luogo di trattura folle lungo affai , 
farebbe meglio collocare feguiramente tutt’ i fornelli l' uno dopo 
1 ’ altro dalla banda del muro , lafciando in libertà il rimanente 
del portico per la corfiva . Che in tal guifa le bocche de' medefi- 
mi troverebbontì tutte efpofte ad un’ aria di forza uguale , o fpi. 
rante dal mezzo giorno, o da tramontana; e ebe così pure gli afpi 
rimarrebbero meglio coperti e difefi dal muro fofiiando gagliarda* 
mente il vento , e cadendo graffe pioggie. 

p. Che non avendovi campo fuffkiente alla diffribuzione in 
linea retta da un foto lato di tutti gli occorrenti fornelli , e do* 
venduti perciò collocarne anche dall' altro , fi difporran quell’ ul- 
timi uno per ogni pilaffro , affegnata perciò maggior larghezza al 
portico , affinché riefea più comodo, e pel qual effetto pratiche- 
raffi '1 viale in modo che rimanga luogo ai fornelli medefimi. 

10. Che diverfamente duplicati quelli o congiunti infieme 
fulla (leda direzione nel mezzo del portico , e dirimpetto all’aper- 
tura di ciafchedun arco , nel qual modo riunendovi due corfive , 
una per banda , fi farà allora il pavimento pendente dai due Tati, 
fcavando un altro canaletto anche ai piè del muro per dividere più 
facilmente lo ftolo delle acque . 

1 1. Che ciò difpoilo in entrambe le effremità del perticale 
da oriente ad occidente , fi potranno aprirvi due porte di medio- 
cre grandezza , da tenerfi munite di raffrelli di ferro , comechè 
ifiiruite folunto ad accrefcere il corfo dell’ aere fono il medeUmo, 
e per renderlo più grato alla villa . 

12. Che univerfalmente il tetto di eflo porticale farà provve- 
duto , come tutti -gli altri della fabbrica, di grondali di ferro o 
di rame per raccogliere o deviare le acque piovane ad effètto , 
che feemati rimangano gl’incomodi di coloro che deggian pallate, 
e ufeire dal di folto del racdcfitno . 

VII. 

Progetto circa la qualità de' materiali da adoperar ft 
nella cojìruxjone de' fornelli. 

N ElIa fabbrica de* fornelli da trarre le fete non vengono ge- 
neralmente impiegati altri materiali , che cotti mattoni e 
calce. Siccome però quell’ ultima , per l’ intenfo calore del fuo- 
co perde con facilità la naturale fua forza , ed a poco a poco fi 
riduce in polvere; cosi non folo predo quefii fornelli reftano fedi 
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nelle pareti, mentre in efli fcemafi ’l vigore della fiamma , ma 
dalle aperte fenditure trapaflà fuor anche il fumo , donde le fete 
tirate lugli afpi gravi (limo pregiudizio ne ricevono. 

Ognuno può aver oflcrvato, che i fonditori di metalli fi fer- 
vono per lo più di mattoni crudi di varie crete impaliate e me- 
fcolate con idcrco di bue, eh’ eflt dicon luto , o anche di una fo- 
la forra di creta frammilia a pelo di cane , o cimatura di panni 
lani per formare le loro fornaci o fucine , le quali cosi mirabil- 
mente refiliono alla più cflrcmà violenza del fuoco , e lungo tem- 
po intatte fi confervano . 

Parrebbe dunque a propofito il ferbare tal metodo nella faci- 
tura de* ferici fornelli ; rea in diverfo modo almeno non li man- 
chi a quelli precetti . i. Che i mattoni cotti fiano ben piani e 
raffilati . i. Che fi commettano P un P altro con creta , ma leg- 
germente . 3. Che colla (Uffa *’ intonachi leggermente P interno 
del fornello . 4. Che poi P edema intonacatura di elfo fu di cal- 
ce mefehiatavi della polvere di mattone cotto pedo . j. Che do- 
po afeiutro tale intonaco fia ben lifciato colla cazzuola , giacché 
cosi rimarrà il meno poffibile danneggiato . dall’ acqua , continua- 
mente verfata dalle caldaje . 6 . Che col detto cemento fi unirà 
efattamente l’orlo dalla celdaja (iella all’ orizzontai piano del for- 
nello medefimo procedendo fu di effo piano uguale 1' intonacatura . 

Vili. 

Della jìruttura de' fornelli f empiici , e cenno f opra uno cb' è 
fiato prefemato alf illu/tre Accademia Agraria tee. 
di Verona. 

E * Tanto nota P architettura de' fornelli femplici per la trattura 
delle fete, che noi (limiamo inutile renderne un prccifo con- 
to , maffime che meglio lo diranno le figure rapprefentaie nelle 
Tavole , che appode ad illuflrazione della prefente Memoria an- 
dremo in feguito citando. Solo baderà qui dar cenno d’uno , che 
prefentato nel 1773. da Giambattijia Invernici Milanefe alla 
pubblica Accademia d’ Agricoliura ed Arti di Verona , e ricono- 
fcìuto da e(Ta, che ottimo era per la trattura delle fete si a due, 
come a quattro capi o fili , ne pubblicò a beneficio comune la 
flampa , rapprefentante di edb fornello la pianta , 1* alzato , c lo 
fpaccato . 
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(*) A , è il fito delle bocche del fornello in pienti . B , 
uno fpiraglio largo once (a) una e mezzo , alto once tre. C , 
interno del fornello lungo once trentatre . O , canna per lo sboo 
co del fumo , larga once una , alta cinque , fortendo per la lun- 
ghezza di once appunto cinque. E, canna nella grolfezza del mu- 
ro di once dieci in quadro . F , vafe per 1 ’ acqua fporca con gra- 
tugia nel fondo largo once orto in quadro . G , circolo la cui 
metà è cavata nel piano del fornello per mettervi entro il brento 
coll’ acqua netta , avente il diametro di once fedici . H , muro , 
cui fi appoggia il fornello , groflb once fedici . 1 ( ** ) , profpetto 
del fornello , alto once venti , e largo ventifei nel Aio totale . K , 
bocca per legna e carbone , larga once otto, ed alta fette con por- 
(ella di ferro. .L’altra bocca per eftracre la cenere larga once ot- 
to, ed alta cinque. M (***), fpaccato del fornello avente nel fuo 
totale la lunghezza di once cinquamacinque . N , fianco della boc- 
ca marcata K ( nella fig. z. ) . O , fianco della bocca legnata L 
( nella detta fig. ) . P , fpiraglio indicato B ( nella fi%. I. ) . Q, 
graticola di ferro larga once otto , e lunga once nove qual vede A 
in C ( nellay?£.I. ). R , canale nell’interno del fornello, dove gira 
il fumo, largo once una e mezzo , e cosi parimenti alto.S, can- 
na per lo sbocco del fumo , legnata D { nella fio,. I. ) . T tanna 
nel muro, com’ è inoltrata da E ( nella detta fig. ) . V , ( ***• ) 
fpaccato del fornello per traverfo . La caldaia di quello fornello va 
adattata nel giro ovale dimollraco nella pianta ( fig. i. ) , ed e(Ta 
avrà lei once d* altezza . 

11 praticare, come in quello femplice fornello , anche negli 
altri ’l focolare con una ferrea graticola che lo divida in parte 
fuperiore «d inferiore , la primi per mettervi le legna , e I' altra 
perchè vi cada la cenere, farà Tempre la cola migliore: I. perchè 
cosi ’l fuoco fteflo mofTo meglio dall’ aere manterrà la fiamma u- 
guale e veemente, z. , perchè fi potrà far ufo di legna di taglio 
corto ; e 3. , perchè nel cafo di penuria di quelle vi avrà luogo 
a valerli anche del carbone. Se fi domandi perchè la parte fupe- 
riore della bocca da fuoco fi preferiva munita di una porticella di 
ferro da chiuderli , ciò è per impedire da quella I' ufeita del fu- 
mo, il quale nuocere porrebbe alle fete full’ afpo . Con ella por- 


C*) T iv. v. Fig. t 

C O mifure cute dannali dì tfltefio fallitilo fona fecondo il picdeVercntfe . 
C*»> F‘& 1. tietti. (••*) Fig 1 c Fig. 4. ilei d, C **** > Fig. ‘dui. 
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ticèila reda dunque dunque pienamente foddisfatto ad un articolo im- 
portante della più celebre tra le Sovrane regolazioni che abbiamo 
folla filatura delle fetc. 


$. IX. 

Dei fornelli compofìi . 

/ 

V ’ Ha diverfe forra di fornelli comporti , 1 . ove la fituazione 
di due o tre degli flefli fu combinata in moda, che una 
fola canna di cammino ferva ad evacuare il fumo di tutti, z. ove 
un foto fornello con un foto fuoco , un foto cammino , una fola 
caldaja fia l'ufficiente all’ andatura di due afpi . 3 . ove tre ed an- 
che quattro fornelli muniti tutti delle loro caldaje ed attrezzi agi- 
scano con un foto fuoco, onde abbiafi cosi un triplicato ed anche 
quadruplicato rifparmio di legna . Di tutti è quella la più utile 
invenzione . 

Riguardo ai fornelli di prima forte farebbe foverchio parlar- 
ne , perchè facile la combinazione ad ogni mediocre intelletto. Per 
que’ della feconda fpezie , è della più volte Hata progettata in Luc- 
ca , in Firenze, e nello flato Veneto, ma folo con difegni, e cosi 
ultimamente anche in Milano dall’ Abate Girolamo Onolini d Ge- 
ro, per cui dalla Società Patriotica irtituita dalla fu Augufla Ma- 
ria Teresa di gloriofa ricordanza in quella capitale dell’ Au- 
Siriaca Lombardia ottenne egli in dono un medaglione d' oro 
coll’ emblema della medeftma . 

A, (*) indica la bocca del fornello. B, l’interno del me- 
defimo avente in lunghezza once tientadue (a) . C , la caldaja , 
eh’ è lunga once ventiline , larga dieci , e alta quattro . D, una 
ladra traforata con parecchi buchi , la quale dà palleggio all’ acqua 
per tutta 1 ’ cllenfione della caldaja (lefla , non già ai bozzoli da 
fvoglicrfi . E, molli a il cammino. F, F, i liti per le donne 
trattrici .G-G, que’ degli alpi. Pi, H,!a fituazione delle filiere, 
adattate più alte dell’acqua oncie due e mezzo . 1 , 1 , polli , ove 
tenere i bozzoli di feorta , come a fuo luogo fìa fpiegato per 
1* economia, finezza ed uguaglianza della feta . L, L , que' delle 
donne voltatrici . M , indica il fianco della bocca da fuoco , ed 


CO Tjt>. vi. 

C ì 5 a mifura del piede Mila: *. • 

Tom. II. N 
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N quella della ceaere. O , ì un ritaglio di muro tenuto ad ott- 
eie tre nell’ interno più grolfo , conchè il fuoco afeendendo /otto 
la caldaia, e dilatandoli a campana fari /«fletto di mettere al co- 
perto le gambe delle donne tratrici dal troppo ardore. P,è al pro- 
filo della ladra forata pel paflaggio dell’ acqua nella caldaja , e Q. 
il fito da riporre dell’acqua fredda per ufo delle trattrici. 

Senza fermarci fu i grandi difetti , che potranno in quefla 
macchina rilevarli ponendola in ufo , e per le (proporzionate di- 
menftoni delle due caldaje unite in una , e per «{Ter ad entrambe 
comune Ja (lefla acqua , oltre al non avervi rifparmio di legna , 
ch’è il punto maflìmo da cercarli in quelle combinazioni , lenza , 
dico , fermarci fopra tutto ciò, paflaremo piuttoflo a dire de’ for- 
nelli compofli del terzo indicato genere, ove ha faputo difìmguer- 
fi l'architetto Sig. Ab. Turbini . A nolìra amichevole iilanza a- 
vend’ egli ampliata 1’ idea fua della combinazione di tre fornelli 
( a ) fin ad aggiungerne un quarto, pei quali tutti ad un tratto fer- 
va un unico forno, con unico fuoco , ed agente quello come per 
riverbero, noi ci affrettiamo a comunicare al 1 ubblico sìingegnofo 
ritrovato, come (la efprcflb nella Tavola vii. (*) qui foto ag- 
giungendo quel tanto che / Autore medefimo ha fcritto per mag- 
gior intelligenza della llruttura ed ufo di tale macchina. 

Quello forno avrà la fua bocca (*) A, un foto cammino B , 
ed una canna P. Effendo il fuoco lituaio nel cent o del forno lì 
fpanderà ugualmente in tutte le Tue parti. La fiamma cosi rillret- 
ta e fomentata del continuo con poca quantità di legna ribalde- 
rà fortemente le pareti del forno B, e dei fornelli E E all’ intor- 
no , e diverrà Tempre più inrenfo il grado del caiorc. Tutti elfi 
fornelli faranno chiufi efleriormente, ed avran una fulficiente aper- 
tuta CC per cialcheduno , difpofla nell’ interna circonferenza del 
forno B, ed un vauco libero folto ad ogni caldaja E Ej nel qual 
vacuo potrà circolare ed introdurfi la fiamma , di qualunque lpe* 
eie e qualità foflero le legne dolci , o fotti, o minute, tagliate , 
o non tagliate , che venilfero polle di man in mano nel forno . 
L’altezza di quello fi farà quanto fia alto il piano fuperiore de' 
fornelli H H. Sul convello del forno medefimo , acciò nemmeno 
tale fpazio vada inutilmente perduto, dovrà collocarti una caldaja 


CO T urbtni . Ibid. pap. ilu. 

CO f'ig. I. » r $. 

C«»J A corri/fea.itno le Intere a tur u tre le figure rulla Tavola K, tir ala. 
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grande 1 , murata ai di Copra delle altre calda): H H minori, che 
le daranno d’intorno. Efla grande caldaja Ca fornita di altrettanti 
(ubi bb, quanti fono i fornelli, olfervando che Adatti tubi A tro- 
vino inferiti verfo il Aio fondo , con una chiave di metallo LL, 
t turacciolo per aprire c chiudere ogni tubo. Qued’ acqua A con- 
ferverà fempre calda , e fervirà per rimettere nuova acqua netta 
nelle picciolo caldaje , allorché convenga cangiare quella fporca e 
fuccida, afciuttare e ripulire le caldaje fteflè dopo terminata la fi- 
latura della feta di un afpo , per ricominciare il lavoro di altre 
matalfe . 

A tutte le interne aperture de’ fornelli fi radetti con maeflrix 
un ufciuólo di ladra di' ferro nel Cito re, che fu mobile, e fi pof- 
fa, co) beneficio di un uncinello di ferro, aprire e chiudere a pia- 
cere al di Copra del piano del fornello. Servirà quello a regidrare 
il calore Cotto le caldaje. Un limile ufciuolo,o ferraglio dovrà por- 
fi an:he alla bocca del forno A . E perché fi ritrovi fempre e 
mantcngaTi l'acqua- calda , o almeno tiepida nella grande caldaja , 
anche per la mattina vegnente , fi farà paflare in qualche modo 
proprio un'altra lamina di ferro anco al cominciamento della go- 
la, o canna del cammino per una fenditura orizzontale; la qual 
lamina darà chiufa fidamente in tempo di notte . Cosi ancora fi 
chiuderà col ferraglio la bocca del forno A , avendo già prima 
riempiuta di nuova- acqua- la caldaja, ed anche tutte le altre pie-' 
ciole caldaje de’ fornelli. - 

Con quedo nuovo metodo di collocare e combinare' ad un' 
unico forno parecchi fornelli in giro fembra foddi fatto appieno l* 
articolo principale del rifparmio della legna ,■ oltre di ottenere al- 
tri confiderabili vantaggi , cioè , che ne’luoghi di trazione delle fi- 
fonde fia occupato' così ’i minore fpazio po (Abile , e rifparmiata 
nontneno confiderabile fpefa nella- codruzione de’ medefimi. 




Della frattura delle caldaje , ove fi dà cenno' 
anche di alcune recentemente propofte col 
dijìintivo di caldaje di con-- 
traf ondo 


N Nèll’ utiliflimo Mani fedo del Cónfolato di S. M. Sarda pub- 
blicato nel 1714. ove , come vedremo a fuo luogo , raccol- 
te: annovi eccellenti regole per la filatura delle fate, ecc. , viene 

N- ij 
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prefcritto (a) , che le calda/e o fan bacini dovranno effere ovate , 
foniti e profonde un quarto di rafo ( h ) con coperto di ajft attorno 
le medeftme. Riguardo alle IklTc fembra quello il precetto miglio- 
re, ma non pertanto divertì Filoferici, fpinti dall’ amore del na- 
zionale ben pubblico, hanno propollo metodi di renderle ognora 
più adattate e profìcue per l'ufo cui fono dell! nate. 

V'ha dunque chi iafeiò ferino , che farebbe affai proprio il 
farle larghe d’ imboccatura, piuttoflo ri faretre di fondo , e di non 
molta profonditi, poiché così le fponde riufeendo obblique, potria 
la fiamma meglio girarvi all’intorno, e più predo rifcaldarfi . Al- 
tri, e fu quelli ’l nobile Sig. Co. Carlo Bettoni dell’ Accademia. 
Georgica di Brefcia e di più altre dell’ Italia noflra, ne progetti 
l’anno 1778. di munite con un’ amovibile lamina ricurvata , che 
egli nominò contraffondo , e di cui tali fe ne promettono vantag- 
giali effetti nella trattura , che in un’ opera , qual è la prefen- 
te , faria forfè riputato a mancanza il tralafciare di renderne 
conto . 

Quelli vantaggi confiftono (r) non folo a falvare le mani del- 
le donne trattrici da feottature , onde divengono fquamofe , gon- 
fie , impiagate, e malamente valevoli al lavoro, ma anche a 
rendere non pregiudicato in conto veruno 1’ interefle di chi fac- 
cia trarre la feta . Ad ottenere tutto ciò , il mentovato fveglia- 
tiffimo Cavaliere, e degli fludj utili coltivatore generofo, ha efeo- 
gitato due mezzi, uno fempliciffrmo , l’altro cotnpodo di cui ns 
recheremo partitamente una diffidente notizia. 

§. XL 

Calda/e di contraffondo /empi ice, 

C Onfifle quello ( * ) contraffondo in una lamina di ferro bene 
(lagnata , meno larga due onde e mezzo, e meno lunga un’ 
oncia della caldaja in cui dovrà adattarfi . Sia effa lamina incurva- 
ta all’ in fu , e vi fi metta inclinata cosicché dalla banda dell’af- 
po dia immerfa un’oncia folto la fuperficie dell’acqua , e fi fpro- 


(O Pag. 4. n. 5 1714. Torino predo l'alma. 

C*) Sono oncie unqne e mezzo del piede Cangino detto di Re. 

C ) Penjìeri fu i fornelli da foia ece. , 17Z7. Brefcia per Pietro yefeovi ; 
in ottavo. 

C *5 Tav.vut. fig. 1. e fig ». 
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fondi dal canto della filatrice fino alla didanza di due o tre dit* 
da! fondo della caldaja (le (fi . Due piedi lunghi, e due piedi corri 
ballano per tenere in tale inclinazione l’anzidetra lamina , cui è 
pia» imo dinominare controfondo. Egli opera in modo, che l'acqua, 
quando è calda affai, corre continuamente dalla fponda della calda* 
ja-, che riguarda l'afpo , a quella dirimpetto, i bozzoli diflaccati 
vengono condotti dati* acqua corrente verfo la fponda della fi latri» 
ce , dove raccolti fi fermano , lafciando ifolare e libere le quattro 
rofette di quelli , che faltellano attaccati al filo r cosi efTendn la fi- 
latrice -codretra d* intingere ogni momento le dita nell’acqua quali 
bollente per fepararli, fi feotra meno dell'ordinario. Quello è il 
beneficio che ne rirrae la donna; quello della feta deriva poi dal 
redare didimi e lontani i bozzoli attaccati dai diflaccati perchè 
quedi non immilchiandofi con quelli, la filatrice, e il foprainten* 
dente diflinguono meglio il numero di que’ che fono a lavoro , e 
quedi offendo liberi , fi rivolgon meglio, nè fi rompono si foven- 
te i loro capi, perciò tolto reda interamente l’ impedimento degli 
altri, e quindi ’l bifogno di sbarazzameli. 

Oltre di ciò non facendo più medieri di levar in fretta colle 
dita, ch« temono le feottature, que’ bigatti cui già fi è tratto ogni 
buon filo, non v’ha neppur rifehio di levar talora con elfi alcun 
di quelli , che la filatrice follevata dalla continua briga di feparaie 
i bozzoli che ripofano, da que’ che lavorano, e avendo le dita fa- 
né, e meno tormentate, e perciò più atte al maneggio, può met- 
tere tutta l’attenzione e indudria in quelli che fi fvolgono , e di 
tal modo fila si bene a quattro , come a due capi . Una fola la- 
mina di lata produce quelli vantaggi ; al che fi aggiunge , ch’effa 
modera il ragguardevole danno della feta, cui non di rado foggiace 
pel calore foverchio dell’acqua ,e ciò perchè opponendofi alla ver- 
ticale falira del bollore, ed obbligando l'acqua bollente a far un 
giro prima di arrivare ai bozzoli , le dà campo di diffonderfi e 
frammifchiarfi con quella che non bolle : così temperata nel calo- 
re, s’avvia placida e piana verfo la filatrice, auravctfaado i boz- 
zoli attaccati lenza offenderli e (turbarli . 

xxir- 

CaUnjc e contr affondi formati in modo diverfo , 
cioè compojio . 

S Embra che j'I fuccidume , di cui rimane impregnata l’ acqua 
nella caldaja , derivi dai gradi umori, che tramandano i hi- mi 

Niij 
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troppo cotti , e fembra altresì , che rimarrebbe tolto tal inconve- 
niente fe eglino appena (Vediti della loro feta , cadeffern e reflaf- 
fero in (ito poco calda , e in acqua bagnante , la quale comuni- 
caffè , il più che fi pub, con quella , ove i bozzoli galleggiano . 

Attela la ragionevolezza di tali fuppofizioni , facciali la cal- 
daia (*) profonda fette once in otto dal canto della trattrice, e tre 
once del lato dell'afpo. 11 Tuo fondo fìa un po' con vedo, e rettan- 
golari tutte le fponde fuorché quella dalla banda d’ etti trattrice , 
che potrà effere femicircolare (**), Il contraffondo da metterli in 
frffatta caldaja Ha efattamente come il già defcritto, fol che laddo- 
ve termini verfo la trattrice, de ve la fua lamiera ripiegarli in giù 
ad angolo retto , e con ciò formar una fponda alta tre o due on- 
ce, la quale però vicino all’angolo abbia una fenditura orizzonta- 
le alta un’oncia, e larga e lunga otto o dieci. Tra fiffatta fpon- 
da del contraffondo e quella delta caldaia verfo la filatrice, deve 
rimanere uno fpazio largo tre once , e lungo quanto la caldaja , 
che relìerà come una fotta chiufa d’ intorno , la quale chiameratti 
tomba de' bigatti , per la ragione, che quelli rotolando giù per 1’ 
inclinato contraffondo , e cadendo in quella fotti , fe ne rettano in 
ella immobili , finché con un adattato cucchiaio traforato fi vo- 
glia levameli. Con altra picciola fattura ,, confidente in mutare 
-per di lotto il fondo della caldaja in quella parte , ch’è dettinanta 
a tomba , togliendofi efla cosi all’immediata azione del fuoco r i 
bigatti calativi fopra non li. cuocerebbon tanto , e meno untume 
per confeguenza trasuderebbero.. 

Ma a vie meglio togliere Affatto inconveniente , e far ceflare 
o minorare almeno anche un altro, che proviene dalla polvere, c: 
da quelle fporcizie , che per quale fiafi cagione poflbno galleggia- 
re fui pelo dell’acqua, viene fuggerito dall’ Autore altro ripiego .. 
Quello è di fare una caldaja due o tre dita, più- larga delle ordina- 
rie (***), coll’avvertenza che quello eccetto entri fotto la tavola 
che tta dinanzi alla trattrice , e rimanga ivi nafeofo . Per fiffatta 
caldaja, più larga delle altre, fi potrebbe ufare il predetto contraf- 
for.do, e faine un altro ancora un po’ diverfo,il quale fi ripiegai 
fe in vtrfo contrario dell* anzidetto (•***) con una fponda- cosi alta,, 
come quella , ma tutta unita ,e eoo due fponde traforate fu i fian- 
chi.. Al livello poi dell'acqua ,, fi vorrebbe, che una o due. bachet- 


£«■) Tavola citata vik. ft£. j- e 4. C*") F'i 7.' 

C**0 FÌ£* 5 • Tav, iòidi, (****; F/£ 0. 
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ite liftie di corniolo orizzontalmente tirate e ferme fotte l’orlo del» 
la tavola fuddetta ferviifero di barricata incontro i bozzoli , fenza 
punto impedire il libero corfo dell’acqua; la qual entrando in quel» 
la parte di caldaja nafcorta fotto la tavola , vi recherebbe pur fe- 
to, e laverebbe le fporcizie galleggianti : le quali poi per un ca» 
nalctto introdotto di fianco traboccherebbero fuori della caldaja, e 
cosi rimonda la .corrente, profeguirebbe il fuo giro tra la fponda, 
c quella della caldaja. In quello nuovo contraffondo la tomba de’ 
bigatti farebbe l’angolo, o il feno, formato dalla fponda ripiegata 
in fu , e delle due picciole laterali traforate; ove flando i bigatto- 
li lontani dal fondo della caldaja, o fuori del filo della corrente , 
che palerebbe in alto, poco fuccidume le comunicherebbero. Cavan- 
do pofeia il contraffondo fui fine del lavoro , fi caverebbero pur 
con effo tutt’ i bigatti caduti e rimarti nella tomba . Quello con- 
traffondo potrebbe adattarti anche a qualunque altra caldaja delle 
ufate . 

Tanto qui badi circa quella novella invenzione. Il farne ca- 
fo , 1’ effettuamela in pratica potrà afficurare dei promtfli vantag- 
gi . 1. Salva le inani della trattrice. 2. La libera da molta briga, 
ficchi fila meglio d' affai. 3. Ella ed il foprantcndentr alla fi an- 
da dillinguono meglio il numero de’ bozzoli che lavorano . 4. La 
feta rimane piò bella, e ne va fmarrita meno. 5. Modera il bollo- 
.te dell’acqua, d. Rilparmia le legna forti, e permette forfè le dolci - 

JX 1 II. 

fittizie generali circa i migliori metodi della trattura delle 
jete , ed avvertenze da ferbarft circa la [corta de' 
bozzoli da filare , come valer Jene , qualun- 
que fia il metodo , che vogUafi 
praticare . 

M A la flruttura de’ fornelli, e delle cal Jaje , tanto fenza, quan- 
to- munite dei detti contraffondi , non fono le fole macchine 
occorrenti alla perfetta trazione de’ bozzoli . Quello che più effen- 
zialmente vi giova, è la difpofizione del iela/0,0 tornio, o caval- 
letto , comechì la miglioria di effa trattura dipenda da uno ftu- 
diato collocamento delle fue parti -tutte, e dalla comporta e fimul- 
tanea azione di alcuni ordigni , o gìuo'bi , come diconfi , ch’en- 
trano nel totale della di lui compunzione , si tirando le fete a 
quattro, o a due foli fili, che comunemente capi fi appellano; il 
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quale ultimo metodo è il migliore, pel rendere che fa le fete flef- 
le più pregiate , mentre dal volgo reputali 1’ altro più economico 
quantunque tale non fia . 

Due fili potendo elfere -feguiti dall’ occhio della donna trattri- 
ce collantemente , agevole quindi riefce alla medefima I’ adempire 
le opet azioni , che meglio riefcono alla loro incrociccliiatura , ugua- 
glianza e nettezza , di cui diradi ampiamente ne' due feguenti 
paragrafi. Ciò non ottenendofi alfolutamente dalla trazione a «.juat- 
tro capi , di qui le fete in tal .guida citate fono di minor valore 
di quelle a due fili , nè tutte come quell' ultime capaci della più 
perfetta riduzione ad ottimi ed eccellenti organzini . 

Di quell’ ultimo metodo adunque , il quale ha redo ricercate 
più di tutte le altre le fete del Piemonte , onde venne efficaiemen- 
te raccomandato e duggeiito ne’ loro rjfpettivi Stati da alcuni giu- 
diziolì Sovrani d' Italia (ir) avendo noi dividato di parlarne in fe- 
guito con qualche abbondanza , non traladcieremo perciò di dar 
cenno innanzi di alcune generali avvertenze, volendoli deguire l’u- 
no o 1’ altro di efli metodi . 

La prima è (fi), che per condeguire l’uguaglianza della fera 
fi richiede una feorta fufficiente e proporzionata alla qualità de’ boz- 
zoli , fenza la quale non fi potrà mai giungere ad ottenere le fete 
perfettamente filate. 

Che follo che il calore dell’ acqua nella caldaja fta propor- 
zionato a’ bozzoli , con entrovi li bigatti vivi o morti , fe ne 
porrà in elfa la quantità occorrente a mifura che fi vorrà filare 
la fera più o meno fina . Che purgati e ridotti colla feopa alla 
puia feta , fi leveranno ad uno ad uno in quella quantità che po- 
trà (fi , riponendoli all’ afeiutto nella parte dell’ alfe , che reità dotto 
la mano delira per potertene agiatamente fervire , avvertendo di 
ptefervarli dalla ^lacerazione fovcrchia , che degù: , lafciandoli per 


C*0 Veggafì *1 Man.-faflr del Re di Sardegna del i~»z. * fono il ruolo : 
Regole per fa filatura de' Cocckettì'i la nuova Regalat one del Duca di Parma 
pag. .} : i' l/ieu -’on • de! R D. Magillrato di Milano pubblicata nel 177 B. lot- 
to il molo.' Infirmat one dr filare a due capi. Belle e provvide l-ggi 'j han 
anche in ral propoli. o del Sr nato Vcnrio arfinchb la trazione delle Ictr a due 
(capi fi diffonda in tutte le Provincie del tuo Stato principalmente del FriuTi ■ 
Bitìanc'e. Vicentino, Vcronefe ptr le fete del Lago, Hrefciano , e Bergarua- 
feo , nella qual ultima Provincia liftatta trattura tiorifee , congiunta a!l‘ ec- 
cellenza naturale deile Tue fete 

c*5 Veggafì la citata iftruzione Milanefc fotta il titolo-'. Mode dr prore* - 
far fi e di adoperali la [corta « 
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tre o quattr* ore ammucchiati ed oziofi , e fchifando altresì di ri* 
porli nell' acqua fredda , che gl* incrudire , e nella calda che loro 
fnerva il filo . 

Che fé la fcorta riefca abbondante , ficcome avviene quando 
i bozzoli fono di buona qualità, pochi ad un tratto fe ne porran- 
no nella caldaja per non incorrere il pericolo di troppo tnace- 
rarli . 

La feconda avvertenza confilìendo ne! modo di valerli di det- 
ta fcorta, dunque in tal propofito abbiali per regola : Che la trat- 
trice avvezza al maneggio de’ bozzoli da ridurli in feta fopraffina , 
dovrà agilmente attaccare ai fili che lavorano un bozzolo per vol- 
ta , o al più due le bifognino . Che non fi rimetteranno nuovi 
bozzoli nella caldaja, fe non quando fi avrà di già preparata la 
fcorta , altrimenti converrà fermar 1’ afpo nel tempo che fi pur- 
gano colla feopa, o come volgarmente fi efprime quel!’ azione col 
dire fi l 'rovinano . Che allo diilaccarfi del bozzolo dal lavoro , fi 
leverà dalla caldaja, dond’ ì chiaro lo feopo e fine, per cui divie- 
ne necelfaria la fcorta , cioè per ottenere una lodevole ed indifpen- 
fabile feguentezza della fera . Che farà bene che le fanciulle di te- 
nera età colf efercizio della mano franca e diftnvolta fi avvezzi- 
no , lo che feguirà facilmente , allo fpiritofo maneggio de* bozzoli 
nella caldaja, e li ripartano agilmente ad uno ad uno a’ rifpcttivi 
fili o capi . Che cosi evitandoli d’ attaccarne un fafeio per volta , 
( difetto comune alle provette ) fi follerranno i due capi uguali e 
paralleli , ed i fili incrocicchiati fenza romperli , nè lìorcerfi , e 
fenza inclinare più dall' una parte che dall’altra, caricheran f af- 
po di feta feguente, netta , lufira , ed efeate da tara . Che prov- 
vedutoli per tal modo all’ ineguaglianza della feta, che può pro- 
cedere dalla mancanza di una fcorta proporzionata alla qualità de* 
bozzoli, fi potrà con franchezza a fieri re , che tale difetto non pro- 
cede d' altronde che dall' inefpertezza , o dalla negligenza delle mae- 
ftre , che ora filano a dodici , ora a otto , e talvolta a foli quat- 
tro bozzoli, e che attaccando non di rado troppi fili ad un trat- 
to, denno poi {frapparne alcuni di feguito ; negligenza condanne- 
vole , che non foto pregiudica alla feguentezza , ma anche a tutte 
le altre lodevoli qualità , che deve Avere la feta. 


Tom, Il 
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$. XIV. 

Dilucidazione del precedente paragrafo , ove detto del grado dì 
calore dell' acqua , e cofa fa /’ incrocìcchi amenti- 
de' fili , recafi la dejcrizjone de! telajo o 
tornio alla Piemonte/e per la trattura 
delta feta a due capi. 

R Efo conto già (§. x. ) della forma e dimenfione delia caldaja 
prefcritta nel Manifello delConfoIato del Re di Sardegna, il 
primo oggetto, fu di cui è da parlare relativamente alla trattura . 
confitte ad accennar i gradi di calore convenevoli a difciorre la 
vernice diverfamente tenace in ogni qualità diverfa di bozzoli . 
Soltanto in tale proposto può avanzarli , che un maggior grado 
di calore abbifogn* per filare le gaiette morte che le vive ; mag- 
giore ugualmente per le ecceftivamente liufate , che per quelle fof- 
focate a minor grado di fuoco \ più per quelle di collina che di 
pianura , e più anche per le fané , che per le imperfette e difetto- 
fe. Si fa, che generalmente fi pecca facendo ufo dell’acqua troppo 
bollente , poiché di fatti ella incrcfpa la feta . Ove mancano le 
preventive cognizioni deve la Macllra trattrice fupplire colia pra- 
tica e diligenza fiudiando di adattare ad ogni qualità quel grado 
di calore che meglio convenga per il facile ed opportuno loro fvo- 
glimento, e per dare alle bave ferofe de’ bozzoli quell’ incrocio* 
chiatura , o torte che richiederà la qualità de bozzoli da un can- 
to , e dall’ altro la condizione dei fili in cui fi vorranno ridurre , 
Le trattrici più efperce danno a quelle bave , ora quattro in- 
ficine, ed ora maggior numero, ( fecondo i fili che vogliaa tira- 
re, ) circa un’oncia mifura di braccio, d' incrocicchiamento , e 
fanno modificarlo appunto in proporzione della grofiezza e qualità 
del filo che dovrà riluttarne . Le più diligenti tra effe trattrici 
contano i punti per far riufcire la torta difpari ; la fanno a colpi 
di mano piuttollo che colle dita, tenendo le bave una tela 1’ al- 
tra lenta. 

Ma perché a tirare la feta in quello modo concorrono all’a- 
bilità della trattrice anche tutti gli ordigni componenti il tornio , 
o telajo annefib al fornello , ecco il fico opportuno -di darne la più 
efatta definizione, e qual appuntp egli è alla Piemontefe , non a* 
vendovi fin ora macchina meglio inventata per l’ efecuzione mi- 
gliore del lavoro circa cui trattiamo . 
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La fig. A (*) rapprefenta la donna trattrice , e B quella 
che fa girare l’afpo fu! quale fi avvolgono le matafie. C, C, in- 
dicano i quattro piedi follenenti il telajo, o quadrato , lungo quat- 
tro piedi, alto circa due, e con elfi piedi dal canto della trattrice 
tnedefima. E, E, fono quattro pilaflrclli detti fantini da’ Pietnon* 
tefi , due de’quali foftengono l’afpo, e i due altri la fpada o va 
e viene. I pilafirini follenenti I’ afpo deggion elitre di danti da 
que’ che portano il va e viene circa due piedi liprandi (a) af- 
fiochì la dirtanza dell' afpo dalla caldaia polla condurre il filo più 
afciutto, e meglio condizionato full’ afpo ( /> ) . F, moflra il per- 
no dell* afpo medefimo fulle di cui ale van le matafie , che non 
dovranno avere maggior giro di once 48 , ni minore di 40 , con 
quello pure, che tutti gli afpi di una filanda fiano di una (lefia 
mifura (r). G , è il manubrio dell’ afpo ; H , il fuo perno , in 
cima al quale , e al di dentro del pilallrello avvi una flreila di 
legno con ventidue denti , che inganzano in que’ di una ruota 
appellata campana da’ Piemontefi . Quella , fegnata K , va attac- 
cata ad un pezzo di legno rotondo indicato L , in cima al quale 
c’ è un’ altra ruota , o campana M di venticinque denti , che in- 
ganzano in que’ d’ un’ altra Jfcll.a o pagnene con denti trentacin- 
que ( d ) . Sopra di quella Ha un eccentrico O , eh' entra con una 
punta ribadita in ifquadra entro un buco giacente nell’ eftremità 
del va e viene fegnato P , il quale d’ altronde entra pure - in utt 
teleretto, dove ha la libertà di andare e tornare fopra una tnedefi- 
ma linea. Q, Q, accennano due fili di ferro ricurvati in aperti 
anelli, e che diconfi guide, o uncinetti , ne’ quali la feta palla 
partendo dai foricelli praticati in una lamina di ferro S , pe’ quali 
dalla trattrice s’introducono le bave incrocicchiate componenti i fili 
flefli , nello fvolgere i bozzoli nella caldaja T del fornello , poco 
più fopra della quale efia lamina di ferro detta filiera Ha fituata . 
V contraffegna i fili comporti di parecchie bave o filetti incrocic- 
chiati ( b ) nella parte Y fra la lama o filiera, e gli uncinetti , 
per formare la matafia Z. Segue poi {*) la dimofirazione Fig. 1» 


CO Nella Tavola t X 

( O 11 piede hpranrlo di Piemonte è once te., che fono ig. del piede 
Parig-no detto di Re . 

(A) Articolo vi. pagine j. del Manifrfto Savoiardo. 

CO Ihid. art- 4. 

C di Ibid. n 14. CO tbid. n. 4. 

C») Nella Tavola a. 
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del picciolo {copino a , col quale fi sbattono i bozzoli b allorché 
cominciano ad edere rifcaldati , e ciò per trovare le bava ; il che 
m termine dell’ arte dicefi fare la battuta. La fig. 2. rapprefenta 
ài piano della prima ; la 3 è quella parte del telajo o cavalletto > 
nonché dell’ afpo che fi vede in faccia ; la 4 il dinanzi d’ effo 
cavalletto ; la 5 è il pagnone o ruoteila di trentacinque denti y 
cui va aggiunto 1’ eccentrico O ; e la fig. 6 indica una mano pie* 
na di bozzoli . 

Tal è il tornio Piemontefe , circa cui , febbene fia fiato ten» 
tato di aggiungervi dei raffinamenti , tanto da altre Nazioni Italia» 
ne , quanto da’ Francefi , fembra nondimeno eh' egli nella fu» 
femplicirà poni fopra tutti gli altri ’1 vanto d’eccellenza. Proccu» 
yeremo , benché fuccintamente, di dar ciò a conofcere ne' due fe» 
guenii paragrafi,, 


§. XV. 


Spiega ft piu ejfcngialmente co fa fia /’ incrociatura • delle bave r 
che vanno fvotgendofi da' bozzoli per formar le fila , 
che deggìon andare full' afpo e ragunarfi 
in mata fife .. 

O ^ìgni filo di fera è comporto di parecchi filetti . Le fila pifi 
fine compongono con quattr’ o cinque filetti inlieme incro- 
cicchiati , fvoglientifi ognuno dal dintorno di quattr’ o cinque boz- 
zoli . Se ne polfono far anche di filetti venticinque o trenta ; lo 
che efige un fimi! numero di erti bozzoli, allorché fi abbia d’uo- 
po di confeguire una feta di tal eccedente groflez/.a . L’ incrocia- 
tura ferve ad unire quefri filetti fopra fe medefimi , e a non for- 
mare appunto che un folo filo, il quale , mertè di quella opera- 
zione , acquifia tutta la confidenza necefiaria per l’ufo , cui è de- 
limato . Efia gli rotonda c deterge in guifa , che ntfhm grumcllo 
o bava può paffare full’ afpo; qualità necefiuia, per formare un 
pei fitto orlojo . I fili piò fini s* incrocicchiano fin diciotto in ven- 
ti volte (<*), e fe ne aicrclcono le incrociccbiature in proporzio* 
ne delle loro groffezze. 

Oltre fifimi incrociccbiamenti fopra femedefimi , avvi anco- 
ra una maniera di fargl’ incrocicchiare feparatamente quando van* 


CO Ibid. n. 4. 
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Ito full' afpo per formare le mataflé ; e qui è dove Aa il putirai 
fondamentale della perfezione , che i Piemonte!! hanno dato alle 
loro fete, e del credito che le Aeflè hanno acqui (lato, e di cui pur 
godono quelle ancora che con ugual metodo fi tirano da altri po- 
poli dell’ Italia (/»), e le migliori certamente per non aver perdi- 
ta nell’ incannaggio , nonché per tutte le altre operazioni , e fe- 
gnatamenre per quella di formar le carene pegli ordimenti delle 
Aorte , e lavoro delle medefime fili mefiiere. 

Detti incrocicchiamenti deggion formare una fpecie di zig-zag 
full* afpo talmente irregolare, che un filo non pofia rrovarfi addof- 
fo immediatamente ad un altro nella (Uffa direzione , attefochè la 
feta proveniente da' bozzoli attualmente nella caldaja , la quale al- 
tro non é che una gomma duttile , non cfTendo afeiutta s’ incolle- 
rebbe fopra un alno filo fe ella vi reitafTe combaciata per la fua 
lunghezza ; il che in termine dell’ aite dicefi capo combaciato. E’ 
dunque cofa di fornirla importanza 1’ evitare fiffatri combaciamenti 
di fili ad intento di agevolare I’ incannaggio della feta , ed impe- 
dire lo fpezzainento de’ fili Aefli , che non polfon edere riuniti , 
che per via di nodi , i quali nel lavoro madìme delle Aorte leg- 
gere , tome dc’fempl ci cendadi fchietti , e fimili , non potendo va- 
licare tra i denti de’ pettini fini , producono- nelle dette Aoffe un’in- 
fòrtribile bruttezza , ed altri difetti coi degradamento del prezzo } 
di maniera che fe folle podiuile trovare una carena , o tela , 1» 
quale non aveffe alcuno di efii difetti , avtebbefi ficurezza della 
tcdituia di una Aorta pei fina , e di poter efirarnela con credito 
della munfiunira , ed utilità maggiore del Mcuadanre .• 

11 metodo Picmcntcfc toglie gl’ inconvcni.-nti già indicari , o 
principalmente la difficoltà dell’incannaggio, volendo preparare le 
fete non folo per organzino , ma anche per trama, ed impedifes 
ancora la cagione di quell’ impatinamenro , che dicefi vitraggio j 
d, ferro il più comune, ed il più ribelle di tutti , che fegue nella 
trattura della fera medefima . 

E il vitraggio una difpofizione viziofa dei fili full’ afpo, ca* 
gionata dal movimento del va e viene , la cui variazione lipetut» 


fa) Vedili (''eccellente O'w-rti Italiana intitolata : Ofie-v itfioiì full’ ar- 
ie della tratta* a della tela dei tozzoli < ove fe ne dimijhn t’ importai"* . e 
thè la macchina di cu fi fe-vono > P temoni e 't per I * trazione ì I* foto che 
ecnvenra Nel 'articolo Si >;# dell’ Enciclopedia Frantele le ne reca un picciolo 
ritratto ; ma per ai . re tutto l’arttftato del metodo Piemontcfe ballerà quello 
che andremo regillrando IO quello, e nel f-quente paragrafo. 

O iij. 
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troppo fovente gli fa trovare nel medefitno Cto , ed attacca , o fa 
combaciare in guifa , che 1’ incannatura è fempre difficoltofa , ed 
il calo della fera confiderabiliffimo. 

11 movimento dei tornj , che non hanno nè ruota , nè pa* 
gnoni per condurre il va e viene , ma folamente una corda fenza 
fine , c confeguentemente un foto giuoco , non è poflibile , che 
porta produrre il medefitno effetto , che producono ruote Amili a 
quelle, di cui va provveduto il tornio Piemontefe , cioè un mo< 
vimento (rtremamente moltiplicato e variato , e che contiene in 
fe medefimo una irregolarità rapprefentativa , nonmeno che produt- 
tiva dei Zjg-Zag > che non può derivare che dal compleflb delle 
ruote ch’effa macchina Piemontefe munifcono. 

11 pagnone dell’ afpo di fiffatta macchina ha , come fi dirti 
($. xiv. ), 22 demi, ch’entrano, cacciano e fpingono que’ di una 
ruota , non parimenti di 22 denti , poiché cosi produrrebbe un 
movimento femplice, ma di denti 25. Tale irregolarità nel nume- 
ro de’ denti ne genera necertariamente un altro, che da’ Piemonte!» 
viene appellato un giuoco a cagione appunto di quella irregolarità 
mcdefima . La ruota del va e viene di 3; denti riceve il moto 
da un' altra che ne tiene 22 ; altra irregolarità , che un altro 
giuoco cortituifce . Ora quella irregolarità di moto , mantenendoli 
cattamente, mercè la corrifpondenza tra il va e viene , e 1’ afpo , 
che gli dà la fcofsa , produce un movimento integrale , il cui ef- 
fetto è d’imitare e di feguire, nello disfacimento del bozzolo , lo 
fieflo meccanifmo , che dal baco venne impiegato a comporlo. El- 
la è di fatti cofa collante, fecondo i Naturalilìi , e gli Artidi , 
che la fera Collituente il bozzolo vi è filata in fpirali limili a 
quelle che il tornio Piemontefe fa formare fui fuo afpo , e che 
confeguentemente 1’ operazione di firtatto tornio è una imitazione 
della natura, di cui l’ indurtela del baco , illrutto dalla medefima, 
n’è il pototipo (*). 

Generati gl’ indicati due movimenti nel modo che fi è dimo- 
llrato, fon poi eglino mifurati in guifa , che innanzi che portano 
ricominciare , donde fono partiti , 1’ afpo dee fare ottorenfettanta- 
cinque giri . Ora non è portibile , che, durante 1 ’ intervallo di tanta 
quantità di giri, porta accadere che il filo, cui ’l vento dell’ afpo 
fa afciuttare, prenda il medefitno filo da lui occupato comincian- 


C *5 Vrggafi la Fig. 9. nella Tarda I. di quello volume (penante alla 
Meato; li 1 v. 
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do il ditto numero di giri , poiché egli dev’ effere eftremamente 
afri ulto. 

§. XVI. 

Dei tela/ o tornj anneffi al fornello per la trattura de' tingali 
con movimento a corda , e [cogitati in Francia per 
raffinare fui tornio Piemonte fé, e dì quello 
principalmente di M. di Vaucanfon . 

D A quanto abbiamo cfpofto circa 1 ’ effetto del tornio alla Pie* 
montefe riluttano due cole : la prima , che non foggiace a 
veruna difputa, cioè che la feta la quale va full’ afpo dee continua* 
mente incrociarli ; e la feconda , che tali incrocicchiamenti non 
polTono edere operati con un movimento femplice , ma bensì dop- 
pio e compoflo di due giuochi , quai trovanli deferirti nel Manife- 
llo del Confolato del Re di Sardegna Vittorio /, Jmadeo dato a ftam- 
pa nel 1714. 

Si comprende già fubitamente , che quello ruotaggio flabilifce 
da un canto la continua identità d’ ogni movimento dell’afpo , e 
del va e viene in femedcGmo , non potendo padar un dente di- 
nanzi all’ altro , e d’ altronde pure la corrifpondenza e reciprocità 
fra quelli due movimenti. Si andrà particolarizzando , e fpiegando 
le proprietà loro col fare un picciolo paragone delle nuove mac- 
chine con quella de’ Piemontefi . 

Quelle macchine , una inventata in Italia (a), una feconda 

in Francia da M. di Vaucanfon ( b ), membro della Reale Accade- 

mia delle Scienze di Parigi , la terza da M. Rouvicre , e la quar- 
ta da certo M. Mafurier (c) , imitano in qualche modo quella 
di Piemonte , ed in fatti coll’ ufo delle flede fi fanno , fvoglien- 
do i filetti de’ bozzoli, i medefimi primi incrocicchiamenti, di cui 
fi è parlato , tra la caldaia e la lama di ferro o filiera . L’ afpo 
ed il va e viene fono quafi la flelfa cofa , come nel tornio Savo- 
iardo, ma in luogo di elfer modi a ruote, vi occorre foltanto 

una corda ed alcune puleggie ; ed in vece di un moto compoflo 


(a) E' deferim e figurata nelle par. rii. delle macchine preferuate alla 
Società Patriotica di Londra per incoraggire le arti e meAicri. 

( A ) Vi golfi una Tua Memoria negli Atti dell'Accademia Reale delle 
Sciente pag 141. anno i;«p. 

{e) Enciclopedie Art. Sojt pag. 174. col. t. 


Digitized by Google 



na Memoria Quinta. 

non ne han che uno folo affatto femplice , Ma precifamente tale 
differenza di moto , uno comporto ed a ruote , e 1’ altro femplice 
a corda ed a puleggie , egli è ciò appunto che fa , che il primo 
fia coflantemente uniforme in 'femedcfimo , e nella corrifpondenza 
dell’ afpo al va e viene , c che il fecondo fìa ineguale in detta 
corrifpondenza ; donde nafee la perfezione della trattura efeguka 
per via del movimento a ruote , e 1’ imperfezione di quello che 
operali folta rito eoi moto a corda ed a puleggie. 

Comethè cofa niente utile , non ci perderemo a riferire i 
proceffi fatti da’ Francefi medefimi a quelle loro macchine illituite a 
riiìnare fui tornio Piemontefe , e così nemmeno nel rilievo de’ ^>ro 
m affimi difetti (a) riluttanti appunto dall’ ufo della corda , e del- 
le puleggie . In Piemonte fi ftudiò certamente prima d’ ogn’ altro 
luogo per f introduzione nel tornio rteflb della corda fenza fine , 
ma riconofciuta come un mezzo per nulla atto alla perfezione del* 
la trattura , quindi nel più voice citato Manifeflo Sardo rejla on- 
tuttamente proibito l'ufo di cavalietti a corda (a). 

Vaucanfon che pubblicò nel 1749 (b) il Aio tornio a cor- 
da , dopo due anni di prove fullo licito in una Filanda di Aube - 
nat , vi riconobbe elfi difetti , e malfime quello del vi frangio . Per 
evitamelo dunque , ed infterae pur anche 1' inugutglunza dell’ in- 
ccocicchiarura derivante dalla maggiore o minore tendone della 
corda fenza fine , nonché da un regirtro col cui mezzo potefs’ef. 
fer regolara in curii 4 i fuoi pumi dalla trattrice , conforme la qua- 
lità de’ fili da tirarfi , ecco quali fece riforme , e che quindi poi 
tfpofe nel 1770 (c). Situò quittro picciole ruote fopra una nie- 
defima linea , ed elleno attaccate ad uno dei pilaftri di dietro del 
tornio . La prima di tali ruote, che ha 23 denti, é fifTata alla 
cima dell’ albero o affé dell’ afpo : erta indenta con un’ altra ruota 
di 25 , fopra di cui ne Ila una terza di 22 , la quale ha un cen- 
tro comune, e che gira fui medefimo pernio . Quella ruota di 22 
ne mena poi un’ altra di 3$ , che fa agire le guide con un mo- 
vimento di va e viene, mediante un filo di ferro iungo circa un 
piede, terminato nelle fue cflremità da un cerchietto in forma di 
anello , di cut una attienfi alla ruota , e 1* altra al tronco , che 
porta infilfe le guide . M. di Vaucanfon ha dato a quello tronco 


l a ) Si popone leggere per dirtelo nel citato articolo dell’ Enciclopedia . 
{ b 3 N li. pag. 4 

(O Mimirei de l’ Accademie Royale, ibid. (ej Idem ibid. an: 17 0». 
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una forma differente dalla folita , ed una pofizione più vantaggio- 
fa . Le dette quattro ruote deggion edere di cornolajo tagliate per» 
pendicolarmente al filo del legno , non avendo che otto in nova 
linee di groffezza , occupano di qui pochiffi'.io fito , e dando af. 
fai didanii dalla caldaia rimangono cosi al coperto dal vapore 
dell’ acqua calda elidente nella medefima . „ La proporzione, ieri» 
,, ve quedo Accademico Parigino, con ciò da me debilita fra il 
„ moto dell* afpo e quello delle guide , è tale, che 1* afpo dedo 
,, fa S75. rivoluzioni innanzi che il filo di feta ritorni al mede» 
„ fimo punto , dond' è partito , cioè a dire , che -il filo cangia 
„ di pofizione altrettante volte nella matada innanzi di ricadere 
„ fui primo. Siffatta trattura , regolariflima nella fua varietà , ci 
,, parve la più vantaggiofa nella formazione delle mataffe full’ af- 
„ po , madìme che quando tifa fra ben efeguita , il calo che fof» 
„ ire la feta nel incannaggio non riefee quafr nulla fcnfibile , poi» 
„ chè nemmen arriva ad un’ oncia in cento libbre A tutto ciò 
aggiunge Vaucanfon , che dietro molti plici prove fatte , e di aver 
attefo degli anni, che un lungo ufo della fua macchina ne auren» 
ticaffe la bontà , al fine il vederla adottata da un rifchiarato Fi- 
landiere, e che nell’ufo la trovava più vantaggiofa delle altre, 
inducendo a renderla di pubblica ragione, non come la più pei fet- 
ta che immaginare fi potedie , ma come la migliore di tutte quelle 
(he fin ad ora erano fiate propofie . 

Se quedi vanti polfano meritar fede , fe Gano o no efagera- 
ri , rileverà il Leggitore iniziato in quefte materie mercè 1 ’ e» 
fame delle parti tutte di queda macchina in quattro tavole , che 
vanno in feguito alla Memoria di cdo citato Autore . Noi , circa 
-qucfl’ oggetto non erigendoci a giudici , ci accontentiamo foltanto 
di far offervare , che per 1 ’ ufo del tornio riformato da Vaucanfon 
non crefeendo in verun conto i vantaggi fopra quello Piemontefe, 
rapporto alla circonvoluzione de’ Gli full’ afpo , e poca cofa , nè 
affai difpendiofa effendo l’avere una doppia guarnitura di tutt’i 
pezzi componenti ’1 movimento di quell' ultimo , com’ è preferitto 
nel Manifeflo Savoiardo, da dunque meglio valerG di effo , di cui 
è Gcuio Gcuriflimo 1 ' effetto, che correr dietro ad altro, che nulla 
promette di migliare . 


Tom. II. 
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Dì una nuova maniera di trattura propojìa da GIULIO 
CESARE VETTORI di Capo tf Ijirta nel 
Giornale tf Italia tf Agricoltura , Arti 
e Meli ieri (a). 

M A traggali la fcta a due , o a quattro capi, fecondo che più 
giovi, e armando il tornio nell'uno e nell' altro calo co’giuo- 
chi alla Picmomcfe, tempre fia vero , che non falirà piò oltre la 
beltà della ftefla dall* ufo di detti giuochi ,. L' indurtria è arrivata 
ultimamente più avanti afiài , vai a dire a ricavare da’ bozzoli di 
uguale qualità due fotta di fcta ad un tratto, una di draordinaria 
bellezza, e di un valor fupciiore , l’altra pure ottima , ed ugnale 
in prezzo a quelle che pollati provenite dalle p ; ù accreditate filati* 
de d’Italia c della Francia. Il piogeno per riufeire in quella ma* 
niera di trattura trovandoli refo pubblico dal Tuo Autore furnmen* 
covato , noi mancheremmo ceitamcntc non dando conto del mede- 
limo, giacché qui ne viene il cafo. 

Già pteparato il fornello co* fuoi attrezzi per la trazione £ 
quattro fili o capi, in un luogo di una fola maeltra trattrice, ve 
ne dovrà aver anche un’altra, didima col nome di fottareffa , ed 
atnendue provvedute di fioptni , e del bifogno d’ acqua frefea per 
rinfrefcatfi le mani , tanto per 1’ una clic per l’altra. Ne) dar co- 
ni inciamento al lavoro , effe due donne pitteranno fcambievolmca- 
te nella caldaja tanti bozzoli , quanti badar potranno per com- 
porre due fili. La prima donna, o la macltia formerà con i boz- 
zoli, cui avià levato m-no / ’truf che fia poflibile, i primi due fi- 
li dalla parte di elTa più incomoda, e conlegucnteinente più como- 
da alla Joltarejfa . Mentre allora da una terza donna , cioè dalla 
voltatrice , fi cominci a far gitare l’afpo , la detta prima maelìrz 
leverà da quegli (ledi fili ad una ad una otto gaiette , e la fottaredà 
andrà rimettendone quante ne faranno date levate. 

Colle otto gaiette , ( più o meno, fecondo il filo che fi de- 
fideri ), già fpogliate de’ fili anteriormente formati della ptìma in- 
feriore bava, formerà eda prima maedra i due fecondi fili; ed al- 
lorch' ella veggia in fiffatti fecondi fili le gaiette fpogliate degli 


(a) Tom. 11. pag. J47V Venezia predo Milloco in 4. 
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(frati forti e nobili, dovrà prima che fi vuotino degli ultimi in» 
feriori e deboli, dovrà dico dai primi formati , una per volta, le- 
vare effe gaiette , ed attaccarle ai fecondi , coll’avvertenza di le- 
vare fucceflivamente le pii fpogliate , e di attaccarle nuovamente 
agl’inferiori fin all’intera loro confumazione . 

In quello modo fi verrà a ricavare dai fili fuperiori una feta' 
perfettiffima , uguale, forte, nobile e leggera , in ragguaglio però 
fempre dell’acqua, del clima, e della qualità delle gaiette medefi- 
me. Cosi pure tutta quella porzione di gaietta , che feguendo la 
maniera dell’ordinaria ufitata trattura dovrebbe convertirò in brac- 
cio , o ai fornelli , o ne’ fi lato) , per formare una feta nobile e fina, 
( ma che pciò non riefce perfetta giammai ) al contrario coll’ufo 
del metodo, di cui qui parlafi , rimarrà convellila in feta nobilif- 
(ima ne’duc’fili primieramente formati , purché tanto la prima mae* 
Ara trattrice , quanto la fotrareffa non manchino di attenzione c 
diligenza nell’uinzio ad effe affi Uro. SI l’una che l’altra dovranno 
rigotofamente' offervare di g-ttare l'peffo nell* caldaja pochiflimi 
bozzoli per volta nell’oggetto di far meno [Iruft che fia poffibile , 
e di fomminillrarli in ugual porzione ai primi fili, e di mantene- 
re perfetti cogli fhfli li due fecondi cola che di leggeri otterrai 
non alterando il numero delle gaiette meditine, ma ferbandolo Af- 
fo e collante, quale primieramente fi cominciò. Anzi fe da quelli 
fili vernile a fiaccarli una gaietta o bozzolo , e avveniffe di feor- 
gere in alcuno degli fieffi qualche difetto , dovrà la prima maeilra , 
la quale di rado [rovinerà le gaiette nuove, fubito cambiarlo , af- 
finché i fili medelimi ridiano per ferri (Ti m i nel loro tutto, e riman-- 
ga così prevenuto ogni più menomo difordine .- 

f xvur'. 

Rijtrjfioni fu quo fio metodo la cui tonti e vantaggia l 
già comprovato dall' efperienga . ■ 

S E pongafi mente alcun' poco fulla maniera comunemente ufata a 
trarre le fete fine e nobili ,• fi lilev era certamente in primo 
lua.po,>che che peffa dirfi, che non' riefeon elleno nè uguali, nè 
finiflime,. nè nobili, nè leggere, oppure' foltanto-' difficilmente in 
alcune poche ben' dirette filande. Si conofcerà poi che le trattrici 
gittando per lo più in troppo numero i bozzoli nella caldaja, e 
adoperandovi fopra lo fropino di cannelle di forgo roffo allacciate 
io un falcio troppo grande , gli sbittono cgn inano si prfanre , 
A tanto troppo alfa lunga , che levano ad cffi moltiffima feta 
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e li riducono in iflraccj : che fucceflivamente formando colle due 
mani una fpecie di afpo , levano ancora a’ bozzoli medefimi , in- 
nanzi di fvoglierli , tanta feta, con ifcufa di fchiarir loro le bave» 
che ne fanno andare a male una quarta parte ; e che in fine attac- 
candoli con fretta ai fili fenza un precifo metodo e numero» mcl- 
tiffirae volte fanno rompere o ftorcere i due fili fi e (fi . Di fatti fe 
alcuno miri attentamente la maeftra trattrice , vedrà. , che quand’ 
ella aggiunge gaiette ai fili , non ifchiarifce quelle o quella , che 
vuole ad elfi appiccare, ma che pafia replicatameme da una mano 
all'altra le bave, che tiene nella prima preparate. 

Nè qui ancora termina lo firaccio , poiché quando detta mae» 
lira vede che s'imbiancano le gaiette, le quali vanno girando , acciò 
non entrino nella fola pretefa buona feta gli ultimi firati interni 
delle gaiette medefime,le gitta nella bigattiera . Quindi è che tra 
il primo, fecondo e terzo firaccio, G viene a difitpare buona parte 
dc’bozzoli o gaiette; cofa che non porendo evitare feguendo Tufi- 
lato metodo-, non fi confeguifce perciò, mercè lo delio, Tempre un3 
feta fina ed uguale in auibidue i fili . Di fatti, fe da chiunque ten- 
ga filanda fi prenda ad efaminare la feta in monte , la quale ab- 
biali ordinato che fia tratta a quattro gaiette, la troverà a cinque; 
fei , ed anche a tre. 'S'tre di ciò, ficcome avviene nel comunale 
metodo, che fpeflò fi llorca , o fi rompa uno de' due fili , cosi fe 
allora fi profegua a girare T afpo, cofa. dannofiffima e profcricta da- 
tutti i regolamenti Sovrani fin qui emanati iulla materia della fi- 
landa , prima dunque che la maefira trattrice», attefo l’effcr fola , 
abbia di nuovo dato ai fili le necefiarie torte , andranno full' afpo 
fleffb, mefehiati colla buona forta , venti e piò braccia talora di 
quella, che appellaft bava o fpaccata , la quale finalmente cade in 
ifiracci ne’ filatoj . Ed un tale drfordine fuccede in ogni matafla 
qualche centinaja di volte, ficchè in fine rifulta,che quella quan- 
tità di gaiette , le quale dovrebbe rendere tre libre di feta, ne ren- 
da due o poco più , ma infallantemente inuguale , e che mai per 
quello potrà dirG feti perfetta. 

Cambiando dunque l’antico nel nuovo metodo del Vettori 1* 
maeftre faccian ufo bensì delle folite fcopette,ma allacciate in po- 
co numero le cannelle di cui fono formate . Procurino di levare 
eoo mano leggera la pura bava neceffaria , fecondo la qualità de’ 
bozzoli, e formino pofeia i due fili, dalla banda più comoda alla 
fotcarefTa di un filo corrifpondente eziandio e alla detta qualità de’ 
bozzoli, e alle prtfcrizioni dei capi e direttori della filanda . Effi 
due fili dovranno anfora edite proporzionati alla finezza dei due. 
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fecondi perfetti , e quelli effcre mantenuti col metodo fopraddetto . 

Ed abbenchè per formare i due fili fuperiorr fi vada di tempo 
in tempo levando i bozzoli dai due inferiori , non rimarranno que-' 
fli però maggiormente pregiudicati coll’ attaccarne di nuovi, poiché 
quando venga attaccato ad ognuno de’ fili un difettofo bozzolo, deg- 
gion quali due di elfi romperfi o llorcerfi ; ma gli altri due dei 
quattro non correndo tale pericolo , daran quindi que’ bozzoli ai 
padroni r ed ai filato) l’intero loro prodotto, e Io daranno perfet- 
ti (fimo , in luogo che rimanendo mefchiati cogli altri, anche que- 
fti andrebbero buona parte in irtrufi , ed m calo ne’ filatoi medefimi.. 

Siffatto metodo dovrà neeefiariamente perfuadere chiunque ab- 
bia cognizione di trattura di fete ; e di fatti ponendolo in ufo fi 
verrà a conofcere, che dovranno ricavarfi fenza perdimento di tem- 
po, ed infallibilmente colla maggiore prellezza i due fili nelle rif- 
pettive richiedute finezze , e che i due inferiori , circa quali 
avrà a convertirfi in feta quel tanto , che coll’ antica pratica 
cadeva in illraccio , riufcirar.no altresi più o meno perfètti , 
conforme l’abilità delle trattrici, e la qualità de’ bozzoli ; di ma- 
niera che anche quelli, come portrà rilevarft, mediante uno llretto 
tigorofo computo, verranno in monte ad. apportare utile non in- 
differente in una filanda... 

t. Perchè non facendoli più lo flraccio delle buone gaiette j. 
verrà, replicali , a convertirfi in feta nelle inferiori matalTe . a. Pec-- 
chè la fottareffa avrà tutto il comodo non folo di non lafciar an- 
dare full'afpo la feta fpaccara , nè ad un filo in biva , ma anche 
perchè rompendoli l’uno,o i due fili , avrà tempo di riraccarli fo- 
pra 1 ' afpo medefimo colle necelfarie torte , che ci vorranno. So- 
pra di che è da notarli , che le maellre dovranno darle fem, ■: nel 
richieduto numero nonmeno ai fili perfetti , che agl’ inferiori ; e cV 
per tutte quelle ragioni , le quali fenza maggiormente ellenderlì ,• 
polfono elfere conofciute da ognuno che provveduto fia di cogni- 
zioni circa tale oggetto. 3. Che i due fupcr'ori fili fini , e tratti 
da’ buoni bozzoli, verranno a fuperare io bellezza tutte le miglio- 
ri tratture nazionali ed edere . 4. Che mentre per via di fidatto- 
metodo fi potrà ricavare dai bozzoli' inferiori buona porzione d’ot- 
' rima feta fina , tal feta poi dei due inferiori fili non verrà a ca- 
lare che pochifiimo nelle mani de’ Filatojeri r poiché farà tutta un 
intero torto filo, non andando foggetto , .nella trazione, a romper- 
fi , nè a llorcerfi . f • Che di qui ne verrà un’ altra utilità , dot 
ehe laddove per mantenere, a modo di dire, dodici banche per fe- 
to più fini nell’ incannarono erano necelfarie dodici donne , fei fo- 
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fornente faran (ufficienti . 6. Che tutti tali vantaggi verranno a^ 
ottenerft colla lieve fpefa , che occorrerà per la fottarejfa ; per ef* 
fa che potrà con certezza, aggiulfotezza,e facilità grandiffiroa te* 
aere ben Jifpodi i fili , e far si , che fenza alcun perdimento di 
tempo la feta non vada full'afpo fpaccata,nè ad un filo in bava , 
coU’infruttuofa confumo delle gaiette» 

{ ), . XIX. 

Regole da ferbarfi per F effettuatone della buona trat- 
tura t) a due come a quattro capi . 

S E la bellezza de'ferici panni, e d’ogn’ altro lavoro efeguito cola- 
la feta deriva elfenzialmente dalla bontà della medefima ; e fe 
quella bontà dipende più che in altro dalla fcelra ed efattezza dei 
modi ferbati nella trattura ; dunque fu lecito aderire che quella ope- 
razione è uno degli oggetti più importanti del fetificio. Tanto ciò 
è vero, che nel Mamfeilo- Sardo s'ingiunge (a), fono pena di ven- 
tìcinque feudi d' oro , che tutte te filante eccedenti tre fornelli , dovran- 
no efer affidile durante il corfo di effe- da per/ona capace perchè invi- 
gili alt offervanxa delle redole per la buona trattura . Di quelli fo- 
praintcndenti ( b ) quanti fono un generale llpettore dovi a dunque 
averne una grande filanda , per efempio di cento fornelli r affin- 
chè la trazione rimanga effettuata colle regole migliori , (unge tutt* 
i diford.ni , che vi polfan accadere per 1* incuria e mancanza di 
attenzione nelle donne trattrici ,, e di cognizioni in coloro , che 
faranno prefeelti ad avervi ifpezionc? l/n vero economo , da ferirtev 
nell’ ldruziore pubblicata dal R. D. Magidrato Camerale di Mila- 
no [c J , non dee mai temere dì caricarft di perfine utili. V importar 

I 

. I 

£ 1 Numero i. pag t. ’ ' 

(») Parlando un Autore delle cognizioni , che dovrebbero avere quelli fo- 
praintcndenti • (drive . Non baila che un foora-.nt niente di fi/ Moda conofca fo- 
la /età è fi *ta n-ttm- . bene o mete incrociata ed uguale o nb nei fuo titolo , 
gommata o fen-m fi. alicelo-, a (latito /nervato a h va , /enea coitole ./erga Om/toltole ■ 
e difinbuita in tutta ptifezione nette m-t-Q ■ B Jogna inoltre . che Jappta i/uaiifo. 
no le- pitene lagoni, che producono è difetti , e ti modo dr cor-i ggerlt , pei po- 
terlo all' occorrenza fuggente alle filatnci ; fetenza che non mainile à CMC am- -de 
/alvo con met-eifi egli fl-ffo a filar la feto a gui/a di ptl n. i dante , e renaci fi 
colle o ierva-ionr , e lo (ludo, che per pi ann- verrà facendo j * cune te parti- 
coloriti di un tal lavoro , cacate di t- flettere e ragionate fu i buoni e cattivi 
affitti che eli cadono j odo l' Q/ ch’O . 

C > Pa^. ultima. Milano *77^. in 8*. 
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del li loro mercedi viene largamente ricomperi fato d..lF ordine , e dalla 
quantità e perfezione delle manifatture che ne fortono. 

Si tirino pertanto le feie a due, o quattro capi , potran ben 
adattarli all'uno, o all’altro metodo le regole feguenti. 

I. Ad effetto, che la feta riefea uguale, e della miglior con- 
dizione fi dovrà filare i bozzoli fani e buoni feparatamente da 
que’ difeitofi , cioè faloppe , doppioni , vellutati , ecc. (a) , offer- 
vando muffirne, che di quell’ ultimi non n’entri nemmeno la più 
menoma parte nella tiattura della feta reale , per cui le gaiette 
dovrann’ effere buone e peifette. 

x. Sia un foi male precetto, che l’acqua abbia le qualità in- 
dicate che le fi convengono alTolutamentc( 11 . ); che non falga in 
bollore nell’ attualità della trauma, e che nel cafo fofs’ ella fover- 
chiamente calda , fi abbia predo un vaio d’ acqua fredda e pura 
per poter ridurla al neccdario grado di calore. 

Nel tirarfi la feta fi dovrà tenere efs* acqua nella caldaja 
più netta che fia poffibile , levandone fovente i vermi fpogliati , 
e cangiandola -almeno tre o quattro volte al giorno , ed anche più 
fe cosi efigede la qualità de' bozzoli , avvertendo anche di {cibare 
1 ’ uguaglianza del fuoco , acciò riefea uguale e perfetta la coituia 
delle fete ( b J. 

4 . Per rilevare fin dal principio della trattura la forza e de- 
bolezza del filo, converrà prima farne le prove nccedarie al mu- 
linello o catello detto di cafa , e quindi ordinare alle trattrici di 
accrefcere o diminuire il numero de’ bozzoli , ed il fuoco , fecon- 
do il bifogno , e conforme alla qualità ifabilita delle fete che fi 
avranno a tirare (c). 

5 . Sarà officio particolare della maefira di tener fempre ri- 
piena d’ acqua la caldaja in guifa , che feorra continuamente per 
il canaletto verfo 1 ’ afpo , acciocché vengano trafportate al di fuo- 
ri tutte le poffibili immondezze , e gli ontumi galleggianti Tulli 
fuperficie dell’ acqua , perchè là non fi feimino a danneggiale i 
-nuovi bozzoli, che dovranno!! pofeia rimettere nella caldaja (./), 

6. Che 1' incrociatura de* peli dei bozzoli fia efeguita in una 


c») Manifello Piemontefe pag. ». n. j. e Regolamento di Parma pag. 
15. r> 6t. e 6; 

ci) Mannello Savoiardo pag. J. n. ti., e Regolamento di Parma pag. 
Ij. n 64. 

CO Tuih nt: Economia per la filatura delle fete pag. evi. 
t d ) Idem ibidem , 
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filanda uniformemente colla maggior ef àtrezza e preftezz* poflibt- 
le (a), e che mai non fi ricorra all' acqua fredda per rinfrefcare 
la filiera , rimanendo cosi impedita la neceflaria unione de’ peli 
flefli , la gomma de’ quali viene dalla detta acqua fredda condenfata. 

7. Che ficcome dal non ben badare all’ uguaglianza del filo, 
o dall’ attaccare t Sii fporchi proviene il difetto di confonderfi le 
incrocicchiature, e dal ^nomare i due capi in una fola mataffa, 
così in .filtrile accidente dovrà la donna voltatrice immediatamente 
fermare, e lar ritrocedere l'afpo a mifura del bifogno . La mae- 
flra allora feparati prima i capi , ed incrocicchiatigli , nuovamente 
attaccherà ciafcheduno di jefii alle rifpettive matafle , e frananti) 
la voltatrice riporrà tra effe il filo, ch’era falito doppio full’afpo, 
onde fervirfene all', ultimo per aflicurare il capo o bandolo , « per 
formare l’opportuno legaccio alle matafle fteffe , le quali fi dovrà» 
allacciare con quelle o conlimili materie , e non con altre più 
groflolane e pelanti ( b ) . 

8. Colla flefla piontezza la voltatrice fermerà 1 ' afpo non fo- 
to ogni volta che vedrà rotto un filo per riunirlo , ma altresì 
quando feorga fopra le matafle qualche porzione di feta tutt’ ora 
fporca e difettofa , per toglierla in .tempo ,0 zollo che farà fciol- 
la la neceflaria incrocicchiatura , affinchè la maeflra , cui unica- 
mente fi fpettA .tale incombenza , e che farà per fempre vietata 
alla voltatrice , polla rinnovarla prima che la feta per tale ne- 
gligenza divenga bavofa , e perciò inetta ad ogni fpecie di lavo- 
ro ( c ). 


CO Qucfla opt razione tinto necetfiria fi fi in un modo folitimente ubi* 
twio ) c eh e non hi litri regoli che il capriccio delle trattrici . Alture uniti 

ìnfieme i due fili , li tonano fra le dm ? line li fin voltare fui braccio : le 

più defìre fanno la croce pii* perfettamente i co/fo di rumo tenendo colla fini- 
fifa t fii tefi . Non v* hi in quejlo metodo di fijfo e fiabilito , perchè /enti 
dubbio fi crede , che in qualunque modo fi faceti « fempre fé ne ottiene lo fieffo 

fine , eh* ì di firettamer/e legate infittele t peli . Accordafi che fi ottenga , mi 

forfè s* ignori , che quejìo legamento e retondamento vogliano ejfer fatti ejatti- 
mente per un mede, 'imo ver/o , e colla medtfima direzione della coronella , che 
gira / opra tl rocchetto a capo del fufo » fu cui fi avvolge la Jet a nel primo «• 
condimento del filato jo . Non ottienfi /* intento, che in facendo tl rotondarne * • 
So dalla finiflrm alla defin con torcere due fili regolando anche /* ìndice in 
modo s che tl pollice della fimifìra rientri nella mano ; azione che dee f**fi il 
contrario da quelle filatrici » che operajjero colla mano dejìra , nel qual c*Jo il 
polli et dal di fuori fi troverebbe dentro la mano . 

C* ) Manifefto Savoiardo pag, n. 4. » c IflrMzìonc di Milano, fotto il 
titolo: Gir ittici deir afpo, 

C f ) Idem i ibidem . 
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9. Che provveduto così colle opportune fermale a limili di f- 
oidwi , la voltatrice ripiglierà 1’ ufato movimento dell’ afpo , ma 
.con lentezza maggiore dell' ordinario , per non cagionare fcofia 
nell’ afpo fteflo , eflendo facile , mancandoli a fiffate avvertenze , 
che nuovamente fi fconcerti 1' incrocicchiatura , e che lì rompa 
alcuno de’ capi (a). 

10. Che a mifura che la maeftra maneggierà lo fcopino , il 
filale dev’ eflere frequentemente ripolito e rinnovato al bifogno , 
per poter cogliere con facilità i (ili , la voltatrice leverà , con 
paletta (orata , i bigatti , che andran galleggiando full' acqua , pri- 
ma che vadano al fondo , e ritirerà in tempo le cosi dette goffe* 
te, che vanno in fondo, le quali fervono a fare bavella ( b ;. 

ir. Che farà opportuno di non lafciar filare le voltarrici , fé 
non colla preventiva permifTione di chi afflile alle filande , e che 
li comincierà farle avvezzare al lavoro fopra i doppioni , le fa- 
loppe , ecc. di là palfando innanzi con ordine finché fi polfa elTcr 
ficuro della loro abilità e preflezza . 

12. Che ogni fornello fia provveduto di due afpi , ed anche 
di tre per le filande , ove fi fili a quattro capi . 

13. Che nelle giornate umide e piovofe farà bene fofpendcre 
ila trattura , 

$. XX. 

t ( 

Altre regole riguardo al levare le fete dagli afpi , al piegarle , 
e tenerle io buona regola fin a! tempo dei fucceffivi 
.lavori folle medefinte . 

I Mulinelli ben montati , e nelle loro giulle mi Ture , che tali 
dovran eflere in ogni filanda , formfeono d’ ordinario tre 
afpate al giorno di ftta ; ma romechè tutte le fete non dovranno 
ufeire dalla filanda flelfa che ben purgate e nette , nonché uguali 
nelle loro qualità ( c ) , così ecco anche per queft’ oggetto le più 
opportune e neceflarìe regole 

I. Che non fi leveranno le mataflfe dagli afpi fe non dopo 
•bene afeiuttate (d). 


Qm") Idem t ibidem . 

C O idem y ìbidem . 

40 ManifeiÉo Sardo pag. n. 5 * 
C d ) Ibidem tu 8. 

Tom. II. 
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а. Che cadauna di effe si della prima , come della feconda 
qualità, non potrà edere di maggior pefo di once tre in quattro 
circa, e quelle di terza e quarta qualità di once fei in otto (a). 

■ 3. Che dalle maeflre , o altre donne desinate a ripulire la 
feta tirata , prima di levarla dall' afpo , e come volgarmente di» 
celi stucchi are , dovrà tralafciarfi 1’ ufo dell’ ago , ,0 d’ altra limile 
ftromento , conchè facilmente reflano troncate Je fila, dovendoli 
ripulire detta feta colle (ole dita , levandone deliramente j bucchj , 
che fodero accidentalmente trafcorli dalla filatura (b ) . 

4. Che adolutamcnte non fi darà nè colle mani , nè con al* 
tro , e nemmeno con acqua pura e naturale alcun lifeio alle ma* 
tade tirate full* afpo (c). 

5. Che cadauna mataffa , levata che farà dall* afpo , dovrà 
elfer piegata con due o tre foli giri o rivolte , lenza legatura di 
filo , colla bavella , affinchè realmente li podà riconofcere la qua* 
lità della feta , e non ne venga al di dentro nafeodo alcun di* 
fetto [d) f 

б . Che fi odcrverà foprattutto di non piegare la feta , di non 
tenerla compreda , nè di riporla in luogo rinchiufo , fe non fe 
quando troveradi perfettamente afeiutta . 

7. Che piegata la feta fi apporrà fopra ciafcun mazzo , che 
ne farà formato , il nome della donna che 1’ avrà filata per po» 
terne rilevare nell' atto d’ incannarla i difetti relativi a ciafcuna 
di ede, e per poterla correggere per l’ulteriore lavoro. 11 pronto 
efperimento appunto dell’ incannaggio è la pietra del paragone, 
ugualmente neceffaria per chi vuole ben regolare le proprie fila#* 
,de , che per chi penfa fare acquifto di fete. 


(a) Ibidem , n. 6. 

C * ) Regolamento di Parma pag. tj. n. 66. , e Manifefio Sardo pag» 
4 rum. 17. 

(e) Manifello ecc. pag. 4/ n. il. e Rrgol, di Parma n. 18. 

Ibii n *7., Mamferto Sardo pag. n. 10.; Iftmiiooe di Mila* 
nc, Statuto di Bologna, Ordinazione Lamberti*! ecc. 
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§. XXL 

Se convenga in ogni paefe di Setificio iftituire una legislazione per 
la trazione delle fete qual è in vigore negli Stati Sardi ; e in 
qualcb' altro Paefe Italiano , e modula in tal propofito di 
leggi tratte appunto da! Manifefio Piemonte f e , 
Regolamento di Parma , ecc.- 


L A buona trattura della feta è un oggetto dì tanta importanza 
per la felicità del commercio di quello prodotto in natura e 
ridotto in illoffe , che leggi limili a quelle già emanate , e fatte 
valere con mano forte in Piemonte, e in qualch’ altro Stato d’ I- 
talia , dovrebbero edere iflituite anche in ogn’ altro Dominio , 
ov’ elio prodotto baffi in abbondanza , ed ove tutt* ora fi lafcia in 
libertà ognuno di tirare le fete a Tuo grado ^ 

Nulla fi vuole opporre a filfatta libertà per le fete cufarine 
alla maniera de’ Veronefi , da far galloni di tutta feta , ricami , 
ed altri articoli diverfi ; ma in quanto a quelle da ridurli in buo- 
ne trame r ed in* perfetti organzini per le moiri pi ici manifatture 
di drappeiie , 1’ efempio de’ Picmontefi , le cui fete fono le più 
aicercare fra tutte quelle d' Italia , e di maggior valore delle al- 
tre, vaglia a perfuadere della nectflìrà di una medefima r od ana-- 
Ioga legislazione , 

Se cosi fofs’ ella per ogni dove in' vigore , non fi trovereb-- 
be, come fpelfo avviene, in un foh> ballotto di tal marco un me- 
fcjglio di fete tale, che le cattive o malamente trattefanno perdere 
il credito alle buone , e la fede al venditore , con vituperazione 
dell* onore nazionale . 11 compratore dal canto proprio fi.. ebbe 
ficuro ne' Cuoi acqui 11 i , ed i Filarojeri dovrebbero, mancando allo- 
ra di motivi ad ificufe e futrtrfugi , applicarfi a' bene ed efattamen- 
te lavoramele . NefTuna ragione potrebbe giudicarli fufficiente- 
mente dai rimproveri ,. che farebbe!! in diritto di loro fare fu i 
difetti , che fi trovadcro ne’ loro lavori ; gli orfoj r la cui ugua- 
glianza viene si ricercata, fi riconofeerebbtro ugualmente belli, e 
di pregio ufeendo da ogni Filatoio. Il prezzo di fidarti orfoj , ap- 
pellati comunemente di trattura , il qual ordinariamente è più 
alto circa tre o quattro lire degli altri , farebbe, fee mando , cef- 
far quello delle doffe , le quali non podbno effere perfette fenza 
quedi defli orfoj , e confeguentemente la diminuzione della ma- 

Q. ii 
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teria necedariu alla perfezione dell» ftoffa , troverebbeG nella (lofTa 
niedcfima . 

Che però alle leggi ne* due precedenti paragrafi accennate fi 
doveranno aggiunger anche le feguenti (a). 

1. Che d.i un Miniflro pubblico , diputato del Tribunale ed 
Officio fopra il Setificio, debba edere vifitara annualmente ogni fi- 
landa pubblica e privata . 

2. Che fotro pene pecuniarie ed anche corporali nefluno ar- 
di fc a opporli in qualunque maniera a tali vifìte , all* occafion del- 
le quali incontrandoli fece non filate a dovere , cioì non in con- 
formità dei regolamenti, dovranno torto fuggellarli , e fofpendere il 
profeguimento della filatura; e qualora fi trovadore gli ordigni di- 
fettofi , e diverfi dalle regole preferitte dovrannofi dal Diputato far 
dare immediatamenre al fuoco . 

3. Che torto finita la filatura , que* che filano per conto al- 
trui , dovranno confegnare al proprietario non Gaiamente tutta la' 
feta reale , beffa , cantarella , e doppia , ma tutti ancora i cafca» 
mi , ed i bozzoli forati , colle altre reliquie fin le più menome 
della trattura , ed il tutto ben afeiutto e Ragionato con accuratez- 
za e buona fede. 

4. Che alle trattrici , donne alfirtentt , e a tutti gli altre 
opera) impiegati, tanto nella trattura, quanto nel ripolimento delle- 
lite , fi vieterà efprefiamente , folto pecuniarie pene , relative arte- 
circoflanze, e alla qualità de* cafi , di appropriarli, vendere e im- 
pegnare alcupa benché tenue quantità di fere filate , o de’ loro ca- 
rcami o fopravarrzi-. 

j. Che in qualunque tempo , anche fuori dèlia Ragione della 
trattura, fé fi trovaflèro fete non tirate a dovere, e non lavora- 
te nelle loro refpettive qualità , cioè- non fecondo le regole pre- 
dritte , e fodero rìconofciute enormemente difettofè , ficcome que- 
lle s’intenderanno feparate e prolcritte dal commercio, cosi faran- 
riofi pubblicamente abbracciare , falva al proprietario quella ra- 
gione , che verfo chiunque gli poterti: competere per compenfa 
del fofferto danno . 

6 . Che tutti i Filatojeri faranno obbligati , fotto grave pena- 
pecuniaria , dinunciare al Magiftraro Culla perfezione del Setificio 
le fete difettofe, che vetiiflèro confegnate dà lavorarti' ne' loro «di-- 


(O Sono defante dal Manifeflo Savrjtrdo , Regolamento di Patina V 
Statuii di Bologna , di Lucca , Firenze eec. 
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fizj, dirtingtiendone la quantità , ed indicando i nomi di coloro 
da' quali ricevute le avranno. 

7. Che pervenute al Magiftrato le dette notificazioni di fete 
dilettole prtffo alcun Filatojere , farà obbligato di torto ordinare 
ad ua fuo Diputato il trasferirti a vibramele , e trovando quelle 
foggette a qualche grave eccezione , debba immediatomente fuggel» 
larie per farfene poi quella ifpezione , e fuccertivo provvedimento 
che fia giudicato corrifpondente alla giurtizia , e conforme alle dif» 
poliziotti de’ regolamenti in tale materia. 

In quella maniera fi confeguiranno nobili , ottime e pregevo* 
li fete per ridurre a peli, trame ed organzini ne’ modi che forme» 
canno il foggetto della Parte feconda della prefente Memoria-* 


VWE DELLA PARTE PRIMA'* 


Q i <r 
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MEMORIA QUINTA - 
PARTE SECONDA 
Ove trattasi degù apparecchi delle sete per la loro 

RIDUZIONE IN PELI TRAME ED ORGANZINI COL MEZZO DEL* 
LE MACCHINE A CIÒ FARE LE MEGLIO ADATTATE » 


$. xxir. 

Deir arcbittetura e fituagione delle fabbriche- 
dette filato/ . 


* ' * ^*Z*Z*^( 


M n rii E.» di tutto quel tanto , che appartiene all» 

§)«^) EJ (i*)7 trattura delle fete, de’luoghi per le operazioni , 

che vi han relazione, e degli ordigni neceffarj 
ali’ efecuaione delle medefime,. tocca adeflo il dar 
v5>>^^^s<5>'S^y^V conto delle preparazioni , che tengono dietro 
alla trattura della , confidenti nel cosi detto fil aggio o incannaggio 
delle fete grezze , e loro riduzióne in orfoj , ovver organzini , in 
trame ed in peli . Profeguendo col metodo incominciato , Hconie 
tali preparazioni vanno efercitate in fabbriche , le quali comune- 
mente filato ) fi appellano, cosi daremo una fuccinta idea anche di 
effe, volendole coftruire in un modo folido , e con tutti quei co- 
modi , che adbrutamente occorrono al perfetto riufeimento di que* 
di importanti lavori , ed a decoro delle città o delle terre , ove 


pia mare fe ne voledèro .. 

Il primario afpetto dunque, e la pofizione più conveniente del 
filatoio , dovrebb’ edere quella di mezzo giorno (a). La Tua figu- 
ra fu fempre quadrangolare e rettilinea , e ifolata , fe fia poflibi- 
le , da qualunque lato ..L’edenfione- farà maggiore o minore fecon- 
do il quantitativo delle macchine , dette comunemeate edificj , o 


CO Tuiiimi , L’economia per la 6 latina delle fete tee. cui.. 
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mulini, che vi fi vorranno difporre,ed eglino in linea retta, l’uno 
dopo l’altro, per farli movere col beneficio dell* acqua, fe aver fc 
ne polla di opportuna al bifogno, oppure col mezzo di uomini, o 
di animali . 

Le muraglie circofcrivenri quell' edificio fiano di conveniente 
grolfezza , ben concatenate , e fpecialmente dalla banda dell’ acqua 
corrente. Ogni albero o pianta di mulino fi dirizzerà feparata- 
mente da un altro con non altra divifione frammezzo che di una 
femplice parete, quando non fi voleiTe che una pianta di mulino 
comunicane il moto ad un fecondo , e quello ad un terzo, il che 
porta ottener fi con fempliciffimo e tacile artifizio. 

Quattr' o cinque ordini d’ impalcature di fufficiente altezza 
l’una fopra 1’ altra ferviranno per la difpofizione de’ rocchetti , 
rocchelli, afpi, ecc. In tutt’i piani d’effe impalcature fi pratiche- 
rà un Cuoio , dirtelo a livello, di mattoni ben cotti ben commeffi 
e raffilati , affinchè la continua polvere non rechi verun danno 
.alle fete da lavorarli qui giornalmente . Le picciole leale condu- 
centi ad ogni piano, e che fia bene fituate negli angoli della fab- 
brica , fi collruiranno di pietra viva, e murate, come volgarmen- 
te dicefi., in aria. Tutto l’ambiente fi coprirà con una impalcatura 
o foffitto , fatto univerfalmente di legnami e di tavole ben connef- 
•fe ed inchiodate, e felciato pur quello di mattoni al di fopra, per 
evitare lo fieffo cattivo effetto della polvere . 11 tetto finalmente 
verrà egli pure formato con ottimi legnami, e ricoperto di tego- 
le o embrici per modo, che fia vietato il più menomo pedaggio 
alle acque pluviali, e che refiffa noumeno alle nevi , ai ghiacci , 
all’impeto c violenza de’ venti . In ogni ordine o ripiano fiano 
aperte :due gran fineflre a delira, e a fini lira d’ ogni pianta o ai- 
tiro di mulino, oltre quelle a levante e ponente nelle tede della 
fabbrica medefima . Le prime e feconde fineflre al pian terreno, o 
al primo ordine faranno guernite e difefe con inferrate , e quelle 
nonché tutte le altre de' piani fuperiori avranno le loro fineflre di 
vetri e ferramenti edemi di legno movibili , poiché in quella fab- 
brica deefi avere riflefiò , che vi regni ’l chiaro anche ne’ giorni 
nubilofi e tetri 

Tale un di predo potrà edere una grandiofa e magnifica fila- 
lojeria , fenza pelò efdudere l’idea di coflruirnela in un foto pia- 
no oiizzontale; nel qual ultimo modo fi tori ebbe l’incomodo agli 
opera) di fallire le fcale; e il Direttore così potrebbe avere l’age- 
volezza di feoprire in poche occhiate , nonché di offervare con 
prontezza tutto quel tanto fopra di cui ’l proprio intereffe e credi- 
lo lo inviti ad invigilare. 
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Sia però il fiUtojo in un Colo o più piani , dovei Tempre 
nell'uno, e nell’altro cafo eflervi annefio l’ appartamento del det- 
to direttore o capo filatojere , ed avere luoghi propri ed afciutti , 
si per Tua abitazione , come per tenere fìcure e ben guardate le Te- 
le, tanto prima che dopo edere (late apparecchiate, ne’ modi che 
imprendiamo a defcrivere colla più podibile breviti , ma io guif» 
che fc ne podi avere una chiara e (ufficiente idea. 

4. XIH. 

Della flruttura della macchina , detta il mulino , per F in* 
canneggio delle fete , e fuccejjiva Imo ridnione co I 
meggo di due apparecchi "> organzini , ower 
erfoi , trame e peli . 

I L mulino o edificio , che .ferve all’ incannaggio o Alaggio delle 
fete, nonché alla loro riduzione in organzini, trame, e peli , 
è una macchina, la quale, fcbòen complicata , efeguifce nondime- 
no con tanta fcmplicità ed efactezza le operazioni fuddette per cui 
i idituita, che non può edere contemplata Tenta maraviglia anche 
da chi più intenda nelle Tcienze matematiche , e principalmente 
nella meccanica . 

Gl’italiani ebbero quell’ordigno da quelle nazioni dell’oriente, 
donde tradcro le nozioni della feta, la Temente de’ filugelli e fors' 
anche le prime barbatelle de’gelfi bianchi per meglio nodrire que- 
lli maiavigliofi e tanto utili infetti . Riguardo però ad efs’ ordigno 
ebb’egli in Italia tali miglioramenti, tante vi fi fecero giunte che 
la nazione lo riduffe cofa propria , ed a lei tutte quelle d’oltra- 
roonte, le quali tulle fere fi efercitano , van debitrici e di quelli 
mulini nel loro compleflb, e delle migliorie fattevi (a). 

L’altezza, e il diametro diedi mul ni variano all' infinito. Se 
ne fanno che contengono dall’uno fino ai quattro varghi , ma or- 
dinariamente li erigono da quattro. 


(O 1 mulini recati in lfpagna dagli Arabi con gli altri rami del Setifi- 
cio, liccome abbiamo narrato nel nollro Saggio Culla floria della feta , non 
(tanno migliorato come in Italia - La loro figura h quadrata, ni valgono per 
una buona riduzione delle (eie Spagnuole ad organzini , e malli me di quella 
qualità e bellezza che lono gli organzini Italiani. Tanto ciò e vero , che li 
fete Spagnuole al pari di quelle Adatte he non li adoperano nelle manifatture 
che per trame, 



Memoria Quinta. 12? 

11 diametro di quell’ ultimi è di undici , tredici , quindici e di- 
ciaflccte piedi ; ma i più ordinari 1’ hanno di tredici , e di quinde- 

« w ■ 

1 mulini da undici piedi hanno dodici guindoli o afpi per o* 
gni vargo ; que’ di tredici ne tengono quattordici , que’ di quindeci 
ne han Tedici, e que’ di diecifette vanno provveduti di afpi dieciot- 
to. Con tal mezzo i primi hanno feflanta fufi in ogni vargo ; i 
fecondi ottantaquattto , i terzi novantaquattro , e gli ultimi ccnt- 
otto . 

L’altezza dei mulini da un vargo é di circa fette piedi, quel- 
la , allorché abbiano due varghi , è di nove piedi ; di tre varghi 
ne ha dodici, e quando fia di quattro arriva ai piedi quindeci , 
'Nel mulino a quattro varghi, che noi prendiamo per efempio, on- 
de recare la defcrizione delle parti principali , due di efTr varghi 
Icno deflinati a dare il primo apparecchio ali’ orfojo , e gli altri 
pel fecondo , nonché a torcere le trame ed i peli . 11 fuo diametro 
-è di piedi tredici con quindici d’altezza. 

L’alto, e il bado di quello mulino vanno compodi di due 
circoli uguali, che ne determinano la circonferenza. Su quella cir- 
conferenza fon eglino di viti in quattordici parti uguali , a ciafchedu- 
na delle quali va congiunto un ptlaDro . Ogni vargo contiene un 
filare di ortantaquattro fufi di ferro fituati verticalmente, come ve- 
dradi , tutt’air intorno del mulino. 

Quelli fufi giacciono fei per fei fra ciafcheduna delle quattor- 
dici divifoni dei detti pilaflri ; foflenuti eglino da due porzioni di 
cerchj aventi ’l diametro un po' più picciolo di que' in alto e ab- 
ballo del mulino, che formaci da quattordici porzioni di cerchio fi 
congiungono coi pilaflri , come fegue. 

Quelli due circoli non fono fra cffi di un uguale diametro ; 
quello abballò é più grande , nominali circolo delle volte , ognuna 
delle pani che lo compongono va fofpcfa colle Tue eflremitù in un 
mcaflro praticato in ciafchcduno dei pilaflri col mezzo di una 
placa di ferro, che li tiene al più pofiìbile orizzontalmente. Ogni 
porzione di tal circolo va divifa in fei parti uguali; in ognuna avvi 


C«) Acciò le mifure, thè qui diamo, non generino incertezza, noi le ab- 
biamo tegolate fui piede Parigino di Rt a tutti cctofciuto , e fu di cui |of- 
fono regolatfi rune le mifure poflìbili d’Italia, e d’ ogn’ altro paefe . Veggaii 
i’ opei- del Crijiuni , peli e mifure, Rampata in Btelcia dal Rizzmrdi . 

Tom. II. R 
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un buco avente mezzo pollice di diametro, e tal buco fcorre tutta 
la Aia groffezza . In ciafcheduno di quelli buchi fi adatta una car • 
r tignola , cb’è un bottone di vetro inferviente di crttpaudina al Al- 
io, la cui punta da infida in un forello che ritrovafi in quella. 

11 fecondo circolo, appellato di fopravolta , e il cui diametro 
è più picciolo del precedente , va compodo altresì di quattordici 
parti, che danno affidi: con viti fulla fuperficie inferiore de’ pila- 
Uri. Per tal effetto fi tengono un po' più lunghi della didanza di 
edì piladri . Quedo circolo è lontano da quello che da abbadb 
circa quattro pollici, e la fua circonferenza corrifponde un di pref- 
fo alla quarta parte della larghezza del medefimo , coficchè fe la 
fuperficie di qued' ultimo fofie divifa in quattro parti uguali da tre 
circoli concentrici, la circonferenza di quello in alto corrifponde* 
rebbe perpendicolarmente al più picciolo di quedi circoli. 

Da Adatti due circoli vengono ritenuti verticalmente i fufi ad 
ogni cargo col mezzo di due pezzi di legno adatrati a ciafchedu- 
no. Quello che nominali cocbetto va forato di un buco in guifa , 
che il fufo vi paffa entro fin ai due terzi della fua altezza. Eflb 
cochetro viene poi ritenuto fui circolo di fopravolta dall’altro pez- 
zo di legno, che dicefi puntellino , e quedo è ritagliato così , che 
nell’incadro il cochctto entravi dentro in larghezza e profondità . 

Siccome appellali vargo un filare di fufi , cosi un mulino a 
quattro varghi ha quattro circoli dì volta , quattro di fopravolta , 
e altrettanti cocbttti e puntelletti quanti fono i fufi ;e poiché ogni 
filare di fufi ne ha ottantaquattro , quindi ’l numero che ne con- 
tiene un mulino è di trecentofei con altrettanti puntelletti e co- 
chetei , 

Ogni /ufo poi è guernito di un rocchetto, eh’ egli fa girare , 
nonché di una coronella , che tal nome porta una noce di legno 
duro, rotondato al di fopra , e invitato abbaffo quali come una 
femibolla. E’ forata da uno all’ altro canto per ricevere la parte 
fuperiore del fufo, che vi fi ferma con un picciolo pivuolo di le- 
gno, il qual entra in un forello praticato all’alto del fufo mede- 
fimo. Queda noce va corredata di un filo di acciajo che forma 
due braccia, uno abbaffo, l’altro in alto, per così agevolare lo 
fvoglimento della feta che va fugli afpi , o fu i roccbeìli . 

I varghi all’alto del mulino fono folitamente dedinati a dare 
il primo apparecchio all’organzino : la feta avvolta fu i rocchetti 
fi avvolge di nuovo fu i roccbeìli , ( che fono certe fpecie di roc- 
chetti di tre once di diametro con quattr’ once di lunghezza } , a 
mifura che fi torce in un verfo. Quedi rocchelli danno infilaci in 
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una bacchetta Tei per fei, ailine cf edere in numero uguale alla d' 
vifione de’ fufi ; di modo che ciarcheduno riceve il filo da uno dei 
rocchetti che giacciono fopra i fufi , ove fi fpande ugualmente col 
mezzo di una guida mofsa dal va e viene , la cui corfa determina 
f edenficAie che il detto filo deve occupare falla lunghezza del roc- 
chello. Efft rocchetti girano col mezzo di una ruota dentata , la 
quale ila inalberata fulla bachetta, ov'eglino trovanti fiutati. 

I varghi del fecondo apparecchio fervono altresì per quello 
della trama e del pelo, ed in luogo di andare ad avvolgerti fopra 
ì rocchetti , come l'organzino, vanno fugli afpi , come fi è detto. 
Tali afpi fono compodi di quattro lame di legno lifeie e polite , 
la cui fchiena fia rotondata . Vengoo elleno portate da una croce 
di legni ugnali, il cui mezzo fi attiene all’ ellremità dell'albero, 
ove gli afpi danno fodamente difpofli , ed ove la diilanza è di 
circa once diciotto. Giacciono orizzontalmente , ed in maniera che 
la feta andandovi fopra forma fei matafferte , provenienti dai fei 
fufi d’ogni divifione, e vienvi condotta da fei guide immobili ; e 
ficcome ogni ala di quelli afpi ha nove once di allontanamento 
dall'altra, così ogni matafia ha trentafei once di circonferenza, e 
non quindeci , come ila fcritto nella terribile Francete Enciclo- 
pedia (a). 

Le croci fono Rifate nell’ albero da un canto con una brocca 
di ferro piatta , o quadrata , cui fi adatta la ruota dentata , e 
dall’ altro una brocca parimenti di ferro , ma a due punte , e que- 
lla piantata nell' albero dello , ed in quella parte che nominali 
la coda dall’ afpo ; col qual mezzo 1’ albero appunto è nella lun- 
ghezza che gli t necedaria per girare fra due punti d’ appoggio. 

Le bachette , e le guide girano col mezzo di ruote, che dan- 
no attaccate ai fette piladri del mulino , di modo che ciafiheduno 
ha quattro ruote le une fopra le altre , una per ogni vargo , e 
tutte finiate nella compaggine centrale dei mulino medefimo . 11 lo- 
ro diametro è di circa un piede ; la loro circonferenza , eh’ è di- 
vifa in otto parti uguali, porta in ogni divifione un dente durif- 
fimo, tl lungo circa, fei , o feti’ once. 

Nel centro del mulino avvi un albero , dall’ alto di cui fi 
partono otto traverfe , con altrettante pure al bado. Alla cima di 
Rifatte traverfe danno difpofli otto piladri formanti una fpecic di 
cilindro aperto . Ad edi piladri trovanfi adattate le ferpi , che 
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fono altrettante porzioni di circolo larghe oncie cinque , e grolle 
una e mezzo. Situate quefie obbliquamente fu i detti pilafiri , deg- 
gion perciò avere circa ott’ once di piò che il loro allontanamene 
to . Per un mulino a quattro varghi , qual i quello cbe qui de» 
fcrivefi, occorrono trentadue ferpi , otto per ogni vargo ; il che 
forma full* altezza del mulino una vite fenza fine in ciafcheduno, 
merci di cui girano le ruote con lunghi denti tedi indicare > le 
quali poi dal canto loro fan girare le bachette , ove Hanno i roc- 
chelli , e gli afpi . 

In generale vann' i mulini in giro da finifira a diritta, e non 
da diritta a finifira come pretende 1’ Autore dell’ articolo Sera net 
farraginofo Dizionario Enciclopedico . Tale movimento regola tut- 
ti gli altri ; di modo che per far girare i fuft dei varghi nel pri- 
mo apparecchio v’ ha quattro /Irafini per ogni filare di fuft , i 
quali mediante un* alternativa sfregagione loro comunicano bafie- 
vol moto per continuare la propria rotazione. Siffatto sfregamento 
fegue nell’ interno del mulino , onde può giudicai fi per la fua ro- 
tazione , che i fuft non girano da diritta a ftniflra , ma bensì io 
nn verfo affatto contrario per produrre l’effetto cui fono desinati . 

Riguardo allo Jìrafino , è dello un pezzo di legno di circa due 
piedi di lunghezza , la cui forma t una porzione di circolo \ fi 
umfce nell’ interiore del mulino alla cima della traverfa con tm 
perno nella metà della fua lunghezza, ed in guifa da poter bilan- 
ciare orizzontalmente . La fua parte circolare va coperta di una 
o più cirooccie di panno ad intento di rendere lo sfregamento più 
dolce . Al di fopra è munito di una coreggia ben tefa, per lo di 
cui sfregamento contra i fuft , fono quelli coflrerti a girare . Dal 
lato poi della traverfa , alla cima della quale effo Jìrafin» Ha uni- 
to , evvi una corda , donde pende un contrappefo, che porta l’al- 
tra cima fu i fuft . Talvolta iu luogo di tale contrappefo vi fi 
adatta una fuRa , la quale adempie l’oggetto medefimo . 

I fuft dei varghi del fecondo apparecchio girano col mizzo 
di una coreggia fenza fine , che vi pafTa continuamente di fopra ; 
ella viene condotta e foRenura alla cima delle due traverfe , ch’en- 
trano nell’albero, e la cui lunghezza è tale, che avendo ciafche- 
duna nell' efiremirà una fquadra di ferro , cui la coreggia fi attie- 
ne, fiffatte fquadre, e la coreggia medefima fi trovano cosi all’al- 
tezza dei fuft , fu quali efia sfrega di continuo circa due once al 
di fopra del cìrcolo delle volte , il quale , come già fi notò più 
fopra, trovali fituato negl’ incafiri praticati ne' pilaRri del mulino. 
Deefi capire , che tale sfregamento della coreggia fu i fufi faflt e- 
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fleriormente ad etti , ed interiormente per rapporto alle (quadre : 
quindi è chiaro , che quantunque il mulino abbia un foto movi- 
mento , egli però fa girare i detti Tufi nel fuo verfo meddimo, 
mentre lo Jìrafin» fa girare gli altri fuft in un verfo contrario. 

La maniera con cui fi fanno girare i mulini non è per tutto 
la fletta . Avvi chi mette un uomo nel cattelletto del mulino , 
che fopra abbiam chiamato cilindro aperto. Quell’ uomo fi appog- 
gia alle travede , e fpingendo colla fua fpalla contra i pilattri , 
cammina continuamente fopra una medefima linea circolare. Altri 
fi valgono di fommieri appagandoli ad un argano , che li fa gira- 
re . Chi ha il comodo d’ acque correnti ne tragge partito eziandio 
per far movere i loro mulini col mezzo di mote comunicanti co- 
gli (letti . V’ ha chi fa ufo di una gran ruota in forma di lan- 
terna, che inganza in un’altra , la quale fa agire parecchi muli- 
ni ad un tratto ; certi per fine adoperano argani dentati , il cui 
effetto è il medefimo , e quelli appajati con buoi , fomarclii , » 
cavalli . 


$. XXIV. 

Modo di operare dei defetitti mulini negli appareccbj indicati 
sì rapporto alla riduzione delle fett in orjo/ e trame , 
come a / empiici peli torti Jopra Jemedcfimi . 

L 5 Organzino ovver orfoj* è una qualità di (età , che impie» 
gafi ordinariamente a formare la catena, o -l'ordimento del- 
le Dotte . Per darle la qualità neceffaria a tal ufo , fi patta ella 
due volte pel mulino ; la prima a femplice filo , non a doppio 
filo come incautamente (la fcritto nell' Enciclopedia , e la feconda 
a filo doppiato, talvolra triplicato, ma di rado quadruplicato. 

Il primo apparecchio confitte , come s'indicò, a torcere la feta 
fopra fimedefima , facendo girare i fufi da diritta a fini lira , men- 
tre avvolgonfi le fila fu i rocchetti . Quando quelli fi trovino fuf- 
fkientemente riempiuti di fete , ette fila fi doppiano o triplicano 
fvolgendole di nuovo da due o tre de’ medefimi , col farle andare 
fopra un rocchetto fimile a quegli , ov’ erano da prima . Così ad- 
doppiate o triplicate le fete, fi mettono i rocchetti fulle quali cosi 
trovanti difpotte fui mulino con virghi da doppio apparecchio , il 
quale confitte nel torcimento delle dette fila , Il primo apparecchio 
deli’ orfojo dicefi fi faggio , o incannaggio , il fecondo appellali torto . 

R i i j 
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Le trame, e i peli ricevono il loro apparecchio qual é il 
fecondo degli organzini, ma quelli , tanto nel primo, quanto nel 
fecondo non vengono torti ugualmente, come lo fono le dette tra- 
me , e i detti peli . 

I rocchetti girano per via di una ruota dentata che fi fida 
nella bachetta , dov’ eglino fe ne danno fei per fei . Quella ruota 
è più o meno grande, fecondo che vogliali , che la feta fia più 
o meno torta , perocché ella medcfima gira col mezzo di un’ altra 
ruota dentata , il numero de’ denti della quale ì ordinariamente 
fidato a fedanta o fedantadue , in luogo che quello delle ruote 
della bachetta k dopo quello degli undeci fempre impari fin ai 
venticinque . Tal è il modo con cui determinali ’l maggiore o 
minore apparecchio , che vuoili dare a tale o tale qualità di feta. 
Faffi girare cosi una bachetta avente una ruota di undici denti eoa 
un' altra di fedantadue ; quella di undici farà fedantadue giri, quando 
l’altra ne farà undici; e fe la bachetta abbia una ruota di denti venti- 
cinque , e 1’ altra ancora di fedantadue , quella di venticinque non 
farà che giri 27 ^ . Per dare idee più complete di quello 
calcolo balli avvertire che mentre la ruota di denti undici farà 
ijfo giri , quella di venticinque non ne farà che 61 8 , e che le 
due motrici di denti fedantadue ne avran fatto nei due cafi 175. 

Da fidatti calcoli fegue naturalmente, che la feta , la quale 
verrà torta colla ruota di undici denti , Io farà meno che con 
quella di venticinque, atcefochi la ruotazione di qued’ ultima ef- 
iendo più lenta, la feta avvoglieli più lentamente fu i rocchetti, 
e per confeguenza riceve più torte , dando in quedi due cafi la 
proporzione come uno è a due ^ . In fomma quanti meno la 
picciola ruota avrà denti , tanto più eda girerà predo . 

Dall’ attenzione che fi mette in quelle combinazioni rifulta , 
che le fete di cui fannofi gli organzini non vengono torte tutte 
ugualmente , come non lo fono le trame ed i peli. V’ ha due ra- 
gioni : la prima che una feta fina deve ricevere più apparecchio 
che una groda : imperocché tale operazione produce nelle dode , 
ov’entrano quede fete, edetti didcrenti , fecondo le loro diverfe 
grodezze . La feconda è che 1 ’ apparecchio da darfi alle fete di- 
pender deve dall’ impiego cui fi delìinino . 

Una feta torta più che non fa medieri è meno forte , giac- 
ché allora tutti i filetti, che compongono il nuovo filo , torcendoli 
fi raccorciano, ma non tutti però ugualmente. Que’ al di fopra fi 
attorciano fu que’ di mezzo , i quali rimangono quafi nella loro 
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lunghezza . Di fatti fe facciafi foggiacere quello filo ad uno (lira- 
memo , que’ di fotto fanno tutto lo sforzo in ragione delle loro 
torte, e fpezzanfi a mifura che fiano forzati ; lo che produce la 
totale definizione del filo; in luogo che quando fiano poco torti, 
lo sforzo fi ripartile fopra tutti , e la rcfifienza è pili grande . 
Quella è la ragione per cui una certa groffezza di feta deve ri- 
cevere maggiore o minore apparecchio di ceri’ altra , e ciò con- 
forme i generi di drapperie, ove fi vogliano impiegare. Qualun- 
que (ia la faviezza che ha dettato i regolamenti pe’ Filarojami in 
Piemonte e in qualch’ altro Stato, non vi fi fiabilifce che l’ap- 
parecchio il quale dalle fete fi efige in generale . Non è fiato pof* 
Abile difendere ne' piò piccioli dettagli , artefochè non partirne 
che al fabbricatore, a colui che deve impiegare la feta, il deter- 
minarne il giudo apparecchio . Non è che un buon apparecchio 
non renda la feta buona da tutto ; ma pure evitando il troppo , 
o il troppo poco, l’un po’ piò, od un po’ meno , darà alla fi offa 
maggiore o minor bellezza, ed all’ operajo maggiore o minore fa. 
cititi d’ impiegarla . 

Si fa, che la feta, la quale impiegafi ne’ taffetà , dev’ edere 
più torta che nc’ fai ini , e che la defiinata per le / tje deve tene- 
re un giufio mezzo fra quelle. Se ne vedrà la ragione nella Me- 
moria, ove tratteremo d ogni genere di fioffe . Bene fpefib anche 
dannofi per i medefimi impieghi diverfi apparecchi alle fece , cioè 
fecondo la loro qualità, i paefi donde vengono , ed i modi fvariati 
dalla trattura delle medefime al fornello. 

11 fecondo apparecchio che dalli agli organzini è molto op- 
portuno, tanto per confervare ia loro forza , quanto per agevolar- 
ne l’ufo. In fatti quella feconda operazione refiituifee in qualche 
modo quel tanto che le torte aveano levato all’ elafiicità degli fief- 
fi . La dimofirazione che qui vuol foggiungerfi farà intefa da chiun- 
que. Prendali un filo, e torcali fopra femedefimo fermando una 
delle fue elltemità . Quand' egli farà pervenuto al punto di non 
poter efliie più torto fenza (torcerli , unicanfi le due efiremità, 
prendendolo pel mezzo , affine di tenerlo fcraprc tefo, ed impedi- 
re che non fi (torca . Poi fi lafci ’l mezzo , e vedrafli effi due 
fili torcerfi infume . Il torto che prendono non è che 1’ effetto 
del dillorto cui vengon eglino abbandonati . Tal è 1’ effetto del 
fecondo apparecchio dell’organzino, ovver orfojo , che appellali 
torlo , e durame il quale fi riducono in picciole mataffe frigi t afpi , 
girami col mezzo delle ruote dentate, che indentano in altre ruo- 
te adattate alt’ alfe delle /ir ale , che fupcriormente abbiam veduto 
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elfert mede in moto dalle ferpi che formano la vite fenza fine a^ 
ogni verfo . 

Pegli orfo; ordinar; fi mettono due ruote con firnil numero 
di denti perchè ur.a faccia tanti giri , quanti 1 * altra 3 lo che dicefi 
lauto per tanto , o punto [opra punto . 

Allorché dar voglisfi agli organzini un apparecchio più ga« 
gliardo, dannofi agli Aedi da uno fino ad otto punti di ritardo , 
vai a dire , che la ruota fidata all' afpo abbia da uno fin ad .otto 
denti più di quella che fia adattata all’ a(Te della Arala grande. 

Le ruote dentate degli afpi tengon dai fedici fin ai ventiquar- 
tro denti, aumentando una per una, e que’ che fono nelle grandi 
Arale ordinariamente non oltrepadano i fedici. 

Più che dar vogliafi apparecchio all’ organzino , più le ruote 
dell’ afpo deggion avere denti. Se pongafi ad un afpo una ruota 
di diciafTette denti, e che quella del mulino ne abbia fedici fola- 
mente , quando quefla avrà /atro un giro , ci vorrà il corfo di 
un dente, che la prima poflà aver girato altrettanto; il che ap* 
ptllafi un punto dì ritardo , eh' è la differenza di fedici a venti , e 
così del redo. La combinazione dei denti faua in verfo contrario 
appellali punto corrente. Che però Te fi mettclfe una ruota di quat- 
tordici denti all’ afpo , e che quella del mulino ne aveffe fedici , fi 
direbbe apparecchio a due punti correnti , impctocchè quando 1 * afpo 
avelie fatto un giro , ci vorrebbero ancora due denti innanzi che 
la ruota la quale lo conduce avelie compiuto il fuo . Quelli cal- 
coli fono Tempre facili da farli . 

Ma non bifogna ctedrre che mote corredate di un numero 
qualunque di denti dar pofiano alle fete il tnedefimo apparecchio 
per la fola differenza della loro grandezza , giacché quattro punti 
di ritardo proccurati da una ruota di denti venti , che intacchi in 
una di ventiquattro , non fono le medefime , come una di fedici 
menata da un’ altra di venti , avvegnaché la differenza fia la fief- 
fa. E' quello un errore in cui trovanfi molti Filatojeri,e que’ pu- 
re che dan la loro fera ad organzinaie. Per dare i punii di ritar- 
do , e i punti correnti, fi vaìgon eglino indiflintamente di ruote 

dentate ad un numero qualunque , purché vi fi rifeontri la diffe- 
renza , per lo che prendono tanto una ruota di fedici denti , quan- 

to un’ altra di venti per aver quattro punti di ritardo , come ne 
porrebbon una di venti con un’ altra di ventiquattro . L’ apparec- 
chio nonoAante non è il medefimo, ed il celebre M. Paulcf di 
Nimec 1’ ha già baAcvolmente provato nell' introduzione alla fua 
grand’ Opera notifiima , dalla Reale Accademia delle Scienze di 
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Parigi approvata falla fabbricazione delle ferìcbt fìoffe . „ Supporr 
„ gali , egli dice , una mota di fedici denti fi (Tata alla gran (Ira- 
„ la del mulino per Zar girare un afpo , cui fu adattata una 
ruota di denti venti . Suppongali ancora una ruota di venti 
^ denti fidata alla medcfima tirala grande per far girare un afpo 
„ cui ne vada adattata dal canto Tuo un' altra con denti ventiquat- 
„ -tro , e ciò in maniera che la ruota di fedici denti , e quella di 
„ venti girino fui medefimo alfe. Egli è certo che faran elleno 
„ tanti giri 1’ una «he 1' altra; ma nonollante nel tempo , ove la 
„ ruota di ledici denti non avrà fatto fare a quella di venti che 
,, giri ventiquattro , quella di venti denti infida nel medefimo alfe , 
w come 1’ altra di fedici , fari fare giri venticinque a quella di 
„ ventiquattro . Di qui la differente delf apparecchio che inforge 
„ da quelle due differenti combinazioni è di un venticinquefimo , 

„ donde in luogo di un medefimo effetto eccone un altro tutto 
„ diverfo , poiché la feta, che avrà fatto venticinque giri, farà 
„ più torta un venticinquefimo “ . 

Quella offervazione può applicarli a tutte le maniere di mu- 
linare le fete , giacché é certo , che quanto più le ruote , quali 
fan girare gli afpi « in punti correnti , e in punti di ritardo , 
Avranao demi iu ragione di quelle cui imprimono il giro , unto 
meno la feta farà torta . Tale offervazione é poi utile anche per 
olir’ oggetto , cioè eh’ effendo cofa effenziale il dare alla feta un 
uguale apparecchio, fpecialmente fe fi deflini al medefimo ufo, 
quindi fe in un pallotto fe ne trovi di meno torta o meno filata, 
fi podi, alfoccafione d’ impiegamela , riconofcecne la differenza. 
11 citato Paulei aflicura , che Vanenti fon abbia rimediato a tali 
inconvenienti col mezzo di un mulino di figura bislunga da lui 
fatto coflruire in un Filarojo di Aubeoas . Tanto badi pegli or- 
ganzini . 

Circa poi alle Tete da prepararfi per fervire di trame nella 
manifattura delle ftoffe , e per fare bindelli , elleno non ricevono 
che un lieve apparecchio , vale a dire , che quali non fi fanno 
torcere per T intento, che abbiano più lucentezza , allorché fi tro- 
veranno tinte . Per apparecchiarle fi avvolgono a femplice filo 
fopra i rocchetti ; indi lì riavvolgono a filo doppio, cioè fi ridu- 
cono ad un tratto fu di un medefimo rocchetto i fili di due dei 
primi . Si unifeono quanto più è poflibile , poi fi adattano fui 
mulino per dar loro 1’ apparecchio convenevole , eh’ è di dodici o 
quattordici punti correnti , di maltiera che le ruote dentate , che 
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*i*gono motte dalla gran Arala , fiano di ventiquattro denti , e 
quelle dell' afpo di dieci o dodici . Quello apparecchio è si legge* 

ro, che altro non fa fe non fe legare i due fili per guitta , che 

potrebbonli facilmente feparare frattanto che la feta i cruda . Tal 
feta viene apparecchiata pel medefìmo verfo , come operali rap- 
porto all' orfojo nel fecondo apparecchio . 

Per conto del pelo , che fi deflini per la teffitura di alcune 
leggere (lotte ed altri ufi , egli diflerifee dalla trama in quello , che 
gli fi dà l'apparecchio a femplice filo, ficchè torto rimanga ttopra 
femedelimo. VariaG tale apparecchio fecondo la finezza della feta, 
dandofi dagli otto fin ai quattordici punti correnti , col far fempre 
girare gli alpi con una ruota di ventiquattro denti , mentre quelle 

degli alpi fletti ne han talvolta dieci , undici , dodici , e fino fe* 

dici . 

Tal è in generale l'apparecchio che viene dato alle fete, e 
la maniera di effettuamelo , Si 2 creduto fpiegare fuccintamente 
quelle operazioni a que’ tra’ poltri Leggitori, cui non fono note, 
perchi meglio comprendano da che proviene la bellezza , valor e 
pregio della feta , nonchi i fuoi difetti , ed acciò abbiano almeno 
una giuda idea de’ mezzi che vennero con fomma accortezza im. 
maginati per darle una confidenza capace di refidere alle opera* 
zioni cui deggioti fottollarc nella fabbricazione delle dotte . 

$. XXV, 

Se , come riguardo alta trattura delle fete a! fornello , gioverei bf 
ne ’ paefi di feti fido fìabilire una legislagjone anche 
per la loro riduzione ad organzini trame e peli , 
e delle regole generali fiaiihie in Piemonte , 
e in qualcb' altro Stato in tale 
propofito. 

D fiferitta la macchina , e indicato il fuo effetto relativamente 
all’ incannaggio e riduzione delle fere in organzini , trame 
e peli , fe però in tale riduzione non fi ferbino le regole migliori 
farà inutile ogni cura (erbata in qualunque altra delle operazioni 
che la precedono , e le tengon dietro fin alla converfione delle fete 
ntedelìme in ben lavorati ed eleganti ferici panni , fiano , come 
diconfi , alla piana o fogli , ovver operati , E’ quedo il grande 
oggetto che tiene in moto il commercio dì quedo genere , e che 
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lo rende attivo in ragione comporta de’ modi adoperati a perfezio- 
itamelo, e roartime appunto in quella parte , che fi fpecta al Fi* 
latojere. Le migliori leggi generai; fin ora emanate in quello pro- 
pofito fono le feguenti (a): 

1. Che ncifuno potrà intraprendere la profelfione di Filatojcre 
fe non farà iniziato nella medefima , nè profeguire in quella , fe 
non fi trovi provveduto di tutti gli ordigni e capitali neceffarj per 
ben efeguirla, e non avrà prima dato faggio della fua intera capa- 
cità, ed avere riportato l’approvazione de’ Diputati dell’ Offizio a 
ciò deflinato dalla fuperiore Autorità . 

1. Che le Filarojerie dovrann* effere in tempo opportuno viG- 
tate da Perfona del detto Offizio dertinara annualmente ad offerva- 
re fe in erti camminino bene le cofe, e per farne le più fedeli 
riferte, e quelle autenticate con giuramento , e fotto gravi pene , 
ed infamia del riferente non rilevata al cafo la verità circa ogni 
punto del contenuto nelle medefime » 

3. Che ad evitare ogni frode , che poteffe commetterli , ven-* 

ga proibito ad ogni Maeflro Filatojere , o venditore di fete il fram* 
mifchiare le fete pure con quelle di doppioni , ciocchetti , bava e 
fioretto, nè alcuna di quelle qualità coli’.altra , dovendofi ciafche- 
duna forte lavorare Separatamente, con pene convenienti a’contrav- 
venirori , e quelle anco" accrefciute venendo lavorate e tenute le fe- 
te efpolle in fiti r che abbiano fincftre ed altre aperture relative o 
proflime a dalle, latrine, letama;, o che in qualfivoglia molo 
dalfeto come, per cui fi venilTe ad accrefcere il loto pefo natura- 
le , o a' cagionare altro inganno, permeili Soltanto gli ufi di que-- 
gli artilìz/, che tendono alla perfezione, nè punto li oppongono 
all’ equità , ed alla buona fede, , 

4. Che tutti i Filatojeri, aventi dei mulini d» venti bachette 
inclufivamente in giù, dovranno edere provveduti di ferpi dtvife 
in dodici, e non più ; la rtrala delle bachette, o fia dello trom- 
bino farà di foli denti feffanta in ogni pianta , e le morelle o roc- 
chetti nelle piante di ventiquattro bachette inclufivamente a quelle 
da venti , dovrann’ effere per lo meno di otto bolzouelli , le da 


( «5 Manifedo Piemontefe , articolo de’ Filatori n i *■ J. 4 - * %• < Re- 
golamento di Parma oag i8 e feg. Leggi Venrc nell’ Odino della Seia, 
Statuto Bolognele filila feta approvato anche per lo Stato di Romagna t ed 
altri pezzi oel propolito. 
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diciotto, di nove bolzonelli, e fe da Tedici in giù , di dieci , con 
ifpeziale proibizione di fervirfì di Aeriini da nove denti . Che t 
futi faranno Tempre manrenuti ben puntati , cambiati li vetri , ed 
i Campanini o crapaudini ben difpolli , affinchè pedano fare la 
perla ben ferrata . Che gli afpi infervieoti al torto degli organai» 
ni faranno lutti di once nove di randa a giuda mifura corrilpon* 
dente a once ventiTette d' intera circonferenza, e quelli per le tra* 
me di once nove e mezzo fimili, al qual elfetto ogni volta che 
fi leverà la Teta da’ detti afpi Tt dovran quelli riandare, acciò ven- 
gano mantenuti nella detta mifura . 

5. Che tutti gli orfoj tanto fopraffini , quanto- di feconda e 
terza qualità, fi dovranno accappiare ogni ott’ ore , e quanto alle 
trame ogni oro quattro di lavoro.. 

6 . Che le maraflette degli organzini dovranno edere di pef# 
tale , che non n’ entrino meno di otto in dieci per cadauna libbra», 
e formate in modo , che non rimangano» troppo Uretre e ferrate 
in occafione di vendita, ecc. 

7. Che ne’ cafi di comroverfia o fui la- qualità della feta la» 
vorata , o (opra il fuo corrifpondente calo , fi dovrà procedere 
da' Dipurati dell-’ Uffizio a quelle ifpexioni e rifpettivi efperimeoti, 
che per (inaili contingenze (ogliono praticarfi , onde col giudizi» 
della loro perizia appoggiata all’ evidenza della fperimento venga 
poi a terminarli 1’ info ita quiftione colla reciproca indennità dei* 
le parti . 

8. Che per la rifazione de’ cali, o Ciano rare, cui foggiacelo» 
no le fete lavorare ne’ filatoj , non potrà furrogarfi dal Filatojera 
alcuna porzione di fera per reintegrare il mancante pefo, ai quale 
unicamente dovrà fupplirfi con danaro dallo Redo Filatojere verta 
il pioprieurio della feta, e non in altra maniera. 

p. Che affitmendo qualche Mercadante di mantenere ad un 
Filatoio il lavoro per tutto l’anno, 0 per altro- determinato tem- 
po , non potrà il Filatojere intraprendere lavori d* altre fete nè 
per fe, nè per altrui fenza il compenfo dello Redo Mercadante, 
con pena adattata ad ogni contravvenzione . Che fe poi *1 Mecca* 
dante , tranne i cafi <f infedeltà d’ edo Filatojere , o di mancanza 
della necellaria diligenza nel lavoro , pet cui la confinata feta 
folfe riconofciuta degradata in qualità , il Mercadante , dico , non 
continuali al Filatojere la fomminifirazione di feta badante al la- 
voro convenuto , farà obbligato al rifacimento del danno che que- 
llo foffride per aver tralafciata di foddisfare al fuo impegno. 

Combinate quelle leggi generali con altre particolari , e adii* 
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tate alle circoftanze attuali delle diverfe Italiane Provincie fi a* 
«ranno fete pregevoli e ricercate, ed elleno fufcettibili a maravi- 
glia de’ feguenti lavori , tra cui ì primo fari quello della Tinta • 
ra ; oggetto egli pure importante, e circa il quale daremo il più 
precifo ed utile Trattato fin ad ora comparii) e gii pubblicato da 
uno de’ più dotti ed illuftri alunni della Reale Accadèmia delle 
Scienze di Parigi , e da effa adottato e fatto imprimere per la pri- 
ma volta Tanno 17$}. 


FINE DELLA MEMORIA QUINTA, 


Sii/' 
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SPIEGAZIONE DELLE FIGURE 
Comprese nelle tavole che appartengono alla 

PRECEDENTE QUINTA MEMORIA 

TAVOLA Iti. 

Rapprefenta il piano , il profpctto , e Io fpaccato di una 
Jiufa umida per il foffocamento delle crifalidi ne' 
loro tomoli . 

A. A^*A!daja, che dev’eflere riempiuta d'acqua. 

B. V < Fornello nel quale fta il fuoco. 

C. Canna del cammino. 

D. Fmellra per la quale s’introducono le certe de’ bozzoli da fo- 

ggiarli* 

E. Traverfe di legname per adattarvi fopra le certe. 

F. Volto. 

G. Luogo delle certe. 

H. Cardini del ferramento erteriore di quella ftufa. 

I. Limbelli dei due ferramenti. 

V 

Le Jìufe [ceche fi pnffmo fabbricare fu quefto modello / coir avver- 
tenza , che la catia/a , la quale farà migliore di ferro , fi por- 
rà colla pancia all insù , ben cementati i Juoi orli fui piano del 
fornello . 


TAVOLA I Vi 

Che rapprefenta un' altra ftufa fecca di nuova invenzione del 
Sig. Ab. Turbini celebre Prof e [fare Brefciano S / Ircbi • 
lettura , e di cui qui fe ne pubblica per la prima 
volta il dtfegno comunicatoci da I fuddetto 
Autore . 

A. TL forno fottopoflo al corpo della ftufa. 

X B, Bocca che fi parte dal forno. 

C,C, C,C, Canne che diramanfi da ogni lato , e portano il 
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calore aella danza fuperiore fatta a volta, eh’ è propriamente 
la ftufa , 

D. Volta del forno. 

E , E , E , E , Spranghe di ferro nella danza della dufa fopra le 

quali ù adattano i esaedri riempiuti di bozzoli da dufarli. 

TAVOLA V. 

Ove Jìa delineato il piano , ? aliato , e lo fiaccato di un 
fornello femptice da tirare le fete j) a due come a quat- 
tro capi , pre feltrato al? illujire Accademia Agraria 
di Verona da Gìambattijìa Invernici Milane fe . 

Fig. I. A, DOcche del fornello in pianta. 

B, Spiraglio per l’iogrelTo dell’aria nel fuo interno .' 

C, Interno. 

D, Canna per Io sbocco del fumo. 

E, Canna praticara nella grodezza del muro . 

F, Vafe per l’acqua fporca con gratuggia nel fondo. 

G , Circolo la cui metà è cavata nel piano del fornello 

per mettervi entro il brento coll’acqua netta. 

H, Muro cui fi appoggia il fornello. 

Fig . z. I , Profpctto del fornello. 

K, Bocca per legna e carbone . 

- L, Altra bocca per edrarre la cenere. , 

Fig. 3. e 4. M, Spaccato del fornello. 

N , Fianco della bocca marcata K nella Fig. 1. 

O, Fianco della bocca regnata L nella Fig. z. 

P, Spiraglio indicato B nella Fig. 1 . 

Q, Graticola di ferro quale vedefi in C Fig. I. 

R, Canale nell’interno del fornello, dove gira il fumo • 

S, Canna per lo sbocco del fumo fegnata D nella Fig, 1. 

T, Canna nel muro modrata da E Fig. I. 

Fig. 4. V , Spaccato del fornello per traverfo , ove Q. indica la 
graticola di ferro come vedefi nella Fig. I. e 3. e 
P e lo fpiraglio L come in B Fig. I. 

Le dimenami delle parti tutte mentovate di quefìo {omelia 
fono accennale , conforme il piede Verone/e nel paragrafo 
VILI, di quejia Memoria V. 
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TAVOLA VI, 

Che mùjlra un fornello compoflo , prodotto novellamente dal F Ai, 
Ottolini di Cero nel Ducato di Milano , e per cui venne 
premiato dalla Società Patriotica con una medaglia d 
oro di venticinque Zecchini . In e/fo un folo 
fuoco , una fola caldaja ferve alt andatura 
di due afpi, 

Fig. i. TJ'* La profpettica veduta di quedo fornello colle donne 
1^. trattrici , e voltatrici che lavorano fui medefimo . 

Fig. l. A. Indica la bocca del fornello. 

B • L’interno del medefimo, 

C. La caldaja . 

D. Una ladra traforata con parecchi buchi , la quale dà 

pa (faggio all’ acqua per tutta 1’ sdendone della cal- 
daja mcdcdma. 

E. 11 cammino. 

F F. I Cti ove danno le donne trattrici . 

G G . Gli afpi . 

H H. Le filiere. 

1 I. I podi, ove tenere i bozzoli di fcorta . 

L, L. Siti, ove operano le donne voltatrici. 

M . Indica il fianco della bocca del fornello , ove s* in» 

troducono le legna. ^ 

N, La bocca della cenere , 

O. E' un ritaglio di muro nell’ intorno del fornello con 
che il fuoco afcendendo fono la caldaja , e dilatandoli 
a campana farà l’effetto di mettere al coperto le gam« 
be delle donne dal troppo ardore del fuoco. 

P. Profilo della ladra forata pel palléggio dell’acqua per 

tutta l’cdenfione della caldaja . 

Q, . Sito da riporre 1’ acqua fredda per ufo delle donne 

trattrici , 

Le dimenftoni di tutte quefle parti fono fui moderno piede 
fljilanefe , ed elleno indicate nel §. IJf. 
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Che rapprefenta un forno compojìo di quattro fornelli con un foto 
fuoco ed un foto cammino tf invenzione del Sig. Ab. 
Gasparo Turbini tratto dal di fegno originale 
comunicatoci dal I’ Autore. 

Tìg. x. ’C ' 1 li pianta di quello forno, co’ fuoi fornelli. 

A. I . Bocca del forno. 

B. Forno . 

C, C. Comunicazione del fuoco ai fornelli. 

D. Canna del fumo. 

E, E. Vuoto dei fornelli. 

F »F,F,F. Telaj per 1* andatura di quattro afpi . 

G, G,G,G. Sedili per le maeftre trattrici. 

H, H. Caldaje de* fornelli . 

I, Caldaia grande fopra il conveffo del forno per l'acqua 

calda. 1 

6, b. Tubi di rame per cui palTa l’acqua calda da quella 

ir v 7 £' r ? nd * nel,e P icciole caldaje H H dei fornelli . 
K K. Pilaflri che follengono il tetto dei portico ove Ha 
quello forno. 

JFig. 1 . E' il profilo di quella macchina . 

A. Bocca del fomo. 

B. Sito della grande caldaja,che viene indicata con linea 

curva punteggiata bb, infieme coi tubi che portano 
’l acqua per le caldaje HH dei piccioli fornelli apren- 

r' r* 0 c J C . hÌaVtUe ^ ^ P er cu ‘ deve Poffare in efli . 

C. C, Siti de fornelli per introdurvi una ladra di ferro 

mobile, ad effetto di regidrare il calore folto le pic- 
ciole caldaje. r 

D. Cammino di qaedo forno. 

Tìg. 3 . Profpetto di quello forno da quattro fornelli colle donne 
trattrici e volturici che lavorano al medefuno. 


Tom. IL 
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TAVOLA Vili. 

Ove trovanft riunite le caldaje di controfóndo /empiici e c*m * 
pojle progettate recentemente per farne ufo fu i fornelli da 
trattura da ! N . Sig. Conte Carlo Bettoni 
di Brefcia. 

ig. i. Q'Paccato di una caldaja ordinaria, e del fuo contraffon* 
- 1 do collocaro in e(Ta . 

A, B, C, D. Spaccato di quella caldaja ordinaria, e del 
detto contraffondo. 

A . Sponda verfo Palpo. 

D. Sponda verfo la trattrice 

E s F. Spaccato del contraffondo collocato nella caldaja, 
1. Uno de' Tuoi due piedi dinanzi. 

K. Uno de’ Tuoi due piedi di dietro. 

G, H. Parte del fornello comune. 

S, S. Bozzoli che fi fvolgono, 

T, T. Bozzoli diflaccati,e perciò raunati verfo la fpon» 
da D, 

Si avverta di tenere il fuoco verfo G , e non mai in H ; dove 
farebbe bene che la caldaja /offe murata per di fono . 
f ig. a. Pianta o contorno della defunta caldaja comune e del con* 
traffondo pollo in effa, 

A, O, D, P. Contorno della caldaja. 

E, M, F, N. Contorno del cantraffondo , 

11 lato E. del contraffo-.ido Ha dillante circa un’ oncia 
dalla fponda A della caldaja, e parimenti un’oncia dal. 
la fupeificie A , D dell’acqua. 

11 lato F è dillante anch’ effo intorno a un’ oncia dalla 
fponda D della caldaja, e dal fondo di effa un poco più 
di un’ oncia . 

M, N. Fianchi del contraffondo di (lami dalle fponde OP 
della caldaja circa mezz’oncia . 

Fig. 3 . Spaccato di una nuova caldaja , e di un nuovo contraffon* 
do collocato in effa . 

A B D E. Spaccato della caldaja. 

A. Sponda verfo l’afpo. 

E. Sponda verfo la filatrice. 

Da A ad E la dijìanga ft tenga come fi crede meglio. 
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Da A a B profondità di tre once Brefciane . 

Da E a D profondità di fette in ott' once. 

F G. Spaccato del contrafTondo , o veduta di fianco dello 
Aedo . 

F , deve reflar lontano un' oncia da A E fuperjicie delf acqua 
e intorno ad uri oncia dalla /penda A della caldaja . 

G y deve rejlar lontano da Là , fondo della caldaja y intorno a 
tre once , e dalla fponda circa uri oncia , quando però non 
fi vole/fe eflrarre di tanto intanto i bigatti con un cuc- 
chiaio traforato : perciò in que/lo cafo I' e/ìr entità G do- 
vrebbe appena foprtsvtngare alla fenditura H , angj ft 
configlierebbe , che cori ft facejfe in ogni cafo , per dare 
maggior libertà all' acqua corrente y e maggior luogo ai 
bigatti „ 

Jt g. Uno dei due piedi all'innanzi. 

C, H. Veduta di fianco della fponda, o falcia del contrai 
fondo, aita circa tre once, che tiene tutta la di 
lui lunehezza, lanciando però una fenditura H alta 
un’oncia, e lunga quanto il contrafTondo medefimo , 
il quale a tal effetto dev’ elTere follenuto da due Ari* 
feie che falgono dalla falcia, e a lui s’ attaccano.- 
V uficio di quefta fa/cia H C è di chiudere l' ttfeita ai bi- 
gatti caduti in C D loro tomba . L' uficio della fenditu- 
ra A è quello di la/ciar poffare l' acqua corrente . Que/V 
acqua rarefatta dot fuoco , che batte fatto MB, /ale 
verjo A , paffa fopra F , corre verfo E , difende tra 
G e la' /panda É D , rientra per la fenditura H , e ri- 
Jalendo . i nuovo per MB, forma un vortice , che dura 
quanto 1 ontinua il fuoco .• 

C D G. Tomba de’ bigatti. 

C D. Bigatti caduti, e fermi in ella tomba, 

I,L,K,K. Parte del fornello 

K, K. Muro che foftiene, e ripara dal fuoco immediato' ^ 
la tomba de’ bigatti C D, 

, N. Tavola dinanzi la filatrice. 

, P . Bozzoli attaccati al filo. 

, R. Bozzoli diAaccati , e che perciò fono condotti 
dalla corrente verfo E, fponda dalla banda dalla trattrice. 
Fig . 4. Pianta della caldaja ,. e del contrafTondo precedente. 

A, S, E, T. Contorno rettangolare della caldaja veduta 
in ifpaccato nella fig. j, 

T i j 
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La /panda A ver/o r a fpa, e la /penda E ver/o la trattrice , 
e i franchi S, T devono avere le dimen/toni delle due 
a [/ai delle migliori calda/e. 

F, V, G, H. Contorno rettangolare del contraffóndo. 

Il lato F di ej/o contraffondo [ara di/i ante intorni ai 
un’oncia dalla /pondo A. I lati VX faran di/ianti dai 
lati S , T della caldaja mezzi oncia. 

Avverte fi che F e/perienga moflrerà meglio che altro la giu- 
fra mi fura , e le gìujie proporzioni di quefie , e delle 
. precedenti difiange , che /’ Autore non ardi/ce determi - 
nate preci/amente per mancanza dì /ufficienti prove. 

Fig. f. Spaccato di una caldaja quaG uguale alla defcritta nelleyfg. 
;. c 4 , e di nuovo contraffondo. 

A, B, C, D, E. Spaccato della caldaja. 

A. Sponda dalla parte dell’afpo. 

Da A ad E fr tenga la difìanza un po' maggiore del /olito ; 
ma [e fi avejfc timore , che perciò la caldaja venì/fe a. 
contenere troppa quantità £ acqua, le fi dia que/ia mag- 
gior larghezza folo fino a mezzi oncia /otto il livella 
dell' acqua , e di là in giti fi refiringa quanto piaccia . 

Da A a B la profondità fio poco più, poco meno di tre once.. 

Da E a D fa di fette in oli' once. 

I, G, H, L. Spaccato del contraffondo , offia veduta di 
uno de' fuoi fianchi . 

V. Uno dei due piedi dinanzi. 

H, X. U’o dei due piedi di dietro.- 

G, H, I. Seno del contraffondo, che deve ferviredi tom- 

* ba ai bigatti , e che perciò è ch’ufo ne' lati da due 

fponde traforate, una delle quali è fegnata dalle let- 
tere G, H, I ; l’altra in quella figura non fi vede, 
ma può vederfi nella Fig. 6. Quelle fponde poffono 
farfi più alte e lunghe, come ognun voglia. 

F. Deve reflar fon’ acqua un’oncia, e poco meno lontano 
da A. 

H, deve accoflarfì al fondo della caldaja un po' più d’un’on* 

eia. La fponda H L fu lontana da E D un poco 
più d’ un’ oncia anch’effa . 

M, N. Capi o tagli di due bachette fermate folto la ta- 
vola O R in modo, e in fito , che lafcino paffar la 
fuperficie dell’acqua corrente verfo E, ma noni bozzoli . 

O, R. . Tavola che G ufa mettere fopra il parapetto , 1» 


Digilized by Google 


. *49 

quale qui (leve fporgere in fuori da E fino ad M , e 

ricoprir l’acqua, nra non toccarla. 

S, S. Bozzoli attaccati. 

T, T. Bozzoli fiaccati . 

K,K, Q,Q. Parte del fornello. 

Fig. 6 . Veduta in profpettiva del contraffondo delineato nello fpac» 
cato della Fig. 5 , il quale per la corrifpondenza 
delle lettere non ha bifogno di fpiegazione. 

Fig. 7. A , B,C, D ,E,F,G . Veduta in profpettiva di una cal* 
daja rettangolare, poco profonda dinanzi, e molto di 
dietro, col fondo curvo, fatta di una laftr» di rame 
ripiegata negli angoli. 

•,h t c ,d ,e ,f,g ,h yk,f t m. Quelle lettere mofirano 1 ” 
andamento, e il modo in cui quefta ladra dev’ effere 
ripiegata nei cantoni : ognuno immaginerà facilmente, 
che le piegature a b c , d e /, ecc. debbano effere ben 
battute, e connetti, e fe occorreffe anche inchiodate . 

TAVOLA IX, 

Che dìmoflra un fornello per la trattura della feta munito del 

tornio , telajo , 0 cavalletto con i giucchi alla Piemon • 
te/e , ond’ effettuare la trazione col metodo dell 
incrociamento di due capi 0 fili , che que- 
Jlo metodo latamente permette , 

Figura unica A , T A donna trattrice . 

B, 1 a Quella che fa girare l’afpo fui quale fi av* 
volgono le due matatte di feta. 

C, C. Quattro piedi foftenenti ’l tornio, o telajo. 

D D, E E. Quattro pilafirelli detti fantini da' Piemon* 
refi, due de’quali fofiengono l’afpo , e i due altri la 
fpada, o il va e viene. 

F. Il perno dell'afpo. 

G. Il manubrio del medefimo da un Iato. 

H Vite fenza fine colla quale termina dall’altro. 

I. Una ftrela di legno con ventidue denti motta da detta 
vite . 

K. Ruota di legno detta campana , che riceve il moto 

della firela . 

L. Legno rotondo in cima al quale avvi un’altra ruota, 

T iij 
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o campana di venticinque denti , che inganzano in 
que’d* un’jaltra Are'*, o, come dicono, pagnone , che. 
ne ha trentacinqu; . 

O. Eccentrico ch'entrain una punta ribadita in ifquadra , 
entro un buco giacente nell’eAremità del va e viene . 

P. Elfo va e viene , il quale d'altronde entra pure in un 
(claretto , dove ha la libertà di andare e tornare fo- 
pra una medefima linea . 

Q, Q. le guide o uncinetti pei quali palla la feta andan- 
do full’afpo. 

- R. Lamina di ferro con fori detta la filiera. 

S. Forellini praticati in detta lamina per cui la trattrice- 
palla le bave provenute dalla sbattuta dei bozzoli nel- 
la caldaja T. 

V. Filetti incrocicchiati nella parte Y, fra la filiera, e gli 
uncinetti o guide per formare la matafta Z. 

TAVOLA X. 

Contenente la dettagliata cappe e fent anione delle parti del te~ 
lajo e delle operazioni indicate nella precedente . 

Fig* r. T)Iccio!o fcopino a , col quale fi sbattono i bozzoli b ef- 

X fendo ribaldati, per trovare lo loro bave». 

Fig. 2. Piano del tornio, o telajo. 

Fig. Parte dello Aedo, nonché dell’afpo che fi vede di fronte .. 

Fi a. 4. Il dinanzi del rgedefimo telajo. 

Fig. 5. Il pagnone o ruota di trentacinque denti cui va aggiun- 
to l'eccentrico O.. 

Fig. < 5 . Una mano piena di bozzoli. 
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MEMORIA SESTA. 
o 

TRATTATO 

SULLA TINTURA DELLE SETE 

Del celebre 

M. MACQ.UER 

Recato per la prima volta in lingua Italiana, 
e di note dal traduttore arricchito . 

De Peintre & le Tinturier ne colorent rèellement lei Jujett . Il 
faudroìt , pour qu il e le fifsent , qu' ile cbangeafsent entierement 
la configuration de leurs picee , punque c ejt elle qui donne atix 
corpi la quali tè de reflecbir ou d' absorber pine ou moine de 
rayonr de lumiere , cT oh dependent leurs differente s coutente . Le 
Tinturier peut bien aggrandir cee poree , et alare il proiuirà le 
blanc, parce qu il donnerà paffagge h un pine grand nomine de 
tarane lumineux ; mais il fait tout te contraire lotsqu' il teine f 
puifque, en tee templi [sant , il ferme le pafsage à cee rayonr : 
or cornine H tee templi t avec det corps colorèe , il e' enfuii , qu' il 
ne produit par lee couleurs , mais qu elice font prexijiantes dune 
te matieres qu il emploie . 

D’ Apligny : l’Art de la Tinture ecc. pag. z . iyj 6 . 

* 

INTRODUZIONE. 


> * * * #-*<*£ 
k* * * * * * *y 

Q Li avvantaggi dell'arte della tintura , e la fua im- 

portanza riguardo al commercio fono cofe troppo 
> 4 * "f'f note perchè fu metlieri ’1 ramineniarle . Tutti 
tè fanno che col mezzo di quell’ arte noi trafportia- 

mo fopra i nollri vediti , fopra le nodre mobiglie i vivaci c bril- 
lanti colori, onde Natura con tanta magnificenza abbella ed adorna 
le fue più vaghe produzioni. 
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Mi è cofa importante il far offervare , che quell’ arte mede- 
finta » avvegnaché portata ad un certo grado di perfezione , mer- 
cè la praticaci coloro, che 1’ «fercitano , va ripiena ancora di 
molte difficoltà ; ch’ella offre quantità di problemi da fciorre, ed 
un numero grande di metodi difettoli , la riforma de' quali fpera- 
re non fi può che dal concorfo de’ Filici cogli Artilli più diligen- 
ti ed avveduti . 

La tintura delle lane , circa le quali con fomma lode fi c- 
fercitarono li Sig. da Fay ed Hclol , è, a dir vero , il ramo piu 
ellefo ad importante di quell’ arte, e può efferne confiderato anche 
come la bafe ; ma quello della feta merita nonmeno la più gran- 
de attenzione . Innanzi però d' entrare ne’ dettagli che lo riguar- 
dano , non farà Cuori di propofuo il confiderarc in un modo ge- 
nerale le operazioni di quell’ arte . 

Ella nel fuo tutto li riduce ad ellrarre le parti coloranti dai 
corpi diverft , ove fono contenute , ed a trasferirle fulle lloffe per 
modo che vi fi trovino applicate più tenacemente che fia pof- 
iibile . Non è però cofa sì agevole da confeguirfi, come crede- 
re potrebbon coloro , che profondamente non hanno efam inaio 
quanto va fucpedendo nelle operazioni della tintura . 

Parrebbe di primo afpetto , che per tingere le fete baflafle 
ellrarre col mezzo dell’ acqua il colore dei diverfi ingredienti ca- 
paci di fommimllrarne , e di tuffare , o far bollire in quell' acqua 
così impregnata di parti coloranti le lloffe [a) . Ma quella prati- 
ca sì femplice, e sì comoda non può aver luogo che per un pic- 
ciol numero di tinture . Tutte le altre richieggono certe particola- 
ri manipolazioni e preparazioni , tanto fugl' ingredienti coloranti , 
quanto fulle follanze che deggion efTer tinte . Per ifpargere qual- 
che lume fopra quella materia , conviene primieramente (labili- 
re diverfe proporzioni relative all’ analifi ed ai principi de’ vege- 
tabili , 

Quando facciafi bollire nell’ acqua un vegetabile qualunque , 
fuccede una feparazione dei principi di elfo vegetabile ; 1' acqua fi 
carica di tutti que’ fra elfi , eh’ ella trovafi in grado di fciorre , e 
lafcia gli altri , che non tocca in conto alcuno. 

1 principi, di cui l’acqua rimane impregnata , fono le muci- 
laggini, le gomme, i fali, ed una materia oliofa combinata con 


(a) In quella Memoria faranno difegnate Tempre Torto il nome di ftofife 
le materie da tingerfi , e le matalle di Tela nonmeno. 
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dei fili, che raefcibile la rendono coll’acqua , ed a cui io credo 
che fi pofla in generale dar il nome di fojianza fapontcea . Io ap- 
pello tutte tali foRanze , confufe inficine, materia eftrattiva , falvo 
dal diftinguere in feguito parecchie fpecie di materie eflrattive, fe- 
condo la natura delle foflanze che dominano in effe . 

1 principi de' vegetabili , che dall’ acqua vengono difciolti , 
fono le fue parti oliofe, refinofe, e terriccie le meno faline. 

Ma è ben cofa cffenziale il notare , che fiffaita feparazione 
dei principi profittai de’ vegetabili , la quale fegue col mezzo dell'ac- 
qua, non è mai affolutamente intera ed efatta . I principi oliofi , 
lefìnofi, e terrei, cui ella non tocca, mette al coperto ed afiicura 
dalla di lei azione una certa quantità di materie , delle quali è il 
naturale difeiogliente ; medefimamente 1’ acqua ellrae da’ vegetabili 
non folamente i principi di cui è il naturale dilfolvente , ma una 
porzione ancora della materia refinofa e terriccia , che vi Ha fofpe- 
fa a cagione di un certo grado di aderenza, che ha colle materie 
che compongono l’efiratto. Ora fpeffo avviene, che dette parti 
refinofe e terriccie fovrabbcmdanti nella materia cRrattiva fe ne 
Separino dipoi , si per la loro difunione dalla maceria eRrattiva , 
come per la diffrazione della parte più volatile di quefla . Di là 
viene , che la maggior parte delle infufioni e decozioni , an- 
che quando fiano Rate feltrate e refe chiaiifGme , s’ intorbidano 
poi , e lafciano deporre buona copia di effe materie refinofe e 
terriccie , fpecialmcnte fe fi tengano cfpoAe ad un certo grado di 
calore. 

Tali preliminari nozioni baRano a recare una generale idea di 
quanto accade nelle diverfe operazioni della tintura . 

Fra gl’ingredienti adoperati da que’ eh’ efercitano quefl’arte, 
n’ ha il cui colore , o la parte capace di tingere rifiede in una fo- 
flanza refinofa e terriccia , della natura di quelle che fi difciolgono 
in parte nell’ acqua coll’ ajuto della materia efirartiva del .medefi- 
mo ingrediente , ma che fe ne feparano poi da elle fteffe , come 
fi è detto . La decozione di quefi’ ingredienti è dunque reftnofa - 
efìr attiva y e fe in efTa fi tuffino , o fi facciano bollire delle fiof- 
fe , la parte reftnofa colorata applicafi da femedefima fopra quelle, 
la tinta vi fi attacca col fempllce contatto , fenza poter indi ef- 
fere levata dall’ acqua , imperocché fiffatte foRanze reftnofe e terric- 
cie feparate una volta dalla parte cRrattiva non poffono più effer 
ridifciolte da queRa medefima parte , ed a più grande ragione 
dall’ acqua. 

Di là fegue, che per tingere con tali ingredienti non v'ha 

Tom. li. V 
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medieri d* alcuna preparazione , nè dal canto dell’ ingrediente co- 
lorante, nè da quello della doffa che riceve il colore. 

Le principali fodanze di quello genere fono la feorza del 
frutto di noce e la radice di quella pianta , il fandalo , e la cor- 
teccia <T alno . Quelle materie fomminidrano facilmente la loro 
tintura nell' acqua , e fiffaita tintura lì applica ed attacca alle ftof- 
fe in un modo fodiffimo ., fenza 1’ aiuto di mordente alcuno ; ma 
tutte tali materie non hanno che una fola tinta, eh' è il bigio 
feuro , il quale da' Tintori dicefi color di radice . Ingredienti di 
quella ferta non fono di ufo nella tintura in feta . 

Annovi degli altri ingredienti da tintura , la cui parte colo- 
rante è di natura talmente refmofa , che 1’ acqua , anche coll’ aju- 
to della loro materia cflrattiva , è incapace a difeioria . I princi- 
pali di quella fpecie fono 1' Indaco , 1’ Oricello , ed il Cartamo o 
Zafra none baflardo . Non fi può adunque tingere con quell’ ingre- 
dienti fe non dopo aver prima difciolta la loro parte refmofa . Vi 
fi perviene trattandoli con materie faline, fovrattutto coi fali al- 
cali : efige ciafcheduna di tai materie certe particolari manipola- 
gioni , che a fuo luogo faranno difiufamente deferitte. 

Qui folo fu i detti ingredienti , la cui tintura è refmofa , fi 
faranno due olTervazioni . La prima , che ficcome non fi trovano 
vegetabili che non contengano materia ellrattiva , e che non ab- 
bia fempre qualche colore , così quell’ ingredienti avvolgono real- 
mente due forta di tinture, una delle quali è difcioglibile nell’ ac- 
qua , e l’altra no. 11 colore della materia -ellrattiva è quafi ferii- 
pre rodò, verdadro, fporco o dileguale. Talvolta nonoGante è 
dccifo e affai vago. Se ne ha un efempio nel Gore di cartamo . 
In quello fiore l’ acqua difcioglie , e leva interamente un color 
cdrattivo d’ nn giallo affai bello ; ma non tocca in modo alcuno 
)a tintura di un rodo belliffimo contenuta in quedo medeGmo fio- 
re, per effer ella di natura affoluramente refmofa . Convien difeior- 
la con pn fate aleatico , per metterla in grado di tingere le Gof- 
fe , fecondo che yedrafii nell’ articolo colore di fuoco , ed in quello 
di cerafe. 

La feconda offervazione, eh’ è appropofito di fare Tulle tin- 
ture refinpfe, fi è , che quantunque comunemente fi riguardino le 
refine come diflolubili nello fpirito di vino , rsonodante fi trovano 
certi colori , che fembrano refinofi in quedo , che 1’ acqua non 
può difciorli , ma che non cedono all’ azione dello fpirito di vino 
niente piò di ciò che cedon a quella dell’ acqua medcfima. Tal è, 
per efempio, la parte colorante dell'Indaco. 
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SI i già fino ortervare in altra Opera (a) , che fra le ma. 
ferie oliofe concrete indirtblubili nell’ acqua ne ha altre , che di- 
fciolgonfi nello fpirito di vino , ed- altre no ; che quella differen- 
za viene dalla natura dcH r olio , il quale ferve di bafe a rali Po- 
rtanze ; che Tolio delle prime è della natura degli olj ertenziali, 
e quello delle feconde degli ol /■ dolci non- volatili . Sarebbe dun- 

3 ne opportuno il non confondere lotto la dinominazione comune 
i refin» foftanze cosi differenti , ma in difetto di nome partico- 
lare, e per abbreviare qui av verrei! , che II farà ufo del nome di 
tefma- per tutt’ i colori indirtblubili nell’ acqua.- 

La materia colorante di quali tutti gli altri ingredienti , che 
fervono alfa tintura , è di natura artolutamtnte eflrattiva : è inte- 
ramente diflolubile nell* acqua ; la Luteola- Stretta , la Gine- 
firuola r e tutte le altr’ erbe , che fanno giallo ; il legno d’india, 
del Braille lo- Scorano e tutt' i legni da tintura J. la Rubia , il 
Chermes, la Cocciniglia (*),, e mole’ altri- ingredienti fommi- 
ni Urano una tintura di quello genere ; tutte tali droghe non han 
d* uopo di preparazione- alcuna , di alcun diffolvente particolare ; 
V acqua fola, ove fi facciano marniere e bollire,, n’ eflrae benifft- 
mo tutta la materia colorante-. Ma le fi tenti di applicare quelli 
colori eflrarrivi fopra materie,, che non fiano fiate preparate, fi 
vedrà brntofto , che non- vi fanno che una fpecie d’ imbrattatura 
di neffuna folidità . L’ acqua fola è capace di far ifmarrifè Gffatte 
finture dal difopr» delle floffs colla medefima facilità , e per la 
ttredefima ragione,, che le ha difciolte nelle foflanze , ove origina- 
riamente erano* contenute.. 

E 1 dunque convenuto rinvenire if mezzo d’’ impregnare le fiof- 
fe ,. che- fi- volevano- tingere , di qualche mordente ,. che averte la 
proprietà di fnaturare in qualche modo la loro tintura- eflrattiva , 
c di farle perdere Angolarmente la facilità eh’ ella tiene di feiorfi 
nell’acqua. Si ottenne felicemente tal intento, penetrando le ma- 
terie da tingerli di parccchj. fili adattati- »■ produrre fomigliante 


C») Mei Dixionjri» di Chimica del nr-flro Autore, che ora fi (lampi' 
tradotto m lingua ltaluna, e con note del Sig. Coniiglicre Scapali Pub. Pro- 
feti. di Chimica e di Rafanici- nell’ Univerlitl di Pavia . 

(A) Il C A»-m«», e la- Coccnufho fono due galinfetti , il primo che vive’ 
fògli Elici, 1* altra full’ Americana.- Opunzia, ciò- che M. M.cfner ^ avrebbe 
dovuto avvertire per far vedere che il colore proveniente da quell’ infetti , 
A una materia ellrr'tiva , che affo. boa eglino- dalle piante fu cui nalcono , fi 
moltiplicano immobilmente, e muojono. 

V ij 
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effetto , e tra cui l’ allume tiene , fenza contraddizione , il primo 
luogo . Ma è da otTervarft , che quelli colori eftrattivi , avve- 
gnaché accurati tutti dai medefimi mordenti , non fi attaccano 
ugualmente colla llcffa tenacità . Gli uni , come que’ del Guado , 
della Rubia , del Chermes , della Cocciniglia , fi afiicurano tal- 
mente mercè 1’ effetto de’ mordenti, che fi rendono in illato di re- 
filiere alt* azione dell' aria , e di durare tanto quanto le lloffe len- 
za fenfibilmeme degradare ; gli altri , e particolarmente que’ del 
legno d' India , del legno del Brade, e della maggior parte degli 
altri legni da tintura , non fi fidano che imperfettamente , rima- 
nendo anzi alterati , degradati, e fmarriti quali interamente a capo 
di un tempo più o meno lungo . Di qui è venuta la diflinzione 
fra la tinta buina , e la tinta faifa . 

Quello farebbe il luogo d’ il piegare la maniera colla quale 
operano nella tintura i mordenti , e di fviluppare la cagione della 
buona e della falla tinta ; ma quelli oggetti fono (lati trattati con 
tale fagacità da M. Hellot , che ben volentieri rimettiamo i Leg- 
gitori all’opera di quell’ Autore. 

Ci accontenteremo dunque di annunciare , che credefi poffibi- 
le di aflicurare tutt’ i colori di tinta faifa ; e che coloro , i quali 
va no forniti di cognizioni nella Chimica , fìudiando i modi 
delle operazioni della tintura , ed operando a fecondo delle idee, 
che a ciò fare in loro nafeeranno, pervenire pótran a far ceffare 
la diflinzione fra la buona , e la faifa tinta ; problema il più 
bello, ed il più utile , che poffa effere fciolto in quello genere (a). 

Siccome , per le riferite offervazioni , deefi effere convinto , 
che v’ han delle difficoltà da fuperarli nella tintura dal canto delle 
materie che fommiuiflrano i colori , così rapporto a quelle che 
deggion riceverli , ve ne fono nulla meno di conlàderabili . La la* 
na , la feta , il bambace, ed il filo han ciafcheduno il loro carat- 
tere particolare, e non fi predano ugualmente a ricevere le me- 
deflme tinture - 

I rodi dell» Rubia, e del Chermes) , che fibbene appiglianti 
folla lana, non fi attaccano falla feta. In generale può dirli, che la 
lana , e tutte le materie animali fon quelle che fi tingono con più 
d’ agevolezza , ed i cui colori fono i più belli , ed i più fodi , mea- 


C O La Società Patriotica di Milano ha fin dall’anno f-orfo propollo ut» 
problema rifpettivatnente ai colori rialti; mi non elTendo Raro (eiolro , l'ha 
ripropofto anche per l’anno corrente . foggi fi § In. a giunti dtl indutturt 
a qui fi a Mimma . 
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tre, per contrario, il filo, e tutte le materia vegetabili fono le 
più ingrate, e le più difficili da tingerfi. 

Tale differenza diviene fcnfibiliffima fpecialmente nello fcarlat- 
to di cocciniglia; ed eccovi un’ affai bella offervazione in tal prò» 
pofito di M. da Faj (a) . Se in una decozione di cocciniglia pre- 
parata per tingere in ifcarlatto,con una coveniente quantità di dif- 
(eduzione di (lagno, fi mettano ad un tempo (ìeffo della lana, del* 
' la feta , e del blmbace , non fi potrà vedere fenza maraviglia , 
che tutte quelle materie dopo effervi fiate fufficienternente bollite , 
la lana n’efcirà tinta in un roffo magnifico e pienodi fuoco, men- 
tre la feta avrà prefo un colore di feccia di vino slavato , ed il 
bambace fola mente perduto il Tuo bianco. 

Quella fperienza dà luogo ad offervare una gradazione affai 
cofpicua, rapporto all’attitudine che la lana, la feta, ed il bambace 
han nel ricevere tal forra di tintura ; e ficcome la feta tiene efat- 
tamente il mezzo fra la lana, materia interamente animale, ed il 
bambace, foflanza puramente vegetabile , fembra che fi poffa con- 
chiudere, che quantunque la fera fia il prodotto di un infetto, quan- 
tunqu’efTa fomminiftri col mezzo della fua analifi i principi mede- 
fimi, che recano le materie animali, e che come tale comunemen- 
te fi riguardi, non ha però realmente tutt’i caraneri delle follante 
perfettamente ammalizzite .* giacché cT altronde è certo , che la fe- 
ti , la quale refifle molto meno del filo e del cotone all’azione 
de’fali alcali, vi refifle però infinitamente meglio della lana, e che 
le tignuole ed altr’ infetti , che avidamente la lana divorano , non 
toccano giammai la feta.- 

Dopo di ciò non «i avrà cagione di flupore , che la maggior 
parte delle operazioni della tintura fiano molto differenti per le la- 
ne , le fitte, i fili ed i cotoni; e che le perfone d’ arte che tingo- 
no quelle (Variare mareric, fi trovino divife in vari corpi, o piulto- 
fio abbraccino da per fie flcffi alcuno di quelli oggetti particolar- 
mente, cui fi limitano. 

Di là avviene efie non n f ha alenila , che abbia un’ intera co- 
gnizione di tutt’i metodi della tintura. I tintori in lana o niente 
eonofeono, o non conofcono che in un modo vago le- pratiche de’ 
tintori in fitta, filo, bambace ; n’i lo (ledo di' quell’ ultimi , limi- 


CO Celebre Filico della Reale Accademia delle Sciente, e di cui negl' ar- 
ri della medebaia alinovi eccellenti Memorie Copra divedi' argomenti utili od 
■mercHanti . 
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tandoli ciafcheduno nel fuo oggetto. Non pertanto non pili» fperar- 
fi la perfezione dell’arte, che dalla riunione di tutte tali cognizio. 
ni, e dal paragone delle pratiche loro divecfe. E’ dunque defidera* 
bile che i migliori artidi negli altri rami della tintura (ì predino 
altresì a comunicare effe loro particolari pratiche ; il foto mezzo 
per cui fi potrà sfattamente conofcerc lo lìato attuale, ed i bi fogna 
di qued' arte importante . 


ARTE 

DELLA TINTURA IN SETA 

§. L 


Colta della Seia. 

L A feta fvolta da’ bozzoli ha una rigidezza, e una durezza, che- 
le viene data da una vernice che naturalmente la rivede. Ha- 
della pur anche, o almeno la maggior parte, ne* nodri climi, un 
color giallo, roffadro , e per lo più carico . Queda rigidezza della 
feta non conviene nel maggior numero delle ftoffe per la cui fab- 
bricazione è dedinata ; ed il fuo naturale colore è difavvantaggiofo- 
a quali tutti, quelli, che le ft devono far prendere. 

La prima delle operazioni dell* arte della tintura in feta ha 
dunque- per mera di fpogtiaria ad un tempo- medefimo di. detta ver- 
nice, e di edb fuo naturale colore j ma è facile comprendere che- 
a conseguire tal intento- v’ha medieri di un didblvente il quale ab- 
bia una Efficiente azione Ella naturale vernice della feta- .. Oli ar- 
tidi, che prima d’altri intraprefero ad occupaifì fu quell’oggetto 
non immorarono> certamente gran fatto a far ferita fra gli agenti 
che potevano adempiere tali vedute ; giacché la vernice della feta è 
una follanza. di (ingoiare- natura , che, a propriamente pai lare, non 
fi lafcia attaccare che da una fola fpecie di diffoLvenri .. 

Refide queda materia- affoluiamente all’ azione: dell' acqua ; t 
diflolventi più fpiritofi, e particolarmente Io fpirito di vino, lun- 
ge di levarla , altro per contrario, non fanno- eh? indurarla. Gli aci- 
di Efficientemente indeboliti,, o addolciti- in guifa- che- la feta non 
didruggano, effa vernice non attaccano che imperfettamente. Sem- 
bra che i fall alcali abbiano- foltanto badevole azione per difciorla 
efficacemente , avvegnaché indeboliti o addolciti a Efficienza pec 
man alterare la feta feuftbiltnente - 
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Tutte le proprietà di quella fofìanza dimoflrano, ch’ella non 
è una gomma, nè una vera refina, nè medefimamente una gomma 
refina, e che differifce eflenzialmente da tutte tali materie; poiché 
tutte le gomme fi difciolgono nell’acqua, tutte le vere refine fi di- 
fciolgono nello Spirito di vino , e tutte le gomme refine poflon cf- 
fere difciolte in parte nell'acqua, in parte nello fpirito di vino . 
Effa 1 dunque probabilmente una di quelle materieoliofe concrete, 
che differirono dalle refine propriamente dette in quello , che la 
loro parte oliofa non è della fpecie degli olj effcnziali, ma di quel- 
la degli olj dolci, che nulla han di volatile, e che attaccare non fi 
falciano dallo fpirito di vino. Può darli ancora , che la vernice 
della feta vada com polla di rollante gommofe ed oliole , ma prò* 
porzionatc e combinate in guifa che fcambievolmcnte fi fervano di 
defenfivi contra l’azione de'Joro proprj diffolventi . 

Che che fiane , egli è mediante i fali alcali che fi perviene a 
disbrigare la feta dalla fua vernice; il che appellali /cruciare. Ma 
fia che non abbiafi penfato ad impiegare in tal ufo gli alcali puri 
ed edeli in una fufficiente quantità di acqua , fia che vi fi abbia 
trovato qualche inconveniente, fembra che appo di noi abbiafi con- 
venuto adoperare per tal ufo dell’alcali addolcito coll’ olio , vai a 
dire del Sappone . 

Lo fcrudamcnto della feta, che dicefi anche la cotta, general- 
mente fi fa celi’ acqua calda impregnata di una certa quantità di 
fapone; ma le maniere di quella operazione , e la quantità di fa- 
pone variano, come vedraffì, relativamente all’ufo, cut la fica fia 
deffinata . 

Si cuocono in due volte le fece alle quali vuolfi dare il mag- 
gior grado di bianchezza; quelle, per efempio, che rellar deggion 
bianche per fabbricare ffoffe bianche; e fi cuocono una fola volta , 
e con minore quantità di fapone quafi tutte quelle che tingere fi 
denno in colori diverfì , imperocché il picciol atto di rodo, che lo- 
ro rimane, non impedifee che la maggior parte de’ colori che lo- 
to fi danno non risicano belli . Non per tanto *’ impiegano diffe- 
renti quantità di fapone, fecondo i colori pe’ quali lefcte fono de- 
filate. Nell’Articolo d'ogni tintura fi farà menzione della quan- 
tità di fapone , che debb’effere impiegata per la cottura della feta 
che la deve ricevere. Ma primieramente fi darà conto del modo di 
cuocere le fete , cui dar vogliali la maggiore bianchezza; la qual 
.cottura, come fi è detto, falli in due volte . 
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Della /gommatura , e della cotta della /età per il bianco . 

L A prima cottura, che fi dà alla fera desinata ad efifere ridotta 
bianca , fi nomina /gommaggio , o /gommatura , perchè di 
fatti '1 fine, che con tale operazione proponcfi , è di levare alla 
feta la più gran parte della fua gomma (a). 

Vi fi dà cominciamento dal pantimare o pantinare le fete , 
vai a dire , che G palla un filo attorno ad ogni mazzo che con- 
fitte in una certa quantità di matafle annodate infieme ( * ) • Dopo 
di ciò fi fnodano i pacchetti , e fe ne aggiungono parecchi infieme 
per formarne un manipolo , la cui grolTezza e il nome variano , 
conforme le manifatture, e i patii. 

Siffatta cautela di p amimare le fete è necelfaria perchè fiano 
più facili a dir igeare , a maneggiare , e per impedire che non fi 
mcfchino, o come dicono i Tintori , non s’ intrichino . 

Dopo quella opti azione , fi fa rifcaldare in una caldaja ovale 
(**) una fuflficiente quantità d'acqua di fiume, o altra che fia 
propria per farvi difciorre dell' ottimo fapone in ragione di trenta 
per cento del pefo della feta . Si taglia elTo fapone in pezzuoli , 
acciò più agevolmente difciolgali. 

Sciolto che fia , bollendo , fi riempie la caldaja d’ acqua fref- 
ca, e fi chiudono le porte del fornello, lafciando fola mente un po' 
di brace al di lotto , affinchè il bagno lì confervi caldo , ma fen- 
za bollire; mentre fe bollifle , la feta, e fpecialmente quella fina, li 
fpaccherebbe o borrarebbe come dicono , 

Intanto, che quello bagno valli preparando, fi padano i pac- 
chetti fopra baiioni, che diconfi li/elli o palicelli (**•); e torto eh’ 
egli trovili in i flato , vi fi mettono le fete e vi fi Iafciano , fin- 
ché veggafi che tutta la parte che Ila tuffatta trovili del tutto 
fgommata ; il che di leggeri fi riconofce dalla bianchezza, e dalla 
flcflibilità che acquifla la feta perdendo la fua gomma . Allora fi 
rivoglie fu i balloni per far foggiacere alla fleffa operazione la par- 


co Quella cfpreflìone è impropria . come lì può giudicarne da ciò che Q . 
è detto lòlla natura della vernice della feta, nulladimeno tene fati ufo. pa- 
chi i comoda ufttata da que' dell’ arte . 

(•> Ttv. *u. fig a. A C*0 T»v. xi.fij. I. A. (•••) Tav.xtll.fig. 1 .B, 
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te che non era tuffata , e la fi ricava dal bagno a raifura che la 
fgommatura è fatta, attefochè i pacchetti o mn^X! che furono ri« 
voltati in primo luogo fi trovano fgommati più pretto degli altri. 
La feta e (Tendo cosi fgommata fi torce fulla caviglia , acciò riman» 
ga fcaricata del fapone, e fi diriga, vai a dire che fi maneggia 
fu di eifa caviglia, e folle mani per disbrigarla e (tirarla. 

Indi fi palla una corda ne’ pacchetti , per tenerli uniti durante 
la cotta ; il che dicefi metterli in corde . 

Si -pofTono pattare fin otto in nove pacchetti o ma^gi in ogni 
corda (*) ; dopo di che fi pongono le fete entro facchi , o borfe 
di tela grotta e forte. Tali borfe hanno quattordici o quindici on» 
ce di larghezza , e quattro in cinaue piedi di lunghezza . Si deggion 
ferrare o cucire nell’ una, e nell’aftra cima, badando che rimanga- 
no aperte da uno de’ lati della loro lunghezza. Mettavi la (età 
entro per quella apertura , fi cuce anch' ella pure con un fonile 
{pago , che fi ferra poi col mezzo di un nodo . 

In ogni borfa fi mettono da venticinque a trenta libbre di fe» 
za, e tal operazione dicefi infuocare (*•). 

Efcguita xhe fia , fi prepara un bagno di fapone , fintile al 
primo, vai a dire che fi pone la tnedefima quantità di etto per 
cento, e quando fi trovi ben difciolro,e che abbiafi fatta calmare 
la fpuma e bollimento con acqua frefea , vi fi cacciaa entro le 
borfe, facendole poi gagliardamente bollire pel tratto di un'ora e 
mezzo. Quando il bollore voglia formontare le fponde della calda- 
ia, fi deprime con un po’ d'acqua frefea. Durante fiffatta cottura, 
abbiafi l’attenzione di gironare f petto, cioè che col mezzo di un 
girone o pertica (***) fa meflieri dimovere i facchi facendo pattar 
difopra le parti degli fletti che (lavano difotto , affine d’impedire 
che la feta non fi abbrucci , toccando per atta! tempo il fondo del- 
la caldaia. Tale movimento contribuifce altresì a farla cuocere più 
ugualmente e eoliamente. 

L’operazione che fi è deferitta dicefi la cotta ; e viene prati- 
cata per le fete dettinate a rimanere bianche, in uaa buona calda- 
ia rotonda (****), 
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§. III. 

Della cottura delle fete dejlinate ad ejfer tinte. 

P Er cuocere le fete desinate ad elfer tinte in colori ordinar), fi 
mettono venti libbre di fapone per il pefo d’ogni cento di fe* 
ta cruda , e la cotta faffi del tutto come nella defcritta operazione, 
con folamcme quella differenza, che ficcome efla non fi sgomma , 
fi fa bollire pel tratto di tre ore e mezzo in quattro, avendo 1’ at- 
tenzione di riempiere di tempo in tempo la caldaja con acqua per 
aver fempre una fiifficiente quantità di bagno. 

Se fi deflinano le fete ad elfer tinte bit , o turchino in gri- 
gio ferreo , z. olfureo , o altri colori che domandino elfer medi fo- 
pra un fondo bianco per avere tutta la bellezza che in que’ polla 
defidcrarfi , s’ impiegano per la cotta trenta libbre di fapone per 
cento, pelo di feta , e fi fa bollire il tutto parimenti pel corfo di 
ire o quattr’ore. 

Finalmente fe la feta deggia elfer tinta ponsò , cerafa , ed al- 
tri rolfi di zaf finone , s’ impiegano per la cotta cinquanta libbre 
di fapone per ogni cento, pefo di feta , menti’ è necelfano che di- 
venga quali cosi bianca , come quella che bianca appunto deve re- 
Ilare . 

Quando le fete fiano cotte , fi pittano abbuffo, vai a dire che 
fi cavano le borfe dalla caldaja . Per elcguire fidarla operazione , 
fervei! di una pertica più picciola delia prima che abbiamo indica- 
ta . Si palla quella pertica folto il facco appoggiandola full' orlo 
della caldaja, ed in tal modo fi folleva la boria. 

Alida fi palla al difoito quelle punto d’appoggio un’altra 
pertica affai grande per condurre il facco fleflò fu i due orli della 
caldaja, e fi rilira rotolandolo, ed impegnandolo fuccelfivamente fili- 
le due geniche, finch’cgli fi trovi fuori del bagno, e lubito lo fi 
gitta a teira. Bisogna badare che il filo, ove fi gittmo i lacchi , 
ritirandoli, fia ben netto, oppure di coprirlo di tela, odi tavole, 
per evirare le macchie che penetrar poreffero attraverfo il facco 
medefimo; o per il meglio fi gitta lopra una civiera , attirandolo 
posi a fe (*) . 

Quando egli fia fulla civiera , lo fi fcuce tirando lo fpago , 


CO Tav. >i. Fig. 2 . e l'operazione in A nella fieli* Tavola , Fig. s. 
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dopo di aver fciolco il nodo fi ricavano le fete per efaminare 
fe fi trovino |jen cotte, e fe per forte abbiavi di quel tanto , che 
i tintori dicono bìfcotto , cioè dei luoghi ove il bollimento non 
fia fufficientemente penetrato , il che facilmente fi riconofce pel 
giallo, ed un certo fedimento che reftain quelli luoghi .Se vi fi fcor- 
ga tale difetto , convien rimetterle a cuocere , facendo bollire di 
nuovo per qualche tempo; e quando fi veda efiere tutta la feta ben 
cotta, fi gitrano abbalfo tutte le borfe,corae fi fece la prima vol- 
ta. Levata ella fucceflivamente dal facco , fi dirizza il tutto filila 
caviglia (*) per difporre in fine le fete ad eCTer tinte ne’ colóri 
desinati , 

/ 

%. IV, 

O/fervaxtoni Julia /gommatura e la cotta . 

E ' necelfario impiegare del miglior fapone (a) bianco per la cot- 
’ tura delle fete , 1 faponi di qualità inferiore non riefcono u- 
gualmente bene, e non vi avrebbe economia impiegandoli benché 
a modico prezzo , g-acchè di quelli ce ne vorrebbe una quantità 
maggiore; oltre che n’ha che fi coagulano colla gomma della fe- 
ta, e formano con rifa una mareria la quale tiene la confidenza 
della cera. Si adopeih per cuocerla un fapone nel qual entrava del 
graffo; ma fi oflervò che le fete cotte con (iffatto fapone non ave- 
vano giammai la fecchezza, e lo fplendore vivace convenevoli ,, 
oltrech’ elleno alla lunga roffivano, 

Comunemente perde la feta un quarto del filo pefo nella cor- 
ta r n ha certune , come le trame di Spagna , di Valenza , e di 
più altri luoghi , che perdono due o tre per cento di più. 

Il bagno di fapone,che fervi nella cottura della feta ,acqu'(la 
un peffimo odore , corrompendofi prontifiimamente , allora nulla 
più vale. Se nella ITagione calda fi tenga per lei o fette giorni in 
monte della feta cotta, che non fia fiata difbarazzata e lavata del 
fapone della fua cotta, elfa fi rifcalda , prende un cattivo odore , 
e vi fi sviluppano dei vermini bianchi della medefima forma di 


(*) Tavola zi. B. fif t. 

(*) L’ Autore nomina il fapone di Marfiqlia . Tn Italia quello di Vene- 
zia', e di Geno a fupcrano tulli gli altri in bontà, ed il primo di quelli due 
aitimi è il miglior lapone d’Europa. 
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que’ della carogna. Quelli vermini però non mangiano la feta, ma 
(blamente l’acqua del fapone, ove fia reftata bagnata. Tal feta va 
foggetta ad indurarli. 

La feta che non fa (lata cotta, e che nominali feta cruda , 
i rigida e dura, come già fi è detto, fìcchè la cottura è affoluta* 
mente neceflaria, si per levarle fiffatte cattive qual iti , come per 
corte il color giallo, che naturalmente hanno molte fpecie di feta. 

Fa duopo impiegare per la cottura della feta dell'acqua ben pura, 

C che perfettamente difciolga il fapone . 

Quando l’acqua di fiume fia torbida , ciò non impedifce che 
fe ne adoperi per la cottura delle Cete ; ma in tal cafo è necefla- 
rio lardarla deporre per alcun tempo , e quindi melfala nella eai* 
daja fe ne termina nel modo feguente la depurazione. 

Si fa ribaldare fenza bollire ; dopo di che vi fi gitta circa 
una libbra di fapone . Quello fa afcendere alla fuperfkie dell’ acqua 
le impurità in forma di fchiuma , che fi levano collo fcbiumaco- 
jo; dopo di che fi fa la cotta nel modo folito. 

Tali fono i metodi ufitari fin ad ora in tuete le Tintorìe d’ 
Europa per cuocere e fcrudare le fete ; ma forfè in qualche luogo 
verranao cangiati, almeno a certi riguardi. I principali negozian* 
ti e manifatturieri di panni ferici hanno notato da gran tempo , 
che le fece Francefi , le quali fcrudate fono col fapone, hanno più 
difetti, e fingolarmente meno luflro di quelle della China, che per 
quanto dicefi vengono fcrudate fenza fapone. Quelle confiderazioni 
hanno impegnato l’Accademia di Lione a proporre per tema del 
fuo premio dell’ anno 1761. il trovare un metodo di fcrudare le 
fete fenza fapone , e tal premio è flato deferito a M. Rigaut di 
S. Quintino, già noto per varie chimiche perquifizioni dilette al- 
la perfezione delle Arri, e ad ogetti di commercio* 

Quello Fifico già prevenuto dal programma dell’ Accademia , 
che l’olio è quello che dà alla feta le cattive qualità di cui lagna- 
li, propone di foflituire al fapone una difloluzione di fate di foda 
fparfo in una fufficiente quantità di acqua per non punto alterare 
« fnervare la feta ; il che fenza dubbio adempì alle vedute d.' ella 
Accademia (a), 

(#} A M. Apti^ay £ L* Art de la Tint*r$ pap . :o. m ^ 4 Paris 177$' 
tèez Meusard ) fernbra che la lifcivia di foda d* Alicante polla edere miglio- _ 
re della diffolunonr del Tale, mentre quello non ha ragione alcuna di prefe- 
tenza fagli alcali fifli , e perchè anco facendolo enfi «{lizzare gli lì toglie il flo- 
rido che potrebbe acMol< irlo* Se lì* meglio poi per tale operazione adopera* 
fe , com'cdo Apli^ny fuggenfee, tanto per le fete , quinto pee le lane » varie 
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f V. 

Dtl Bianco. 


L E Cete fgommate e cotte , come fi i detto , fiatino il grado 
maggiore di bianchezza che loto dar fi polla merci a quelle 
operazioni ; ma ficcome v’ ha diverfi atti o tinte di bianco , di 
cui le une hanno un picciol occhio giallo ..altre tirano all’ azzur» 
raflro, certe a! rofligno , quind’ i Tintori per far prendere alla 
feta I' atto particolare di bianco che deGderano , fono obbligati ag* 
giungere alcuni ingredienti , sì nella fgommatura , sì nella cotta , 
si in un terzo bagno affai leggero di fapone , che nomino F im - 
bianchimento. S’ indicheranno dunque i modi di dare alla feta » 
principali ombreggiamenti di bianco . 

Nella tintura in feta fi difìinguono cinque Torta di bianchi w 
o piuttoflo cinque principali atteggiamenti di bianco , che fi dico» 
no il bianco dell» China , il branco delF Indie , il bianco di filo 
appellato anche bianco di latte , il bianco argenteo , e il branco 
^ urtato . Tutti qucdi bianchi non differifcon gli uni dagli altri, che 
per via di lievi atteggiamenti , ma che non pertanto fono fallìbili 
•Ila villa , fpecialmente fe fi paragonino fra loro inficine . 

I tre primi bianchi fi fgomrnano , e fi suocono , com' i Ha» 
to detto . 

Per face il bianco della China , fi adopera un po’ di rocb 
ovver oriana full’ imbiancamento quando vogliali che abbia un 
occhio rottaftro , fenza di che nulla vi fi mette . 

Il bianco dell' Indie non ha c t uopo che di pattare full’ im» 
biancamente fuorché quando vogliali , eh' egli abbia un picciol oc» 
chio d' azzurro ; in tal cafo gli fi dì un po’ d’ Indico preparato 
come dirafti qui pretto, e che i Tintori appellano appunto agjjtrro . 

Il bianco di filo li patta fui bianchimento , che fia pure do» 
(critto qui lotto » con un po’ S azzurro » 


piante , come I* Saponaria , eh’ t U Gyt>fophy>a Snatbion C Linnei tjtfl. no* 
mr» ». p. k »8. ) (4 «(ire analoghe , cioi U Licbnidr , la Paritta'in, il Con. 
volvolo marino, ree., mancano lieurr pro»e»p-rchh li da retta a tale fugge- 
limento , maltinte che gli antichi , ciot Arìfloiilr , Dìo/ to' idi e Plmio che da 
/frlitnp fi citano , non eonofcevano la fata che per lontane nozioni che ne 
a tino . fecondo che può vederli nel paragrafo I. del noltro Saggio dorico fu 
quello prodotto . 

X ii| 
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Ma pel bianco argenteo, e per quello azzurrato , è appropo- 
firo mettere dell’ azzurro nella [gommatura ; lo che fi opera nel 
modo Tegnente . 

Si prende del bell’ indaco ; fi lava due o tre volte nell’acqua 
mezzanamente calda; indi fi pilla bene in un mortajo , pittandovi 
fopra dell' acqua bollente . Si lafciano ripofare e cadere tutte le 
parti grofiolane dell’indaco, e non fi fa ufo che del chiaro: eh’ è 
quello appunto il quale appellali mgjirro. 

Si mette di quello azzurro nel bagno di fapone deflinato alla 
fgommatura . 

Nulla evvi di determinato filila quantità , perchè fe la feta 
non 'trovili fufficientemente azzurrata, le fi replica 1’ azzurro full’ira- 
blandi mento . 

Per il bianco argenteo , ed il bianco azzurrato , fi pone al- 
tresì dell’ indaco nella cotta , a villa d’ occhio , come nella fgom- 
manna 

Quando la corta fia fatta, fi leva la feta dalla caldaja dimo- 
vendola e alzandola colie due pertiche nel modo che fi è detto , 
ma in luogo di gittare le borfe a terra , o fulla civiera , fi por- 
tano in una barca ripiena d’acqua chiara. Si apre la borfa o Tac- 
co, lo fi ritrae,, lafciandovi la fera ; fi dillende quella nell’acqua 
cosi allacciata in corda , dopo di che fi leva da elfa , e fi pula 
fulla civiera che melfa atrraverfo la barca, le fitte fi fgocciolano 
in quella dell’ acqua di fapone che contengono . 

Siffatta prima acqua di fapone viene rimeffa nella caldaja 
dove fi fece la cotta perchè ferva ad un’ altra. 

Si riempie la barca con nuova acqua chiara , nella quale li 
lavano o sbrodano i bianchi . Si fcolano , e fi dirizzano poi , e 
fe ne fa delle matafle proprie ad elfer torte. Nel tempo medefimo 
fi prepara il bianchimento nel modo feguente . 

§. VI- 

Del bianchimento . 

P Er fare quello, che- appellali ’! bianchimento , fi riempie un» 
caldaja ai acqua chiara : fopra- trenta lecchie d' acqua fi met- 
te circa una libbra, o una libbra e mezzo di fapone; fi fa bol- 
lire il tutto ; e quando il fapone trovifi difriolro , fi mefehia l’ac- 
qua con un baftone per vedere fe f imbianchimento fia affai graf- 
fo , o fe per contrario- non lo fia a fufficienza . Quelli due in- 
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'convenienti fono egualmente da evitarli , imperciocché fe il bian- 
chimento fode troppo magro , le fete non prenderebbero in tifo 
una tinta uniforme ; e per oppofto fe fofle graffo più del dovere, 
rifiuterebbon elleno di trarre, come conviene , all’azzurro, e qui 
e qua vedrebbonfi fparfe di macchie biave . Si conofce che il bian- 
chimento è buono , allorché battendolo con un battone , dà egli 
una fpuma che non è forte, nè debole. Allora lì mettono le fete 
in bajìoni , e fi padano nel modo fegucnte . 

Per il b anco della China , fi pada fui bagno aggiungendovi 
un po’ di rocù , o oriana volendo che abbia un occhio un po’ rof- 
fo . Devefi odervare di padare le fete nel bagno così . Vi fi tuf- 
fano tutte le matade difpofle fu i loro bafioni ; e fi pofano quelli 
ballotti in guifa , che le due cime poggiando fopra i due lati del 
vafo , tutte le matade pafsate verticalmente fileno a molle nel 
bagno , ad eccezione della loro parte fuperiore , che ne da al di 
fuori , attefoch' ella è ritenuta dal battone , e perchè il vale non 
pub edere riempiuto interamente, a cagione dello fpazìo , che bi- 
fogna lafciare per lavorare. Si prendono poi I’ una dopo faina, 
e fi rivoltano cima per cima , affine di far tudare rutta la parte 
della marada che dava al di fuori , e fi refpingono nel tempo 
medefimo all' altra efiremità del vafo. Tale lavoro, che replicafi 
finché la fera abbia prefo uniformemente la tinta , che fi vuol 
darle, fi appella tifare la feta;i bafioni, ne' quali fono padute le 
matade, fi nominano lifelli , come già fi didc j ed allorché ab* 
biafi così medo dall’ alto al bado ogni partita di feta , ciò di- 
cefi aver dato una tifata . Ogni volta dunque che fi voltano e 
rivoltano le fece, è una nuova iifara che loro dadi . Siffatto lavo- 
ro fi pratica in Tutte le operazioni , ove trattafi di far prendere 
ugualmente qualche colore alla feta medefìma ; e fi bada fempre 
di lifaie lenza interruzione nel cominciamcrito -, o finattanto che 
1’ atto di colore ch’ella prende fia bene uniforme . Verfo il fine, 
o allora quando il bagno trovifi già indebolito , fi danno le li- 
fate meno frequentemente ( * ) . 

Per il bianco dell’ Indie fi lifa nello fiedo modo , e fi ag- 
giunge un po’ di azzurro fe vogliafi , di’ egli abb a un picciol oc- 
chio blò ; e ciò faffi particolarmente per nor! guadare il colore , 
eh’ è defiinato a fervire altresì pegli altri bianchi . 

Per il bianco di filo , ed appunto pegli altri bianchi , vi fi 


CO dedite quejla optrai'one ine- Tav. xn . fif. I. 
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aggiunge un po’ di azzurro a proporzione dell’ ano di colore che 
loro voglia darli. 

Durante tutta quella operazione, fa mtftieri oflervare, che il 
bagno fia bea caldo, ma fenza bollire, e tifare efattamente finat- 
tanto che veggafi che tutta la feta abbia prefo una tinta ben uni. 
ta ; il che faffi ordinariamente in quattr’ o cinque lifate . A mi. 
fura poi che le fete fiano unite e finite fi torcono a fecco Tulio 
panie : In fine fi difendono Arile pertiche per farle afeiuttare fem- 
plicemente , oppure al vapore del zolfo , fe ciò fia neceflàrio , 
come fubito fi diri. 


$. VII. 

Del foraggio. 

T Utte le fete che fono dell in «te ad elTere impiegate in bianco 
per ogni Torta di ftoife , ad eccezione del moere , deqgioa 
clfere zolforate , imperocché colf ajuto dello zolfo fi compie di da. 
re alle (lede il maggior grado di bianchezza cui fi polla ridurle. 
Si fa il Telferaggio , come Tegue. 

Sopra pertiche mede a fette in otto piedi d’ altezza , fi di. 
(tendono le fete che voglionfi zolforare; feelta a tal uopo un’alta 
camera fenza cammino , o un grana;o elevato , ove, al bifogno, 
fi poflà dar accedo all' aria, aprendo le porte , e le (inerire. 

Per cento libbre di feta predo poco fi mette una libbra e 
mezzo in due di zolfo in cannelli in una terrina , o marmi, 
ta di ferro fufo , pollavi prima un po' di cenere . Si rompono 
grodamente elfi cannelli dì zolfo ; fi mettono in un mucchio furia 
cenere; fi accende colla candela uno de' pezzuoli, o con quello fi 
appicca il fuoco in parecchi fui del cumulo . 

Si chiude bene la camera ; fe abbiavi un cammino , bifogna. 
pur aver f attenzione di turarne la bocca , affinchè il vapore del. 
lo zolfo non fi didipi, e fi lafcia ardere tutto il zolfo folto le fe. 
re durante la notte . 

11 giorno dietro fi aprono le fineftre per lafciar di (fi pare l’o- 
dore dello zolfo , e far feccarc le fete ; il che bada correndo 1» 
fiate . 

In tempo d' inverno , paflato che fia 1’ odore del zolfo , fi 
rinchiudono le (inerire , e fi mette della brace accefa in fcaldani 
per far afeiuttare le fete. E' cofa edenziale che il filo nel quale 
fi solforano le fete fia fuuato in maniera , che aprire fe ne poflan 
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le poi re, e le fincitre , fenza elTer obbligato ad entrare nel mede- 
fimo. Conviene lafciarlo aperto finché 1' aere vi fi fia rinnovato, 
fenza la quale cautela andrebbefi a pericolo di rimanere foffocato 
dai vapori dello zolfo, e della brafe. 

Confumato che fia lo zolfo , trovali una crolla nera , che fi 
leva dalla cenere; ella è combuflibile , e può adoperarli per allu- 
mare lo zolfo dipoi ; lo che è più facile , che quando accendere 
vogliatene di novello non ancora fiato abbrucciato. 

Per vedere fe le fece frano fufficientcmente afciuttate , li tor- 
cono Culla caviglia , ed elleno ben lo fono fe non fi attacchino i 
fili gli uni agli altri torcendole; e nel cafo che fi attaccaflero an- 
cora fi ripongono ad afciuttare, 

§. Vili. 

Ojfervarioni fu i bianchi , e fallo golf or aggio . 

L » Acido vitriolico zolforof», che in quantità grande fi difinga 
durante una lenta combufiione dello zolfo , ha la proprietà 
di mangiare e dillruggere con grandiflima efficacia la maggior par- 
te de’ colori . Di qui viene che quefio follile dà alla feta un bian- 
co più lucido : egli mangia il rofio che le reltava , e che , per 
via del mefcuglio dell' azzurro, fembrava alcun poco verdafiro : le 
dà alttesl più confidenza , ed anche quel che appcllafi canto , o 
grido, o maneggio. Confi tic quefio in ciò, che quando la feta 
trovali impregnata dell’acido zolfureo, o di qualunque alti' acido, 
e che fi facciati rotolare gli uni fugli altri i fili di una mataffa , 
comprimendoli fra le dita , il loro sfregamento diviene Temibile 
per via di certe fpecie di vibrazioni, e di demolii, che fi comuni- 
cano alla mano , ed anche per un piccolo firepito , che s' intende 
benifiimo avvicinandone 1’ orecchia , e ponendovi attenzione. 

Siccome quefio maneggio dà una certa rigidezza alle fete , fi 
è nell’ ufo di non zolforare quelle che fono deftinate a far del 
moere, poiché quand’ elleno (iano zolforate, refifiono troppo alle 
imprefiioni del mangano, folto di cui fi fa palfare la (loffi per 
moerarla ; e perchè ciò iinpedifce i fili della floffa (teda di ro- 
tolare affai Uberamente gli uni fagli altri per ricevere un bel 
mocraggio. 

Per evitare 1’ inconveniente che rifulta da tale rigidezza o 
durezza che acquifia la feta nel zolforaggio , fi è nell’ ufo , in 
certe manifatture , di levarle lo zolfo ; il che confitte a tuffarla 
Tom. IL Y 
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parecchie volte nell’acqua calda., tifando come nella tintura. Ta- 
le operazione rende la feta più morbida , e le fa perdere il fuo 
maneggio ; ma quella feta è Tempre meno propria ad elfere moe- 
rizzau di quella che non fa (lata zolforata. Se tingere fi voleflero 
delle fete , che folfero fiate zolforate, bagnerebbe dizolforarle , at- 
tefochè annovi molti colori , eh’ elle non piglierebbero fenza ta- 
le cautela , e fono tutti quelli, che refiftere non ponno all’ azio- 
ne degli acidi . 

Quando le fete fiano fiato zolforate , fe fi noti , eh’ elleno 
non abbiano bafievol azzurro per 1* atto di tinteggiamento che vo- 
gliafi a (forti re , bifogna loro darne nuovamente fopra dell’ acqua 
chiara , e fenza mefehiarvi fapone . Ed è da avvertire , che fe 
s’impieghi dell’ acqua cruda, com’è quella di certi pozzi , 1’ az- 
zurro diventa più turchino ; quando per contrario fe impieghili 
un’acqua di fiume ben dolce , tragge un poco più fui rodò . 

Dopo che così abbiali ridato dell’ azzurro , fi zoìforano le fete 
una feconda volta . Del refio , il primo zolforaggio non è inutile 
in quella operazione , imperocché 1’ acido dello zolfo fa più age- 
volmente prendere alla feta l’azzurro, che fi dà coll'acqua fola, 
mentre non farebbe lo ftelfo per quello che fi dà fui fapone . 

Riguardo alla cotta, fe non fi avefie azzurro, fi potrebbe me- 
fehiarvi un po' di bagno d’ indaco preparato per tingere in blò , 
come diradi qui predò, il quale da’ Tintori nominali biò di lina. 
Egli produrrebbe lo dello effetto , purché quello blò fode tratta 
da una tina , che aveffe ancora tutta Ja fua forza . A rigore fi po- 
trebbe valerli medefimamenre di quefio blò di una per dar 1’ az- 
zurro coll’ acqua ; ma va foggetto a dare un tinteggiamento meno 
beilo, imperocché quando fi mefihi una picciola quantità di blò 
di tina in molt’ acqua , perde la fua qualità , e cade nel bigio. 

V’ ha delle lloffe , che fi fabbricano Tempre con fete crude , 
provvedute di tutta la loro gomma , e della loro naturale fortez- 
za , attefochè quelle fioffe deggion per fe medefime edere forti e 
fode , e come impecciate e gommate . Tali fono i merletti di 
feta , che noti fono in commercio fotto il nome di bionde , le 
g/tge , ed altre manifatture di quella fpecie . Le fete dedinare per 
fiffatti lavori non deggion effere fgommare , nè cotte . Si dà loro 
tutte le preparazioni di tintura di cui hanno mefiieri , fenza aver 
fatto foggiacere le medefime a tali preliminari operazioni. Per que* 
da ragione fi avrà 1’ attenzione d’ indicare in fine d' ogni procedo 
di tintura , quanto fia d’ uopo offervare per far prendere alla feti 
tutt’ i differenti colori. Eccovi da prima quanto riguarda le fete 
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che deggion eflere impiegale crude e bianche per le fioffe di cui 
fi è parlato . 

Bifogna fcelgere quelle che naturalmente fono le più bianche, 
e tuffarle nell’ acqua , torcerle poi , 2 olforarle , e quindi dar loro 
1’ azzurro fopra 1* acqua chiara ; torcerlo di nuovo, e pofcia zolfo- 
rarle una feconda volta. Tal è almeno il metodo ordinario. 

Ma 1’ efperienza ha infegnato , che fi può far bene ancora , 
tuffandole in un bagno di fapone, come per l' imbianchimento, e 
caldo a fegno , che non vi fi polla tenere la mano. Si lifano fu 
quello bagno , mettendovi dell’ azzurro fe ne occorra . Quando fia- 
no gl punto convenevole , fi lavano bene al fiume ; il che rende 
alle ftelfe la fermezza che perdono nell’ acqua di fapone ; indi fi 
torcono e fi zolforano . 

Conviene ofiervare , che quella fpecie d’ imbiancatura della 
feta cruda impiegali foltanto per le fete inferiori ; poiché le bel- 
le fete di Nanchino, che fono eccellentemente candide , non hatv 
d' uopo di tale operazione . 

$. XI. 

Deir alluminatura . 

L * Alluminatura dev’ elfere riguardata come una delle generali 
operazioni della tintura, imperocché l'allume è un morden- 
te fenza di cui la maggior parte dei colori non potrebbero appli- 
cai fi fulle materie da tingerò , o almeno non avrebbero beltà, nè 
faldezza . Quello fate riumfee due propiietà mirabili , e della mag- 
giore importanza per l’arte della tintura; egli rialza lo fplendoie 
di un’ infinità di colori , e li filfa fopra le materie tinte in un 
modo fedo e durevole . 

S’ impiega 1’ allume nella tintura della lana , del cotone , del 
filo , e della fera ; ma le manipolazioni per adoperarlo fono dif- 
fidenti. Noi diremo di quelle che fervono per la feta , eh’ è l’ og- 
getto di quello Trattato. 

In una fina , o barchetto di circa quaranta o cinquanta fec- 
chic (*) , fi mettono quaranta o cinquanta libbre d’ allume di Ro- 
ma , che prima fi fa difeiorre in una caldaja d’acqua fufficiente- 
mente calda . Vcrfando tate dilfoluzione nella tina , bifogna aver 
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1’ Attenzione di btne dimoverla e mefchiarla, poiché la frefchezza 
dell’acqua potrebbe farla cri/ialli?ì\ire o congelare, come dicono ì 
tintori ; ed allora la fcta , che lì mettelTe entro , rimari ebbe 
tutta coperta di piccioli criflalii d'allume; lo che da tintori iielTt 
dicefi ghiacciare . Allorché accade tal inconveniente , fi palla la 
feta fopra un po’ d’ acqua tiepida , che leva prontamente tutti que- 
fti criflalii , e pub rimetterfi quell' acqua nella tina d' allume. 

Dopo aver lavato le fete nel fapone , loro dalli una battuta 
cd anche pel meglio , dopo averle Jcolate Arila caviglia , per le- 
vare il più grofTo del fapone che retta ancora , lì padano per le 
corde, come quando fi fanno cuocere . Si tuffano nell’allume tutte 
le cordate le une fulle altre , olfervando che le matalfe non fiano 
arrotolate di troppo fopra felìeffe , o voltate , come dicono i tin- 
tori , che tutte dette cordate diano larghe , e tutte ben fommer- 
fe : fi lafciano cosi pel tratto d'otto in nov'ore , cioè ordinaria- 
mente dalla fera fin alla feguente mattina . Dopo di che fi lava- 
no, fi torcono a mano Alila tina, fi portano indi al fiume per 
lavarle, il che dicefi rinfrefear? , e fi battono, come fia detto a 
fuo luogo . 

In alcune manifatture , in luogo di mettere le fete in cord» 
per farle alluminare, fi padano fopra bafloni , mettendo tre o quat- 
tro mafie fopra ogni bilione , e loro fi danno tre o quattro lifa- 
te; pofeia fi Anno immergere nel bagno del tutto , tuffandovi tutt’i 
baiioni per la cima, eh’ è caricata di fete, e l’altra cima rima- 
nendo appoggiata full' orlo della barca ; ciò che i tintori dicono 
mettere in foda -. Eglino difegnan generalmente con tal efpreffio- 
ne la immerfione , ed il foggiamo della feta in un liquore qua- 
lunque . 

Per evitare , che le fete non ifeappino dal difopra dei baffo- 
ni , nè fi mefehino , fi ha cura di avere una pertica della lunghez- 
za della barca, e fopra la quale fi appoggia la teda di tutti gli 
alai bidoni; di modo che queda pertica impedifea le fete di po- 
ter feorrere . Si può fare la medefima cofa col mezzo di una cor- 
da, che fi attacca alla teda del primo e dell’ ultijno badane , e 
che pjffando fiotto la teda di tutti gli altri fa 1’ effetto medeGmo 
della pertica . 

Effendo formato nell’ indicato modo il bagno d’allume, vi fi 
può paffare fin cento cinquanta libbre di feta , fenza che fia re- 
cedano di aggiungervi nuovo allume , o di reclutare, per fervirci 
del tei mine dell’arte. 

Ma quando ficorgafi che quedo bagno comincia ad indebo- 
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lirfi , il che fi conofce con un po’ d'ufo ponendovi alquanto fopra 
la lingua, per {.; egli allora una impresone meno viva , fi fili- 
no difciorre venti, o venticinque libbre di allume, che fi mettono 
nel bagno colle medtfime cautele qui fopra indicate, e fi coi tinui 
anche a rifomminillrare nuovo allume a proporzione delle fete,che 
alluminate fi abbiano , finattanto che il bagno cominci a prendete 
un cattivo oJore ; lo che fuccede più predo o più tardi , fecondo 
la maggiore o minore quantità di feta pallata vi fopra. 

Allorché il bagno comincia cosi a putire , fi termina di ti- 
rarlo pattandovi le fete dedinate ai colori badi, come fono i bru- 
ni, i marroni, ecc. , e indi fi gitta via , fi tipulifce la barca , e 
formati un nuovo bagno . 

Ojfirvazjont fu! P alluminatura . 

Q Uando una barca abbia fervito un certo tempo a fare 1' allu- 
minatura , viene all’intorno della fua parete una incrodazio- 
ne che talvolta arriva ad avere la groffezza di uno feudo di fei 
franchi, fuorché però fui fondo, perché , ficcome fpeflò avviene , 
che le fete tocchino il fondo della barca deda , elleno in qualche 
modo fpazzandola, impedirono cosi la formazione di detta eroda. 

I tintori non levano queda incrodazione, perché han oflerva- 
to eh’cfla produca mal effetto ; anzi per contrario ferve a meglio 
ritenere il bagno, e ad impedire il vafeello di fpander fuore.Tale 
depofizione vien dal mettere le fete nella didbluzione di allume 
mentre non (rovanfi folitamente ancora difimpegnate di tutto il fa- 
pone della loro corra. Queda rimanenza di fapone, ed una porzio- 
ne dell’allume fcambievolmente fi feompongono • mercé all’ unione 
dell'acido dell’allume coll'alcali del fapone formafi un trartaro vi- 
rgolato, e della terra dcH'allume coll’olio di fapone una materia 
denfa ; il che tutto indente codituifcc la materia dell' incrodazione 
di cui trattali. 

Sembra pur ancora che alla porzione del fapone, !! quale or- 
dinariamente rimane nella fera , allorché la fi pone nel bagno d’ 
allume , debbafi attribuire il peflimo odore eh’ egli contrae dopo 
aver fervito durante un certo tempo. 

Fannofi Tempre alluminatele fete a freddo, per efierfi oflerva- 
co che fe ciò facciali in un bagno caldo , van elleno foggette a 
perdere una parte del loro ludro. 

y i ;; 
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L’efperienza ha infegnato, eh’ è Tempre molto più vantAggio- 
fo il far alluminare le fete in un bagno ben carico di allume, che 
in uno un po’ debole, imperciocché 1* alluminatura effendo caricata, 
fi è Tempre Ticuro di tirar molto meglio la fera che quando fia de- 
bole. In tal caTo la tintura fi tragge difficilmente , e fi mal uni Jet. 

XI. 

Del turchino o blò , 

I L turchino o blb Tafli Tulla Teta coll’ indaco , come fu tutte le 
altre materie TuTcettibili di tintura ; ma quefla droga è di una 
natura particolare : la materia del)’ indaco è retinola ; ella, non co- 
munica alcun colore all’acqua, ov’ è indiffolubile; biTogna neccflfa- 
riamente dividerla o difciorla per via di materie Taline, e median- 
te una Torta di fermentazione ; lo che efige delle operazioni parti- 
colari a ti fiditi fpecit di tintura, e domanda fingolarmenre dei va- 
li di una convenevole (Iruttura; i quali vali fi nominano line. Si 
depriveranno al pari della maniera di preparare l’indaco, e quel- 
la di tingere in elfo la feta. 

Il vafo in cui fi fa il blb o biado è ordinariamente di rame: 
ha la figura di un cono troncato e rotondato a grufa di pane di 
zucchero roveftiato (*). La parte inferiore o il fondo C ha cir- 
ca un piede di diametro, e l’apertura, o la parte fuperiore ne ha 
circa due ; 1’ altezza è di quattro piedi in quattro e mezzo. La 
parte inferiore è figillata in terra , e vi fla profondata circa un 
piede e mezzo al di folto del livello del terreno , come fi vede 
in D (**). Quefla una va circondata di un altro felcutoE (***). 
Ciù che flà fuor di terra viene attorniato da un muricciuolo F 
(****)» c * 1 ’^ perpendicolare al fuolo, e che non tocca la lina; di 
modo che all’ intorno del vafe relìa uno fpazio G (•****) , eh’ è più 
glande nella parte inferiore che nella fuperiore . Il muricciuolo fi 
applica alla tina in alto , e vi fi unifee colla parte fuperiore for- 
mando all’ intorno d’effa un orlo H di fei in otl’once (****'**) • 
In quello muricciuolo fi praticano due aperture , una a livel- 
lo del terreno (*****•*) j f che un pj ct )e g’ altezza con fei o 
fette once di larghezza ; e per tale apertura fi mette la brace . 


C *1 Tjv. xiv. fig, i. e 
C***") /'ni tig i. e a. 
Mi. fig. t. 
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C"**0 /bid. ». 


(••*) Ibid. fig. x. 

[••'***) Vili. fig. r. 
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La feconda apertura è formata da un tubo di cotti mattoni , 
e quello, che è ur.a fpecie di cammino, il quale nominafi venteja 
L ( * } , è deftinato a mantenere il fuoco mercè il cotfo dell’ ai ia . 
Siffatto tubo dee follevarG circa once diciotto al di fopra della li- 
na, affine d’impedire che quegM che lavora non venga incomodato 
dal fumo, o dall’efalazioni della brace, che fi mettono nell’altro 
all' intorno della tina . Tal è la colìruzione del vafo defiinato al 
blò , e del fuo fornello. Ora ecco come prepai afi l’indaco. 

Si comincia dat fare ciò che nominali il bavetta , come fe- 
gas. Per otto libbre d’indaco fi prendono fei libbre di ceneri gra- 
velate le più belle ; tre in quattr’ once di rubbia per ogni libbra 
di ceneri , e otto libbre di crufca che fi lava prima in più acque, 
per levatle la fua farina. Lavata la crufca, la fi preme per levar- 
le la maggior parte della fua acqua , e fi mette loia in fondo alla 
tina . 

‘Si pongono la cenere gravelata , e la rubbia fchiacciata infie* 
me a bollire pel tratto di un quarto d’ ora in una caldaja , che 
tenga quafi due terzi della tina , e fi lafcia dipoi ripofare il bre- 
vetto chiudendo le porte del fornello. 

Due o tre giorni prima s’ abbiano truffe in molle otto libbre 
d'indaco in ciica una fecchia d'acqua calda, nella quale fi ha cu- 
ra di ben lavarlo , cangiando anche l'acqua . Quell’ acqua prende 
una tinta rolfa. Alcuni tintori cominciano dal far bollire l’indaco 
in una Iefciva di una libbra di cenere gravelata fopra due fecchie 
d’acqua. Dopo di che lo fi pilla bagnato in un mortajo A (**) . 
Qiiando cominci ad effere in palla vi fi verfa fopra pieno il mor- 
tajo del brevetto che fi è fatto bollire , e che trovali ancora cal- 
do, co! quale fi macina e s’involve per un certo tempo; dopo di 
che fi lafcia ripofare il tutto per alquanti momenti , c fi leva tl 
chiaro , che fi mette a parte in un calderone, o che fi verfa nel- 
la tina . Si rovefeia in feguito una uguale quantità del brevetto 
ch’è rimallo in fondo ai mortajo; fi ricomincia ben a macinare, c 
fi leva il chiaro, che fi mette nel calderone ; operazione che repli- 
cali' finattanto che tutto l’indaco abbia palfato cosi colla più gran 
parte del brevetto . 

Lo fi verfa per ogni calderata a mifura fulla crufca che gia- 
ce in fondo della tina , e quando vi fia il tutto , fi gitta fopra la 
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rimanenza del brevcuo col Tuo fedimento . Si dimove , o A pa- 
liziy il tutto con un baffone tagliato a maniera di un remo , e 
fi lafcia lenza fuoco finché il grado del calore fia divenuto affai 
moderato per poter tenere la mano nel bagno . Allora lì mette un 
po' di fuoco all’ intorno della lina per mantenere quello medi-fimo 
grado di calore ; e bifogna continuarlo fin che avvenga d’ accorgerft 
che il liquore comincia a divenire verde ; il che fi riconofce tuf- 
fandovi entro un po di feta bianca . 

Quand’ effa trovali in quello dato , è legno che la lina ri- 
viene , cioè, che l’operazione va bene. Allora fi dà un colpo di 
palizzata per avanzarla , e per vedere fe fi determini a venire , 
e la fi lafcia ripofare finché feorgafi una crena o pelliccila bruna, 
o ramignofa , che afeende alla luperficie, ed indica che la tina è 
ritornata . 

Per effer certo di quedo fuo ritorno , bifogna offervare fe fu 
effa ben crollata , e vedere fe follandovi l'opra fi fa fui fatto Una 
crema in luogo di quella che fi difciolfe . Se il liquore dia quelli 
legnali , fi lafcia ripofare pel tratto di tre o quattr’ ore , dopo di 
che fi rifà un nuovo brevetto per compierlo. A tal intento fi met- 
te in una caldaja la quantità d* acqua neceffaria per terminare di 
riempiere la tina , e fannofi bollire due libbre di ceneri , e quatte’ 
oncie di rubbia,come la prima volu . Si verfa quedo nuovo bre- 
vetto nella tina ; li palizza il bagno , e fi lafcia ripofare per 

quattr' ore. Allora la tina è in idato di tingere. 

Le fete de 11 inare ad effer tinte in blò , o biado , debbono ef- 
fer date cotte a ragione di trentacinque in quaranta libbre di fa- 
pone per cento come già è dato detto §. 111. , nè deggion punto 

cfferc impregnate di allume , attcfochè la parte colorante dell' in- 

daco , ed in generale di tutte le materie refinofe non hanno alcun 
bifogno di mordente per attaccarli alle materie da tingere. 

Quando fi vaglia tingere la feta nella tina , la fi lava bene 
del fuo fapone , e per bene difgorgarla le fi dan due fcialacquate 
al fiume , Si divide in mataffe proprie ad effer bene e comoda- 
mente torte . Si prende una di quede mataffe , la fi paffa fopra 
un rotolo lungo once quattordici , con un’ oncia e mezzo di dia- 
metro , il quale fi nomina il pa]fo (*) .Si tuffa nella tina , le 
fi dà alcune voltate per farla prendere 1’ atto di tinta , che le fi 
vuol dare (**). Si torce colla mano fulla tina più forte che fia 


C*) E Tav. III. fif. I. ('•) D. T«*. aùt. »• 
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poflìbile per non perdere del bagno , la fi fventa o fola n<!l e ma . 
ni per ifverdirla, e Tubilo fi lava in due acque differenti, che fi 
è avuto 1’ attenzione di tenere preparate in barche vicine a colui 
che lavora . Subito che fia lavata , la fi torce Tulio jìante alla 
punta della caviglia o cavia grande E (*) per torcerla quanto 
gagliardamente fia poffibile. Torcendola , la fi afeiuga a rmfura 
che va fgocciolando con un’ altra matafifa aff.i fgocciata perchè fi 
podi imbevere dell’ acqua , eh’ efee per via della torta . Per quello 
fi danno quattro colpi di torta più prontamente eh’ è poffibile; e 
quindi fi ritorce ancora una dozzina di volte nel mezzo della ca- 
via (leda per diflribuire ugualmente per tutto nella fera la poca 
acqua che reftavi dopo i quattro colpi di torta ; lo che dicefi 
ugualivare . 

Quando fia torta e ugualità , la fi diflende fulla pertica per 
farla afeiuttare più predo che fia poffibile , e Te le muffe fodero 
troppo gnaffe , bifognerebbe avere 1’ attenzione di rompere il filo 
da cui fono nodate affine di poter dillendere la feta , ed impedire 
che non rodiggi fono il filo , come le accaderebbe fe dadi filet- 
ta . In tal guifa operafi fucceffivamente riguardo a tutte le altre 
mafie che fi han da tingere . 

XII. 

Offervagioni fopra il biado o ili (T Indaco. 

I Tintori da fera ordinariamente non hanno altra tina che quel- 
la che fi è deferitta ; ma non pertanto potrebbero impiegarne 
un’ altra , che faria utile per i verdi . Fadt quella tina come la 
precedente, ad eccezione che vi fi mette una mezza libbra di rub- 
bia per ogni libbra di cenere gravelata . Eda è verde molto più 
della prima, ed il colore che fomminifira è più faldo e confl- 
uente fenza aver un occhio meno vantaggiofo di quegli della ti- 
na ordinaria . Quando il bagno di quelta tina trovifi cfaurito di 
colore, egli diviene di un rodo qual predo poco è quello della 
bira , in luogo che il bagno della precedente fadi neraltro. 

Riguardo alle altre fine , vai a dire a quelle che vengono 
fatte coll’ urina si a freddo , come a caldo, e di quella che f.iflt 
a freddo colla cuperofa fenza urina , i Tintori da feta non ulano 


C«) T*v. Kit. fig. i. 
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valetene al pari di quella di Guado (a) , mentre tutte tali Corta 
di fine fono troppo lente , vai a dire che non tingono la feta 
prontamente, e che d’altronde alcune tra c(Te rendono la feta me- 
defima troppo dura . 

11 vafe di cui fervefi per formare la fina d' Indaco è ordi- 
nariamente di rame, come fi dille ; ma fi potrebbe farlo di le- 
gno , fervendoli a tal uopo di doghe grolTe circa un pollice , e di 

una conveniente altezza , e cerchiate di ferro . Ma farebbe cofa 
cflenziale, che il fondo non folfe di legno, poiché in tal guifa 
anderebbe foggetto ad edere tormentato dal calore , ed a rimanere 
marcito dall’ umidità della terra . Quindi in vece del fondo di le- 
gno , bifogna fargli quello che nominali un formaggio , cioè un 

impallo di calce , e di cemento , che gli fi gitra in fondo , e che 
pofa fui la terra , e ne riempie il vafe Aedo fin all* altezza di 
circa fei pollici . Mentre 1’ impado è frelco , fi unifee con una 
erganola , ed a mifura che fi afeiutta , conviene otturare col 
mezzo della deda le aperture o fedure che vi fi formano . Que- 
llo impado o malia falli ordinariamente fenz’ alti’ acqua che quel- 
la che vi occorfe per edinguere la calce il che ne rende adai più 
difficile 1’ efecuzione , ma nel tempo racdefimo il lavoro più fodo 
e duro. 

Non fi puh cominciare a fare la lina di blb fe non quando 
quedo mefcuglio trovifi adolutamente feccato . Per leccarlo pron- 
tamente vi fi pratica fui Iato, a livello della tefra , un'apertura 
di circa otto a dicci pollici , ed applicali fu di tale apertura una 
ladra di rame, che fi profonda in terra per tre o quattro pollici, 
.e s’ inchioda con efattezza acciocché il liquore del bagno penetra- 


CO Guado dicefi ad una droga formata colle foglie fermentate , firiro- 
late e ridotte in palla della pianta che i Botanici appellano lfatn , Glio/ìum 
ecc. Ne nafee abbondevolmcnte in Ifpagna, nella Francia, e nella Germania; 
alligna volentieri nelle feconde terre della Lombardia, ne viene dal Levante, 
e da molti altri paefi . Si adopera, mefehiato coll'Indaco, nelle line per tin- 
gere lane, fili di Jino e canape , ed il cotone . In un’ Opera del Sig. Filtro 
A r duino Profi-flore di Scienza Agraria nell’ Univ.rfitì di Padova intitolata; 
Mtmonc di offervazioni , ed efpeuooze [opra gii ufi di varie piante economiche , 
Padova 1766- in 4 trovali deferirò e figurato , e con la macchina che ferve 
a ridurre in palla le fue frondi ed a formarne pallottole , che poi fi mettono 
io commercio per 1 ’ ufo della tintura . Notizie interefTanti ed erudite hannofi 
pure di M. Aplignr fui Guado , e di tutte le fue fpecie e varietà , congiun- 
to all’ ufo che ne facevano gli antichi < nominato da erti pure Glaftum , W- 
tram , Ifatit. Veggali P Art de la Tintalo dei fili (y etojfet de colon del ci- 
tato Autore pag. 7. in I, A Paris 177 6. ebez Moutard. 
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re non porta al di fuori . Di fronte a detta ladra è laddove fi 
codruifce il fornello con una canna o cammino , come per la ti* 
na di rame . Del redo farebbe forfè da temere , che querta tina 
potefle andar foggetta a difunirfi per 1* effetto della cenere giavela* 
ta ; giacchi fi è ortèrvato che ciò accade alle Pecchie di legno , 
ove fe ne metta ; il perchi vale fempre meglio fervirfi di line di 
rame* 

L’ Indaco , di cui li Tintori da feta comunemente fan ufo, 
è quello che appellali Indaco ramignofo a cagione di un colore 
di rame rodò che ortervafi nella fua fuperficie , ed anche interna- 
mente ; nonodante potrebbonfi fervire , ed anche con più vantag- 
gio di varie fpecie d’ Indaco , che Io fuperano in bontà (a ) quai 


C») Per conto dell’Indaco , noi qui ad illullrare quello palio di Mi 
Macqun ne diremo brevemente qualche cola . Proviene tale droga da una 
pianta, ch’era nota anche agli amichi Romani, avendo Plinto C Hiflor. Na* 
far, tib, cup. 0. & if ( ) [aleuto fcritto t Ex India venie Indicarti ararti 
Amane /puma adberefenec’ l ma Gli autori variano nella defcrtzione'dclla me- 
defima si riguardo a! portamento e numero delle lue foghe , come rapporto 
alla forma e colore de’ fuoi fiori ; il che la credere che abbianvi diverfe fpecie 
della (leda nel Giapone, nella China, nella Perirà ed tn parecchie delle Re- 
gioni dell’ India Orientale, nonché nel Bufile , nelle ifole Antille , ed in al- 
tre diverfe parti vicine e lontane dal mare deli* America. Ne crefee anche in 
alcuni dei Regni dell’ Africa, e nel Mediterraneo nell’ Itola di Malta , ove 
appellali Emù mentre altrove porta vare denominazioni tra cui quella di 
Ami . Ella pianta é del genere di quelle legnminofe . I| Stg A’dueno nell’o- 
pera fua citata nella precedente nota ne reca i frnonimi che le fi danno' 
da’ Botanici, ne porta delineata la figura . e narra r modi , onde coltivali 
ne’ Giardini d Europa, fra le piante efoiiche e non naturali de' nollri climi , 
e come adoperò a ricavarne la fecula tintoria , cioè la droga che appunto 
Indaco fi dice Ciò trovali fatto anche nell* effemeridi de'Curiofi deila Natu- 
ra, nelle Memori» dell’ Accademia Reale di Parigi in una Dilf-rtazione di 
M. Geoffroy ì in diverfì Dizionari tra cui quello di Commercio del Savaey , 
nell’ Enciclopedia , e nell’opera fulla tintura di M éplìfny Pillando noi 
dunque lopra fiftàtti oggetti notiflimi , non alito qui noteremo , che diverfo 
E il modo di ricavare detta fecula dall* Ami si ne* paefi dell* Afu , come 
deli* America dove feracemente alligna • In Afta, raccolte che fe' ne han le 
foglie , fi efpongono per varj giorni al fole ardente finché fianfi bene lecca- 
te. Ammucchiate poi, e coperte con paglia, li lafciauo coslpervcnti o tren- 
ta giorni, c fulTegtientrmente fi pongono in vafi di terra riempiut d’acqua 
dolce o falmaflra, che ciiv è indifferente . Vi li falciano le dette foglie fer- 
mentare per alquanti altri giorni, nel tratto de’ quali depongono una fecula, 
di cui le particole piò pelanti’ calano in fondo , rimanendo fofpcfc le' più fi- 
ne , leggere e coloranti, e come involte in una denfa fpuma. Si feparano que. 
Ile colio sbattere I* acque fortemente, e col mezzo di una infùfione di calce 
riduconfi alla fuperficie cosi , che con una fpumarola fi pofiono raccorle , e 
metterle (opra panni di lino, ove ridotte in mafia fi riducono in pczzuoli di 
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fono quelli, che fi nominano Indaco blù , eh* è più leggero , piu 
fino, e di un aziu.ro pi't refluente del ramignofo fuddetto ; 1* In- 
duco di Cadice, o di Guati ir. al c IV' è il più bello ed il migliore 

di tutti; ma il prezzo d» q-.ic.le fpecie d’indaco, c fingoUrmenu 
1* ultima , im~ki*fce ai più de’ .Tintori ii firnc ulo. 

Solitamente s* impiega la rubia nella fina , poiché fi è ofler* 
varo, eh* rifa tu al blò un occhio più grat.? , che tragge meno 
al color ferrigno. 

I tintori cofiumano tutti a lavare la c.ufca , che mettono 


forma ira e *'o piccioli (lampi. ove leccati totalmente, fi tubano da 
effi da'* ! fin . ito. In Anerca c principalmente nella Provincia di 
C»ujr:ni a operai .Ifrimenti . Quando le piante deli* And fi crocino ben ma- 
ture , vengano <rafport.it.: r ot*.o un coperto , ove i tarmo dnpjiii tre tioozzf 
jr io 1 j , che •* acqua contenni nel p.ù elevato , detto il putrefattorio \ pof- 
’.i (colare in quello che gii Ita (otto, e q arilo nel terzo , palato fui pian 
terreno, col m:zzo di cocchiumi al piede d’ ognuno, cd eglino da aprirli al 
Infogno . Me He le piante deli’ And n-1 primo tinozzo , I* uomo cnc s* im- 
pila in tale manifattura cianiina di tempo in tempo 1* Indaco , ed allorché 
egb vede eh* è tempo di votar elfo fino zzo , apre il cocchiume , e Iccnde 
1’ acqua nel fecondo. Avvi un punto predio, che convien cogliere per tale 
operazione; giacchi- fe 1* erba Italie troppo tempo nel putrefattorio , 1* indaco 
diverrebbe nero. Uopo che tutta 1* acqua trovali nel fecondo tinozzo , la li 
bitte finché il direttore faccia celiare . L’ufo e la pratica armo adirano riguar- 
do al punto tn cui Infogna celiare di sbattere . Dopo che 1* acqua è fiata 
dibattuta bailevolmcutc , ti lafcia ri po fare ; 1* Indaco forma una Ipecie di fe- 
diremo, che fermati ’n fondo al tinozzo . Si lafcia all* acqua che Ita al di 
l'opra il tempo di (chiarirli , e la fi fpilla per gradi fiuranJo i cocchiumi po- 
di al di (opra gli uni degli altri. Si ritrae pofeia 1* Indaco , che fi mette in 
fa chi di tela, attraverfo 1* acqua ritenuta dalla fecula che termina di (goccio- 
lare . Oietro a ciò fi fa una palla , in cui mefehiafi dei graffo d» pc-iteano . 
Si diltendc fopra tavole , e quando é fecca fi taglia in piccioie pafiiglie qua- 
drate, le quali fi mettono in barili da trasferirli in Europa . Riguardo ali’ln- 
t’ aro di Multa , la preparazione é analoga a quell’ ultima ; ma la qualità <i 
interiore di gran lunga a quello Piratico ed Americano. 

Si pretende chr fi polla n trarre delle feculc , non gran fatto difomiglianti 
dalle precedcn*i , dalla Perfic-*i* l r tr,>rn atta, dcrta Tovara nell’ Indie, nonché 
dal FapopttOy O Saraceno , e dall’ Alitatalo orientale con foglie di Galega . 
Si porrebbe provare an he (a noflra Galega , o Ruta capi aria . Secondo Er, . 
mano t* Linaio fe ne tragge da una delle fue fpecie, c M Gn-taid , ( Mem» 
di t' A: cari. Royi/e de Paris 1747 ) olfervò eh' gli Itami amunto della Ga- 
lega ra'lomigliano a quanto a qu * del’ Ami Si pretende effe.- ;:jto in Uve» 
2ia cavato dell’ Indaco dalle foglie di Robinia-, pianta qjr luk ,„rt. dei gene- 
re delle leguminose , cui parten^ono tu’ti gl* InJigotier. . M che che fune di 
ciò, mirabile eden-io la maniera onde i* Ini ilo tinge di la R. Acca- 
demia di Parigi nel * intento di fo Mufare al una Soc t\ zelante del pro- 
greffb della T iiiiri uropofe gì u ; prono 1 sooo. l.rc Tornefi , per chi 
recafp. una g ufi a analifi , ed efanie ìÌkmico dell* Indaco , eh' è in commerciti 
fcr P ufo dcila tintura . 
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nella tina per levarle la farina , che renderebbe il bagno troppo 
glutincfo ; d’ altronde la crufca è uriliflima per far inverdire e la* 
vorarj l’indaco; cd è anche flato oflervato , che la tina operando 
meglio quanto maggior quantità fe ne metta , quindi è avvenuto 
che abbiafene preferitta nella pratica una dofe più gagliarda di quel* 
la che i tintori ordinariamente vi pongono . 

Quando la tina ha ripofato, la fi palizza primieramente, co- 
me già fi dille, e di poi bifogna lafciarla ripofare fenza palizzar- 
la maggiormente , quando non (ia che cominci ad efler verde;giac- 
chè fi oflervò che palizzandola nel tempo di quella fpecie di fer* 
menrazione che vi fi eccita, ciò non fa che ritardare. 

La feta che fi tinge in turchino di tina va foggettiffima a 
prender un colore mal unito, e ciò accade ficuramente quando non 
dia ella lavata ed afeiuttara fobico dopo eh' è (lato tinta . Di qui 
viene, che •’ ■' er*! ripaffaie la feta inedefmia filila tina a piccio- 
le gitile, d' liib'io la*. c. la a mifura che fia tinta , di torcerla a 
fecco, e di metterla ad afunttare fui fatto ben bene Hillendcndola . Se 
per difgrs/ia vi cadefle dell’acqua fopra allorché rrovafi fecca , ri- 
marrebbe tutta macchiata , e diverrebbe rolfipna ne'fiti rimalli ba- 
gnati . Nel cóifo del verno, e ne’ tempi umidi, la fi fa afeiuttar.; 
in una danza rifcaldata, di continuo fiuotendo le pertiche filili 
quali è diOefa (*). 

Per tal uopo occorre uno fcuotitojo , ch'i una fpecie di tela- 
}o (**) formalo in quadrato lunjo con pertiche , due delle quali 
han dieci o dodici piedi di lunghezza, e li due altre fei a Cetre pie- 
di, fodenuto in aria ed al fofitto da rampini di feno mobìli ^***} 
di maniera, che qiiedotelajo porta prendere il moro di biLnciao’-n. 
to. Uno dei due lari lunghi (****) va corredato di pulire di fci.o 
aire tre pollici, firuare in qnattr'o cinqu'once di didanza. L’alno 
lato lungo dirimpetto ad ogni puma ha una forchetta. 

Qiando fi voglia mettere ad afciurcare la fitta fi prendono 
delle peniche(*****) o canne lunghe quanto è largo il detto tc'ajo, 
una cima delle quali è forata di un buco, eh' entra nella punta , 
e l’altra cima palli nella forchetta ; lo che impedifee le pertiche 
di cadere dimovendofi elfo ttlajo . Si aggiungono fopra di lui pa- 


(•1 Tavola xv. A. fig. i e») A T.iv. v !.». i e 
M B fig.tr i. (••«OC- £g. » eJ. ncn; 1>, E, F. 
Fig » ili l 
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reccbie altre pertiche, che vi vengono ritenute con un» delle loro 
cime da un pivolo, e l'altra da una forchetta , come fi vede nel- 
la figura (•). A mifura che le majfe fono torte, fi portano e fi 
difiendono l'opra una delle dette pertiche di traverfo , e continua- 
mente agitali il telajo finattanto che tutta la feta già tinta riman- 
ga fuccertivameme dirtela ed afciuttata. 

Per fare le diverfe tinte o atti di turchino , fi partano alla 
prima fulla lina nuova que’ fra erte tinte che deggion edere più' 
piane , e vi fi tingono col tenercele un po’ più affai tempo a mi- 
fura che la tina medefim» s’ indebolifce , e finché cominci ella ad 
edere baftantemente efaurita acciò il tinteggiamento che prende la 
feta dopo eflèrvi rimarta per al più due o tre minuti, cominci ad 
apparire meno forte . La tina trovandoli cosi indebolita , fe ne fa 
ufo per pattarvi le fete, che deggion avere un tinteggiamento infe- 
riore, e cosi di feguito fino ai tinteggiamenti più chiari. 

Ma è da ortervarG , che quando tingali di feguito una quan- 
tità grande di feta nella medefima tina , ordinariamente accade che 
dopo averne tinta appunto certa quantità, detta tina fi fianca at 
a dire che comincia a perdere del luo verde, e dare un colore 
meno bello. Allora è appropofito di fomminirtrarle un nuovo bre- 
vetto , ch’é una caldajara d’una libbra di ceneri, due once di ru- 
bia , ed un pugno di crufca lavata , che fi fanno bollire inficine 
pel tratto d' un mezzo quarto d'ora nell’acqua , o in una porzio- 
ne del bagno medefimo della tina, fe querta ne fia foprabbondante 
per fomminiflranelo . Si palizza la tina dopo avervi aggiunto il 
brevetto, e conviene lafciarìa in ripofo almeno pel corfo di tre ore 
innanzi di ricominciar a tingere nella medefima. 

Per fare de* bei turchini o blò egli è appropofito di avere una 
fina nuova; e cosi quando non s’han da fare che dei turchini chia- 
ri , converrebbe non impegnare per detta tina che una picciola quan- 
tità d'indaco, piuttorto che valerfi d’ un'altra, che folle fiata latta 
con maggior copia d’indaco, ma che fi trovarti; indebolita a forza 
di tingere . I turchini o blò chiari fatti lopra erta tina nuova c 
debole fono fempre più vivaci di que’che fi fanno lopra una tina 
che primieramente abbia fervilo a fyfe un turchino carico. Ma i 
tintori non partono- avere firtatta attenzione , atrefochè i turchini 
venendo pagati ad un- prezzo- affai modico non vi troverebber egli- 
no il loro intererte. 


(•) Fig. a. àbiti. 
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Nella lina di blò,d’un vafe della grandezza di quello che ab- 
biamo deferirlo, pub cacciarli da una libbra d’ indaco fin alle or- 
to. Si potrebbe nonodante aumentare tal quantità d’alquante libbre 
lenza inconveniente alcuno. 

I tintori da feta diftinguono cinque fole forta di turchino , 
cioè il turchino pallido, 0 turchino di potceìana; il turchino celefle , 
il turchino mtdio , il turchino di Re , ed il turchino turco , o tur- 
chino compiuto . Tutti tali turchini hanno i loro atteggiamenti in- 
termediar}, che tirare li polfono in qual numero fi voglia, ponen- 
dovi la necelfaria attenzione , ma non han eglino nomi particolari. 

I turchini carichi non polfono farfì fopra una fola tina , im- 
perocché non opera mai fulla feta con tanta pienezza che vaglia 
pei detti tinteggiamenti . Quindi per avere elfi turchini , bifogna 
dar loro un primo colore colla luteola ( il che generalmente di- 
cefi dare un piede ) , innanzi di patirli in tina . Per il turchino 
turco, ch'è il più pieno di tutri , fi dà primieramente un gagliardo 
bagno di luteola preparata come fi di 1 à in feguito. Si adopera pur 
anche tal bagno di luteola , ma meno forte del turchino di Re , e 
quelli turchini fi palfano fopia una tina nuova, e bene corredata . 

Per dare ii bagno di luteola , fi batte la feta al fiume fubito 
dopo cotta 4 indi fi fcola fullo / tante per torle la magior quantità 
d' acqua; dopo di che la fi mette in detto bagno ben caldo, fi li- 
fa finché il colore fia ben unito, poi fi lava dandole una battuta; 
la fi dirizza, e fi palla nella tina. 

Rapporto agli altri blò,fi fanno elfi fenza alcun piede, e bi- 
fogna aver cura, innanzi di palladi nella lina, di ben ifgorgare 
la feta dal fapone della cotta, dandole due battute, attefochè ri fa- 
-pone appunto fa nella tina una depofizione biancha, c le fa ezian- 
dio perdere il fuo colore fe fi trovi in una certa quantità. 

Falli ancora un turchino carico quanto quello di Re; ma per 
il piede di cui fi adopera la cocciniglia in luogo della lauteola per 
dargli maggiore folidità , il che lo fa nominare turchino 0 blì fine . 
Siccome bifogna feguire un metodo o procedo particolare per tin- 
gere in cocciniglia, cosi rimettiamo il parlare di tal colore all’ar- 
ticolo violetto fno . 

11 turchino o blò di Re, per imitare quello de’ drappi , fi fa 
nel modo fegumre . Si dilava con acqua fictlJa in un moitajo , e 
col mezzo di un peli elio , circa un’ oncia di veide-rame per ogni 
libbra di feta; fi mefehia bene il tutto infieme , e fi tifano le fete 
fu quello bagno alla maniera ordinaria per matalfe di cinque o fei 
once . La feta prende in tal bagno un picciolo tinteggiamento di 
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verde-rame s] lieve , che nemmen più fi ravvila quando la feta è 
afciutrata . 

Afiòrbito che abbia ella fufficientemente il verde-rame , la fi 
torce, la fi mette fu i paliceli) , e fi lifa a freddo di legno d' In- 
dia più o meno gagliardo di colore, fecondo il tintcggiamento che 
le fi voglia dare. La feta prende in quello bagno un color biavo, 
che fcmiglia al blò di Re in panno di lana . Ma tal colore è af- 
fai cattivo, fmarrifce prontamente, e cade nel grigio ferreo. Per ri- 
mediare ad inconveniente fiffiitto, e renderlo più folido, fi dee te- 
nerlo più chiato in legno d’ India del campione o mofira che lì 
ba da pareggiare, dargli un po’d'oricello a caldo;ciòche lo atrof- 
ia, e fa montare la brunitura. Indi lo fi palla fuila tina , ed il co- 
lore allora è molto più fodo. 

Riguardo alle fete che tingere fi vogliano in turchino fui cru- 
do, cioè fenza che fieno fiate cotte , fa mefiieri badare di Icefge- 
re quelle che naturalmente fono ben bianche. Se ne formano delle 
mafie, fi tuffano nell’ acqua, fi danno alle fiefie due battute perchè 
da quella reftino meglio penetrate; e quando vi fiano fiate in mol- 
le fi dirizzano, e fe ne fanno mafie , che fi padano in tina come 
le fete cotte, e che fi lafcian Umilmente afeiuttare. 

Siccome le fete crude prendono generalmente la tintura coti 
maggiore facilità ed attività che quelle cotte, halli l’attenzione di 
palfare, per quanto fia godibile , le fete cotte innanzi le crude , 
giacché le prime han d' uopo dt tutta la forza della tina , e mon- 
tano in colore meno facilmente . Se il blò che falli fui crudo fia 
un tintcggiamento , che abbia bifogno d' oricello , o degli a’tr* in- 
gredienti da coi fopraraentovati , fi danno come alle fete crude. 

XIII. 

Del Giallo , 

L E fete defiinate ad efler tinte in giallo fi cuocono in ragione 
di libbre venti di fapone per ogni cento del ptfo della feta. 
Dopo la cotta fi lavano , fi mettono in allume, e dopo aver- 
le rilavate, il che dicefi rinfrefeare , e dirizzate , fi mettono in 
palicelli a matafie di circa fette in ott' once , e fi padano Iifando 
fui bagno defiinato a dar loro il giallo . 

Per fare il giallo buono , che i tintori da feta appellano gial- 
lo di grana, non impiegano pel Polito altro ingrediente che la 
luteola , che dicono anche feroplicemente erba . 
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Si mettono in una caldaja circa due libbre di detta erba per 
ogni libbia di feta , ed acciocchì tutr’ i falcetti o manipoli d’ er- 
ba flieno ben immerfi nell’acqua , fi ha 1' avvenenza di caricarli 
di grolfi pezzi di legno . Quando quell’ erba abbia bollito circa 
un groffo quarto d’ora, fe ne cacciano i manipoli da una delle 
bande della caldaja »^^pure, fe vogliali , fi ricavano fuori d’ elfa 
col mezzo di una feccnia , o di una gran cazza , e cosi ricavali 

il bagno tutto , e fi cola in una barca di rame o di legno (*), 

vai a dire, che Io fi verfa attraverfo di uno flaccio , o di una 
tela , per liberarlo dalla grana , e dalle picciole paglie che dall' er- 
ba fi Aaccano mentre bolle . Colato così tal bagno , fi lafcia raf- 
freddare tanto che vi fi polla tener entro la mano , e quindi vi 

s' immergon entro le fete , e fi tifano finché fi trovino tinte ed 
uguagliate (**) . Se la bollitura di luteola non ballarle a riem- 
pierne la barca , fi fupplifca con acqua , che bilbgna mettere in- 
nanzi di lafciar raffreddare il bagno; di modo che fi trovi fempre 
nel grado di calore teftè indicato . In generale le barche o calda- 
ie nelle quali A tinge deggion effer piene , la feta tlandovi fin a 
circa due once diflante dal loro orlo . 

Mentre fi va efeguendo quella operazione , falli bollire la 
Inteola una feconda volta in nuova acqua , e quand' abbia bolli- 
to , fi levano in una delle cime della barca la fete e fi adagia- 
no fopra una riviera, o fui la teda della barca medefima . Allora 
fi gitta circa la metà del bagno, e fi ripaga, cioè rimette!] tan- 
ta della feconda bollitura o bagno d’erba , quanta n' è fiata levata 
dal primo, olTervandofi di ben agitare il bagno Hello, per ben me- 
fchiare il tutto. E' quello quel tìnto che in generale bifogoa ope- 
rare tutte le volte che convenga aggiungere qualche cola nel ba- 
gno a meno che non fu fpecificato il contrario . Siffatto nuovo 
bagno può eflere impiegato un po’ più caldo del primo ; ma non 
pertanto occorre che il calore fu affai moderato, poiché altrimen- 
ti tiillruggerebbefi una parte del colore già prefo dalla feta ; lo 
che v erofim il mente deriva dal difalluminarfi le fete per il calore 
troppo grande del bagno . Si lifa fopra quello nuovo bagno co- 
me la puma volta , e durante tal tempo vi s’ infonde la cenere 
gravelata in ragione di circa una libbra per venti libbre di feta. 


(O Tati tori? le barche eli rame 3, C , o quelle eli legno D. Tav • 

. 

C # * ) <- i Tav. in. fi 5 <. 

Tom. II, A a 
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A far ciò mcttefi la cenere in un «aldajo ; vi fi cola fopra 
il fecondo bagno di luteola affitto bollente, e dimovefi la cenere 
flefla per difciorne tutto il fate . Si lafcia ripofare quello piccio- 
lo bagno , e quando fia chiaro fi rilevano una feconda volta le 
fete fulla civiera , o fulla tefla delia barca , e fi gituno nei ba- 
gno due o tre cazze del più chiaro del medino, vi fi rituffano 
le fete , e fi tifano nuovamente . 

L’ effetto di quello alcali è di fvilupparc il giallo della luteo- 
la , e di dorarlo. 

In capo di fette ad otto lifate , fi dà un colpo di caviglia ad 
una delie mataffe , vai a dire che fi torce quella matalfa fulla 
cavia , per vedere fe il colore fia affai piano e dorato. Se non 

10 fia baflevolmente, aggiungefi ancora un po' di bagno di cenere, 
« fi fa tu»’ il redo come fi è detto qui fopra , finché la feta fia 
pervenuta all* atto di colore che dar le fi voglia. 

La lefciva delle ceneri fatta a parte , conforme fi difle , può 
metterli nel tempo che fi aggiunge in quello bagno la feconda bol- 
litura di luteola ; ma bifogna avere attenzione che il bagno non 
fia troppo caldo per ripagarvi le fere. Tal operazione non è buo- 
na che per i gialli, e quello bagno non può fervire per il verde. 

Se far fi vogliano dei gialli più dorati , e traenti al colore 
di giunchiglia , occorre nel tempo medefimo che fi mette (a cenere 
nel bagno aggiungervi pur anche deli 'ariana, o rock (a) a propor- 
zione del tinteggiamento che vogliati avere. Qui preffo parlando del 
ranciato , diradi del metodo di preparare 1' oriatia. 

I piccioli atti o tinteggiamenti di giallo , come cedro palli- 
do , o colore di canarino, debbono elTer cotti come il blò , atte» 
fochè tali tinteggiamenti fono tanto più belli e trafparenti , quan- 
to maggiormente vengano meffi fopra un fondo più bianco. Vedete 

11 $. V. per la cotta. 

Per farli , prendonfi , allorché 1’ erba o luteola paja vicina 
a bollire , alquante cazze di quello bagno , e fe ne mette un po’ 
fopra acqua chiara con alquanto del bagno della fina fe le fete 
fiano fiate cotte fenza azzmro . Si palTano le fete fopra quello 
bagno tifando come all’ oidinario ; e fe feorgafi che 1’ atto del co- 
lore non trovifi baflevolmente carico , fe ne ridà di quegli di 
luteola , e della tina , fe fia neceffario , fin ad avere la tinta che 
fi defideri . 


CO Vrggafi la nota al $. avi. 
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Per i tinteggiamemi di cedrato più carichi , bifogna far boi* 
lire 1’ erba come pei gialli , e non metterne che una certa quan- 
tità fopra acqua chiara, fecondo la pienezza che vogliaft avere. 
Si mette pur anche del bagno della tina , fe 1’ atto di colore il 
richieggia . Ma tai cedrati carichi poffono cuocerti con cotta or* 
naria , come i gialli . E' d’uopo però oflèrvare , che non fi ag- 
giunga blò di tina in fiffatti colori fe non fe quando vogliati che 
il colore abbia un occhio traente al verde . 

Quelli tinteggiamemi di gialli aliai chiari hanno la loro dif- 
ficolti : eglino van foggetti a prendere fpelTo troppa pienezza, 
anche afeiuttandofi , c ciò accade quando fi trovino alluminati al- 
la maniera ordinaria, avendo in tal cafo troppo allume. Ad evi- 
tare quello inconveniente, fi può, in luogo di alluminarli come gli 
altri , far loro una piccìola alluminatura a parte , che rendei! tan- 
to leggera , quanto fi giudichi appropofito , fopra la quale fi tifa- 
no , oppure fenza alluminarti particolarmente , fi mette foltatu» 
un po' d'allume nel bagno mediefimo di luteola. 

§. XVI. 

Offerva^om fui giallo. 

N iSlle tintorie , ove comodamente non fi pofTa aver* luteo!* , 
fervefi di grana d* Avignone (a), la quale impiegati pre* 
diamente nel modo lìclfo j ma tiene 1* inconveniente di dare un 
colore meno faldo . 

Avvi due forra di luteola , la ball arda , o felvatica , e quel- 
la che nafee naturalmente nelle campagne . E quella più alta 
dell’ altra , ed il gambo n' è molto più grolTo . 

La luteola coltivata germoglia per contrario tronchi me- 
no ahi , e meno groffi , e viene tanto più (limata , quanto 
maggiormente detti tronchi fono più fini . 1 tintori preferirono 
fempre quella fpecie , attefochè fomminillra più colore della ba- 
fiarda , e badano e fceglierla ben matura, e ben gialla. 

Quella che viene dalla Spagna i buonìflima [Ir) .1 tintori 


( «> Quella grana viene da una pianta eomuniffima in molti paefi d’I- 
talia . DiconG grani le picciole bache sferiche della medcGma . 

( A} Coltivali quella pianta in varie delle pro»incie dello Stato Venero, 
e fi vende a* timori . Afciugate che faeanno le Valli Veroocfi , qad terreni fa- 
raona attillimi anche a tale coltura. 

A a i) 
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rii ParigìHì valgono di quella che nafee ne’ dintorni di Pontoife,. 
di Chantilly , ed altrove , ove feminafi nel mefe di Marzo per 
farne la ricolta nel Giugno dell’ anno feguente . Cosi quella pian, 
ta palla 1’ inverno nella terra , ed i fuali fabbiofi fono i più adat- 
tati a coltivamela. 

Allorché la luteola trovai! matura , la fi fpianta , fi lafcia 
Peccare, e fi riduce in falcetti . I tintori fanno bollire tutto >1 
fafeetto intero , perché tutte le parti della pianta danno la 
tintura . 

Per tingere il giallo fui crudo , fi prendono delle fete nati> 
«Talmente bianche ; ma non è neceflario che Piano della maggior 
bianchezza , come per i turchini . 

Dopo averle tuffate nell’ acqua , come abbiamo fpiegato par- 
lando del blò , fi mettono ad alluminare , e fi tingono . 11 giallo 
di luteola è un colore faldo , e di buona tinta ^ 

§. XV. 

Dell' aurora ,r andato , mora-dorato , color tT oro, o dorato ,, 
e di Camofcio . 

L O Ingrediente, da cui traggonfi quelli diverfi colori nella tintu- 
ra della fera, è l 'ariana (a) o rock. La pianta donde pro- 
viene è della natura di quelle la cui parte colorante rifiede in una 
foflanza refinofa . A cagione di ciò ella deve effere difciolta da 
un fate alcalico , come fi dirà ben tollo ; e la feta che vi fi vo- 


C-O La fecula detta orlano non è altra cola elle uni oo'vere la quale 
involile le Tementi di una pi.n a Americana nominata Frate» donde è pro- 
venuto quel n di Raacou, che le danno i Fra aceti . Di quelli Temi, manda- 
tici akum, a da un nollro amico d’ Inghilterra, ne abbiamo fatto tenere al 
Ctnartls. tig. D. Mefiti , Profelfore Ji Botanica nello Studio di Padova per- 
chè ne facelTe la (emina in quel celebre Orto Botanico. L’ Evonimo vi ha 
qualche relazione. Il (apore amaro ed aromatico di quell fecula , nonmena 
che P azione dello fpirito di vino fulla medefima indicano baltcvol mente , 
ch'ella al pari di quella del Carramo è della natura delle refine Tai Torta 
di fecuie entrano facilmente nei pori delle robe da tingerli , vi rimangono 
milticciarc a cagione della loro viriti adringente . Tenta che fimo (late allu- 
minate, poiché le renne, uno de’ tui principi è un olio eliciutale, non po- 
trebbe combinarti coll'allume, fenza che il Tuo aci io diliruggelle il colore 
della fecula. Tai fona di tinture non vanno foggetre a cangiar all’aria, 
che a cagione delia continua azione dell' acido uinvcrlaic (parlo nella me- 
desima . 
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glia tingere , non ha mellieri d’ elfere impregnata d’ allume , im- 
perocché generalmente quello mordente è foltanto necelTario per 
far alforbire ed afficurare i colori eftratti vi naturalmente dilfolubi* 
li nell'acqua pura, nè contribuifce a produrre gli fteffi effetti per 
tutti li colori refinofi , che fi rendono mefcibili coll’ acqua fola- 
mente per via di falini difcioglienti , e particolarmente dei Tali 
alcali . 

Per preparare l’ oriana, fi prende un palfatorio di rame aven- 
re circa otto o diec' once di profonditi , colla metà più di lar- 
ghezza . Quello palfatorio è forato in tutta la fua eilenfione di- 
piccioli buchi non maggiori di quc' d’ una fchiumarola . Ha due 
manichi di ferro, per poter farne ufo comodamente (*). 

In una caldaia di convenevole grandezza fi fa rifcaldare dell’ac- 
qua di fiume , o di quella di forgente ben dolce , e propria a ben 
difciorre il fapone; e mentre quell’acqua fi rifcalda , tagliata l’o- 
riana o roc'u in pezzuoli fi mette nel palfatojo . Si tuffa il tutto- 
nell’ acqua , e col mezzo di un pillello di legno , franta 1’ oria- 
na , fi dilava , « fi fa palfare attraverfo- i piccioli buchi . Quando- 
in tal modo è paffuta 1' oriana , fi pone net detto palfatojo della 
cenere gravelara, e la fi fi foggiacere alla medefima operazione -• 
Dopo di ciò fi dimove il bagno con un baffone , gli fi fa dare 
una o due bolliture, e fubito vi fi verfa dell’acqua fredda affine 
d’ impedire che bolla più lungo tempo ; dipoi cavali ’l fuoco dal 
di fotto della caldaia .. 

Si può far difciorre quella quantità di oriana che fi giudichi 
appropofito ; ponendo per ogni libbra della ftefTa dodici once di 
cenere gravelata. Ponendovene meno, il colore non riunirebbe 
fblido' , e andcrebbe foggetto ad acquilìare la tinta di mattone 
cotto. Pel rimanente, ficcome le ceneri gravelate non fono tutte 
di una forza uguale , fi» nel tintore il giudicare della quantità 
che ne dee impiegare dagli effetti eh’ egli veda proJurfi dall’ oria- 
na . L’ effetto della cenere è d’ ingiallire 1’ oriana (iella difcioglien- 
dola ; effa le fa perdere il fuo colore di mattone cotto , e gliene 
fa alfumere uno molto più giallo e dorato y nell' atto delfo di 
renderlo più folido . 

Se impiegando 1’ oriana , accorgali che il colore tragge a quel- 
lo del mattone, quella è una prova , che non trovali faturata ba> 


C*> T»v, Kit. fi/, i. f. G. 

A a i i r 
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fievolmente di cenere ; ed allora ila opportuno darlcue di nuova 
facendo dar una bollita al bagno , e calmandolo poi con acqua 
fredda co ne nella prima operazione. Si dimove il tutto inficine 
con un battone, e fi lafcia in feguito ripofare. 

L* oriana difciolta nel detto modo, fi conferva per quanto 
tempo vogliali fenza corromperli, purché fi badi di non gittare in 
efla cofa fuccida e fporca . 

Le fete dettinate ad efler tinte in aurora ed arranciato non 
han duopo d’altra cotta che dell’ordinaria di venti libbre per ogni 
cento di fapone. Quando fi abbiano lavare e battute per difgorgar- 
le del fapone, fi fcolano fililo frante , e fi mettono in paliceli i, 
in matalfe un po’ grandi ; e mentre che fi difpongano in tal gai- 
fa , fi fa ribaldare dell' acqua di fiume in una caldaja , riempien- 
do a circa per metà . Di poi fi inette in quell’acqua una porzio- 
ne della già difciolra oriana ; fi fa rifcaldar il tutto ad un grado 
di calore che vi fi polla tener entro la roano , cioè che fia tra 
quello dell’ acqua tiepida , e bollente , e dopo aver agitato il ba- 
gno per ben traramifebiare infieroe 1' acqua fletta , c f oriana * 
vi fi tifano le fete. 

Unite che fian quelle, fi ricava una delle roatafte , fi lava r 
le fi dì due battute, e poi un colpo di torta fulla caviglia per 
vedere Ce il colore fia pieno a fuflkienza. Se non Io fia , fi ag- 
giunge dell’ oriana , fi agita il bagno, e fi lifa di nuovo finché il 
colore fia quale fi defideri . 

Fatto che fia , fi lava il tutto , fi dì alla feta nel tempo 
medefimo due battute al fiume, le quali fono affolutamente necef- 
farie per disbarazzarla dal fuperfhio dell’ oriana . Non avendoli 
quelV attenzione, le Cete in oriana andrebbero foggette a macchia- 
ture , e riufeirebbon men belle. 

L’ aurora ferve di bafe , o come dicon di piede ad un altro 
colore che appellali mora dorato o fopradorato . Prefo che ha la 
feta la tinta d* aurora , e che fia Rata lavata , fi allumina nel 
modo ordinano ; la fi rinfrefea al fiume , e preparafi un nuovo 
bagno con buon colore , ove fi mette la decozione di legno di feo- 
tano e un po’ di quella di legno <f India . Si tifano le fete fu que- 
llo, bagno, e fe feorgafi , che il colore abbia un occhio troppo 
rotti Uro , fi gitta nel bagno Retto una picciolittìma quantitì di 
difloluzione di cuperofa, che fa ingiallire maggiormente il colore. 
1 primi atti di quello colore non han <f uopo d’ altra brunitura 
che di uh po’ di cuperofa collo feotano per coftituire precifa mente 
l’atto, o tinteggiamento al di fopra dell’aurora. 
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L’allumi natura, che dadi alla feu fopra il piede di oriana che 
gii ha , è necedaria per far tirare ed adicurare le tinture dei le- 
gni di fcotano e d’ India , attefo che la tintura di quelli rifiede 
nelia loro parte edrattiva. 

Per tingere in aurora fui crudo, ft fcelgano delle fete natural- 
mente bianche, come pel giallo ; e dopo averla fatte immergere 
loro dadi un bagno d’ oriana, badando di tenerlo tiepido folranto,o 
anche freddo, giacché altrimenti la cenere gravehtta , che trovali 
in quello bagno, e col mezzo della quale fi difciolfe l’oriana, fa- 
rebbe perdere il crudo alla feta , e le torrebbe la confidenza che 
l’é necedaria per i lavori relativi alla fua deili nazione. 

Per il mora-dorato li continua 1’ operazione precifamente co- 
me per le fete cotte. 

Quando non abbiati da tingere che una picciola partita di fe- 
ta , fi fa difciorre poco predo la quantità neceflària d' oriana , cd 
allorché il bagno fia (lato rinfrefcato dall’ acqua fredda , fi lafcia 
ripofare acciocché il feJimento cada in fondo della caldaja , e quin- 
di poi fi padano le fete fu quefio bagno . 

Quanto fin qui abbiamo detto riguarda le fete , cui vogliati 
dare l’atto d' aurora ; ma per fare l’arranciato , ch’è un atto di col o- 
re molto più rodo dell'altro, dopo la tintura in oriana , bifogna 
snodare le fete coll’aceto, coll’allume , o col fucco di limone o 
di cedro. Tali acidi Sturando l'alcali che fi adoperò per difciorre 
c fare pigliar prela all' oriana , diflruggono 1' atto di giallo che 
quell’alcali le avea dato, e la riducono al fuo naturai colore, che 
traggo adai piu al rodo. 

L* aceto o il fucco di limone badano per dare gli atti di ran- 
ciato che non fieno molto carichi , o fcuri ; ma per que’ caricati 
eflrrmameme , a Parigi corre 1’ ufo di padarli nell' allume , che 
artoda di molto l'oriana ; e fe il colore non fi trovi ancora ba- 
dantemente rodo , fi palla fopra un leggero bagno di legno del 
Braille. I tintori di Lione che fanno i colori di Zafranone o Car- 
tamo vaigonfi non di rado dei bagni vecchi impiegati in quelli co- 
lori per pillarvi fopra gli arranciati carichi. 

Quando gli arranciati fiano dati arrediti coll’ allume , bifogna 
bagnarli al fiume, ma non é necedario lo sbattere, quando il co- 
lore non troviti troppo rodo . 

I bagni d’ oriana , che fervirono a fare le aurore, fono anco- 
ra adai forti per dar il piede , o il primo tiruggiamento a’ colori 
nominati ratina, di cui fi parlerà in appiedo , per dorare i gialli 
carichi , e per fare il colore dorato , e di camofcio . Si operano 
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fiffatti tinteggiamenti in feguito a que’ delle aurore , nè avvi alcu- 
na difficoltà , mentre fi fanno colla fola oriana. Nonofiante v’ha 
alcuni atti di camofcio, che tirano al rofligno,e che per tal mo- 
tivo conviene arroffire come i ranciati , quando non fi ami meglio 
preparare l’oriana cfpreflamente ; il che fi fa cosi. 

Si fa difciorre 1’ oriana , come già fi diffe, e poi le G fa da- 
re una bollita fenza mettervi cenere . Ripofato che abbia quello 
bagno , fe ne prende una porzione, che fi mette con quegli d' o- 
riana difciolta colla cenere . In tal modo hafiì un bagno che na- 
turalmente è affai roffo per fare quella forra di camofcj , fen- 
za che fia neceffario arroffarli dopo . Si pub altresì mettere poca 
cenere difciogliendo l’ oriana; lo che verrà ad edere lo ftcffo: han 
d’uopo tai camofcj di una battuta, lavandoli al fiume . 

L’oriana ci viene recata ordinariamente in pezzi di due o tre 
libbre, ed eglino involti in foglie affai larghe di giunco. Talvolta 
ne vico anche in pezzi groffi , ma involti non fono come le prece- 
denti. 1 tintori non vi metton differenza, ma attengonfi foitanto 
a preferire quella che abbia una bella carne roda, ed ove non re- 
gnino vene nere. 1 colori ricavati dall' oriana fono affai poco fia- 
lidi: cambiano in capo ad un certo tempo , divengono macchiati co- 
me i mattoni cotti, e di molto s’ indebolifcono ; ma difficilmente 
potrebbonfi fare tinte fimili con ingredienti di migliore tinta, giac- 
ché la rubia che impiegafi colla luteola per fare le aurore , ed i 
ranciati fulla lana non fanno prefa fulla fcta . D'altronde i colori 
fomminifirati dall’oriana fono vaghiffimi ; forte ragione per fervir- 
fene, maflime che in fatto di tintura in ffta viene preferita fem- 
pie la bellezza alla foli di tà > 


$• xvr. 

Del roffo. Del Cbermeftno fino. 

Q Uefio colore fi tragge dalla cocciniglia (a) e nominafi cberme* 
fino fino a cagione della fua bellezza e confidenza (^).Egli 


C-O La cocciniglia h un ealinferto che fi attacca ad una fpecie di Ficoide 
del MefTi. o , nominata Opunzia, e che li nutre del Cucco di quella pianta , il 
qual eflendo roffo rimane comunicato a qne’ dell’ animale per non formale con 
quelli che una fola e nedrlima fofìanza. 

Cà 5 £’ facile concepire perche quello colore (ia tale. L’ alcali volatile , 
contenuto da liflatta loftaoza , è quello che rende elio colore bello e vago . 
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tifici in una materia eftrattiva t è dtlfolubile nell* acqua , e pc* 
quella ragione richiede 1* ordinario mordente eh' è 1* allume. 


L’ olio animale congiunto alle parti folide dell’infetto , ed alla Tua gelatina , 
fumminiftrano un maltice, che perfezionafi dall’ allume, e quello maRice pre- 
ferva il colore dalle ìmpreffìoni deli 1 aere . Ecco la cagione della tenacità del 
medelinio» e per cui viene riputato di buona tinta. 

L* (piacevole che l’ufo del Chetimi t altro gallinfetro, per tingere di co- 
lore porpureo, fu andato in difillo, eflendo pili laido di quello della coccini- 
glia . Ne -orefice in Candii , fall' Uex aculeata cocci bacifera: il Ceffon / , amico 
del celebre Vailt/nien t deferire I* animale , donde traggali, avendone ritrovato 
fu i piccioli elici che naturalmente crefcono nelle (piagge dellaTofcana prof* 
fune a Livorno. Si porrebbe «(tendere la Cvilrura da’que’lidi fin ai più proflx- 
nu della riviera di Genova, e poi in que* della Provenza, e così d' altronde 
Culle coftiere le più a mezzo giorno deila Dalmazia preflo 1 * Adriatico , ed in 
parecchie delle ifole della Grecia . Altre volte fi fono tinti dei panni con parec- 
chi altr' inietti di cui farebbe inutile far qui 1* enumerazione o.ire quello che 
eli Antichi ricavarono dai marini Munti , e (opra quali Fabio Co.onna ha 
fermo dottamente. Sarà circa un fecolo che Ltfter comunicò alla Reale So- 
cietà Anglicana la notizia di un color rollo femminili raro da una cimice del- 
lo fteflo colore macchiata di nero eh* egli appella : Cime* » uber , macuiis mi m 
tris difìmcìuj , fttper /- ita Hpo/ciami ftequens . M.di Reaumur ritrovò lu'le co» 
fte del P oi leu certi ammattì di picciole uova attaccate a recrememi del mare 
in cui trovò la proprietà di tingere in un bel colore rodo itabile • Se ne può 
vedere il dettaglio negli Atti della Reale Accademia delle Scienze di Parigi . 
Nel 1766. noi abbiamo avuto la forte di froprtre una pianta manna ne’ fondi 
della laguna di Venezia, alla quale , nella relazione che torto ne recammo al 
Cavaliere Antonio V*l itjnieti 1 umore Rrc.fefl neh’ Umvrrùrà di Padova, irnpo. 
nemmo il nome di; S pongobapbiton , fottìi vitiojo byfpidis , trifid s . Spengi* 
ti/ forma arbore *. Imperato S. N, Uh, a; pag. 6{8 . Giornale d* Italia d* Agri- 
coltura, Arti ree. Tom. n. foglio xviii. pag. 1,7. fcenza qui perderli nella de- 
fcrizrone di quella pianta , che può vederli nel citato luogo del detto Giorna- 
le, fedamente fi dirà, che per refperienze fatte colla più grande cautela , trat- 
ta che Uà ella pianta dal mare, e fpremutone Tubilo il fugo aliai denfo, e di 
colore cartagno feuro , Copra un pannolino bianco , dà alla prima un color 
giallo più o meno carico, e che dopo un quarto di ora li cambia in brllirtì* 
mo pag mazzo. Che tal colore fi mantiene e divien più bello e vivace quanto 
quello della cocciniglia, martìme avvivato con fucco di limane . Che refille a 
tutti li tormenti deila cenere di foda . Che detto lugo fregato Culle guance di 
una onna , e ben diltefovi fopra può ferire di belierto; pa.ticolarità notabi- 
le , e per cui 1 Romani , e i Greci davano a motte punte manne tintorie , 
da cui traevano belletti, il nome di Fuchi e che attualmente loro rimane . 
Pare , che un palio di Anfib ie nel libro 6 cap- >3, della fua Storia degli 
animali debbili piuttollo intendere di querta pianta che degli ovoli che Reau- 
mur <ro»ò fulle colte del Poitu cui appiicolio . Ft co il detto palio fecondo 
la verbene di Teodoro Gaza. Otfeuur § ponto in Hellofpontum purgar -tutum 
quoHdsm tHius nutrie , quod Alg* nomine Pbycos appaimi ; teiere paindum , 
florrm alga iti effe aiti voi urte , afq ne e a eo fucafi+m aigam proveniret fir hoc njìatts 
métto , coque pijt culi , tum ojh * hujut ioti , alunmr ; pmputam quoque faune 
fioiem bine traònc nonnulh exiflimanr. In ella lettera nortra al fu Cavaliere 
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Le fete desinate per la tintura in chermefino di cocciniglia 
deggion efler cotte in ragione di venti libbre di fapone per ogni 
cento, pefo di feta, lenza alcun azzurro, giacché il picciol occhio 
giallo, che refla nella feta quand* ella fta difgorgata con foltanto 
quella quantità di fapone, è favorevole a Affatto colore. 

Dopo aver lavate e battute le fete al fiume per ben difgoz- 
zarle del fapone , fi mettono in allume , che trovifi in tutta la 
fua forza; vi fi lafciano folitamente dalla fera fin alla mattina, eh* 
ì lo fpazio di fette in ott’ ore ; in capo al qual tempo fi lavano 
le fete , fi dan loro due battute al fiume , durante il qual tempo 
fi prepara il bagno come fegue. 

Si riempie una caldaja lunga d’acqua fluviale , fin circa alla 
metà , o ai due terzi della medefima ; e quando tal acqua è bol- 
lente, vi fi gitta delia noce di galla bianca pillata , e le fi fa da- 
re alcuni bolli: felne polfono mettere da quattro dramme fin a due 
oocie per ogni libbra di feta. Se la noce di galla lia pillata fina- 
mente, e pallata per lo llaccio, fi potrà metterla nel tempo mede- 
fimo che pongavifi la cocciniglia. 

Quando le fete Gano lavate e battute, fi difiribuifeono in matalfe 
fu i baffoni; c tali matalfe fi ponno tenere un po' forti, non an- 
dando foggetto il chermefino a prendere la tinta inugualmente . 

Meffe coti le fete fu i baffoni, fi gitta nel bagno la coccini- 
glia dopo pillata e (lacciaia; fi dimove ben bene con un baflone, 
facendola bollire per cinque o fei volte. Se ne mette poi dalle due 


Vallifnieri fi» difegnate tal pianta ima noi penfiamo che non verrà di ufo co- 
me parecchie altre terrefl ri tra cui ’l Cocco polonico del dotto Bttimo di Dan- 
zica, e diverte citate da M.d ' Aplifny per fupplire alla cocciniglia. Di quella 
grana fé ne pub avere in abbondanza , ed a prezzi difcrcli , oltre di poter 
trarfì un colore cremcfino di cui certo il più bello in feta ed in lana non pub 
darli. Se i Romani averterò conofciura la cocciniglia, non farebbero itati si 
preziofi i panni porpurei , che nelle tintorie di Ravenna G colorivano da ma- 
nifattori, che perciò fi dicevano Purputtrn , fecondo che notali dal Salmofto , 
nelle fue cfercitazioni Pliniane , c da altri Eruditi . Fori' eglino fi valevano 
non folo dei turbinati Murici, ma anche delle fotraindicare piante, e fegna- 
tatnente della marina produzione battezzata per vovicini da Reaumur , e fe- 

t natamente di quella da noi prima d ogn’ altro feoperta ne’ fondi lubacquei 
ella Veneta lacuna. Fin da’ tempi d* Orazio reputavafi fcguace della fcuola 
d ' AriJUppo ,e de’ Cinici colui che fenza la toga tinta in porpora ne indoilav» 
ogn’alcra, e difadorno cosi lafciava vrderfì nelle celebri piazze e vie deila ca- 
pitale del Mondo • Epiflolar, lib. 1 . tpifl. xv 1 1 

Altri purpureum non expiSabit amiSum , 

Qui di: ott indutus ceiebernmm per /oca veder 
Porfonamque infere) non inconcinnui urtamene * 
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fin alle ire once per ogni libbra di feta , fecondo Y atto di colore 
che vogliali avere. D’ordinario la dofe n’ è di due once e mezzo. E' 
aro che fi paifino le tre , fe ciò non fu per fare qualche panico» 
are alfortimento . 

Quando la cocciniglia abbia dato un bollo, aggiungefi nel ba- 
gno un' oncia di cremore di tartaro bianco pillato per ogni libbra 
di cocciniglia . 

Torto che il tartaro abbia bollito , fi gitta nel bagno , per 
igni libbra di cocciniglia , un’oncia ali’incirca di una dirtoluzione 
di rtagno nell’acqua regia, che nominafi compofizione , e che (affi 
come fegue. 

Si prende una libbra di fpirito di nitro, due once di fale am- 
moniaco, e fei once di rtagno fino granulato. Si mettono lo rta- 
gno, ed il fale ammoniaco in vafe di terra corta invetriata di fuf- 
Sciente grandezza; vi fi verfano al di fopra dodici once d’ acqua, 
aggiungefi poi lo fpirito di nitro, e fi lafcia fare la dillbluzione . 

Tale compofizione contiene maggior copia di fale ammonia- 
co, e di (lagno di quella, che impiegafi per lo fcarlatto di cocci- 
niglia ; ma ciò è artol inamente necertàrio , giacche quell’ ultima 
(chiarirebbe di troppo, e potria diftrugger anche interamente il rof- 
fo , che la cocciniglia è capace di dare fulla feta. 

Si mefehia bene nel bagno , agitandolo con un tallone , la 
preferita quantità di detta compofizione, e torto pure fi termina 
di riempiere la caldaia con acqua fredda. La proporzione del ba- 
gno è di circa oro in dieci pince d’ acqua per ogni- libbra di feta 
fina; e fi può metterne meno per le fete grolle , comechè quelle 
occupino minor (ito. Allora il bagno trovafi in illato di ricevere 
le fete che vi fi tuffano , tifandole finché pajano ben unite , a 
gualive ; Io che accade in capo a cinque ofei lifate . Allora fi av- 
viva il fuoco per far bollire il bagno (lelTo, il quale continuali 
pel tratto dr due ore, durante il qual tempo halli l'attenzione di 
tifare tratto tratto le fete . Ira capo a tal tempo fi cava il fuoco 
dal difotto della calda)*, e fi mettono le fete in /oda, come abbiadi 
detto che fi fa per l’alluminatura. Vi fi lafciano per cinque o fei 
•re, e fe facciali 1 chermeftoo la fera , vi fi poflon» lafciare fin 
alla mattina feguente; dopo di che fi ricavano, fi lavano al fiume 
Iota dando due battute, fi torcono nel modo fot ito , e dirtendonfi 
falle pertiche per farle afeiuttare . 

I bruni di chermefino comunemente diconfi cannellati . Per 
Carli, fi lavano ricavandoli dal bagno di cocciniglia , loro fi dan- 
no due battute; dopo di ciò fi prepara un bagno d’acqua, tal qua- 
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trovati nella (lare e nel verno alquanto tiepida , e vi fi gitta del» 
la cuperofa o vitriuolo azzurro difciolto in maggiore o minore quan- 
tità di acqua fecondo la brunitura che dar vogliali al colore. Si li- 
fa la feta fu quello bagno in picciole matafle acciocché bene fi uni- 
fica , e quando fi trovi all'atto di colore che aver fi voglia, la li 
ricava, la fi torce, e fi mette ad afciutrare fenza lavarla , volendo , 
potchè detto bagno di cuperofa è quafi come l’acqua chiara. Ar- 
tefochè l’ effetto della cuperofa è di far prendere alla cocciniglia un 
occhio violetto , vai a dire di farle perdere il fuo giallo . Se ac- 
corgati che il colore perda troppo del fuo giallo, lo ti foftiene met- 
tendo nel bagno di cuperofa un po’ di decozione di legno fcoiano , 
che lo rimetta al tono convenevole. Mon avvi che la cuperofa che 
polla fare la brunitura dei chermesl tini; il legno d* India a nulla 
ferve, attefoché brunifce di molta colla noce di galla che nel cher- 
mes! tino impiegati . 


$. XVII. 

GJftrvazìoni fui chermes) fino , 

I L procèdo che fié recato è per fare quello colore ,ade(To in mag- 
gior ufo, perchè produce un colore più bello di quello che fa-, 
cevafi altre volte. Non per tanto ficcome ci fono alcuni tintori r 
che fanno il chermetino conforme 1’ antico , cosi qui non vuoiti- 
tralafciarne la deferizione . 

Per fare quelli chermefini ti mette nella cotta della feta dell* 
oriana in palla tal quale viene recata dall’ Indie. 

Allorché il fapone (la bollendo, fi prende circa una mezz’on- 
cia di quella oriana, e la fi frange pillandola nel palfaroio , come 
fi è detto parlando del ranciato . Si pilla più fina eh’ è polfibile 
acciò non rimangano grumicelli ,che attaccare ti pollano alla fet». 

Mediante fifiatta picciola qumtirà di oriana , concuocemlofi la 
feta, prend’elfa un colore d’ Ifabella affai fodo , e che fa I’ effetto 
fleflo della compolizione fui chermetino, ch’è d’ ingiallirlo alquan- 
to. Tutto il redo faffi, come nel precedente chermetino j ma nota 
vi fi mere compofizione , nè tartaro. 

I tintori da feta non ufano valerti d’ altra ro'ciniglia che dell* 
meflera o cocciniglia fina, e prefetifeon anche fempre la cocciniglia 
grabelatj,*v*\ dire quella eh’ è fiata nettata da tutte le fue fpor- 
cizie , (lacciandola , e liberandola poi da tutte le pietrucce ed al- 
tri corpi piccioli che vi ti poteflcro trovare mefchiaii . Non ti può 
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che approvare tale attenzione , attefo che la cocciniglia non gru- 
folata elTendo meno pura , convien metterne di più , onde cosi haf- 
fi Tempre nel bagno maggior copia di un fedimento, che può reca- 
re pregiudizio al colore. 

11 tartaro bianco, che impiegali ne’ chermisi fini , ferve ad 
ingiallire il colore della cocciniglia; effetto, ch’egli produce a ca- 
gione della fua acidità; tutti gli acidi produrrebbono lo IfelTo effet- 
to; ma è flato olfetvato che il tartaro è preferibile che produce 
un occhio più bello. 

Ad onta di fiffatta tjualità del tartaro , non farebb’ egli ca- 
pace di efaltare la cocciniglia quanto fa (T uopo per «ver un bel 
chermclìno per qualunque quantità fe ne metteffe, venendo falò im- 
piegato, giacché fe ci folfe foltanto una dofe mediocre di tale in- 
grediente, non ingiallirebbe fufficientemente ; e fe ne venifie meffo 
un quantitativo eccedente, mangerebbe una parte del colore fcnz» 
produr anche un bell’ effetto. 

Per aflècondarto fa meftieri 1 far ofo della compoGzione , la 
quale altro non é , come fi vide , che una difToluzione di {lagno 
nell’ acqua regia . Tale difToluzione , che produce filila coccini- 
glia , allorché viene impiegata a tingere la lana , un effetto affai 
notabile per cangiar il colore garofolato , eh' ella ha naturalmen- 
te , in un colore di fuoco di un prodigiofo rifpiendore , non può 
che condurla al chermefino , quando viene impiegata filila feta- 
Dà ella un bell’ occhio altresì a quello colore medefimo ; fi ma- 
tita col tartaro , ne accrefce 1’ effetto fen 2 » impoverire il colore 
quando fe ne ponga anche poca , e difpenfa dal dare un piede 
d’ otiana alla feta, fecondo che fi é detto. 

Riguardo alla noce di galla , ella non produce alcun buon 
effetto nel chermefino quanto al colore, mentre pel contrario 1’ of. 
fufea a fegno , che quando fe ne aggiunga troppa , il colore ri- 
mane del tutto guadato . E’ non pei tanto di ufo il metterne 1» 
quantità che abbiamo ptefetitta. 

Ecco quel tanto che può congh «mirarti full*’ introduzione di 
fiffatta cattiva pratica . Altre volte fi facevano i chermefini di 
cocciniglia fenza tartaro , né compofizione ingiallendoli follmen- 
te coll’ oriana; ma allora le fete rime con tal metodo non avea- 
jjo qoello che dicefi grido o maneggio ; di maniera che al folo 
tatto non potevafi dilfinguere tal fona di feta da quella eh’ era 
tinta col legno del Brafiie . Siccome la noce di galla , in ragione 
d’ un acido nafeofto , eh’ efTa contiene , ha la proprietà di dare 
alla feta molto maneggio , fe n' é aggiunta colla cocciniglia nei 
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chermefmi , ed in tal guifa fi ebbero delle fete chermeCnate , le 
quali pel maneggio , che di qui nelle fteflè veniva , potevano di» 
ltinguerfi al tatto dai chermefini falG o fatti col Brafile ; giacché 
conviene notare che la tintura efeguita con quello legno non pub 
foggiacere all' azione della noce di galla , che interamente la man» 
già e didrugge . 

Ma nel tempo (ledo che la noce di galla fa che la fet a gridi % 
ha defla pure la fingolare e notabiliffima proprietà di accrefcerne 
confiderabilmente il pefo , vai a dire che ponendo un* oncia di 
galla per ogni libbra di feta , 1’ accrefcimento va dai due e mezzo 
per cento . Avvi de' Tintori che portan anche tale aumento della 
feta tinta in chermeftno fine col mezzo della noce di galla fin ai 
fette in otto per cento . Ora tant’ ognuno trovali accodumato a 
godere di tal benefìcio dell’ ingallamra , che febben la droga che 
lo produce fìa divenuta inutile per la furrogazione del tartaro , e 
della compoftzione, che danno del pari grido alla feta , ella non» 
odante continua ad elTer creduta più necedaria dei mentovati 
acidi, P ufo de’ quali, benché al detto grido cooperino, nulla pe» 
tb all’aumento del pefo contribuifcono. Pel rimanente badafi fem» 
pre di preferire la noce di galla bianca alla nera , attefochè edi» 
guada affai meno il colore . Da quel tanto che fi è detto circa 
1' ufo della noce di galla nel chermefmo fine rifulta , che quella, 
droga è non folamente inutile, ma nocevole eziandio, e che non 
pub fervire che ad aprir la via a frodi condennabili , ed al com- 
mercio pregiudizievoli ; e che fe fi facefic un Regolamento per la 
tintura delle fete , farebbe appropofito vietare affollatamente 1’ im- 
piego di detta droga nel chermefmo fine ( a ) . 

Il ripofo che dadi alle fete nel bagno è neceffario per làe 
loro adorbire del tutto la cocciniglia . In oltre prendon elleno 
merci tale ripofo un buon atto di colore , e quedo s' ingiallite» 
altrettanto •> cih che gli dà un occhio meno tetro , e più vago. 


Nel Manifefto Picmontefe, Regolamento di Parma , Statuti di Bo- 
logna, di Roma al tempo del Pontefice Lamierimi , Matricole de’ Tintori di 
Fi reme , di Lucca, di Genova, di Venezia, ove fi parla dalla tintura delle 
fete , fìa quelle leggi generali , fi potrebbe inferir anche quella di cui fi par» 
la > e vane altre emanarne di particolari a nonna degli accurati mfrgoamenti 
del ptefente utilifTìmo Trattato, e qucfle prefcriverfi in tutte le Italiane pro- 
vincic di Setificio per la felicità in efie di tutti i rami che I compongono, 
onde nel commercio del ferito prodotto in natura , e manifattura» non efier 
più oltre fupplanrati da que* d’ Oltramonte in quelle cognizioni e pratiche, 
ehe da cfl» attinte alla prima fra noi van eglino perfezionando, mentre io 
Italia , eoa ifcorno delia nazioni , ognor tempre più degradare fi veggono . 
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Forfè fi potrebbe credere , che lafciando bollire le fete più 
lungo tempo nel bagno , fi avrebbero i medefimi effetti ; ma l'ef- 
pcrienza prova il contrario ; e <f altronde le fpefe riufcirebbono più 
gagliarde , mentre faria meflieri mantenere il fuoco più alla lunga . 

AH’ ufcire del bagno , lafcia la cocciniglia Tulle fete una fpe* 
eie come di crufca , la quale non ì altro che la fpoglia di quello 
infetto, in cui Tempre rimane un po' del fuo fucco colorante. Quin- 
di é che per bene nettare le fete medefime, ed interamente sbaraz- 
zamele dalla detta crufca, fi batteranno due volte in lavandole al 
fiume, col qual mezzo il colore diverrà più brillante, più nitido, 
e più aperto . 

Riguardo alle due battute che dannofi alle ff effe prima della 
tintura , fon elleno neceffarie, giacchi le fete effendo (late gagliar- 
damente alluminate per ricevere queflo colore , e desinate effendo 
a bollire affai tempo nel bagno di tintura , effe fenza fiffatta cau- 
tela , vi fi fpoglierebbero di una certa quantità d'allume, che non 
(blamente terrebbe il colore troppo rofato e troppo grigio , ma 
che impedirebbe altresì la cocciniglia di perfettamente fvilupparfi ; 
giacché in generale turt’ i Tali neutri meffi ne’ bagni di tintura han 
più o meno quell’ inconveniente . 

Il chermefino fine o di cocciniglia , tal quale fi è deferii- 
to , è non foto un belliffimo colore , ma fi può riguardarlo an- 
che come il più folido di tutte le tinture in feta , Difatti egli 
refifle perfettamente alla bollitura di fapone , e fembra non ricevere 
alterazione alcuna dal canto dell’azione dell* aere , edcl fole.I ferici 
panni tinti in Affatto colore , che Politamente impiegati vengono 
negli ammobigliamenti , piuttoflo rimangono logorati pel fervigio, 
che diflrutti . Si mirano di tai ammobigliamenti di chermefino fi- 
ne , che han più di feffant’ anni , il cui colore non fembra quali 
punto degradato.il foto cangiamento, al quale foggiace quella tin- 
tura , egli è di perdere alla lunga l’ occhio giallo , che gli dà 
rifplendore , onde tragge al violetto, e rimane tetro . 

I conofcitori non han d' uopo che di maneggiare la feta tin- 
ta in chermefino fine , per diftinguerla da quella tinta in cherme- 
fino fallo, o di legno del Brafile , di cui qui predo diradi , pe- 
rocché quell’ ultimo colore, non atto a fofferire 1’ azione degli aci- 
di fu quali fia applicato, non può aver il grido o il maneggio 
che danno alle fete gli acidi fieffi adoperati nel chermesino fine . Ma 
quando la feta trovali manifatturata in ifioffe,e che trattili di com- 
provare a' comperatovi effer defili fiata tinta in fino chermefino, 
fi fa ufo dell’ aceto , all' azione del quale il chermefino di cocci- 
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itigli» beniffimo refifle , mentre quell’ acido macchia in giallo , e 
mangia in un iilante il chermefino di legno d’ India. 

XVII. 

Del fai fa chetine fino, o del rojfo dì legno del Era file . 

QUello colore li trae dal legno brafiliano , che Ibmminillra 
una tintura cllrattiva abbondantifliraa ed affai bella benché 
peiò ieoGbilmente meno di quella della cocciniglia . Viene nomi- 
nata Chermefino fatfo a cagione della fua poca fodezza in parago- 
ne del chermes) lino : però lìccome è infinitamente manco cara , 
cosi non lafcia d' cffere di un grand' ufo . 

Le fece desinate ad effer tinte in rollo del brafile debbono 
effer cotte in ragione di venti libbre di Capone per ogni cento di 
pefo di Ceta: fi alluminano nella guifa ordinaria , come per tutti 
gli altri colori , neccffario non effcndo che 1’ alluminatura ila cosi 
forte quale fi adopera per i chermefini fini : quando le Cete fi at- 
trovano alluminate , fi torcono , e fi rinfrefcano al fiume . 

Mentre vien efeguita tale lavatura , fi fa rifcaldare dell’ acqua 
in una caldaia , e nell’ atto flcffo pure preparali una barca , nella 
quale fi mette del Cucco o forte decozione di legno del brafile in 
ragione di circa mezza fccchia per ogni libbra di Ceca, più o me- 
no, fecondo la forza della decozione, ed il tintegglamento che le 
fi vuol dare . Indi fi verfa in detta barca la quantità d’ acqua 
calda per formare il bagno neceffaria, fi padano fucceffivamente le 
Cete fu quello bagno , tifandole come le gialle . In fiffatto bagno 
affumon elleno un rodo, il quale, valendofi dell’acqua di pozzi, 
ordinariamente riefee all’ atto di chermefino , ma fi-rvendofi d’ ac- 
qua più pura, come di fiume, quelto rodo halli più giallo che 
non è il chermefino di cocciniglia, cui fi vuole fempre farlo raf- 
fomigliare più che fia podi bile. Per quella ragione egli ha d'uopo 
di edere rofato ; il che falli nel modo feguente . 

Si lefcivia un po' di cenere gravclata nell’ acqua calda , no- 
tando, che una libbra di detta cenere pub ballare per trenta o 

quaranta libbre di feta . Si lavano le fete al fiume ; fi dà loro 

una battuta, e mettefi la lefciva di cenere gravelata in una nuo- 
va barca che fi riempie cT acqua fredda . Si padano le fete per 

Jiue(T acqua , ove piendono futuramente un bell'occhio di chermo. 
ino, tifando in quell’acqua un po’ della fua tintura. Dopo di cib 
fi lavano le fete 4I fiume ; fi torcono, e fi rimettono ad afetuttare. 
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In luogo di far ufo di cenere gravelata per rofare ! cherme- 
Cni , in alcune tintorie fi padano le lete femplicemente full’ acqua 
calda, finché abbian elleno l’occhio che fi defideri . Tal operazio- 
ne è affai più lunga e coiiofa per motivo del confumo di legna ; 
il perchè non tiene vantaggio alcuno filila precedente ; ed anzi bi- 
fogna che il colore fia più pieno del precedente , comechè l’acqua 
calda lo fcarichi di molto. 

Alcuni altri tintori ufano rofare quelli chermefini fui bagno, 
ove fono (lati fatti , mettendo nello (ledo della lelciva di cenere 
-gravelata ; metodo certamente adai più corto , ma di cui non 
.valcfi , non folo perchè ci occorre più cenere , ma per la ragione 
ancora, che i chermefini fatti in quello modo apparifcono meno 
belli . 

Ben comprendefi, che per fare i tinreggiamenti chiari , <T al- 
tro non trattafi che di mettere del fucco di Brafile nel bagno; ma 
didatti tinteggiamenti vengono poco ufati per mancar eglino ài 
bellezza . 


§. xvnL 

Oflervjzjonì fui roffo 0 cktrmtfmo di legno del Brafile . 

N On è difficile in alcun modo quello colore , * compone!! 

fenza imbarazzo . 1 tintori da fera proccurano di aver Tem- 
pre una provigione di decozione di legno Brafiliano , che fi fa co- 
sì : Si taglia quello legno in picciole fettine (a) , o frulloli fotti- 
di. In una caldaja, che tenga da circa fedanta fecchie d' acqua , fi 
metrooo da cencinquanra libbre di dette fattine ; la fi riempie , fi 
fan bollire ede fettine per lo fpazio di tre buone ore , coll’ anda- 
re fratto tratto reintegrandole dell’ acqua (leda che fvapora . Si cola 
fidatta decozione di brafile in una borre , e fi rimette altrettant* ac- 
qua novella e chiara fu i frulloli . Si fanno bollire nuovamente 
ancora pel tratto di quattr’ ore , e cosi fannofi quartro bollite in 
tutto, dopo di che il legno trovali efaurito di tutta la Tua tintura. 


(a) Per quella operazione fi fa ufo di facchini addentati nella medelìma, 
e nelle ore oziofe v' s’ impiegano anche i piccioli garzoni delle tintorie ote. 
defime . In molte città d’ Itilia gl’ ifteffi Droghieri vendono il legno brafi- 
le anche tagliato ; ma il Tintore non ficuro alldra di quello che adopera, 
protendavi elfer mefehiato fraudolzntemente del Brafiletto . 

Tom. IL C c 
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Alcuni tintori Cogliono confervare («paratamente <joe(!i dif- 
ferenti bollici ; il primo è il più forte , ma CptlTo il fuo colore 
è meno vago per trovarti impregnato di tutte le impurità del le- 
gno , L’ ultimo è ordinariamente aliai chiaro e debole di tintura ; 
è Hat’ odervato , che ponendoli tuit’ inficine, formano un liquore 
omogeneo , eh* è di buemidmo fervigio. 

Volendo forfè taluno adoggettarfi a lavare primieramente il 
legno nell'acqua calda per rinettarlo, otterrebbe!! un fucchio che 
darebbe un colore più bello; ma non è affai importante la cofa t 
perchè vi ti pongano addietro tante fatiche e cautele. E' però bene 
di levare in ogni decozione una fchiuma neraflra che afeende alla 
fuperficie ; il colore della decozione è fempre più bello . 

Solitamente ti guarda per quindeci giorni o tre fettimane la 
decozione del Braille innanzi di fervirfene , eflendofi odervato ch’ec- 
citati nella ticlTa una fpecic di forda fermentazione la quale fa fla- 
gionare il colore . Alcuni tintori ufan anche di lafciarla invecchia- 
re pel tratto di cinque o fei raeti , cioè finattanto che tia c ralla 
e filante come l’olio ; ma non ti notò , almeno rapporto alla Ce- 
ca , che folle cofa vantaggiofa il fcrbarla si lungo tempo. Batta- 
no quindici giorni , o tre fettimane , come ti è detto , per darla 
tutta la fua qualità , mentre fe venifse ella impiegata cfTendo pre- 
parata di frefeo , produrrebbe un colore più rofa,e ce ne vorreb- 
be una quantità maggiore , comechè allora tinga meno gagliar- 
damente . 

Per fare la decozione di Bratile , fi può indiff.'rentemente va- 
lerti dell’acqua di pozzi, e di quella fiumana, Il Colo vantaggio, 
che tia (lato avveitito ufando l’acqua di pozzi, tanto per la de- 
cozione del legno, quanto pel bagno , fi è che allora i chermeti- 
ni, che fe ne ritraggono, non han d’uopo di edere rofati colla 
cenere gravelata ; ma ti odervò altresì , che que’ fatti coll’ acqua 
di fiume , e che pofiia vengono rofati colla cenere , hanno un atto 
di colore un po’ più elegante . 

Sotto la dinominazione generale di legno del Brafite compren- 
doni! parecchie fpecie di legni , i quali , avvegnaché tutti Commi- 
Ritirino quali ’l mtdetimo colore, nonotiante fembrano diderenti 
per la bellezza , o bontà della loro tintura . 11 più bello , ed il 
migliore d’ ogn’ altro , per la feta , edendo quello che nominali 
legno di Fernambuco , perciò è di più caro prezzo. Quello legno 
e adai pelante; ci viene recato fenza corteccia , ed efteriormente 
motirafi bruna tiro. Quando fia novellamente fpaccato , fembra nel 
fuo interno trarre piuttotio al giallo che al rodo; ma il fuo co- 
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l’or rodo fviluppafi a poco a poco (landò all’aria. Pel rimanente 
tal colore non è mai ben carico: convien fcegliere il più (ano, il 
più netto, il meno tarlato, ed il più alto in colore che fra pofli. 
bile . 

I tintori da feta non fogliono valerli del legno di Santa Marta 
il quale non differifce dal precedente che nell’ edere affai più carico. 
Nonpertanto potrebbe forfè fervire vantaggiofamente a fare certi 
colori carichi. Intanto egli è certo che ferve di molto per le te* 
le e pei cotoni . 

Avvi ancora un altro legno fimi!: al Fernambuco, e che dicefi 
legno del Giappone , o Brafiletto. Quello dà alTai meno colore , e 
per tal ragione adoperafi foltanto per fare i più badi tinteegiamen- 
ti . Del redo , fi ha (empre più vantaggio a far ufo del legno di 
Brafile, o di Fernambuco, anche per fidimi tinteggiammo , perchè 
occorrono raddoppiate le cure per ricavare il colore dal legno del 
Giappone o Bralìletto.Tal legno facilmente fi diflingue dal Fernam* 
buco, per edere meno alto in colore ed al Taf men groffo . Nel fu» 
interno ha un po' di midolla . 

I bruni e chermefini falli portano ordinariamente il nome di 
loffi bruni , poiché nelle officine il thermefino falfo dicefi roffo . 

Per fare i detti tinteggiamenti, allorché la feta abbia addebi- 
to il Braille, e quando fi vede aver dcdà prcfo fuffitiente tinta, fi 
inette nel medefimo bagno della decozione di legno d’india, più o 
meno, fecondo 1* atto di colore che vogliali avere. Si agita bene 
il bagno, e vi fi ripadano le fete nuovamente finché abbiano acqui* 
flato il necedario grado di brunimenro. Se non fi trovadè il colo- 
re affai violetto, l'aria da darli full' acqua un po’ di lelciva, e di 
cenere gravelata , come nel chermelino fai fa. 

Per tingere fui chermefino falfo, fi prendono le fue fete bian- 
che, come pel giallo, e dopo averle mede in molle fi alluminano, 
c fi trattano come le fete cotte . 

§. XIX. 

Del Ponti, del Nacarato , e del Cera fa . 

T Utri quelli colori fono dei rodi vivi efaltati con un fono 
molto più giallo del chermefino . Si efeguifeono facilmente 
fulla lana col mezzo della cocciniglia ingiallita ed avvivata dalla 
compofizione o didoluzione di (Ugno . Sopra fiffatta foli m za han 
eglino molto rifplendore e folidìtà, imperocché la cocciniglia don- 

C c ij 
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de ritraggonfi è un ingrediente effenzialmente di buona tinta . Ma 
è ben aitai lunge , che ottengati limile vantaggio folla feta: Tale 
follanza rifiuta affolutamente di prendere fiffatti tinreggumenti o 
atti di colore col mezzo della cocciniglia , e fin addio almeno non 
è (lato pubblicato alcun procdto per fargleli prendere (a). La feta 
metta in un bagno di cocciniglia ,efaltata dalla compufmone e ca- 
pace di tingere la lana in un colore di fuoco dei più vivaci, non 
prende perb in tal bagno che una tinca di peluria di cigola debo- 
le, Imarrita, e che altro non è, a propriamente parlare , che un 
pelli ino broJaggio. 

Convien dnnque fare tutti tali colori fulla feta con un’ altra 
droga, cioè col fiore di una pianta che nominai?! Cariano , Zejje* 
tana b aftario , o Zafranonc (b). 


CO fon circa dieci » dodici aiti, che un vecchio Tintore di buona tinta 
fece vedere un velluto del colore di fuoco ,cbe dicevafi raro in cocciniglia .Tut. 
to ciò che fi potè fapere del fuo ficheto fi è t cb'cgli dava alta feta un gallat- 
ilo piede d* oltana , c che dopo avella ben lavata , la l.ngtva in un bagno di 
cocciniglia t ove aggiungeva una picciola quantici della dijjoluziont di Jlagno , 
nota dell* Amore . « 

CO Qu:lL pianta l del genere di q iella appellata da Greci K/i*m e $>>11 
Teofrajìo , cioè Atrjctyhs y S*ng uen homtnis , b'srga fetnguìnem . Il nome origi- 
nario della fpccic di cui trattali , cioè di K *rtum, le venne dato dagli Arabi » 
che non Colo ce la fecero conofcere , mi che c'infegnarono pure il metodo d* 
impiegarla ne/la tintura . Di fatti era feonofeiuta tale fpecie di C meus a* (em- 
pi di Plinio, come può vederti nel Lth ai. cap. 15., ove dice; « Avvi anco- 
11 ra parecchie erbe vili ; ma eglino fanno gran conto del Cmicut , eh' è un’er- 
» ba incognita in Italia : nonolkanre erti non la mangiano , ma dalla fua fe- 
♦* mente {premono un olio. 44 I Baiai d* oggidì mangiano con piacere le gra- 
nelle di quella pianta innanzi la loro maturità , mefchiaic con un' infubone 
di noce di Calappa. Se ne fa lo fteffo ufo nella China , ove tal pianta per- 
viene ad un’altezza conlìdcrabile . In Afu appellafi c»fomb* y t moderni Bota- 
ma hanno latinizzato quello Arabico di Kmthum e dipintolo così C«r tb*mut 
ojjicmarum , flore croceo , onde poi gl’ Italiani lo diflero Qroco Jotvstàco e Za- 
ferano Saracinesco , ed i FranceliC arb*mt o Ssffran baturd tenendo tal pian- 
ta qualche relazione col Cardo benedetto, nominali anche Zsfranone, 11 fiore» 
eh è la parte della pianta donde traggefi la tintura , va compoito di varj pe- 
tali divifi in cinque parti, di un color giallo che degenera ben torto in torto 
allorché i fiori liano baftevolmente maturi per elTere raccolti, il che non farti 
in una fola volta . Accontentali di fchiantare in primo luogo 1 petali , che 
lìanno fugli orli del fiore, e che pendono, attefochè lono i p;ù roffi , lardan- 
do 1 * '1 picciolo pierto giallo del mezzo . Quello pierto viene poi a {chiuderti e 
fi ar , ro *! a * n ca P° alcaoi giorni ; ed allora lì raccoglie colle parti degli al- 
tri fiori che trovanti a maturità ridotti . Facendone la ricolra è bene aver la 
cautela di coprirti *1 volto, affine di preservarlo dalle minute fpine di cui va 
corredato. Si ha cura di lafciare (ulla pianta dei fiori qua e quà per rifer- 
wrne U Cernente /Alcune femmine Indiane impiegano di taf fiori, che macina-* 
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Quello fiore comiene due forte di tinture ben dillinte, e be n 
differenti l’una dall’altra per il lorocolore e proprietà. Una è cer* 
ta fpecie di giallo di natura eftrattiva e per confeguenza dilfolubil* 
nell’acqua ; 1' altra è un affai bel rolfo, molto più giallo del cher- 
melino, ed il cui atto naturale di colore è di vivaciflimo e gratif- 
fimo cerafo. Quella feconda parte colorante del cartamo non fi 
difcioglie per modo alcuno nell’ acqua pura attefochè di natura af- 
folutamente refmofa, come ben toflo vedraffi . 

Quantunque la tinta naturale del rodo refinofo del cartamo 
non fia punto afTai gialla , e richieda (T effere fovrappofia fu d’un 
fondo giallo ranciato per imitare il colore di fuoco o Io fcailatto 
che dalla cocciniglia fi dà alla lana , nonpertanto non fi fi ufo 
alcuno del giallo cfirattivo contenuto da quello rteflo cartamo per- 
chè non è bello che vaglia, e perchè d'altronde non ha il conve- 
nevole tono di colore. Il perchè fi ricomincia dal feparare quello 
giallo ellrattivo dal rolTo refinofo ; cofa faciiiflima a cagione della 
diverfa natura di quelle due tinture. Non trattali d’altro per que- 
fio che di difciorre e levare tutto il detto giallo ellrattivo con una 
fufficiente quantità d’acqua , e dopo di ciò non rimane nel carta- 
mo che il rollo refinofo , il quale dall’ acqua flelTa non fi potè 
levare , e che rendefi diffolubile col mezzo di un fale alcali per 
metterlo in illato di tingere, come vedraffi mediante il dettaglio del 
procelle» . 


no con farina di rifo t un po’ di decozione di Giuleppa per comporre un rof- 
fo col qual effe li bellet’ano . Verilimtlmente fono gli Arabi que’ che fecero 
Conofcere fift’atta compolmone in Ifpagna. donde I» moda pafsb in Francia. 
Ciò di cui v'ha certezza li fc.chc altre volte fabbricava!» co' fiori di cartamo 
un Tuffetto desinato alla toletta dello Signore, il qual era noto folto il titolo 
di roffetto di Spanno , Quello ha dato luogo al carmino dopo la feoperta tic ■ la 
cocciniglia. Alcun, peritine effendoti Ugnate degli effetti di tal e carmino , che 
non ì Tempre ben lavato del fuo acido, perciò alcuni particolari li preliffero d» 
zlmcttere in moda il ra pito di Spagna , di farne un fcgteto,e di produrlo qual 
coviti . A pii gay , I’ all de la tinture pag. 176 et feg. 

C c il) 
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§. XX. 

Preparazione del Cartamo o Zaffano baflarde (a). 

S I racchiude il cartamo in Tacchi di tela forte fin alla quantità 
di circa fefiànta libbre*; fi portano al fiume, ed haffi 1’ attenzio* 


CO Defcrivendofi dal noffro Autore con fomma accuratezza ia prepara- 
sione cd il modo della tintura di Cartamo qual è in ufo nelle principali offi- 
cine d’ Europa crediamo utile illuftrarla colla dcfcrizionc de* metodi ufati an- 
che dalle nazioni Orientali, perchè utrii anch'erti ,e forfè inlervienri a ritrae 
iumi per migliorare i noffraìi . Che però gli Aliatici per tingere tele e ffoflc 
di fera coi detti fiori di Cartamo ne prendono una certa quantità * di cui 
fanno due parti, che diftribuifcono fopra due pezzi di tela bianca foffenuta. 
da baffoni, come quando vogliati colare una leffiva: pongono un va/e fot t* ci- 
gni tela; poti: i a yerfano per difopra dell* acqua chiara, finattanto che più non 
rimanga dai fiori colorirà. 

La prima acqua è di un giallo feuro in paragone delle ultime, ed ella non 
t buona da nulla. Egli è per queffa ragione , che alcuni Indiani non fanno 
ciò che (ì è detto, ma cominciano a disbrigare i fnri da queffa prima tintu- 
ra, lavandoli nell’acqua corrente , pofei a ne formano delle pallone, e le fanno 
feccare al fole innanzi di farne ufo. Quali tutti gli altri popoli dell* Alia , e 
particolarmente i Baiai, che fono i più eccellenti nella tintura, fanno leccare 
1 fiori fenza lavarli.* duran eglino più fatica poi per ricavarne il color giallo, 
ma affìcurano che la tintura roda ha maggiore rudezza. Quando l’acqua veri 
fata fu i detti fiori non contenga più color giallo, allora gl* Indiani tuffano 
le loro tele in una delle acque, che hanno tatto paffare per di fopra ai fiori,, 
cioè a dire delle feconde acque che hanno foltanto una picciola tinta gulla- 
flra . Le imbevono bene di queff* acqua che poi girtano via per tuffarle di 
nuovo in una feconda , quindi *n una terza . il che dura circa due ore . Effe 
tele avendo prefo in dette acque una lieve tinta d’incarnato ne vengono lue- 
ceffivamente ricavate per farle afciuttare» 

Allorché i fiori ti trovino totalmente fpogliati del loro colore giallo gl r 
Indiani li pillano , h fchiacciano , per formarne una patta, che mettono lo- 
pra un piatto di terra, o di porcellana: un vafe di metallo nuocerebbe alla 
ini fc ita deil’ operazione . Mettono parimenti in un altro piatto un pugno di 
ceneri tratte dalle foglie , e dalle {carie di fri piante diverte, che mefehiano 
in doti uguali Non pertanto il tneicu'iio di (tifine differenti piar.re non è 
cofa cffenrale all'operazione , poiché in alcuni luoghi s i mnrrga a tal effetto 
un Tale* che proviene dal Siam , ove trovati tulla lupcrficie delia terra in cer- 
ti diffrern, ed in certa ffagione dell’ anno. Ma pretendono che il rano fia 
troppo forte per le itorfe fine, giacché hano* jfferva:®, che un cucchiaio di 
tale lefciva è acre fei volte più d’ogni altro. Avvi grande apparenza che quello 
Sale fu il miro degli Antichi, conofciuto a* notln giorni* fono il nome di 
Narro* , ch’è un fai alcali naturale, c di cui n*è!pcdi<o in Etropa dall* Egitto. 

Le donne del Siam, che preparano quelto colore, aggiungono alle ceneri 
gii indicare diverfe erbe aromatiche, affine, d?con e lcno, di Lacciaie l’aere 
cattivo , ed aggiungono altre cirimonie, che ti tralaicuno da altri , accontcrt- 
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ne di fcegliere un fito il cui fondo fia buono , ni v’abbiano pietre. 
St mettono i Tacchi nell’ acqua , ed acciocché non pollano edere 


tandofi d’impiegare buone ceneri, e di fcegliere un tempo fereno per la prepa- 
razione di quetto colore nel modo Tegnente * 

Prendono un pizzicotto di ceneri per ogni pugnolo di fiori ; gl* impalano 
bene finché il tutto trovifi ben framcfcolato, lenza aggiungervi acqua .* ne for- 
mano una malìa cui fanno parecchie jnuGoni con un coltello , finché n’efcaun 
fucco di color rolfo carico. Fatta la patta la dividono in due parti ; dittendo- 
no due pezzi di tela fopra baffoni, in gitila che ttia molle, mettono nel mez- 
zo d’ogni tela una o due foglie d* Aro, punta notittìma , alle quali praticano 
un* apertura affine di agevolare la fcolagione della tintura , Mette fu le tele 
le dette foglie, ed ogni metà della patta, verfano dell* acqua chiara, e fe fia 
poffìbiie di quella pluviale, fopra una delie due, ricevono in un vafeilo fitua- 
to al di folto la metà de il’ a qua tteffa che cola per vcrfarla luil* altra tela : 
nuova acqua delia prima, per verfare fulla feconda , e cosi di fe- 
guito finché veggano che le acque più non fi colorano . Coulcrvano tali acque 
ieparatamente , affine d'impiegare al bilogno quelle che rrotanli più o meno 
ranche di tintura- : il fedimcnto de* fiori viene gittato via come inutile , ed 
efaurito del fuo colore. 

Quello colore così eftrattoé di un rotto carico, ma poco vago: trattali 
di avvivarlo; il che fatti variando in ciafeheduno dei vali, che contengono le 
differenti infittimi, una piccicla quantità di lucco di limone , di cui fi prefe- 
rikono fempre le fpccie più acide . I Xa!ai,che non han copia di limoni nel 
ìoro paefe , fottiruilcono a quelli la polpa de* Tamarindi, che fanno infondere 
in accua ; ed in difetto fpremono il fuoco di una fpccie di Berberi . 

Veriato fuetto fucco nei liquori colorati, affumono fubito un rotto viva- 
ce, la cut tinta é proporzionata però alla quantità di colore contenuto in o- 
gni vafo ; di maniera che quello del primo vaio, che ricevette la prima infu- 
firne , trovali faturatittìmo , e quello dell'ultimo è di colore di rofa ; il che fer- 
ve maravigliofamenre bene per tingere in atti diverfi. Per ottenere quitto, 
verfano in un vafe una certa quantità d'acqua proporzionata alia quantità di 
fera , o flotta che vogliano tingere , Aggiungono in quell’ acqua una mifura 
qualunque della tintura più chiara, e vi tuffano e lifano le *oro Icte e flotte 
finché abbiano attnrbito tutto il colore . Quando la dell'acqua ncn abbia più 
che una tinta giallattra, la gittano via, torcono leggermente le dette (tette o 
fere , per immergerle ancora in nuova acqua cui aggiungono nuova quantità 
di tintura. Impiegata che hanno la più debole in colore , prendono della fe* 
guerre finché dal canro fuo pure fi trovi efaurita , e finifeono colla tintura 
dei primo vafo, eh* è il piu caricato : ma non li valgono di quett' ultimo quan- 
do vogliano tingere in rofa; lo nferbano per le fetee (lotte, cui voglian dare 
un lotto faturato, e quali purpureo . 

Tinte così le loro fece, cele ecc. , le fanno afeiuttare all* aria , e non al 
fole. Il di fi-guente le pattano leggermente pel fucco di limone , e le fanno 
leccare nuovamente Siffatte robe tinte in tal modo fono in un atto di rol- 
fo affai rolaro, traente alcun poco al violetto . Quella tinta patta tra gli AGa- 
tici per modella, e per conveniente alle perione gravi , e alle madri di fami- 
jgU* . 

Allorché vogliano un colore più vivace, traente a quello che nominiamo 
icariano, aggiungono ai loro fiori, mentre fi fchiacciano , un po’ di curcuma, 
cd avvivano co sì più o meno la tintura , fecondo la quantità che ne metto- 
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trafcin.it> via , fi ha la cura di attaccarli per la cima con una fu- 
ne che li lega ad un palo puntato fulla riva dell’ acqua . Indi un 
uomo monta al di fopra dei Tacchi fu, fletti , e tenendo nella fua 
■mano un forte battone per appoggiarli , li fola continuamente co* 
piedi , 

Se faccia caldo, e che non abbiafi quantità grande di zafrano 
da lavare, coloro, cui è affidata tale operazione , potton effettuar- 
ncla a gambe nude e col piede nelle gallozze o zoccoli . Ma fe ab- 
biafene in troppa copia da lavare, o che faccia fredda, è neceffzrio 
T avere i Rivali di robutto cuojo , ed atto a refi fiere all' acqua , 
Convien anche involgere le gambe in panni lini innanzi di porle 
ne’ Rivali ; col qual mezzo lì evita che la pelle non s’ intenerir» 
di troppo pel foggiorno nell’acqua , 

Il zafrano fi fcarica mediante Rifatto lavaggio di una grande 
quantità del filo giallo efirattivo , che l'acqua porta feco , e con- 
tinuali a folare i Tacchi finché l’acqua fletta non ritiri più colore. 

Quella operazione è lunga , volendovi Politamente due giorni 
ad un uomo per poter lavare cosi un Tacco di libbre fettanra . 

Quando fufi in grado di aver acqua di forgente , o di pozzi 
buona da bere, fi può far a meno di andar a lavare il zafrano al 
fiume , potendoli ciò fare nel modo fe guente . 

Le barche (*) fono coflruite di buone tavole commette ad in- 


no. Colle fete e fili tinti così fabbricano fazzoletti, che gii amanti mandano 
jn regalo alle loro Signore, dei veli per le femmine, e per turbanti. 

Siccome quello colore c delicatimmo e foggett.lTmio a rimanere danneg- 
giato dal Dienomo fuJore e dalla p oggia , nonché a rimanere cambiato dall* 
impresone dell’aria, cosi gl’ Indiani hanno grande attenzione . ritornando 
alle loro cafe, di piegare le delle tele, di chiuderle in armadi , affinché non 
fi sfreghino. Alfine di riparare l'alterazione che poilan aver foflérto dall’azio- 
ne dell’aria, fin cogliono ripaflaile, il giorno diitro di ellerne ferviti , in un* 
infufione di noce calappa in cui verfano del fucco di limone, e poi lo fanno 
afciuuarc . 

I Balaj, e gli abitanti di Giava pretendono che il cartamo fomminiflri 
nel loro paefe un colore aliai pii) tenace , attefochì: in luogo di adoperare il 
fucco di limone per farlo fviluppare , impiegano la polpa de’ Tamarindi, di 
cui tefffc li diede cenno, oppure, ch’i aliai meglio, la feorza di un frutto aci- 
do, che appellino Budong , e che i noflri Botanici denominano T umuryniut « 
Quello frutto viene prodatto da un albero che crefce in Geilan, aliai raflomi- 
gtiante per la fua altezza e forma delle foglie a quello che produce la noce 
mofeada . 

Nei penultimo volume dell’Opera Francefe intitolata: Le Centilcme culti* 
vateur avvi U deferizione del metodo di coltivare il catramo , fecondo che 4 
accoltuma in Ifpagna. 

1,0 Tene. XVI. A- fig. t. r 
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caflro; e datinoli all: fi elle folitamente Tei piedi di larghezza affin- 
chè i ficchi vi poffian entrare , ed effervi dimoffi comodamente . 

Quando il ficco trovafi entro fimil barca , fi tiene fermata 
in quello flato col mezzo di un pezzo di legno in croce ( * ) , 
o in qualch’altro modo. Indi aprefì una delle chiavi o galletti , 
di cui va munito un tubo.(**) che fcorre per l'officina ,e fubito 
che il zafrano trovifi bagnato d'acqua, un uomo idi vaiato , cotti: 
abbiam detto, e che attienfi ad una fune attaccata al fofitto, mon- 
ta full* indicato Tacco, e lo fola co’ piedi per difgozzare il zafrano 
del fuo colore giallo (***) . 

Quando J’ acqua trovili ben impregnata di quello colore , la 
£ vuota con lo durare un cochiume che ila al baffi} della barca, 
il cui fondo dee avere un po’ di pendenza per agevolare 1* ufcira 
dell’acqua freddimi (****). Iodi fi dà nuova acqua, fi fola nuova- 
mente, fi lafcia ufcire ancora dett* acqua , e continuali cosi frat- 
tanto che il zafrano ha interamente lavato , nè colorifca più l’ac- 
qua in giallo . 

Tale metodo di lavare il zafrano è , come ben fi vede , 
affai più comodo dell’altro, e ad ogn’ altro è preferibile ia tutt* i 
luoghi dove abbiavi *1 comodo di buone acque di fonte o di poe- 
tai. Effio metodo di fatti praticali a Lione dove, oltre le acque > 
ci fono officine proprie a queflo lavoro . I ficchi che fervirono 
.per tale lavaggio trovanfi Tempre tinti in colore di cerafa, perchè 
il giallo eflranivo difeioglie e tragge fcco una picciola porzione del 
rodo refinofo del zafrano. 

Quando eoe] quella foflanza trovili disbrigata di rutto il fuo 
.giallo, lì boffice di prepararla per la tintura nel modo feguente . 

Si mett’ella in una barca di legno di pino fatta come quelle 
nelle quali fi tinge. Siccome il -cartamo è in mucchj, fi dividono 
quelli rompendoli con una pala. Ben divifo s’impolvera al di Co- 
pra .in diverfe volte di cenere gravelata o di foda ben polveriz- 
zata e (lacciaia , in ragione di fei libbre per ogni cento di zafra- 

no. Si mefehia bene il tulio a .mifura che fi mette il fale (*****). 

Si adatta tutta la materia in un angolo della barca, e fi com- 
pie di .ben fate il mefcuglio , Colandolo coi piedi a picciole por- 


(-) B , Hid. a C>") C. itid. C***) f»e/T 9frrdZ;°m Q. 

■itid. C fi. t-'—J F, fig. ibid. 

Tom. IL D d 
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zion^cbe 1 fi cacciano dietro a fe nell’altra cima della barca flclTa* 
ciò dicefi ammaeflrare il %itfrano (*)• 

Efeguita quella operazione , ponefi ’l cartamo cosi ammae- 
flrato in una picciola barca lunga , che lì nomina griglia , per 
edere formato il fondo di quella come appunto una griglia con 
traverfe o sbarre di legno finiate nella difianza di due dira ftraver- 
fe l' una dall’ altra nel verfo della Tua larghezza . Si guernifee 
1’ interno di tal barca con una buona tela fifla , e riempiefi di 
cartamo . Adattata che fia fu la barca grande , vi fi verfa fopra 
dell* acqua fredda , che caricandoli dei fati , che tengono in diìfo- 
luzione la materia colorante del cartamo , fi feltra cadendo poi 
nell’altra fottopofia barca grande desinata a riceverla (**). Si 
continua a verfare cosi nuova acqua , dimovendo di tempo in tem» 
po finché la barca inferiore fia piena . Dopo di ciò trafportafi *1 
cartamo fopra un’ altra barca , e fi cola nuova acqua finattanro 
che il liquore non abbia più colore ; allor vi fi rimefehia ancora 
un po’ di cenere ; fi dimove , e fi pafla nuova acqua che traggo 
pur anche del colore benché poco . Si compie tale lavoro quando 
veggafi che il zafrano trovafi fpogliato totalmente del fuo color 
rotto, e che altro più non fia che giallo. In fienile fiato non fer- 
ve più a niente. 

Allorché trattili di tingere delle fete in ponsò , o colore di 
fuoco fino colla tintura nel detto modo preparata , effe fete deg- 
gion primieramente effer fiate cotte, come pel bianco : indi loro 
fi dà un piede di oriana , tre o quatti’ atti al di fatto di quello 
che nominali aurora , come fu fpiegato nell’ articolo xv. dello ran- 
cato. Quelle fete non debbon effere alluminate, giacché qui non 
trattali di far loro prendere un colore refinofo. 

Lavate le fete , bene fcolate e difiribuite in matalTe fu i ba* 
(Ioni, fi mettono nel bagno del fucco di limone finché di colore 
giallafiro eh’ erano attuman quello di cerafa . Tale operazione è 
detta virare il bagno . Si dibatte ed agita bene il tutto , e vi li 
mettono le fete , che fi lifano tanto fin che avvenga di accorgerli 
che tirano il colore. 

Rapporto ai ponsò, bifagna offervare , che fono il più alto 
colore che polla dare il cariamo . Quando appaja che la feta non 
alforba più tintura in quello bagno , la fi torce , fi fcola falla 


(•) G 1 ibid. 

£••) Veti» fi gUfJV apparato , ìbid. H. fig. i. t %. 
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cavia , e quindi poi la fi pafTa per un nuovo bagno della mede- 
fima forza del primo. Si tratta come la prima volta, dopo di che 
la fi ricava, la fi lava, fi torce , e fi difiende filile pertiche per 
farla afciuttare. Quand’ è afciutta, le fi ridanno dei nuovi bagni 
limili al primo , e fi continua l’ opera mcdefima , facendola afciut- 
tare fra ogni nuovo bagno , finché abbia acquiilaro 1’ atto che fi 
defidrra . Ordinariamente occorrono cinque o fei bagni per ridurla 
al colore di fuoco o ponsò. Pel rimanente ciò dipende dalla for- 
za del bagno, di modo che ci vorrebbe un numero maggiore di 
bagni , fe la lefciva di cartamo fofTe debole ; e per quanto forte 
ella fia , non fi può far quello colore con meno di tre o quattro 
bagni . 

Pervenuta la feta al grado convenevole di pienezza , la fi av- 
viva nel modo fcguente. 

Si fa ribaldare dell’ acqua finattanto che fia vicina a bolli- 
re ; fi mette in una barca ; fi verfa in dett’ acqua del fuoco di 
limone alla quantità di circa mexjo fejìicre (a) per ogni fecchia 
d’ acqua. Si lifano le fete ponsò all’ intorno fei ovver otto volte 
fu quello bagno di avvivaggio , che loro ferve ad un tratto di 
lavatura . Prendono in elfo più brio e vaghezza ; allora fi torco- 
no , e fi fanno afciuttare al folito . 

Li nacarati , e cerafe cariche , fanno!! precifamente come i 
ponsò , ad eccezione che non è necefiario il dare alle fete un pie- 
de d’ oriana , impiegare potendofi i bagni che fervirono al ponsò 
(ledo per fare quelli colori; con che fi compie di efaurire appunto 
i detti bagni. Non fe ne fanno di nuovi che quando abbiali oc- 
cafone di fare il ponsò. 

Riguardo ai cerafi più leggeri , ai colori di rofa di tutta tin- 
ta , ed a que’ incarnati , fi fanno fa i fecondi ed ultimi bagni di 
colatura del cartamo che fono i più deboli ; fidarti colori fi la- 
voran pel rimanente , e fi avvivano come i ponsò, palfando fem- 
pre prima que’ che deggion edere i maggiormente carichi. 

11 più leggero di tutt’ i detti tinteggiamenti , eh’ è un colore 
di carne cdremamente tenero, ha bifogno che fi metta nel bagno 
un po' d’ acqua di fapone , che abbia fervilo a cuocere la feta . 
Quello fapone lega il colore ed impedifee che non prenda troppo 
prontamente , e che non fia mal unito . Si lava , e pofeia gli fi 


(-5 Veggafi C ripiani per trovar nell’ opera fua , Pefi e mi [art , il con- 
fronto o rapporto di tal nufnra con tutti quelli d’ Italia in ragione di fccclua. 
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dà un po' di avvivainento fui bagno, che ba fervilo ai colori prò 
carichi . 

Tutti li detti bagni s’impiegano fu biro che fono fatti , c Tem- 
pre più prontamente eh’ è poflibil* , imperocché ferbandoli perdo- 
no molto del loro colore, ed ami rimane annichilato in capo di 
un certo tempo . 

S’ impiegano Tempre a freddo , mentre fubito che il cartamo 
vitato , vai a dire arroflito col mezzo del fuoco di limane , lente 
il calore , fi fcolora . 

Per economizzare il cartamo fi è nell’ufo, da qualche tem- 
po in qua , d* impiegare pel ponsò ed altri rimeggiamene! candii 
l’erba luteola. Si mette quella nei primi e nei fecondi bagni , in 
ragione di cinque o Tei fecchj del bagno di luteola- in un bagno 
<f intorno trenta fecchj di cartamo ; lo che fa un quinto preflb 
poca nel totale del bagno .. Parlando dei colori che fi- fanno coll a 
luteola , efporremo la maniera di trarne la tintura . 

Per fare fili crudo tutti gli. atti di colore del cartamo tedi 
indicati , fi fcelgono bianchi dime le fete, e fi trattano precifiimeu- 
te come quelle cotte , colla fola differenza, che i ponsò , i- na- 
carati , e i cerati ordinariamente fi paifino- ne’ bagni , che ferve- 
rono per fare i raedefimi colori in feta cotta . Quelli bagni fi 
trovano aver ancora baflevole forza per tingere la feta cruda , che 
come abbiara detto , afeende molto più facilmente in colore r ed 
efige in generale meno tintura della feta. cotta - 

$. xxr. 

OJftrvazioni /ulta tintura di Cartamo , » di 
Zafranone bastardo. 

Q Uando il cartamo fia fiato fpogliato di tuno il fuo giallo 
, cflrattivo colla lavatura, nell’ acqua , il rodo refinofo , che 
gli refia, ha d' uopo di un particolare difcioglientc r e que- 
llo confifie nei (ali alcali fidi', che 1’ efperienza ha fatto concice- 
le come i più. adattati a tal ufo. Quindi è, che per mettere il 
rodò refinofo del cartamo- nello fiato di didblueione necedarto al- 
la tintura , fe ne fa una fpecic di lefciva colia foia o cenere gra- 
velata . Ma quelli alcali , nel tempo medefimo che difciolgono 
quello rodo refinofo , fermino grandemente 1’ intenfitì del fuo co- 
lore , e lo fanno trar al giallo, come fi é veduto che c ò- fanno 
rapporto all’ oriana. 11 fucco di limone, e di cedro, che aggina- 
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geli n«l bagno, pienamente rimedia, nella Tua qualità di acido» 
a fi ditto inconveniente : egli fepara quella parte colorante refinofa 
dell’ alcali , e rid.ibilifce il fuo rotore in tutta la di lui bellezza. 

Veramente il rodò refinofo non trovali allora più nello (lato 
di difcioglimento , è piuttodo fono la forma di una fpecie di pre- 
cipitato ; ma quello precipitato è sk fino, e si divifo , che ciò 
equivale ad una dilToluzione, e eh’ è in illato di applicarli fu la 
feta. Nonoliante è da oflervarfi , che quando la (età abbia foggi or- 
nato in quella tintura durante un certo tempo , non più continua 
a tingerli avvegnaché vi rimanga ancora del colore nel bagno; il 
che {lenza dubbio deriva dall’ elfcrfi imbevuta la feta medefima 
delle parti più fine in modo , che le altre troppo grofle non pof- 
fono più applicarvi!} , (pecialmemt quandi ella trovili fin ad un 
certo fegno impregnata di tintura - ' 

Tutti gli acidi fono- capaci di far prendere il tono di colore 
convenevole alla tintura di cartamo preparata coll’ alcali, e certa- 
mente gli acidi minerali cofferebbono molto meno del fucco di 
limone. Non pertanto quell’ultimo ebbe ogn' ora la preferenza; 
c con ragione per cflcrfi veduto r eh’ ei produce un miglior elTi t- 
to : è probabile che ciò derivi dal produr egli un precipitar.) più 
fino , c meno fccco di quello che farebbe' prodotto dagli acidi 
minerali. , 

Il ponsò fatto con attenzione, fenza orìcello, Tuffi. ieruemen- 
t.- ricco di puro cartamo , ed allorché trovafi in tutta la l'uà fre- 
fchezza, è un colore aliai bello , ed aliai vago . Nonoliante non 
pjò reggere al paragone di un bel fcarlatto di cocciniglia fulla la- 
na, facendolo il foco Apprendente di quell’ ultimo apparir Tempre 
debole e fmarriro. 

Il ponsò refilie alla prova dell’aceto; è p : ù bello, e più ca- 
ro’, e fi foli iene un po' più lungo tempo all* aria di un'eaitivocolo- 
le di fuoco fatro col legno del Bufile , e che perciò nommafi por*- 
li fai/» o rapina. Tali proprietà lo fanno riguardare dalla maggior 
patte d;' tintori e manifatturieri in feta , come un colore fine , e 
di buona tinta; ma ci vuole molto ch^ egli di fatro ineriti d’ elfcr 
meflb nel novero delle tinture fine o foli de ; perché ventiqitattr’ ore 
d’ efpofizione al fole e ad un grand 1 acre , badano per degradare 
il più bel ponsò di tre o quattro tinte , ed io capo ad alquanti 
giorni di una fomigliante efpofizione , appena rimane il velligio 
di fiffatto colore filila fera . I nacarati , cerali e colori di rofe , 
che ttovanfi meno carichi di rodo di cartamo che il ponsò , re- 
ilano più. predo ancora degradati * didrutti dall' azione dell’ aere, 
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E' di notarli, che il rollo è della natura delle vere refine , 
o di quelle che fono dilToiubili nello fpirito di vino ; giacché 

S nello difiolvente cancella in un iftante tutto fiffatto colore dal di 
òpra delle {loffie che in effo fono cinte. 

§. xxir. 

Del Ponti /.tifo, o colore dì fuoco fatto co! legno 
dei Bea file. 

C OI legno del Brafile fafifi una fpecie di colore di fuoco , che 
appellali ratina , o ponti falfo per effer egli infinitamente 
meno caro , infinitamente meno bello , ed anche meno folido di 
quello del cartamo . 

Per fare quello colore fi prendono delle fete cotte , come pel 
colori ordinari; loro fi dà un piede d’ oriana di tinta più gagliar- 
da che per il ponsò fine , giacché il roffo del legno di Brafile è 
naturalmente meno, giallo di quello del cartamo . EiTo piede ha 
predo poco 1' atto eli colore della femiaurora . Del redo , tanto 
per la ratina, quanto pel ponsò, egli è appropofito , quando una 
volta abbia un piede convenevole , di ferbarne una matafla per 
campione , e tale mataffa fervirà di guida per far il piede tutte le 
altre volte che fi dovran far fomiglianti colori . 

La ratina fi fa fenza difficoltà alcuna . Dopo aver cotta la 
feta nel modo che fi è detto , la fi lava , la fi fcola , e le fi dò 
il piede d’ oriana . Si lava dipoi e le fi danno una o due battute 
al fiume. Sncceffivamente fi allumina; come per tutti i colori e- 
flrattivi , perchè quello del legno del Brafile è di quello numero. 
Quindi fi rinfrefea al fiume, e avendola dirizzata conforme il fta- 
lico, le fi fa un bagno di fucco di Brafile fopra acqua calda; e fi 
mette in quello bagno un po’ d' acqua di fapone della cotta , che 
fi ferba efprelTamente pe r quello, nella quantirà di circa qualtr’ o 
cinque piote, o un mezzo caffino , fopra una barca che contenga 
da venticinque alle trenta libbre di feta . Si frammifchia il tutto 
infieme , e vi s’ immerge la feta. 

Se dopo un certo numero di lifate, avvenga d’ accorgerfi , che 
il colore non è tanto carico ; fi aggiunge del fucco di legno del 
Brafile. Unito che fia il colore , fi lafcia aflfo'bire alla feta lleffa 
la di lui tintura , avendo cura di tifarla di tempo in tempo finat- 
tanto che il colore medefimo fi trovi all’ atto convenevole. 

Colorita che cosi ella fia, fi lava al fiume , e fi può darle 
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una battuta, quando veggalì che manchi alcun poco di rodo ; ma 
bifogna offcrvar prima le 1’ acqua del fiume trovifi nel cafo di ro- 
fare il rodo di Brafile, come fan elleno per la maggior parte; 
che fe non avede tale proprietà , converrebbe ricangiare il bagno 
del Tacco di Brafile , finattanto che la ratina avede di ballevola 
rodo fatto acquido. 

Collo Aedo metodo da noi efpodo fi fanno delle ratine più 
brune , le quali fi allontanano adolutamente dall' atto del colore 
di fuoco . 

Per imbrunirle , fi gitta via , quando il bagno di Brafile fia 
flato aflorbito , Te ne gitta via , dico , una porzione , e fe ne ri- 
mette del nuovo il quale fi lafcia pur adbrbire , dopo di che fi 
pone in quello bagno del fucco di legno d’ India , che dà una im- 
brunitura più o meno gagliarda , fecondo la quantità che fe ne 
ponga . 

Tai colori , che fono le vere ratine brune , hanno prefo da 
qualche tempo il nome di moradorato ; nome però che loro non 
conviene, mentre appartien ad un altro , di cui abbiamo parlato 
nell’ articolo §. xv. 

Quelle ratine brune , nonché i rodi bruni di cui fe ne diffe 
xvti., fervono « compiere i tinteggiamenti , o atti di colore 
di tutt’ i ponsò e nacarati , attefochè col cartamo non fi podono 
fare tai Torta di bruni. 

Nulla qui ci retta da aggiungere a quinto pure abbiamo det- 
to toccante la maniera di preparare il legno del Brafile, parlando 
del chermefino . Si fa ufo di quel fucco medcfimo per rutti gli 
altri colori dov' entra il Braille , non avendovi differenza che 
nell'impiego. Il fapone , per efempio, che fi mette nel bagno di 
Brafile per fare la ratina, è dettinato a rendere la feta* pieghevole 
e morbida , ed a levarle una certa durezza eh' eda avrebbe fenza 
quella cautela , imperocché 1' alluminatura al di fopra del piede 
d’ oriana proecura tale durezza . Alcuni tintori , in luogo di fa- 
pone , gittano nel bagno di Brafile un picciol pugno di noce di 
galla polverizzata , pretendendo che ciò produca lo Aedo effetto, e 
che renda puranche il colore più allegro ; ma il maggior numero 
preferifee 1’ ufo deb (apone . 

Circa la ratina fui crudo , fi prendono delle fete bianche co- 
me pel giallo; e dopo averle immerfe nel bagno, fi dà alle tteffe 
1’ oriana tiepida , o anche fredda , per non Sgommare la feta , 
compiendofi dipoi quello colore per le fete cotte. 

i 
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§. XXIIL 

Del colore dì Rofa falfo. 

N On corre l’ufo di tingere in falfo il nacarato , ni il cera fa, 
giacchi i colori che da fiffarto metodo rifultano fono trop- 
po tetri, e troppo brutti. Solamente lì fa il rofa falfo, cuocendo 
la feta come per il ponsò , alluminandola por , e pattandola fuc- 
ccflivamente {opra un bagno di Bragie affai leggero {enea aggiun- 
gervi altra cofa. Siccome pero tal colore i molto bigio, e manca 
aiTolutamente di rifplendore, cosi i pochi Rimo in ufo. 

Per tingere in quell’ atto di colore fui crudo , bifogna aver 
T attenzione di fcegliere fetc bianchiflime, come per tutti gli altri 
colori teneri . Dopo averle meffe nel bagno , fi tingono come 
quelle cotte , 

f XXIV. 

Del Verde. 

Q Uello colore, il quale va compofio di giallo, e di turchino, 
è difficile da farfi folla feta a cagione dcllMoconveniente, 
che ha il turchino di tina di effere grandemente foggetto a 
macchiai fi , e a dare un colore difuguale , piò anco fenfibile nel 
verde che nel blò puro . Si fanno i verdi cosi : 

La cotta della feta per tai colori è come per que’ ordinar;. 

1 tintori da feta diHinguono una moltitudine di tinteggiature 
p atti di verde ; ma noi non parleremo che de' principali , e folca 
intanto eh' £ necdfario 1’ impiegare nel farneli degl’ ingredienti 
divcrG . 

11 primo atto di colore di cui daremo conto è quello det 
verde rame, o come dicono i Francefi verdTourville . Siffatto tir— 
teggiamento ha venticinque o trenta gradi in numeri dal più d> 
bolc , che appellali verde Pijìaccbio , che ha un occhio cedrato s 
fin al più feuro , che nominali verde terrazzo. 

Per fare quelli verdi , dopo aver cotta la feta, fi allumina 
* fortemente; e rinfrefcatala in feguito al fiume, fi diftribuifee io 
picciole mataffe di quattr’ o cinqu’ oncie . Tale cautela è neccifa- 
ria per dare il piede di giallo a tutte le fete in generale che fia- 
no desinate ad effere tinte in verde , giacchi la feta , difiribuita 
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«osi ’n picciole matade , ha il vantaggio di tingerli ugualmente, 

« che quando trattili di verdi , li dee pi.adere tutte le poflibili 
cautele per proccurarle quello vantaggio . Indi li fa bollire la la* 
teola come nell’Articolo del giallo è flato detto. 

Bollito che abbia la luteola , li prepara un bagno con acqua 
chiara , affai forte per dare un buon piede di cedro . Si lifa la 
feta fu quello bagno con grande attenzione , imperocché il mal 
unito del piede affai agevolmente fi manifefla nel verde ; e quan- 
do giudichili che il piede fia preffo poco alla fua altezza , fi tuf- 
fano nella tina alcuni fili di quella feta per vedere fe il colore ab- 
bia baflevóle pienezza o piede . Se non abbiane il bifogno , fi ag- 
giunge la decozione di luteola , e falli un nuovo faggio folla ti- 
ra . Allorché il colore vien bene , fi torce la feta , li rinfrefea al 
fiume , le fi dì una battuta , fe vogiiafi ; fi dirizza poi , e fi ri- 
mette in convenevoli mataffe per paffarla in tina . Si palfa una 
matalfa dopo l’altra, come i turchini; fi torcono , e fi fanno a* 
feiuttare colla medefima attenzione e prontezza . 

I quindici o fidici atti più chiari di tal Torta di verde non 
Jian mellieri che di elfere pattati filila tina per trovarfi perfezio- 
nati del tutto. Quando vienfi al verde piflacchio , fe la tina fia 
ancora troppo forte, fi ha cura di lafciar fventare la matafla all* u- 
feire della tina fenza lavarla ; s’ increfpa o dimena alcun poco fra 
le mani , vai a dire che tenendola con una mano , la fi batte 
coll’altra, in guifa che le fila fi rifilino, e fi difgiunganb le une 
dalle altre , e che prendano 1’ aria.; il che dì modo al colore di 
ugualmente fchiarirfi. Quindi fe ne lavano alquanti fili per prova- 
te fi il colore vada bene, ed in tal cafi fi lava tutta. 

Siffatto ritardo di lavatura è neceffsrio per ingiallire fiffi- 
cientemente quello tinrepgiamento mentre il liquore della tina 
non eflendo lavato , s' indebolifcc , e mangiato rimane alquanto 
dall’ aria. 

Pei verdi più carichi di quell’ atto di colore , aggiungali nel 
bagno, allorché fiali imbevuto di luteola, del ficco dì legno d’in- 
dia ; e quella tinnirà ferve ad imbrunirli. 

Gli atti o tinteggiamenri più carichi di tutti hanno medie- 
ri pure che vi fi aggiunga del legno di fiorano . Quello legno dà 
un findo , che riempie il colore ; di poi fi lavano , loro dando 
una battuta come ai precedenti , e fi padano in tina Tempre colle 
medefime attenzioni per lavarli e fargli afeiutrare prontamente . 

V’ ha molt’ altri tinteggiamenti di verde , che non entrano 
cel verdemare, perchè 1’ occhio iragge più fui giallo . Nonpenan- 

Tom. U. E e 
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io fannofi quelli verdi co* medefimi ingredienti . Tali fono , per 
tfcmpio , i verdi pagliefcbi . 

Per quelli , fi paffano le fete primieramente fopra un gagliar- 
do bagno di luteola ; e quando di eOTo fé ne fiano imbevute , fi 
dà fui medefimo bagno o dello fcotano o deli’ oriana , per così 
compiere il tinteggiamento . Se il colore abbia d’uopo d’ efTere 
brunito , fi aggiunge del legno d’india dopo 1 q fcotano, e l’ oria- 
na , e quindi le fete fi paffano in tina . 

Il fecondo atto di verde, del quale abbiamo da parlare, è il 
verde prato, o verde Jmcraldo . Per farlo, fi altumina come pel 
verdemare; e dopo di avere rinfrcfcata la fera al fiume , la fi pal- 
la fui bagno di luteola che abbia fervilo a far il verde mare ; la 
fi tifa fu qucfio bagno ; e quando il colore paja uguale , fe ne 
provano alquante fila fulla tina per ricooofcere 1’ alrezza del pie- 
de ; e fe il verde trovafi troppo biavo, fi rimette della nuova de- 
cozione di luteola , fi agita ii bagno , vi fi ripafTa fopra la feta 
nuovamente finché , facendoli un novello faggio filila tina , fi tro- 
vi che quello piede è buono per l’atto di colore che fi cerca. 

Non avvi differenza alcuna fra il verde prato , e il verde 
fmeraldo , fe non che il primo è più fcuro . 

Nelle tintorie , ove fi poffa comodamente avere della J 'arre - 
ta , antepone!! alla luteola per fare tal Torta di verdi , imperocché 
la Tarma dà naturalmente più verde dell’ altra , o a dir meglio 
perchè la fari età , leccandoli, rimane al medefimo tono di colore, 
che prefe nel bagno , quando per contrario il colore della luteo- 
la ingiallifce e arrotliffe fcccandofi ; lo che da' tintori dicefi 
macerare . 

In difetto di farreta fi pub far ufo della ginefiruola . Produce 
quefV ciba gli lleffi effetti che ne reca la luteola , con quella dif- 
ferenza , ch’ella gli adempie Tempre meno alcun poco; di modo 
che bifogna adoperarne in maggior copia che di luteola . Siffatti 
colori debbonfi lavare ed afciuttare prontamente , come tutti li 
verdi ed i biadi in generale, 

11 terzo atto di colore, di cui parleremo , è il verde canna- 
rio o canna. Egli fi fa colla luteola , la farreta , o la gineflruo- 
la , dando un buon piede di quell’ ingredienti , e quando il bagno 
fia fiato afioibito , fi abbruna il colore mettendo del legno d' In- 
dia fui medefimo bagno , dopo di che fi paffa in tina . 

I verdi d’ occhietto fi fanno come il verde prato , e il verde 
di fmeraldo , con quella fola differenza , che fe ne operan varie 
degradazioni o timeggiamcnti , tagliandi il piede , vai a dire , 
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dando de* piedi più o meno gagliardi , fecondo efli tinteggiamene! , 
mentre che non fi tirano degradazioni dei verdi di prato , o di 
fmeraldo » 

11 verde celadone dee aver bene manco piede degli altri , at- 
tefochè tragge di molto al biado : i bruni fi fanno coll’ ajuto del 
legno d’ India . 

Il verde pomo tiene precifamente il mezzo tra iT verde d’oc- 
chietto, e il verde ceìadone, « fi fa coi medefimi procedi . Tutt’i 
piedi dei verdi fin qui indicati , ad eccezione del verde mare, 
deggionfi dare, per quanto fia poftibile, fopra i bagni d'erba che 
già abbiano fervito, ma ne’ quali non n’ entrino di legno d’ In- 
dia, nè di feotano, mentre la feta che gagliardamente trovafi al- 
luminata afforbe troppo rapidamente nei bagni nuovi , onde in 
«onfeguenza andrebbe foggetta a prendere un colore mal unito . 
Di qui è appropofito il confervare fempre del bagno' vecchio pe£ 
lare tutti i detti verdi - 

§. XX V. 

Offervazjonì -• 

L A luteofa , e la ginefiruola producono , come abbiati! detto r 
quafi gli (le ffi effetti, e vengono impiegate quafi indifferente- 
mente , e fpeffo anche mefehiate infieme . Riguardo alla farreta , 
è certo che deffa è preferibile alle due altre per tutti gli atti di 
verde , fuorché quelli , ov’ è neceffui» mettere del legnar d’ India , 
dello feotano, o dell* oriana. 

Oltre i verdi che abbiamo mentovati , n’ ha una moltitudine 
d’altri, i cui nomi variano fecondo le manifatture , ma che rien- 
trano tutti nelle tinte principali* già indicate . Soltanto noi faremo 
notare , che per le tinte affolutarnente brune , e che traggono quafi 
al nero , adoperali la cuperofa per isforzare la brunitura , dopo 
aver tirato gli altr ingredienti . Per le tinte affai chiare dei verdi 
cel adoni, ed altri piccioli verdi chiari , è appropofito che la feta 
fia (lata cotta per i biavi \ fiffatti leggeri tinteggiamenti ne fono* 
molto più allegri e trafparenti - 
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XXVI. 

Deir Uliva . 

L E Cete desinate ad eflir tinte in qutflo colore deggion aver 
avuta la cotta ordinaria . 

Dopo una gagliarda alluminatura, ed averle rinfrefeate al fiu- 
me , fi partano Copra un bagno ben forte di luteola , come per fa- 
se del giallo ; ed allorché quello bagno fia fiato alforbito , vi fi 
aggiugne del legno d’ India ; alforbito anche il quale , mettefi net 
bagno fieffo un po’ di lefciva di cenere gravelata . Quell' alcali 
avverdifee il colore, e gli fa affumere 1’ uliva . Le Cete fi pafifauo 
di nuovo fu quello bagno, e quando fi trovano al loro atto di 
colore , fi ricavano , fi lavano , e fi pongono ad afciuuare Culle 
pertiche . 

Pel rimanente v’ ha due atti o tinte d* uliva. Una è 1’ uliva’ 
verde , eh’ è quella di cui abbiamo parlato , 1’ altra 1’ uliva roffa y . 
o uliva putrefatta . Per quella feconda tinta , dopo aver dato la 
luteola, aggiungefi nel bagno dello feotano , o del legno d’india 
fenza mettervi cenere. Se vogliali, che il colore fia meno rolfaftro „ 
fi mette Calumo del legno d’ India , ed egli pure fenaa cenere.. 

XXVII. 

Qfiferv anioni . 

A vvegnaché 1* uliva fia una fpecie di verde, non però a far- 
lo fi fa ufo della tina , attefochè il colore diverrebbe trop- 
po verde. Il legno d’ India, che naturalmente dà il violetto, di- 
viene mollo più biado mercé 1’ aggiunta della cenere gravelata , e 
tal biado combinato col giallo della luteola, ch’afcende altresì per 
1' effetto dell’ alcali , reca il verde neceifario per siffatto tinteggia- 
tncnto . 

Collo feotano fi fa pur anche un uliva , il quale comune- 
mente appellafi uliva di drappo , e quello per afibrrirlo folitamen- 
te , comechè più rolfafiro , a quello di cui qui Copra abbiamo 
parlato. ' 

Dopo d’avere alluminare le fete alla maniera ordinaria , lì 
paflano in un bagno di feotano , cui fi aggiunge la cuperofa , o 
vitriolo azzurro, e il legno d’india. Efaurito che fia quello bagno- 
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de! fuo colore, fi gictz via, e fe ne fa un nuovo limile al pri- 
mo , avendo 1’ attenzione di rettificare le dofi degl’ ingredienti 1 . 
Accorgendoli che il colore pecchi in qualche fito , vi A parta la 
feta come fui primo fin alla pienezza convenevole . Quelli due 
bagni dcggion edere ad un grado di mezzano calore . 

Il verde fui crudo trattali come il verde fui cotto ; bifogna 
fcegliere le fece bianche come pel giallo , e dopo averle bagnate 
fi alluminano , e A fa tutt'il redo come nel cotto. 

$. XXVIII. 

Del Violetto. 

I L colore violetto è comporto di roffo e di turchino, ond’ è che 
A fa ufo dell’ Indaco per dare il ceruleo , o il biado a tutt’ i 
violetti . Riguardo al rollò ricavaA egli dalla cocciniglia , o da 
più altr’ ingredienti . 

11 violetto, donde il rodo viene fomminiflrato dalla coccini- 
glia, è di buona tinta, e diceA violetto fino. Quello il cui roflb 

P roviene da ogn’ altra droga (a), e Angolarmente dall’ orkello [b ) 
poco fodo, e noroinafi violetto falfo - 

XXIX- 

Del violetto fino. 

P Er quello colore fi dì alla feta la cottura' ordinaria : poi fi 
allumina come pel chermefino fino, e bifogna darle due bat« 
tute lavandola al fiume. 


CO Fra quelle G ricordino , il lucco di Pacienza felvatica , o lingue di 
Brago, ri cui colore chcrmefino palla da le mede lìmo ad un biado che li po> 
crebbe fidare . Il bruco comune delia (pmalba- dì coi mezzo della lefciva un 
colore violaceo porpmeo che potrebbefi fidare. Simile colore G tragge in ll've- 
zia dalla Maforana fai valica, e Origano ■ Non G citano quelle materie che 
per quelli , i quàli avendo tempo e curioGtì di fperimrniare , potrebbon trova, 
re dei mezzi di- ritrarre fiòàtti colori con profitto-. Le> Atti non pollono per- 
fezionarli che col mezzo delle (coperte da aggiungerli a quelle di coloro, che 
le hanno create prima di noi: Numquam imnietar , fi coitemi fuerimut in. 
venti t Seneca Efifl ??• 

CO Cola Gz l’ Omelie reggali nell’articolo feguente fpiegato z f ufficierà, 
u dal N, A, 
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Dopo di ciò dafli ’l coccinigliaggio come pel chermefino, pe- 
rò con quella differenza , che nel bagno non fi mette tartaro , nè 
compofìzione , imperocché quelli acidi j’ impiegano nel chermefi- 
no foltanto per maggiormente efaltare il colore di cocciniglia , e 
dargli un occhio più giallo . Pel violetto al contrario è medie- 
ri che la cocciniglia rimanga nel Tuo naturai colore , eh* è molto 
più porpureo , e che tragge al garofano . 

Si mette più o manco cocciniglia , fecondo l’ intenfità della 
tinta che fi voglia avere . La dofe ordinaria per un bel violetto 
è di due once della deffa per ogni libbra di feta . 

Per fare il bagno di cocciniglia, fi empie d’acqua la caldaja 
dedinata a far il colore , fin circa alla metà, e vi fi fa bollire 
la cocciniglia medefima pel tratto di quafi un quarto d’ ora . In- 
tanto fi mettono le fete fu i badoni in picciole mataffe , come 
per dar il piede ai verdi ; indi fi termina di riempiere la caldaja 
con acqua fredda, occorrendo che il bagno Ila fidamente tiepido - 
Quindi vi fi mettono le fete , e fubito fi lifano fui bagno con 
efattezza. Se ci folle anche una -ventina di badoni o più , bi fo- 
gnerebbe neceffariamente impiegare due uomini per la filatura 9 
affinchè il colore fi unifea bene, e fi attacchi ugualmente. 

Allorché il colore apparifea unito , fi aumenta il fuoco per 
far .bollire il bagno ; ed allora un uomo folo bada per continuare 
il lifaggio, che convien Tempre fodenere efattamente finattanto che 
il bagno bolle j il che dura per due ore , come appunto pel cher» 
melino fine. 

Se veggafi che dopo le due ore di bollimento il bagno none 
fia ancora tirato, fi poffono mettere le fete in fotta per cinque o 
fei ore , come già fi diffe (§. xvi.) parlando del chermefino fine^ 
dopo di che fi lavano al fiume dando loro due battute . Si diriz- 
zano poi, e fi padano fu d’ una tina più o meno attiva, fecondo- 
fi altezza , che dar vogliafi al violetto . 

I Tintori accofiumano impiegare un po’ d’ oricello in fif- 
fatti colori per dare a’ medefimi più forza e bellezza . Per ara* 
miniftrare qued’ oricello , fe ne mette nel bagno di cocciniglia , 
dopo che fia afforbito , la quantità che fe ne giudichi convenevo- 
le, relativamente all’atto di colore che vogliafi avere . Si fa bol- 
lire circa un quarto d* ora ; di por fi lafcia alquanto ripofare per 
dar tempo all’ oricello medefimo di cadere in fondo , e fucccffiva- 
mente fu di tal bagno fi tifa la feta . 

Quedo metodo però è condannabile , conciodìachè il colore 
dell’ oricello è di una tinta falfidìma , che con dee aver luogo in 
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un color fine, e di buona cinta, qual è il violetto di pura cocen 
triglia . 

L’ ufo di legare 1’ oncello colla cocciniglia nei violetti fini 
fi è introdotto a poco a poco , ed é fondato fopra di ciò , che il 
rodo della cocciniglia é fenfibilmente meno bello che quello dell’ o- 
ricello Aedo in quello colore . Ora decome i tintori ed i mer- 
canti di doffe preferifeono , in fatto di tinrure, il brio alla bel- 
lezza de’ colori, quindi fonod predati a qued’ artifizio . Ma Oc- 
come d’ altronde l’oricello quali nulla coda in paragone della coc- 
ciniglia, di quei parecchi tintori hann' infenfibilmente aumentata la 
dofe di Olfatto ingrediente, ed ifeemata quella della cocciniglia a 
tal fegno, che i loro violetti pretefi fini ,e che han fatto pagare 
fempre come tali, altro più non fono che fpecie di violetti falft. 
Ora è quello un abufo troppo grande, il quale certamente merita 
di edere repredò ; ma non pertanto fembra indilpenfabile 1’ am- 
mettere 1’ orictllo ne’ deboli e leggeri tinteggiamenti o atti di vio- 
letto , imperocché il colore prodotto dalla cocciniglia in cfli tin- 
teggiamenti è si fparuto e si tetro , che non è foderi bile . Si è 
dunque ridotto ad operare la degradazione delle tinte leggere coll'o- 
x ice 1 lo , che dà fempre un colore bellidimo avvegnaché da catti- 
vi (Ti m o . 

Nell’ articolo del blò fi é detto , che fare non fi potevano 
folla feta le tinte più cariche di quello colore col foto Indaco , e 
eh’ era necedario V aggiungervi un rodò tetro e carico . Quello 
rodo pub elfer tratto dalla cocciniglia, ed i biadi carichi, che fia- 
no bruniti con tal ingrediente, fi nominano blò finì , per didin- 
guetli da que’ bruniti coll’ oricello , il qual è una droga di tinta 
falla . Quelli blò carichi fono piuttodo , come fi vede , fpecie di 
violetti . 

Il blò fine fi allumina come il violetto fine ; fi lava pari- 
menti al fiume; dopo 1’ alluminatura di cocciniglia nella quantità 
d' un’ oncia e mezzo di cocciniglia, fecondo l’altezza della tinta 
che fi voglia avere , ed badi 1' attenzione di mettere la feta in 
picciole matade , come per il violetto. Indi fi lava dandole due 
battute , dopo di che altro non relU che padarla fopra una tini 
«uova . 
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$• XXX. 

Del Violetto faìfo ordinario , e de I Lila . 

I L violetto falfo fi fa in più maniere , e con diverfe fpecie d’in-' 
g redi enti, di cui imprendiamo a ragionarne fucccffivamente. 

I più belli, cd i più ufati fi fanno coll* oricelio . Quell’ in- 
grediente del genere de* mufchj o lichene , è un* erba , che nel fuo 
fiato naturale non fomminifira colore alcuno nell' acqua . Per po- 
ter farne ufo è tf uopo fviluppare e difeiorre il principio coloran- 
te , ch’egli contiene, col mezzo di una digefìione, e d* una fpe- 
cie di fermentazione , fecondate dal mefcuglio dell’ urina e della 
calce {a). La parte colorante di quella droga fembra effere di 
natura refinofa , poich’ cfla non fi difeioglie nell’ acqua che per 
l'intermezzo di un alcali ^ il perchè le materie, che tingere fi vo- 
gliano coll’ oricelio , non han bifogno alcuno d’ alluminatura . Ec- 
co come fi adopera per tingere con quell’ ingrediente. 

Si fa bollire in una caldaja dell’ oricelio nella quantità pro- 
porzionata al calore che vuolfi avere . Se far fi voglia un violet- 
to pieno e carico, G deve mettere una quantità grande di oricel- 
lo , che talvolta arriva due o tre , ed anco quattro volte al pefo 
della feta , fecondo la bontà dell’ oricelio , e la pienezza che fi 
defideri avere. 

Mentre che fi prepara il bagno d’ oricelio , fi dà una battu- 
ta al fiume alle fete ufeenti dal fapone per difgorgarnele ; fi feo- 
lano dipoi e fi dirizzano in matalfe , come per i violerri fini. 
Si trafporta il liquore caldo del bagno di oricelio, filando il redi- 
mento nel fondo, e fi mette in una barca di convenevole gran- 
dezza, fulla quale fi lifano le fete con grand’ efattezza. 

Quando il colore va bene , fe ne fa un faggio fulla tina , per 
vedere fe fia egli pieno che ballino per prendere un bel violetto 
aliai carico . Se fi trovi troppo chiaro , fi ripalfa la feta fui ba- 
gno di oricelio ; fe ne aggiunge di quelto anche di nuovo fe fia 
necelfario, e quando il colore è alla tinta convenevole, la fi pafla 
in lina, come i violetti fini . 


(«} La maniera di preparare 1’ oricelio per la tintura viene deferitta chia- 
ramente cd efattillimamente da M. Heller nel fuo Trattato della tintura delle 
Lane . Net» detC Amore . 


Digitized by Google 




Memoria Sesta. 115 

La lavatura , e 1' afciuttamento fono gli fletti, come per tutt’ * 
colori che pattano in tina. Si diltinguono,ef: difegnanocon nomi 
differenti le diverfe tinte di violetti. Quella, che fi è deferina, 
dicefi violetta d' Olanda ; ella è la più piena, la più nodrita , la 
più refittente, e la più bella riguardo al colore. 

Il violetto di Vejcovo , eh’ è la feconda tinta o atto, è altre- 
«1 pieno di fondo; ma gli fi dà meno tina ; il che gli ferba un 
occhio più roflìgno. 

Le degradazioni di quelle due tinte principali fi fanno collo 
fletto metodo con meno piede e meno tina ; la degradazione del 
violetto d’Olanda dà tutte le tinte o atti dei lila biadi più o me» 
no pieni : quella del violetto di Vefcovo dà le fvarìate tinte dei 
lila rojji . 

Siccome bifogna amminittrare il blò con grande cautela in 
quelli lila, e perchì le fine ordinariamente tingono troppo gagliar- 
damente, corre perciò 1’ ufo , affine di poter dirigere maettrevol- 
niente quell' atto di colore , di mefehiare un po’ di tina nuova 
colla cenere gravelata nell’ acqua chiara tiepida , onde prepararne 
un bagno efpreffamente, fopra di cui fi biava , o fi vira il lila a 
piacere. Per fare quello bagno, fi deve prenderne d’ una tina nuo- 
va, e in tutta la fila forza, mentre quelle che.abbian già lavora» 
io, e che fi trovino faticate, non darebbero, quand’ anche fe ne 
metteffe una quantità grande , che un colore grigiattro , e niente 
lodo . 

Metta la tina nel bagno dì cui parliamo , fi agita fubitamen» 
et, e prende un color verde , il quale infenfibilraente diminuifee . 
Per pattare in etto le fe te, fi afpetta che quello bagno abbia co- 
minciato a perdere un po’ del fuo primo verde, e fi accodi al co- 
lore dell’ Indaco, giacché fe fi pattatte innanzi tempo, otterrebbefi 
un colore diluguale,, mentre quando quello bagno trovafi in tutto 
il fuo veide, e confeguentemente in tutta la fua forza , le prime 
porzioni di fera che pattan per etto fi faturano avidamente del 
colore del bagno. Durante il detto tempo egli perde il fno verde 
cosi, che le porzioni della feta , le quali pofeia vengono a patta- 
re nei bagno, rincontrano in una tina che non ha più la medefi» 
ma attività , e che produce un biavo meno forte. 

La cenere gravelata che ponefi in quello bagno aiuta a bra- 
vare f oricello, perchè in generale P effetto di tutti gli alcali è 
di rendere tutti i rotti più violetti. Non fi mette nel bagno di 
oricello, mentre bollendo con etto potrebbe dittruggerne in parte 
-il colore, e l’effetto. Noi abbiamo preferirlo un bagno tiepido 
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per virare o bjavare , imperocché 1' acqua troppo calda bada d* 
fé fola per indebolire il piede d' oricdlo , ed a piò forte ragione 
farebb’ ella il medefimo effetto eflèndo armata di un Tale alcali - Al 
bifogno potrcbbefi anche adoperare per quella operazione 1' acqua 
folo tiepida. 

Fatti che fieno quelli colori , fi torcono fui bagno , e indi 
fulla caviglia fenza lavarli, giacché la maggior parte del blò fi 
perderebbe col mezzo della lavatura . Quindi fi mettono le fete 
ad afciuitare in un fito coperto, mentre l’azione dell’aere può no- 
tabilmente alterarle. I violetti e i lila di oricello , fpecialmente 
quando fune fatti colla fpecie migliore d’ oricello, che crefce alle 
Canarie, e che nominafi oricello erba , riefeono della più grande 
bellezza; ma quelli ad un tempo medefìmo fono i meno fodi di 
tutti i colori della tintura . Non folamente il menomo acido li 
diflrugge afiolutamente , ma la fol' aria si prontamente li degrada 
che fa meflieri tenere rinchiufe colla maggior attenzione le fete 
tinte di quelli colori, fe confervar vogliali la loro frefehezza. 

XXXI. 

Del violetto di legno i India . 

P Er fare il violetto di legno d’india, fi prendono le fete cot- 
te, alluminate, e lavate nel modo folito. 

Si fa bollire nell’acqua del legno d’india ridotto in fettine, 
come fi difle di ciò praticare ( §. xvm.) riguardo al legno del 
Braille. Si mette quella decozione in un tinozzo per valerfene al 
bifogno , 

Allorché trattili di operare, fi mette in una barca una quan- 
tità d’ acqua fredda proporzionata a quella della feta che fi abbia 
da tingere; vi fi aggiunge, e vi fi mefehia una quantità più o 
meno grande della detta decozione di legno Indico , fecondo la 
tinta, che dar vogliafi , e fi tifano fu di tal bagno le fete , finché 
abbiano acquiflato il colore defiderato . Elleno in quello bagno 
afiiimono un yiolctto meno vago di quello dell' oricello , ed alcun 
poco tetro. 
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$. XXXII, 

Offervaxjoni , 

I L legno d’ India nominali anche legno di Campeccio , perchè 
viene tagliato nel paefe bagnato dalle acque della baja di Cam- 
peccio nell’ Indie occidentali. Il naturai- colore di quello legno è 
di un rodo affai bruno : quello che ha più colore , eh’ è più fa- 
no, e meno caricato d'alburno, è il migliore. La fua decozione 
è di un rodo bruno e neralìro . 

Le fete che voglianfi colorire in quella tintura debbono ede- 
re alluminate , lenza di che non farebbero che macchiarfi d’ un 
colore roffadro, e che non renderebbe alla lavatura attefochè la 
tintura di quedo legno è di natura edrateiva. 

Ma quando le fete fi trovino alluminate, prendon alleno in 
quello bagno un colore violetto paffabilmente bello , un po’ più 
iolido di quello dell’ oricello, e che tiene anche un poco al fapo- 
ne, il quale gli dà un occhio più biado. 

Si dee fare queda tintura a freddo, poiché quand’ il bagno di 
legno d’india Ca caldo , il -colore che gli dà è verghizzato e mal 
unito, e d’altronde molto più fmarrito e meno bello , 

Per la medefima ragione , deeft badare , che la decozione dì 
legno ài Indi* fia fatta due o tre giorni prima di fervirfene; giac-- 
«hè fe veniffe impiegata recentemente preparata , produrrebbe un 
colore pezzato e mal unito , Bifogna offervare non pertanto che 
non fi può confervare la decozione di legno d’india tanto rempo r 
quanto quella del legno del Braille , mentre alla lunga lì altera e 
prende una fpecie di fondo biondo , che la guada j ragione per la 
quale non fe n‘ ha da fare in una volta che il quantitativo , che 
«oniùmate fi può durante lo fpazio di tre felliniane , o di un 
acf: . 


xxxnr. 

Violetto di legno £ India col Verde rame . 

S I fa ancora un- violetto- di legno d’ India col Verde-rame nel 
modo feguente . 

Primieramente fi lavano le fete del loro fa pone , lì fcolano , 
ccc. Si dilava nell’acqua fredda quali un’ oncia di verde-rame per 
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ogni libbra di fera: quamF il tutto li trovi ben mefehiato nell' ac- 
qua , G lifano le fete fu quedo bagno . Vi fi lafciano circa un’o- 
ra, o il tempo necefTario perchè bene impregnate del verde-rame 
rimangano . In quello non prendono alcun colore ben fenfibile . 
Dopo di ciò fi torcono le fete per rimetterle fu i baftoni . Si fa 
un bagno d' India come il precedente ; fi padano per elfo , e vi 
prendono un color biado affai carico . 

Imbevute le fete di quello bagno , fi lavano , fi mettono in 
un altro d’acqua chiara, ove l’allume fia (lato difciolto; fi puf. 
fono per elfo le fete, ed acquillano un rodo, il quale, di biade 
eh’ erano , le rende violette. 

La quantità d’allume che così aggiunge!! è indeterminato; più 
che fe ne metta , più il violetto che ottienfi è rodaftro. Quand'cf. 
fc abbiano acquillato il colore defiderato , fi torcono al di fopna 
del bagno, fi lavano, fi ritorcono filila caviglia , fi gualivano af- 
finchè il colore rimanga unito afeiuttandofi ; il che non accade- 
rebbe fe fi torcedcro troppo a fccco ufeendo dalla lavatura . Allo- 
ra i lìti , che fodero dati più premuti nella tòrta , rimarrebbero 
più chiari , e gli altri avrebbero un colore più (curo , e come 
ramignofo ; inconveniente cui fidatti colori di legno d’ ladia van- 
no foggetti. Così bifogna avere la medefiroa astensione per i vi» 
letti di legno d’india fenza verde-rame. 

1 violetti di legno d’ India con verde-rame , di cui fi è parla- 
to , non hanno maggior bellezza , nè fodezza di que’ che fannofi 
lènza tal ingrediente. Solo è da odervarfi che il verde-rame, di 
cui s’ impregnano le fete , loro ferve di alluminatura per attirare 
la tintura di legno cT India ^ che allora quedo colore è adoluta- 
mente biado, e che l’allume che aggiungefi fubito dopo, non fer- 
ve che a dare 1' occhio rodo di cui fi ba tnedieri nel violetto-. 
Di là feorgefi che col mezzo del verde-rame , e del legno d’ Indi* 
può farfi un vero turchino; ma dedo è di tinta falfilfima , ed in 
verun modo paragonabile a quello della lina nè per la beltà, nò 
per la faldezza . 


XXXIV. 

Violetto di Ugno del Brafile , e di Ugno <? India . 

P E fare quedo violetto, fi prendono delle fete alluminate e rie* 
frefcaie come al folito . Si padano fopra un bagno di legno 
del Braille al grado di calore ordinario . Imbevute ebe fi fiano di 
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quello bagno, vi fi aggiunge della decozione di legno <T India , 
fi lifano al di Copra , ed allorché il colore irovifi nella convene* 
vole pienezza , fi vir» aggiungendo nel bagno un po’ di lefciva di 
ceneri gra velare; dopo di che fi lava, fi torce , e fi mette ad af- 
ciuciare conforme al Polito . 

§. XXXV, 

Ojferv/rzioni . 

Q Uefio violetto fatto col legno del Brade, e quello d r India, 
è pili rodo, e molto più bello di quello che falli col foto 
legno <¥ India, fenza avere non pertanto maggior fodezza * 
Egli è pure fufcettibile maggiormente dell’ impresone del Capone, 
Avvegnaché in quello violetto entrino due ingredienti colo» 
ranti , fi danno però- 1’ uno dopo l’ altro , poiché Ce fi franimi» 
fchiaflero inficine, H colore andrebbe più foggetto » mal unirli. 

Non é cofa indifferente il dar prima il bagno di legno del 
Brafile, o quello di legno d’ India. Si dee- cominciare dal Brafile, 
attcfoché fi oflérvò , che quando le Cete fi trovino' una volta im» 
pregncte di tintura Jet 1 legno d' India , durare elleno molta fatica 
ad aflorbire quella di Brafile lo che verifmril mente deriva dall’ap» 
piccarli avidamente la tintura del legno d' India all’ allume , on» 
de non riman luogo che pofla attirare quella del Brafile. D' altron- 
de , cominciando dii legno d’ India , faria d* uopo dar prima que» 
fio bagno a freddo, per motivo del mal unito ch’egli dà quando 
fia caldo , e che va pure foggetto a prendere , allorché dopo ef- 
fe r fiato attirato fi metta al caldo ; il che non avviene feguendo 
il metodo che fi é preferitto. Non è necefiario in Comma dare in 
quello procellò il legno d’ India a freddo , come ne’ precedenti , 
imperocché ficcome le fere rrovanfi impregnate della tintura del 
legno del Brafile, e perché coir cib la loro alluminatura é dive- 
nuta meno forte, non va foggetto- a produrre il mal unito , come 
quando viene impiegato folo. 

La fola combinazione dèlia tintura di legno- d’ India, e di 
quella dèi legno di Braille forma un violetto ;• ma per dargli pii 
brio , Io fi vira colla cenere gravefata , e quella di molto allegra 
il colore rendendolo pii porpureo , 

In luogo di mettere la cenere gravelata nel bagno , talvolta 
egli ì appropofito di fare un bagno d’ acqua chiara pel detto vi- 
ra SS'°j pratica che dee aver luogo- quando convenga alTortire Paa* 
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to di colore, e che temili poter la fera impregnarli di troppa tiri- 
tura, lardandola lungo tempo nel bagno. 

Accontentali pel (olito di lavare (blamente tutte tali tinte al 
fiume lenza (batterle . Può nondimeno accadere , che fu d’ uopo 
battere tutti quelli colori in lavandoli. Si ha ricorfo alla battuta 
quando giudicali , che il colore fu tròppo bruno e troppo tetro , 
e che Adatta operazione potrà fchiarirlo, e renderlo vivace; cosi 
pure quando ft olfervino Tulle fete macchie di lezzo o impurità , 
facilmente A cancellano con tal mezzo. 

§. XXXVI. 

Proietto di legno del Braftle, e di Oricello. 

P Er fare quello violetto, dopo aver cotta ed alluminata la fe- 
ta , come pei precedenti , la A palla fopra un bagno chiaro' 
di legno del BraAle , o fopra un bagno che abbia fervilo a fare 
dei rodi ; ed allorché Aa (lato adorbito, A batte la feta al fu* 
ine ; indi la fi pa(Ta fopra un bagno di oricello , per terminate 
di riempierla; in fcguito fi lava una feconda volta dandole una 
feconda, battuta . Quindi A palla in lina , fi torce , e fi afciutta 
colla medefima prontezza ed efattezza che fi. adopera per i verdi,, 
e per i biadi. 

Quell’ ultimo violetto fi accolla al bel violetto , che noi ab» 
biamo appellato violetto d'olanda , il quale fafii coll’ oricello pu. 
ro e la tina . Il Braille che gli fi dà prima dell’ oricello ferve 
per economizzare quell’ ultima droga ; ma ficcome tai violetti fo- 
no Tempre meno- belli di que' d’Olanda , non bifogna valerfi di 
Affatto procedo che per quello che condur vogliafi ad una grande 
pienezza , e tale che non potrcbbefi ottenere fenza quello mezzo . 
La tintura di legno del BraAle comincia a dare alla feta un ga- 
gliardo piede, nè impedifce punto che 1’ oricello non prenda dipoi 
con cant’ attività , come fe la feta ricevuta non avede quella pri- 
ma tintura . 

Quel tanto che vieta ai violetti d’ aver la bellezza ed il 
brio dei violetti d’ Olanda , è 1’ alluminatura , che convien 
dare per far attrarre il BraAle; il che deriva dall’avere l’allume 
la proprietà di far rancidire 1’ oricello, e di dargli un occhio gial- 
ladro, il quale niente conviene a tal colore. 

Per tingere i violetti fui crudo r fi prendono fete bianche , 
cerne pel giallo ; e dopo averle immerfe nel bagno fi trattano 
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come i violetti fui cotto, ciafcheduno fecondo che il fuo atto di 
colore richiede . Il violetto fino non è d’ufo fui crudo. 

§. XXXVII. 

Dei Porpurco, del Garofolato , e del Purpureo fino 
colla cocciniglia. 

P Er quello colore, la feta fi cuoce in cotta ordinaria, e li al. 

lumina come i violetti fini . La coccinigliatura fallì pur an> 
che come pel violetto fine . La dofe folita di cocciniglia i di due 
once; ma ben comprende^ , che bifogna metterne più o meno 
conforme 1’ atto di colore che fi voglia avere . Bollito che abbia 
la feta nel bagno di cocciniglia pel tratto di due ore , fi ricava , 
fi lava, e fi sbatte al fiume . Se vogliali un porpora più violetto, 
o che tragga maggiormente al biado o blò , balla palTare quella 
feta fopra una tina debole . In tal cafo bifogna , come abbiati! 
detto , torcere ed afciuttare prontiflimamente ; tale cautela elTendo 
oecelfaria affolutamente per rutt’ i colori , che fi padano in tina . 
Pel redo, non fi padano in tina che i porpora più bruni , ed i 
più carichi; gli altri fi padano per l'acqua fredda , nella quale fi 
mette un po’ di bagno di tina, giacché prenderebbe Tempre troppo 
biado fulla tina medefima per quanto debole potefs’ ella mai edere. 

Per ajutare a virare tutti tali colori , fi puh mettere nel ba> 
gno di cocciniglia una picciola quantità di arfenico ; e di fatti fe 
ne mette circa una mezz’ oncia per ogni libbra di cocciniglia. 

I chiari di quedo colore fannoft precifamente nella guifa me* 
delima, odervando di mettere manco cocciniglia. Le tinte al di 
fiotto del porpora fono quelle che fi nominano garofolato , e gri* 
glio di lino , e quelle al difotto del grigio di lino prendono il no. 
me di fiori dì pefco . Il garofolato fi fa fenza viratura , e così le 
■altre tinte, a men che non fi trovino troppo rode ; nel qual cafo 
& virano con un po’ di bagno di tina. 

$. XXXVIII. 

Del Porpora fal/o. 

I Porpora fallì s’ alluminano , come pei colori ordinari di Bra- 
ille; loro fi dà un bagno leggero dt legno del Brafile ; indi 
un» sbattuta al fiume; dopo di che fi padano fu d* un bagno d’o< 
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tìscIIo più o meno gagliardo , fecondo la tinta che fi voglia fare. 
E' neceffario dare il BraGle prima dell’ oricello, perchè quelli da 
fe folo produrrebbe un colore troppo violetto. Per brunire le tinte 
cariche , s’ impiega il legno ff India , che fi mette nel bagno di 
Brafile, fe vogliafi brunire molto, o nel bagno di oricello, volen- 
do che l’ imbrunitura fia minore. 

I chiari di quella tinta poffono farli col folo Brafile, viran- 
dogli dipoi full* acqua chiara, in cui fi mette del bagno di cene- 
re gravelata . Ma ficcome quello metodo ha P inconveniente d’ in- 
durare alcun poco la feta, cosi è cofa migliore dar loro un pie- 
dolo bagno di oricello dopo quello del Brafile . Se il colore fi 
trovalTe un po’ troppo violetto, fi farebbe ridur a dovere full’ ac- 
qua, io cui fi avelie meflb poco aceto e fucco di limone. 

I gariofoli falli G fanno nel bagno d’ oricello , fenza dar pri- 
ma la tintura del legno di Brade , come per i porpora ; il per- 
chè non occorre alluminarli: ù non fi trovino punto affai vio- 
letti, loro dafli un po’ di bagno di cenere gravelata : i chiari fi 
jfcnno nello (ìeffo modo , impiegando bagni meno gagliardi . 

II porpora fino , ed il garofolato fino non fono d’ ufo fui 
crudo . Riguardo alle dette tinte in falfo , per farle G prendono 
ftte bianche , come pei colori ordinar; ; e dopo averle immerfe , 
fi trattano copte le fete cotte. 

4. XXXIX. 

Del Marrone , Cannella , e Feccia di vino. 

I Colori di Cannella e di Marrone G fanno coi legni d’ India , 
del BraGle , e di Scotano^ 

Per fare il Cannella , G cuocono le fete nel modo folito; G 
alluminano , e G fa il bagno di una decozione dei tre indicati le- 
gni , fatta feparatatnei te r H fondo del bagno è la decozione di 
Scotano; e vi G aggiunge circa un quarto di fucco di BraGle , e 
predo poco un ottavo dì fucco di Ugno d’ India. 

Il bagno dev’ edere di un calore temperato . Si lifano le fete 
fui medefimo ; ed allorché fia fiato adorbito dalle fete , e che il 
colore trovafi valivi , G torcono a mano ; G rimettono fu i bi- 
lioni , e G rifà un fecondo bagno , nel quale G difpongono tutte 
le proporzioni dei detti tre ingredienti coloranti , dopo 1 * effetto 
che hanno prodotto primieramente per confeguire la giufia tinta, 
9 atto di colore che fi deftderi . E* facile comprendere che lo fico- 
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«no fomminiftra il giallo ; il legno del Braille il roffo , ed il 
legno d’ India il bruno, donde efli colori fono compodi . 

1 Marroni li fanno precifamente in ugual modo, ad eccezio- 
ne , che ficcome quell’ ultime tinte fono molto più brune, più 
-cariche , e meno rolTe , cosi in tal «afo falli dominare il legno 
d'india fu quello dal Brafile, ferbando fempre la medefima pro- 
porzione di quello dello fcotano , che dee coilituire ugualmente il 
fondo dell' uno, o dell' altro dei detti colori. I faceti di prugna, 
t feccia di vino lì fanno pure nella (leda guifa , e coi medelimi 
ingredienti ; cangiando folamente la proporzione , vai a dire fee- 
mando la quantità dello fcotano, ed accrcfcendo quella del Brail- 
le, e del legno d’india, fecondo che fe ne abbia meli ieri. 

$. xxxx. 

Qffcrxnimì-. 

N On bifogna fare la decozione del legno di fcotano fe noli 
quando abbiafi bifogno di adoperamela , imperocché ella lì 
altera, e lì guada in breviflìmo tempo, diviene lezziofa, impalli- 
di fee nel colore , prende un tono di uliva , nè più produce gli ef. 
fetti che fi afpettano . Se nonoflante accadcfle il non avere al- 
cuna decozione di queflo legno cosi alterata , li potrebbe ren- 
derle tutta la fua qualità facendola rifcaldare ; ed in tal cafo po- 
tria impiegarli aliai bene neile tinte di cui parliamo. 

Parecchi tintori fono nell’ ufo di lavare le fece del loro allu- 
me al fiume innanzi di metterle nel bagno , e di fare quefti colo- 
ri in un folo bagno . Ma il metodo che fi è deferitto lembra pre- 
feribile , perchè il primo bagno fa un fufficiente lavaggio di allu- 
me, e perchè le fete con tal metodo confervando maggiormente 
1’ allume , prendono quinci meglio la qualità della tintura di cui 
badi bifogno. D' altronde ftccome tutte tali tinte non polfono fard 
che per via di un continuo tentonamento , cosi ’l fecondo bagno è 
utilidimo per rettificare i difetti che potrebbonft aver avuti nel 
primo, e per terminar di perfezionare il colore , fpecialmente del 
iuo fondo di fcotano , il quale domanda di non perdere 1’ allume 
per poter falire, o fvilupparfi fufficientcmente . 

Si pocrebbon fare i cannella ed i marroni con un altro me- 
todo . Per quedo , allorché le fete fi trovano cotte , faria d’ uopo 
far rifondere dei fedimenti d’ oricello nel medefimo fapone , che 
fervi per la catta, pattandolo , com' è dato detto qui fopra , nel 
Tom. U. G g 
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barile da oricello; e quando tai redimenti d’ oricello avellerò W- 
lito durame circa un quarto d’ ora , Infognerebbe lafciar ripofare 
il bagno, e lifare poi le fete fopra quello bagno fleffo fenza aver- 
le bagnate . Prendcrebbon elleno un piede di giallo ; indi faria 
d'uopo lavarle, batterle al fiume, e metterle in allume conforme 
il folito . Dopo di che loro darebbe!! ’l bagno di fcotano , Brafi- 
le , c legno d’ India per i cannella ; e riguardo ai marroni non 
vi fi porrebbe Brade, che dopo aver veduto fe il colore foffe trop- 
po rollo , giacchi l’alluminatura arrofia notabilmente 1* oriana. Se 
accadeffe , eh’ egli diveniffe ancora troppo rodo , quantunque non 
vi fi avefiie meflo Brafile, faria da porti nel bagno un po' di dif- 
foluzione di cuperofa , che ammorberebbe il roflb col dargli un oc- 
chio più vcrdallro, e nel tempo medelìmo brunirebbe aliai nota- 
bilmente il colore , fpecialmente fe vi entrafle una certa quantità 
di legno d’ India . Quindi farebbe appropoiito di economizzare il 
legno d’ India , per edere a portata di adoperare della cuperofa , 
qualora il marrone arrolfade troppo a motivo dell’ oriana . 

Tale metodo farebbe più vantaggiofo del primo , attefoché 
1’ oriana arrolfita dall’ allume è molto più foda del rodo di Bra- 
file. Pel rimanente potria darli un po’ di oriana fenza fapone, 
come per le ratine. 

Per fare il marrone , e gli altri colori bruni fui crudo , fi 
polfono impiegare le fete gialle , quali la natura le reca , mentre 
quello fondo non nuoce a tali forta di tinte, che anzi egli pub 
tener luogo di fondo. Dopo di averle bagnate, conforme il folito, 
fi trattano del pari che le fete cotte, ciafcheduna fecondo le loro 
tinte . 


$. LXI. 

Del grigio di Nmìuolo , grigio di Spino , grigio di Moro , 
Grigio di ferro , ed altri colori di quello 
genere . 

T Utti tai colori , fuorché il grigio di moro , fi fanno fenza 
alluminatura. Dopo aver lavate le fete dal fapone ,ed aver- 
le torte alla caviglia, o cavia, loro falli un bagno con ifeotano, 
legno d’ India, oricello e cuperofa verde . Lo fcotano ferve a da- 
re il fondo, 1* oricello dà il rodo, il legno d’ India dà la bruni- 
tura, e la cuperola mortifica tutti quelli colori, vale a dire, 
eh’ ella fa voltare il bagno al grigio . Effa pure tiene luogo d’ al- 
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fumé , per far attirare i colori che ne han d’ uopo , e per alficu- 
rarli . Siccome avvi infinita varietà di grigi che non hanno nomi 
iìabiliti , e che tutti faonofi collo fteftb metodo così non fi en- 
trerà in Affatto dettaglio , che allungherebbe inutilmente il prefente 
Trattato » 

Acconrentafi qui d’oflérvare, che per fare i grigi che trag- 
gono al rodali ro , fi dà più copia di oricello;che per quelli, che 
traggono più al grigio , fi dà una quantità maggiore di legno d’in- 
dia ; e che per que’ che traggono maggiormente al rollò , ed al 
verdtdro , fi dà più affai quantitativo di fcotano. 

Generalmente bifogna dare il legno d’ India’ con molta par» 
fimonia , allorché fiali obbligato di aggiungerne per terminare if 
colore , mentr' egli va foggetto ad imbrunare grandemente afeiuo 
randofi , facendo , a tal riguardo , tutt’ al contrario degli altri 
colori - 

Per recare un efempio della maniera di fare qtiefli colori ,• 
eoi prendiamo il nocciuolo -• 

Si mene nell* acqua moderatamente calda della decozione di 
fcotano, dell’ oricello, ed un po’ di legno d'india. Si lifano le 
fete fu quello bagno , e quando fia da elle fufficientcmente attira- 
to , fi levano , ed’ aggiungali nel bagno della' diffoluzione di cupe- 
rofa per far ammorzare il colore . Alcuni tintori fi valgono per 
ammorzare o mortificare, come dicono , tutt’ i grigi,- di lavatu- 
ra di nero in luogo' di cuperofa . Si lifano nuovamente le fete, c 
fe avvenga d* accorgerli che il colore fuffi'cientemenre non fi uni- 
fez , e che vi rimangano dei liti rodi , è quella una prova, ch'e- 
gli non i mortificato:" bifogna dunque ridargli la cuperofa.- 

Convieni avvertire , che la cuperofa è la bafe generale del 
grigio o bigio, come vogliali dire; il perché quando il colore non 
fi trovi badevoimente mortificato , vai a dire che non gli fi ab- 
bia data affai cuperofa , egli , afciuttandofi , va foggetto a cam- 
biare: fi verghi zza, o malamente fi unifee.- 

Per vedere fe un colore fi trovi baftevolmenre ammorzato, 
bifogna efaminare fe immergafi facilmente dopo avergli dato una 
torta fullà caviglia. Se quello accada, fi ha una prova , ch'egli 
non ha avuto il bifogno di cuperofa ; fe per contrario la feta 
Pienti ad immergerfi , è quella una prova che il colore è abba- 
llarla mortificato. 

Da un altro canto fe fi dalTe troppa' cuperofa, notabilmente la 
feta indurarebbefi ; diverrebbe acre, e perderebbe una parte del filo 
ladro. Ma ficcome avviene d’ accorgerli di tal inconveniente , al* 
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forchi fi torcono le fete fui la caviglia all* ufeire dal bagno , cosi 
vi fi rimedia Cubito sbattendole al fiume ; con che togliefi una 
parte della cuperofa. 

Il grigio o bigio di moro forma una claffe a parte , • perchè 
fi allumina, e gli fi dà della luteola . Dopo aver alluminato , fi 
rinfrefeano le fete al fiume , e fi fa un bagno di luteola , come 
un primo bagno di giallo . Quando la feta abbia attirato quella 
luteola, fi gitta una parte del bagno, e vi fi foflituifce del fucco 
di legno d’ India . Nuovamente fi tifa la feta fu quello bagno , ed 
attirato che fia il legno d’ India , vi fi mette Efficiente quantità 
di cuperofa , per far che il colore tragga al nero .• allorché la Ce- 
la trovili alla fua tinta, la fi lava, fi torce, e le fi fa il rima- 

nente come il Colilo. 

Pel grigio di ferro , bifogna dar la cotta , come per il tur- 
chino , perchè eflendo appiccato fu d’ un bianco , il colore riefee 
molto più bello. Siccome il grigio ferreo è più ufitato per farne 
calcette più che altre cofe , cosi tal colore Caffi foliumente per 
tinteggiamene , vai a dire che fe ne fanno ad un tempo parecchi 
atti diverfi . 

Le fete eflendo Hate lavate e preparate nel modo ordinario , 
fi fa un bagno d’acqua fiumana, o fe vogliaG di pozzo, e l’un» 
c 1’ altro a freddo. 

Se il bagno fu fatto coll* acqua di fiume , vi fi mette del 
fucco di legno d' India fatto anch’ egli colla dett' acqua in fufficien- 
te quantità per attendere la tinta più bruna che avere fi poffa . 

Si lifano fopra le fete , e quantT effe abbiano afforbito ba-ftevol- 

mente , fi torcono e fi mettono in ttjìe . Indi fi gitta una porzio- 
ne del bagno , e fi riempie quindi d‘ acqua per paffarvi fopra la 
tinta feguente, e cosi le altre fin alla nju chiara , avendo atten- 
zione di farle tagliare ugualmente , vai a dire che bifogna mette- 
re un' uguale dilìanaa fra tutte le tinte . 

Quando fian elleno fatte tutte fui legno d’ India , fi riprende 
la più bruna, e la fi rimette in bafloni per paffuta di nuovo fui 
bagno, dopo avervi aggiunto della cuperofa . Le altre più chiare 
fi paffano fu quello fleflò bagno , fenza rimettervi cuperofa . Se 
non pertanto accadeffe , che la feconda tinta non fi trovaffe mor- 
tificata , vi fi riporrebbe della cuperofa . accade d’ accorgerfi di 
quello difetto dopo aver dato alquanre lifate , poiché in tal cafo 
non bene fi unifee , come qui Copra è flato offervato. 

Quando vienfi all’ ultimo chiaro , bifotma badare che il ba- 
gno non fi trovi troppo caricato di cuperofa j il che fi riconofce 
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dall’ occhio rolFallro che prende il colore ; nel qual cafo faria d’ uo- 
po giuare una porzione del bagno , e mettervi in vece dell’acqua. 
Quando tai colori abbiano troppa cuperofa , cadon eglino nell’ in- 
conveniente medcfimo dei precedenti. 

Se il bagno facciati coll’ acqua di pozzi , per farlo s’ impie- 
ga una decozione di legno d' India fatta colla ItelTa acqua . Si met- 
te di quello lucro di legno d’india nel bagno, vi ti paffano pri- 
mieramente le tinte brune , come nei procelfo qui fopra deferirlo. 
Dopo che le fere ne abbiano fufficientemente afforbito , fi ricava- 
no, e vi ti paffano le tinte feguenti , fenza gitrar via del bagno, 
perch’egli fi nova molto meglio attirato T e per confeguen za aititi 
più chiaro , e meno caricato che quando il colore ti faccia coll’ac- 
qua di fiume . 

Fatte tutte le tinte, fi mortificano colla cuperofa , valendoti 
del metodo fupei tormente fpiegato . Dopo di ciò fi lavano, loro 
dando una sbattuta fe giudichiti eh’ ella ti» Receftiiria r 

Per ifcaricare le grifaglie , nonché i marroni, cannella , ecc,, 
vai a dire , quando la tinta troviti troppo piena , e troppo bru- 
na, ti pilla del tartaro in un mortajo , ti palfa per illaccio, ti 
mette in una fecchia o picciolo barchcrto , e vi ti gitta fopra 
dell’ acqua bollente . Indi fi prende il chiaro di quell’ acqua , che 
fi mette in una barca , fi tifano fopra le fete , e tal operazione 
fcarica il colore pronti (firn amen te . 

Se il colore non ti amica con grande prontezza , egli è fe» 
gno che non c’è il bifogno occorrente di tartaro . Quindi i che 
fa melìierr levare le fete , e replicare r detti ingredienti nel modo 
che fi è detto. 

Scaricate che le fete s’ attrovino del fuperfluo de! colore , bi- 
fogna dar loro una sbattuta al fiume , e indi pillarle fopra acqua 
calda fenza alcuna giunta . Quell’ ultima operazione fa li pigliare 
itile llefle una porzione della rinra , che avevano perduto a moti- 
vo del tartaro , e per vedere fe il colore fìa ben farto , diati un- 
colpo di caviglia. 

Siccome avviene quali Tempre che iT tartaro abbia mangiato 
alcuna delle porzioni elei colore , bifogna rifare un bagno nuovo 
per ridare quel tanto che può mancarvi , e mortificare in feguito 
colla cuperofa nel modo fottio. 

Quando fia un colore alluminato , fi può evirare di palfarlo 
fopra 1 ’ acqua calda dopo la battuta : ti rimette ad alluminare 
fi«o di feguito, a gli fi di quel ranto che gli è necelfario per 
rillabilirlo j ma lo rifcaldamento è Tempre utile per togliere 1 ? acre» 

G 3 i i| 
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dine che il tartaro comunica alla feta . In luogo di tartaro fi pò- 
trebbi impiegare del fugo di limone , che produrrebbe 1’ effetto 
medefimo. 

, Per ifcaricare i grigi ferrei allorché fi trovino troppo carichi, 
fa d’ uopo metterli in zolfo , pofcia dizolforarli con una o due 
sbattute al fiume , e rifarli fopra un bagno Cimile al primo. 

Tale maniera di fcaricare il grigio di ferro è preferibile a 
quella del tartaro , e del fucchio di limone, imperocché quefV in- 
gredienti loro danno un fondo che non fe ne va del tutto , anche 
alla bollitura del Capone, e che per confeguenza guada il colore; 
in luogo che il zolfo sbianca quafi totalmente la feta , mangiando 
affatto il legno d’ India. 

Per fare i grigi fui crudo , fi prendono delle fete bianche co- 
me pei colori ordinar;, ad eccezione del bigio di moro , per il 
quale fi può adoperare della feta gialla. Dopo aver meflò in mol- 
le le fete crude, fi trattano per tutte le tinte come quelle cotte. 

§. xnr. 

Del Nere. 

I L nero è un colore difficile da farfi falla feta . Almeno v’ hai 
luogo a credere , che fe non dopo molte fperienze e ricer- 
che fi pervenne a far belle cinture nere , fe abbiafene a formar 
giudizio dalla moltitudine degl' ingredienti , eh’ entrare fi fanno 
nella compofizione di queflo colore. 

In generale, ogni tinrura nera va com polla , pel fondo , de- 
gl’ ingredienti , co’ quali fi fa 1’ inchioflro da fcrivere . E' queflo 
Tempre del ferro difciolto per via di acidi , e precipitato con ma- 
terie aflringenti vegetabili. 

Le diverfe Tintorie hanno differenti metodi di fare il neroj 
ma riduconfi eglino preffo poco al medefimo nel fondo .. Noi qui 
daremo un proceffo per fare queflo colore , il qual é in ufo in 
parecchie buone botteghe , e che ci è ben riufeito , avvegnaché 
paja che nella ricetta entrino mole’ ingredienti fuperflui . 

Bifogna prendere venti pince di aceto forte , metterlo in utt 
barchetto, e farvi infondere una libbra di noce di galla nera, pi- 
llata e pallata per lo flaccio , con cinque libbre di Iimaglia di 
ferro ben netta , e che non fia arrugginita in modo alcuno . Du- 
rante il tempo che faffi quella infufione , fi polifce la caldaja , 
ove fi voglia polare il piede del nero , e fi piflano le droghe 
feguenri . 
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V. 


CIOÈ' 


8 libbre 
8 

4 

iz 


4 


di noce di galla nera . 
di Cornino, 
di Sumaco. 
di fcorze di Mela gra- 
nato. 

ili Coloquintida . 


3 

2 

IO 

6 


libbre d’ Agarico. 

di coccolle di levante, 
di picciole prugne ne- 
re o fufine. 
di le mente di Pfillium 
o di Temente di lino . 


Per far bollire tutte quelle droghe fi fa ufo di una caldaja , 
•che tenga la metà di quella , ove fi voglia fare il piede di ne- 
ro (a), e la fi riempie d’ acqua . Vi fi gittano in feguito venti 


(«7 Giacchi ci cade in acconcio daremo qui un metodo breve e facile 
per determinare la grandezza e tenuta di tutte le caldaie cd altri vali per le 
ttniotie , eflendoci nui regolati fui piede di Parigi di Re per conformarci al 
Tello dell’ Amore Francete; il qual piede 4 riducibile con facilità grandilTìma 
ad ognuno di quelli che corrono per i diverfi Rati e provincie della noflra l- 
talia . Siccome molti tinron li trovano efpofti ad errori per non Caper combi- 
nare quanta tinta o acqua debba contenete una caldaia , riguardo alle fue di- 
meniioni , e che quelle s'ignorano anche da’ calderai > non farà perù inutile 
quello metodo Hello . 

Supponiamo in primo luogo che quello (ìa un vale rotondo e cilindrico; 
bifogna cominciare dal prendere la miniti di elio vafe . Se ne cerchi la cir- 
conferenza , e indi poi la fuperficie; infine moltiplicando quella fuperfnie per 
]' altezza perpendicolare , il prodotto t il cubo che cercafi , e determina la te. 
nuta del vafe . 

Sia , per eCempio, un tinozzo, o unz czldzjz che abbiz zz once di pro- 
fondità con ,;o di dizmetro . Per averne la foperficic , fervetevi del rapporto 
del diametro alla circonferenza , eh’ b di 7 a zz. fate una regola di ite, il 
cui primo termine lia 7,1! fecondo za, e il terzo $0 . Voi troverete quello 
quarto termine moltipllcando li due medj 1». e jo , l’uno per l’altro, e divi- 
dendo il prodotto éoo per 7, eh’ b il primo termine, il quoziente 94 è Iz 
circonferenza cercata Se lì trattafie di un vale quadrato o bislungo, come 
nel calo prefente , voi avrete il valore della circonferenza , aggiungendo la 
lunghezza dei quattro lati. 

Moltipllcate poi la metà di quella circonferenza pel raggio , vai a dire 
47 per 15 , il prodotto 705 b il numero delle oncie quadrate , e confeguente- 
menre la fupctficie del voflro vafe . 

Finalmente , moltiplicate 7C5 per zz , ch’b l'altezza perpendicolare ; il 
prodotto litio è il numero delle once cubiche che contiene li vafe. Se egli 
lia pili largo in alto che abballo, per determinare la circonferenza b'fogneii 
prendere un termine medio fra la larghezza dell’ alto, e la larghtzzada ballo. 
Nel calo prefente, fe la caldaia abbia j}. once di diametro in alto, e Z7. ab- 
ballo, il rermine medio, ed il vero diametro b jo. 

Allorché abbiali 'moltiplicata la fupctficie per 1 ’ altezza perpendicolare , 
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libbre di legno campeccio tagliato , che halli 1' attenzione di mtt* 
tere in un Tacco di tela, affine di poterlo ritrarre comodamente , 
fe non fi ami meglio di ricavarlo con un cajfìno forato o altri- 
menti , perchè bifogna farlo bollire una feconda volta , al pari del- 
le altre droghe . 

Quando il legno d’ India abbia bollito pel corfo di un’ ora , 
li leva via, e fi ferba propriamente. Allora fi gittano nella deco- 
zione del legno d’ India tutte le droghe tellè indicate , c fi fanno 
bollire pel tratto di una buona ora, avendo l’attenzion di ribafTa- 
re di tempo in tempo il bagno con acqua fredda , quando minacci 
di voler foverchiare le fponde della caldaja . 

Finita quella operazione , fi cola il bagno in una barca at- 
traverfo uno faccio, acciò non pili '1 fedimento , e fi lafci ripo- 
fare . Si badi a ferbare il fedimento di tutte le dette droghe per 
farlo bollire una feconda volta. 

Allora fi mette nella caldaja defiinata al piede di nero 1 * acero 
caricato della fua noce di galla, e della fua limaglia di ferro; e vi 
fi verfa il bagno, ove fi fono fatte bollire le dioghe indicate. In- 
di vi fi mette fotto un po’ di fuoco , e vi fi gittano altresì prello 
i feguenti ingredienti. 


CIOÈ’ 


%m libbre di Gomma Arabica 
pillata e fchiacciata . 

3 di Realgar. 

I di Sale ammoniaco. 

I di Sai gemma . ' 

I di Ciifiallo minerale. 

I di Arfenico bianco pi- 

llato . 

I di Sublimato corrofivo. 

io di cuprofa verde , o vi- 

triolo azzurro. 


z libbre di Schiuma di zucche- 
ro candito . 

IO di Gallonata . 

4 di Litargirio d’oro,o 

d’argento pillato, 

$ di Antimonio pillato. 

2 di Piombaggine o \ 

Piombo di mare pi- 
llato . 

a di Orpimento pillato . 


bifogna ridurre le once in piedi . Ora il piede quadrato equivale a 144. once 
quadrate, e il piede cubico a 1718. once cubiche : bifogna dunque , tn quell' 

cftmpto, dividere issro. per 1718 ; il quoziente p fari circa ii numero de* 

piedi cubici che contiene la caldaja; e liccome il piede cubo contiene }$ pia- 
te , oc fegue ch’ella conterrà quafi ji8. pinte tnifura di Parigi . /• 

6rt d( t* Telature, Ci ijìtani , Prfi t mifnrc 1 Bre/ci * ptetf» il Rizzarti, in 4. 
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Bifogua che tutte fittane droghe, pittate , fìano pattate per lo 
flaccio , ad eccezione dell* gomma Arabica , che dev’eflere fola- 
mente concaffata. 

In luogo della gomma Arabica , fi può impiegar anche la 
gomma noftrale , che fi fa difciorre nel modo fegueme . Si mette 
la decozione di legno d’india in una caldaja, e dopo d’averla fat- 
ta rifcaldare , vi fi gitta uno fiaccio di rame in figura dT uo- 
vo , ove l’apertura è ver la cima grotta (*). Si mene la gomma 
in quello fiaccio per la detta apertura . A mifura che il bagno fi 
fcalda etti gomma vi fi fiempera , e per farla pattare attraverfo i 
buchi , la fi comprime con un pefiello di legno . Pattata che fia 
-interamente , fi mette nel piede di nero un altro fiaccio di rame, 
ove i buchi fiano molto più piccioli che nel precedente , ed aliai 
-fini per impedire che i piccioli pezzuoli di legno, i quali trovanti 
nella gomma noficaie, non pollano valicare nel bagno. Si vetfa in 
quello flaccio il bagno in cui fi difciolfe la gomma, e fi patta per 
etto coll’ajuto del pefiello di legno, come fi fece la prima volta . 
Per agevolare quella operazione, fi ritira tratto tratto Io (laccio , 
lo fi pofa fopta una tavola fituata per traverfo della caldaja, b fi 
fofpende alia caviglia che fia piantata nel muto al di fopra della 
roedefima , e che ferve a torcere le fete tinte in nero . Si compri- 
me bene in detto fiaccio la gomma per difporla ad interamente 
pattare attraverfo i piccioli fortcelli dello fletto. 

La gomma fi difeiorrebbe ancora più facilmente, fe fi mertette 
in .fufione alquanti giorni prima nella decozione di legno d’india, 
coll’aver avuta l'attenzione di verfarla fopta tutta la caldaja . 

Quando gl’ingredienti indicati fi trovano nel piede di nero , 
convien aver cura di ferbare un futticiente calore affinchè la gom- 
ma Arabica fi fonda, fuppoflo che la fi abbia impiegata coi fali; 
-ma non bifogna lafciar mai bollire quello bagno. Allorché quello 
fi trovi fufficientemente caldo , fi leva il fuoco , e s’ impolvera 
etto bagno fin a coprirlo con fuificiente quantità di limaglia ben 
netta. 

Il di feguente fi rimene il fuoco fono la caldaja , ove fi fe- 
rono bollire le droghe, e fi fa ribollirvi ’l legno d’india , il quale 
già fi adoperò; fi ritira poi il fuoco fletto, e pongonfi in tale fecon- 
.da decozione quei!' altre droghe . 


t *5 Tav. avi. F. fig ». 

Tom. II. H h 
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CIO 

2 libbre di noce di galla pi- 
llala . 

4 di Sumaco . 

4 di Cornino. 

5 di Mirobolani . 

<5 di Scorze di mela 

granate. 


E' 

1 libbra di coloquintida pi- 

llata . 

2 di Agarico pillato. 

2 di Coccole di Levan- 

te pillate. 

5 di Semente di lino . 


Si fanno bollire tutte quelle droghe; fi palla il bagno, li ver- 
fa nel piede di nero, come fi dille qui fopra , e fi conferva il re- 
dimento. Si mette un poco di fuoco fotto la caldaja,come la pri- 
ma volta , e vi lì pongono anche fubito le feguenti droghe . 


CIOÈ' 


8 once di Litargirio d’ oro 
pillato . 

8 d’ Antimonio pillato. 

8 di Piombo marino 

Umilmente pillato. 

8 di Arfenico bianco 

pillato. 

f di Crillallo minerale . 

8 di Sai gemma. 

Quando il bagno fia divenuto fufficienremente caldo , fi ritira 
dal fuoco, fi cuopre, come la prima volta colla limagli! , e fi la- 
feia ripofare due o tre giorni . 

In capo a tal tempo , fi pillano due libbre di verde-rame bi- 
gio, che li dilava con fei pinte di aceto in un yafe di terra, e vi 
fi aggiunge un’oncia di cremore di tartaro . Si fa bollire il tutto 
pel corfo di una buona ora, avendo attenzione di raffrenare il bol- 
limento con aceto freddo , allouhè coglia foveuhiare le fponde 
della calda ja , e ferbafi quella preparazion per metterla nel nero 
quando fi vorrà tingere. 

per tingere in nero, fi dà alle fete l'ordinaria cottura; e do- 
po averle lavate e sbattute confottne il folito , loro dadi V ingal- 
leggio , che fi fa due volte pei neri pejanti d una volta loiamu- 


8 once di Fieno greco. 

8 di Sublimato corrofivo. 

6 libbre di Cuperofa. 

20 di Gomma Arabica o 

coltrale. 

Preparata queJT ultima come 
qui fopra ft dtjfe . 
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le pei neri leggeri. Quelli due neri non ditterifcono in modo alcu- 
no per la bellezia , nè per la tinta , ma Colo per il pefo che ac. 
quitta la feta . Il nero leggero è però il più luttro, 

11 bagno di galla fi fa nel modo feguente : Per ogni libbra di 
feta che abbiali da tingere in nero , fi prendono tre quartieri o 
quartiroli di noce di galla leggera , o fe vogliali del gallone . 
La galla leggera viene cosi appellata , perchè difatti è molto più 
lieve di quella che impiegati folitamente . E' altresì più rotonda , 
più grotta , e meno fpinofa - II gallone diflérifce dalla galla ordi- 
naria in quello , che non ha una forma determinata . Solitamente 
è più lungo, e piu angofofo; tiene quafi lo /letto colore, ma un 
po’ più bruno di quello che ha la galla leggera . Ci viene recata 
ordinariamente trita alla grotta , A fiffitti tre quartiroli di galla 
leggera, o di gallone, convien aggiungere un quarrierolo di galla 
nera fina che nominati d’ Ateppo.S'i pitta tutta quella galla, e poi 
fi fa bollire per Io tratto di oltre due ore nella quantità d’acqua 
nccettaria per far un bagno attai grande per le fete che ingallare 
fi vogliano. Siccome il bagno fcema di molto bollendo , cosi in 
capo ad un’ora fi riempie. Dopo le due ore, fi ritira il fuoco dal 
di fotto della caldaia; ti lafcia ri polare il bagno’, per ricavare la 
galla col mezzo di una cazza forara, ed un’ora dopo vi fi potto- 
no mettere le fete , che fi dovranno aver' preparare nel modo feguente . 

Mentre la gatta bolle, fi fcolano le fete fulla caviglia , fi met- 
tine in corda , come per la cotta , fenza etter voltate che legge- 
ri llimamente. Allora fi tuffano nell' ingallaggio', ponendo le corde 
pretto le une alle altre ; ma bifogna badare che punto non ve/- 
/ino, cioè che non pattino la fuperficie dell’acqua , e che ne fie- 
no interamente coperte. Si lafciano cosi dodici o qtiindect ore, ed 
in capo a tar rempo, fi rilevano-, fi lavano al fiume , e fe fi de» 
/tirino al nero pefante , S* ingallano una feconda volta con una in» 
gallatura limile alla prima. Ma ordinariamente fi fa ufo di quelli 
fondi di galla per far il primo ingallaggio r e fi adoperano droghe 
nuove per il fecondo. 

Alcuni tintori hanno il metodo (fingallare una fola volta il 
nero ptfante , facendo bollire i fondi vecchj che ricavano poi ; do- 
po di che mettono della gatta nuova a bollire nel m*defimo ba- 
gno, aggiungendo per ogni libbra di feta una libbra di gallone , 
o di galla leggera , e una mezza libbra di galla nera fina . 
Eglino fan bollire tutta fittala galla nuova pel tratta di oltre 
due ore ; e dopo aver ritirati i fondi o fedimcnti , m«- 
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tono le fete nell’ ingallaggio , e ve le lafciano un giorno , e una 
notte . 

Elfi pretendono, che tal metodo fia preferibile, perchè, dico* 
no, quando fi lafci’l fedimento della galla nel bagno, egli riaffor- 
be una parte della follanza, che aveva dato all’acqua. 

Qiiando le fete fi trovino ingallate , fi mette del fuoco folto 
il piede del nero; e mentre ch’egli fcalda , fi torcono le fete me- 
defime ricavate daU’ingallaggio, e loro dalli una battuta al fiume. 

Lavate che fiano, fi fcolano fulla caviglia, e fi palTa un filo 
aH'intorno d’ogni mafia; la qual mafia dev’ eflère della medefima 
grofièzza che pei colori ordinari . Indi fi mettono fu i baffoni. 

A mifura che il nero fi fcalda, fi ha cura di dirr.overlo con 
un rafchiatojo di ferro, onde impedire, che i fedimenti non fi at- 
tacchino al fondo della caldaja . Dopo aver date alquante palizza- 
te, vi s’infonde della gomma nofirale , fecondo il metodo da noi 
prefcritto, finché accorgati che la gomma IfefTa fale fui bagno co- 
me una fpecie di eroda che lo cuopre, qualor meglio non fi ami 
d’ infondervi cinque o fei libbre di gomma Arabica pillata . Indi 
fi gittano pur anche nel bagno due o tre manipoli di feme di li- 
no. Allora fi mette nel bagno la metà della preparazione dell’ace- 
to , e del verde-rame , con circa quattro o cinque libbre di cupe- 
rofa o vitriolo azzurro; il che fi bada a fare ad ogni fuoco, vai 
a dire ogni volta che fi faccia rifcaldare il nero per tingere . 

Fa d’ uopo aver 1’ attenzione di patinare mentre che il fuo- 
co arde fotto la caldaia, e per vedere fe il nero fia ballevolmcn- 
te caldo, fi gira la pala dirittamente, cioè in piedi , appoggiata 
fui fondo della caldaia . Se la gomma fi attacchi al baltone , e 
che il bagno non fi difeuopra punto nel mezzo della fua fchiuma 
di gomma, è quella una prova che delio è affai caldo; ed allo- 
ra fi ritira il fuoco ; perchè, come fi dilfe , non bilbgna che que- 
llo piede di nero bolla giammai . Si ritira pur anche la pala , e 
s’ impolvera il bagno di (intaglia nel modo ftclTo che prima; in- 
di lo fi lafcia ripofare circa un’ ora , in capo al qual tempo fi 
dimove con un baffone la fuperficie del bagno medclimo per far 
precipitare la limaglia. 

Innanzi di fpiegare la maniera di palfar te fete nel bagno di 
nero, egli è appropoGto il dire, che quello coloie non faffi che 
per caldtr/ite, vai a dire, che i timori da feta non tingono in 
nero fe non quando abbiano una fuffìcienre quantità di feta per 
far tre palfate , fe fia del nero pefante, o due pallate fe quello fia 
del nero leggero. Ecco qui come tuttociò fi pratica. 
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Quando fi faccia del nero pefante, fi mette in bafioni ’l ter- 
zo della feta che fi ha da tingere, e le fi danno tre tifate fui 
piede di nero; dopo di che fi torcono le fete medefime ad una 
caviglia o dante piantato fopra la caldaja.Lefi danno tre colpi di 
torta; e fi poflono torcere anche tre nutaflc per volta , attefochè 
quella è una torta debole, e fidamente per ifcoJare . Si rimettono 
dipoi in bafioni, e fi gittano fu due pertiche per farle fventare ; 
il che dicefi in linguaggio tintoreccio metterle alla verga , o falla 
verga . 

Mentre che quelle fite fi fventano , fi palfa folla caldaia il 
fecondo terzo , nella guifa ftcfia come il primo , e di feguito il 
terzo, Tempre collo Iteflb metodo. Bifogtia oflervare, che mentre 
tali fete fi trovano fulla verga , fi deve raggirarle di tempo iti 
tempo per ifventarle . 

Quando il terzo fia torto , vi fi rimette il primo , e fuc* 
ceffi vamenre i due altri fin a tre volte , facendo fempre Tventare 
in ogni volta . Ciò dicefi comunemente dare tre torte , e le tre 
torte fanno ciò che appeliafi un fuoco . 

Riguardo al nero leggero gli fi danno medefimamente tre 
torte per fuoco. 

Dopo i»,ni fuoco fi rifcalda il piede di nero , riponendovi 
della cuperola , o vitriuolo azzurro , e della galla , com' è fiato 
detto . Fa (fi quella operazione tre volte per i neri pelanti , vai a 
dire che loro fi danno tre fuochi , comporti ciafcheduno di tre tor- 
te ; e due volte pei neri leggeri, cioè che toro non fi danno eh? 
due fuochi, comporti Umilmente ognuno di tre torte. 

Bifogna oflervare che ogni volta che fi rifcalda , è recedano 
di cangiar l’ordine delle pallate, di modo che ciafcheduna fu mef- 
fa nel Tuo giro la prima fui bagno , indi la feconda , e feguente- 
mente la terza, affinchè tutte foggìacciano alla medefima forza di 
tritura . Mei cafo , ove fi avelfero da fare tre pallate di nero leg- 
gero, faria d’uopo avvertire di farne Tempre partire una in fecon- 
do, e le due altre alternativamente in primo ed ultimo. Convien 
notare finalmente, che quando il nero fu ben buono, e che tinga 
fortemente , fi può fare il nero pefante fidamente in due fuochi , 
e rifparmiare una torta fopra ogni fuoco al nero leggero. 

Terminata la rintura in nero , fi mene dell' acqua fredda in 
ima barca, e fi lifano le matalfe partitevi fopra, una dopo l’altra. 
Ciò appellali distraiate , e l’acqua della lavatura è nominata dif- 
hoiatura de I nero. Succertivamfnre fi voltano le fete per andar a 
lavarle al fiume, ove dantrofi all* rterte due o tre bartute. Lavate 
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che fiano fi mettono in corde femplici ,avendo l'attenzione di non 
voltarle molto . 

$• XLIII. 

Ammorbidimento dei nero . 

U scendo la feta dalla tintura in nero ha molto afprezza , colà 
non forprendente , attefo la quantità di droghe acide ed an- 
che corrofive eh’ entrano in fiffatta tintura ; il perchè conviene 
ammorbidirla, come nel modo feguente . 

Si fanno difeiorre circa quattr’o cinque libbre di fapone ir» 
due fecchie di acqua bollente ; e mentre che il fapone beve , e fi 
difeioglie nell’acqua, vi fi gitta un manipolo di anici, odi quafeh* 
altra pianta aromatica . Si fa bollire finché il fapone fi trovi in- 
teramente difciolto; fi ha cura durante un tal tempo di riempiere 
d’acqua fredda una barca affai grande , per potervi palfare tut- 
te le fete ad un tratto. Vi fi cola l'acqua di fapone artraverfo ad 
una tela; fi mefehia il tutto bene ; vi fi mettono le fete , e vi fi 
lafciano circa un quarto d'ora. Dopo quello fi levano, fi torcono 
fullo /ionie per metterle ad afeiuttare alla maniera ordinaria ; I» 
quantità di fapone non può produrre male di forra , il perchè fia 
meglio metterne di più che di meno. Tale ammorbidimento è ne- 
ceflario per togliere , come fi è detto, alle fete tinte in nero- utt 
grido ed un' afprezza che nuocerebbe mani fatturandole. 

XLIV. 

Nero fui crudo » 

P Er tingere in nero la feta cruda, la s’ ingalla a freddo fui ba- 
gno di galla nuova , che abbia fcrvito pel nero in feta cot- 
ta . Per quello colore fi prendono delle fete che abbiano il loro 
giallore naturale , attefochè le bianche prendono un occhio men 
bello . 

Dopo aver fnodate le fete, ed averle ridotte in- mafie nell'or- 
dinaria grofiezza , fi tuffano a mano nel bagno di galla già men- 
tovato , e quando vi fiano immerfe, fi voltano alcun poco, ed in 
feguito fi mettono in corda a otto o dieci mafie . 

In feguito fi pongono in efio bagno di gallale cordate le une 
fopra le altre, lafciando andar anche nel medefimo le cordicelle - 
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Si tifano per fei o fette giorni in fuetto bagno di galla freddo ; 
quindi fi levano, e loro dalli una battuta al fiume. Pel rimanen- 
te, il tempo di lafciare nell’ ingai leggio dipende dalla forza del ba- 
gno di galla , e dalla quantità di fcta che vi fi mette ; ma per 
quanto gagliarda fìa tale ingallatura , e per quanto picciola fia la 
quantità della feta , non fi può a meno di non lafciarvela due o 
tre giorni. 

Lavate che fiano le fete , fi ripongono in corda , fi lafciano 
fgocciolare ; e dipoi fi mettono le corde le une fulle altre nella 
disbrodatura o lavatura del nero : balta ella per tingerle ; ma ci 
vuole più o manco tempo , fecondo la maggiore o minore forza 
delia medefima. Quello arriva folitamente a tre o quattro giorni. 
Mentre che le fete fi attrovano nella disbrodatura, bifogna levarle 
fopra dei bilioni , o fopra una civiera tre o quattro volte per 
giorno; e quand' elleno abbiano (gocciolato , fi mettono a terra in 
un luogo netto , e vi fi diltendono per ifventarle , e loro far 
prendere l’aria fenza afciuttarle. Ciò è alfolutamente necefTario per 
far comparire il nero, giacché mancando a tal articolo, 1* fete non 
prenderebbero che una fpecie di bigio di moro ; ma quello bigio 
annerifee all’ aria , ed allora fi può giudicare del grado di tintura 
prefo dalla feta, e di quello che bifogna farle prendere ancora. Se 
fi lafciafiero afeiuttare le fete , faria d’ uopo immergerle di nuovo 
innanzi di rimetterle nel bagno ; il che faria un lavoro di più . 
Continuafi quella operazione di lavare e fventare fucccftivamenie 
finché le fete fi trovino fufficientemente nere . 

Quando fian cileno in quello (lato, fi va a lavarle al fiume, 
loro dando una o due battute ; dopo di che fi lafciano fgocciolare 
ancora in corde, e indi fi mettono ad afeiuttare fulle pcitiche fen- 
za torcerle, giacché fe fi torceflcro renerebbero ammollite di trop- 
po. Siete me lai forta di fere fono defiinate a fare dei veli, dei pic- 
ei neri, cd altri limili lavori , che deggion avere confillenza, bi- 
fogna aver l’ attenzione di ferbare tutta quella che ha naturalmen- 
te la feta cruda - 

Se vogliafi far il nero fui crudo con maggior prontezza , con- 
viene , dopo aver levato le fete della loro ingallatura, metterle in 
balloni , e loro dare tre tifare fui piede di nero freddo , lavarle 
poi, metterle a fgocciare al di fopra del vafe,che contiene la tin- 
tura nera , e farle, fventare fulla verga , cioè a dire fu due perti- 
che , le quali portino ìe eftremità dei baffoni , e fra cui le fete 
pendano . 

Quando abbiano, (gocciolato , fi ripagano ancora due volte fui 
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piede di nero, facendole fgocciare ed ifventare ogni volta come la 
prima, e fgocciolato che abbiano, fi lavano, e fi trattano , come 
quelle che fono fiate tinte nella disbrodatma . Ordinariamente non 
viene ftguito queflo metodo di tingere il nero fui crudo , perchè 
logora troppo predo il piede di nero , attefo la vivacità grande 
colla quale la feta cruda prende in generale tutt'i colori, e perchè 
d’ altronde una buona disbrodatura bada per tingere . 

XLV. 

Brevetto per il nero, 

L A tintura s’indebolifce ed efaurifce a mifura che in effa fi tin- 
ga della feta; ragione quefla per la quale bifogna manteneva 
e fortificarla di tempo in tempo , aggiungendovi le convenevoli 
droghe; il cheticeli dare un brevetto. 

Per fare quello brevetto di nero fi verfano in una caldaja 
quittr’o cinque fecchie d'acqua. Si mettono poi in quell’acqua 
quattro libbre di legno d’india ragliato in fintili fette, che fi fan- 
no bollire, com’è fiato detto. Si ricava polcia il legno , avverten- 
do, che avendoli di detta decozione fi pub fervirfene. Vi s’ infondono 
quindi quattro libbre di picciole Alfine nere ; due di Icona di me- 
lagranate , due libbre di coloquintida , due libbre di fumaco, due lib- 
bre di Temente di lino, o di pfiiio , e libbre quattro di cornino . 

Fannofi bollire tutte fiffatte droghe per lo fpazio di tre quar- 
ti d’ora. Mentre eh’ effe bollono , fi mette del fuoco fotto il pie- 
de di nero , fi fa rifcaldare un poco più che metà , e quando fia 
calcio vi fi pongono 

CIOÈ’ 

a libbre di Realgar . I libbra di Arfenico bianco, 

4 di Antimonio. I di Sublimato conofivo. 

I di Litargirio d'oro. I di Orpimento . 

% di Litargirio d’argento. 4 di Caffonata. 

1 di Sai gemma . I di Fieno greco. 

I di Crillallo minerale. 4 di Cupcrola , o vi- 

1 di Sale Ammoniaco. triuolo verde . 

Pillate che fiano tutte tali droghe, fi gittano nel piede di ne- 
ro , avendo attenzione di agitarlo , ed allorché il breve tto abbia 
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fufficienteraente bollito, fi cola in una barca; fi lafcia ripofare per 
fepararne il fedimento, e fi inette il chiaro nel piede del nero. Si 
fanno ribollire una feconda volta quelli ilelfi redimenti con altra 
occafione. 

Quando il brevetto trovali nel nero, e che fia fufficientetnen* 
«e caldo, fi cava il fuoco, fi copre il bagno di limaglia , e fi la* 
-fcia ripofare pel tratto di due giorni. 

Ricevuto che abbia il nero un certo numero di brevetti , e 
che fi trovi ammaliata nel fondo una quantità affai grande di fe* 
di mento, li cava una porzione di tal fedi mento acciò il bagno ri* 
manga più libero . Si danno al nero dae brevetti a mifura che ne 
ha bifogno ; ma li conferva fempre il medefimo fondo di tintura, 
vai a dire che non fi rinnova totalmente il piede del nero; e quan- 
do una volta il Tintore abbialo (labilito nella fua officina , quello 
balla per tutto il corfo di fua vita . Halli tale facilità attefochè 
quella tintura non cade in putrefazione . La ragione fi è , che il 
vitriuolo marziale e la noce di galla fono entrambi del numero 
dei più portenti antiputridi noti, vai a dire, che quelle follaaze 
hanno la proprietà di prefervare durante un lunghirtimo tempo 
dalla putrefazione le materie che ne fono le più fufcettibili . Io ten- 
go li (latte offervazioni da un affai abile Chimico, il quale ha fat- 
uo fu quell’oggetto una numcrofa ed anche compiuta ferie d' cfpe* 
dticaze - 


$. XLVI. 

Offerti trioni fu I nera . 

S I è già fatto offervare , effervi motivo di credere , che nel grati 
numero delle droghe le quali s’impiegano in quello colore, ne 
abbiano molte d’inutili . Si potrà rimanerne convinti paragonando 
il proceffo del nero di Genova che fi troverà qui preffo. 

L’effenziate da offervarfi filila -tintura nera fi i , che in gene» 
rate erta altera e fnerva i ferici panni; di modo che quelli i qua- 
li fi trovano timi in nero, rimangono fempre più predo logora- 
ti , tutte le cofe d’altronde uguali , di quc' che fono tinti in altri 
colori. Tale inconveniente devefi attribuire principalmente all’acido 
vitriolico della cuperofa , il quale faturato non trovafi dal ferro 
che imperfettamente. Siccome il ferro unito ad ogn’ altro acido , 
ed anche agli acidi vegerabili, è capace di produrre del nero cogli 
.allrlngenti vegetabili ; cosi v’ ha motivo forte di credere, che fo- 
Tom. II. 1 i 
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Diluendo altre combinazioni di quello metallo alla cuperofa , po- 
trebbe fi rimediare a tale (concerto. Son quelli certamente buoni ed 
titilli tentativi da farfi . 

Si è dovuto oflervare nel deferitto proceffo del nero , che fi 
ha gran cura di p affari le fete nella tintura nera in tre diverfe 
volte, e di J 'ventarle , o efporle all’aria durante un certo tempo , 
fra ogni puff aggio . Non lenza ragione aitienfi a tal pratica , co 
rncchè contribuilca infinitamente aita bellezza del nero ; certo ef- 
fendo che a differenza delle altre tinture, che perdono Tempre del- 
la loro intenfità afciuttandoli , quello per contrario molta ne acqui* 
Ha. Tutti fanno, che il buon inchiollro da fcrivere , non pare 
tanto nero quando viene impiegato, e fu fi eleo , come quando trovali 
afaulto, che annerifee anche maggiormente durante un certo tem- 
po. La cofa medefima fuccede alla tintura nera. La feta non è in 
qualche modo che bigia neralfra immediatamente dopo il primo 
palleggio; acquifia efia il Tuo bel nero mercè la Tua efpofizione all' 
aria . Non è quello il folo efempio che abbiali dell’ influenza di 
tal elemento fu i colori della tintura . La lina d* indaco è verde 
allorché trovafi in illato di tingere, 'come fi è veduto nell'artico, 
lo del biado o blò . La leta che vi fi tuffa elee verde parimenti ; 
ma col mezzo della fola efpofizione all'aria quello verde fi can- 
gia in blò (a) r 


(<0 Due altri forprtmlcnti efempj vengono recati da M. Apl/gnp C !■ «w 
de U 1 'Mure tee. pog. 4;. ) (//««a, egli die t, dillo Lutuca ftlvoggio con ce- 
pola (pino/*, e qutlio nti Loiicrom dolci [ pino/i , danno col mezzo di uno 
itjcivo un colmi di fuoco 0 imo-noto vt'-i filmo , eie definirò ben p’eflo in un 
finito fiffi. Il Jncco driln Pacamo [ehi oggi a , 0 fongut di drogo di un coloro 
(bermelino , il quote puffo do femedefimo od un ili , eie fi potrebbe fiffore . 
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Tratti dal deposito del consiglio , e comuni- 
cati da M. HELLOT. 

§. XLVII. 

Seta Chef me fin a di Damafco , e del Diarbequir. 


♦ * * « * 

* * * * * 
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S'«l - E con do le Lettere di M. Gr anger , corrifpondenttf 

S y dell’ a—'*- •**«■* D *'»!• iIpIIr o.-I—l 


$%*,%*, del 1737 , allorché i timori della Città di 
meteo tingono le ftte nel loro colore di «he 


Accademia Reale delle Scienze di Parigi , 
morto a Scbiras in Perita nel racle di Giugno 

Da. 

afco tingono le fcte nel loro colore di therme* 
fino sì bello, e si lionato in tutto l'Oriente , prendon eglino deci 
rotte ( la rotta pel* cinque libbre ) di feta tn m.iuife. La lava- 
no bene nell’acqua calda; poi la lafciano tuffare ut Ufficiente quan- 
tità d’ altr'acqua calda pel tratto di mezz'ora. Quindi ne fpremo- 
no l'acqua. Allora la immergono una volta folianro in una Udi- 
va ben calda, fatta in fufficiente quantità d'acqua , nella quale han- 
no fatto difciorre una mezza rotta di Aali per ogni rotta di feta y 
che fi lafcia fgocciolare , dopo averla fofpefa (opra baiioni, oflcr- 
v n!o di non lafc ; are la feta indetta Udiva che il folo tempo necef- 
far 10 per bene imbevcila , poiché altrimenti il fale del itali cor- 
re d irebbe la feta - 

Mentre ehe la feta imbevuta della Udiva va fgocciolando , 
preparan eglino un altro liquore a freddo, con dieci once di carne 
di melone giallo , ben maturo, che dilavano in fufficiente quanrità 
d'acqua. Immergono in edò per 14. ore le dieci rotte di feta. Si 
aumenta o diminuite la dofe delle droghe qui mentovate, in pro- 
porzione della quantità della feta che vogliali tingere . Quando la 
feta fia rimafla pel tratto d’un giorno in detto liquore di melone, 
fi lava parecchie volte nell'acqua frefea finattanto che fa ben net- 
ta, e poi li fofpcnde per farla fgocciolare . 
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Frattanto 1' operaio riempie una grande caldaia d’ acqua , in 
cui gina una mezza rotta di allume polverizzata per ogni rotta di 
fera . Egli pofa la caldaja fopra un fornello ben accefo ; e vi la- 
fcia bollire il liquore per venti minuti ; dopo di cbe ritira via il 
tutto dal fornello. Immerge la feta in quella difloluzione di allu- 
me, mediocremente calda, e la ritira fubico cbe balene ber» imbe- 
vuta. La mette in un'altra caldaja , nella quale egli verfa la diflb- 
luzione d’allume, per lafciarvela tuffata pel coi To di quattr’o cin- 
que ore di feguito,ma non più. La ritira poi per lavarla parec- 
chie volte nell'acqua frefca. 

Intanto che viene lavata, un operaio fa bollire in una gran- 
de caldaja una fufficiente quantità, ove mette un'oncia di Baigon- 
ga ( è quello un fungo ) in polvere fina per ogni rotta di feta . 
£i fa bollire quella nuova decozione per lo fpazio di mezz’ ora 
allora vi aggiunge dieci once d’ Oudeg ( cocciniglia ) in polvere 
fina per ogni rotta di feta, cioè fei libbre e quattr’once d’ Oudn * 
jer dieci rotte di fera. Quanti egli abbia aggiunto quell ’ Oudeg al 
liquore, leva tutto il fuoco dal fornello. Indi agita elfo dolcemen- 
te il liquore in giro con un baffone , affine di ben mefchiare la 
droghe inficine. Ben fatto eflendo il raefcugiio , egli verfa dolce- 
mente , e per inclinazione un po-’ d' acqua frefca nel mezzo della- 
caldaja. Giuntata quell'acqua , non baiamente raffi edda la tintura r 
ma la rende anche più vivace. Allora vi s’immerge quattro o cin- 
que volte la fera ,oflervando di torcerla ogni volta che fi abbia im- 
merfa per ifpremerne il liquore. Indi fi fa ribollire quella tintura circa 
un quarto d’ora. Si «ava il fuoco dal difetto del fornello come po» 
Io innanzi, per lafciirla un po’ raffreddare. Allora vi fi tuffa la feta, 
avvertendo di torcerla ogni volta che la fi abbia tuffata . Dopo fi fi- 
fa tea feconda tintura fi mette la feta in una caldaja vuota r e vi lì 
verfa fopra il reflante della tintura . Vi fi lafcia Ilare iramerf* 
pel corfo di ventiquattrore . Quindi la fi 1 lava nell’acqua frefca, e 
quando trovafi afeiutrata , viene impiegata a farne drapperie. Siffatto 
colore chermefino è molto più bello di quanti fe ne fanno ir» 
Francia e nell’ Italia , perchè non falli bollire la (età nella 
tintura . 

I tintori di Damafco , e del Diarbeqwr pretendono che not* 
fi polla riufeire in quella tintura fenza I’ ajuro d'ila carne di me- 
lone per la preparazione della feta, e fenza la giunta del Bargonge 
coll' Oudeg o cocciniglia per la tintura. Noi , dice M. Granger , 
abbiamo il melone in Francia, ma dubita che vi fi trovi ’1 Bai- 
gpnge. E quelli una fpecie di fungo, che c«fce fopra alcuni albe- 
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li in Perfia, donde viene rec«o in Damafco. Si potrebbe farne paf- 
fare in Italia e in Francia per la via d’Aleppo,fe imitar vogliali 
quedo colore. 

Per non prendere abbaglio full» dote dei diverti ingredienti 
impiegati in fioatto proceffo ,è da faperfi , che la rosta di Dima- 
fco pefa cinque libbre di Francia. 

Le dieci roste di feta, infervienti d*efempro in quella Memo- 
ria, debbono eziandio fervire di regola per tutti gli altri ingredienti;. 

Riguardo all'acqua neceffaria per la preparazione della feti col 
iati, la carne di limone , e I' allume per far la tintura , non fe 
ne prende fcjnoti quanta ne abbifogna per ben umettare la feta , 
vai a dire, che non occorre che il liquore Torpidi più di un dito 
traverfo, allorché la fi mene nella caldaia, ad eccezione del li- 
quore tinto, che dev r effere in maggior copia , a motivo che vi fi 
tuffano dieci a dodici volte le mataffe di fera. 

Il Usti , che impiegati nella preparazione della feta , non è 
altra cofa che la cenere di una pianta che gli Arabi appellano Aai- 
ìa . Quella cenere viene preferita a quella che traggefi dalia Rotel- 
la, o Rochetra, ed a quella che fallì nell’Egitto. 

Quanto ai mefticn fu i quali fi lavora quella feta, fon egli- 
no limili ai aoflri- 


%. xLvnr. 

Chermefino di Genova ; procedo verificato nel me/e di 
Maggio dei 1743. 

A Genova fa feta delTìnara al colore chermefino dev’effer cot- 
ta in una minore quantiràr di Capone di queHa che dedinaft 
per altri colori. Dkiott’a venti libbre di Capone badano per cen- 
to libbre di feta da tingere in chermefino , mentre che per gli altri 
colori da’Genovefi fe ne impiegano dalle quaranta alle cinquanta 
libbre (opra cenro di fera . 

Cotta che fìa la feta , I* G fa paflàre per un bagno d’ allu- 
me. Sopra una porzione di feta, che pefava , effondo cruda , fetran- 
tadue libbre, fi mifero Cedici in diciotto libbre d’allume di rocca, 
ridono in polvere, in una caldaja d’acqua fredda . Dopo che l’al- 
lume fu ben d'fciolro, vi s’immerfe la feta quaft per ore quattro. 
Si avrebbe potuto lafciarvtla maggiormente , fenza che ciò avelie 
potuto cagionare fconcerro, giacché la feta dedinata ad elfcr tinta 
in chermefino, domanda più allume che per altri colori. Tratta 
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che fu efla dal bagno d’ allume , fi fcuotà e fi dirizzò falla cavi- 
glia fenza torcerla fulla medeiima . Interpellato il tintore perchè 
non la torceffe all’ ufeire del bagno d’ allume , rifpofe , che fe la 
forcelle , purgarebbefi ella troppo dell’ allume , di cui dev’ eflerc 
imbevuta , e che 1' è aflolutamente necefiario per prendere il colo» 
re chermefino . 

Delle fettantadue libbre già indicate, ce n’ erano trentadue di 
orfojo , e quaranta di trama . A Genova fi danno due oncie di eoe» 
ciniglia fopra dodici d’ orfojo defiinato per l’ordimento dei da- 
inafchi da mobili, o da coprire le danze, o parare le chiefe , e 
un' oncia 2 di cocciniglia fopra dodici oncie di trama , desinata 

per lo dello damafeo , giacché giudicafi necelTario , che 1’ orfojo 
debba edere più caricato della trama , affinchè il damafeo riefea 
più brillante ; e quando vogliali perfezionare il colore del dama- 
fio deffo , fi aggiunge un quarto d’oncia di cocciniglia all* orfojo^ 
vai a dire , che in luogo di due oncie fe ne danno due i , fen» 

♦ 

za aggiungere nulla alla trama al di là d’ un’ oncia 2 , 

» 4 

Siccome le trentadue libbre d’orfojo, qui fopra indicate, deb» 
bon edere del più bel colore, cosi dieronli due once ± di coccini» 

♦ 

glia per ogni libbra di feta ; di modo che fonoli impiegate (opra 
tutta la parte ceuquaranradue once della mcdeftma , o undici libbre 
e dieci once , pefo di Genova ; cioè trgntadue libbre d’ orfojo a 
due once 1 di cocciniglia , fanno once fettantadue : quaranta libbre- 

dì trama a un’oncia 2 fanno fittane’ once. Totale 141. once. 

4 

Quando fi trattò di dare il chermefino alle dette fettantadue 
libbre alluminate nel modo tedè indicato , fi fece ufo di una cal- 
daia ovale, la quale, riempiuta , poteva contenere dugento pince 
d' acqua . Si riempi efla calfaja per un terzo , di acqua chiara di 
fontana , e fi gittarono poi nella della le feguenti droghe pillate e 
fitacciate. Due oncie di tartara di vino * due oncie di zafranone , 
e due libbre e mezzo di galla di levante. 

Si afpettò che quelle droghe avellerò bollico per due minuti 
nel bagno; dopo di eh; vi gitrarono le undici libare di coccini- 
glia ridotta in polvere e (tacciata; e- mentre che un Operajo face- 
va cadere a poco a poco la cocciniglia nel bagno, un altro dono- 
veva con un bidone violentemente il bagno nudeftmo per facili- 
tare la fufione della cocciniglia. 

Ciò fatto, fi riempi ’l bagno d' acqua chiara quali fin a mez- 


Dìgitized by Google 



Memoria Sesta. ìjj 

zo piede in diflanza dall’ orlo ; e quindi vi j* immerfero le tren* 
tadue libbre <f orfojo ripartite fopra quattordici btcchette . Vi fi 
lafciarono fole finché il bagno , fono di cui fi fece gran fioco , 
dopo averlo riempiuto d* acqua, fu vicino a bollire : ed affinché 
la feta prendefie ugualmente il colore , fi levavano , frnza fconti* 
nuare , le bacchette le une dopo le altre per far andare alternati- 
vamente in fondo alla caldaja la parte delle flore o matafle , che 
trovavafi al di fopra e fuori della caldaja , non avendovi che i 
due terzi , e la metà d* ogni flora , che ftaflc immerfa nel bagno. 
11 rimanente era fuori del bagno , imperocché le bacchette (lava- 
no appoggiate fugli orli della caldaja. 

Allorché il bagno fu vicino a bollire, vi $' immerfero le qua- 
ranta libbre di trama fparfc fopra diciotto bacchette . Si continuò 
per più di mezz’ ora a levare le bacchette medcfime le une dopò 
le altre, tanto quelle dell' orfojo , quanto le altre della trama, 
ad intento di far alternativamente andare in fondo al bagno ciò 
che prima flava al di fuori ; di modo che 1' operajo pervenuto 
all'ultima bacchetta, ritornava alla prima, e fucceflivamente dal- 
le une alle altre. 

Paflata quella prima mezz'ora, 1’ operajo mife circa un quar- 
to d* ora d’ intervallo fra ciafrheduna operazione di levare le bac- 
chette dalla prima fin all' ultima , avendola replicata cinque in fri 
volte durante lo fpazto di un’ ora e mezzo . Allora 1' orfojo era 
flato immerfo due ore e un quarto nel bagno , e la trama fola- 
mente due ore . L' operajo levò il fuoco dal di fotto della calda- 
ja, e prefr una flora dell’ orfojo , ed una flora della trama , ch’e- 
gli torfe ed afeiuttò quanto potette per vedere fe il colore folle al 
fuo punto. Siccom’cgli non lo trovò baflevoltnente carico, quin- 
di lafciò tanto l' orfojo , quanto la trama un po’ meno d' una 
mezz'ora nel bagno, a mifura ch'egli fi raffreddava. Indi trafle 
fuori tutta la feta dal medefimo, la torfe fulla caviglia; dopo di 
che lavolla più volte nell' acqua chiara di fontana , cangiando 
efs' acqua ogni volta. Spedite tali cofe , tors’ egli nuovamente la 
fera fulla caviglia, e la pofe ad afriuttare . Cosi f operazione eb- 
be fine .. 

Convien offervare che 1’ orfoio , e la trama , avvegnaché 
tinte nello Aedo bagno, non fi trovarono, compiuta l’operazio- 
ne, della medefima tinta . L’ orfojo era più carico, per efier fla- 
to un groflo quarto d’ ora nel bagno della cocciniglia innanzi la 
trama ; e perché durante tal intervallo erafi imbevuto della parte 
colorante più fonile tkila cocciniglia . 
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A Genova non fi ufa lavare la Ceca nell’ acqua di fapona 
dopo eh’ è ufeita dal bagno di cocciniglia . Per contrario vi fi è 
perfuafo che tale metodo offiifchi ’l brio del colore , « che fa me. 
fiieri che 1* acqua , tanto quella che impiegali pel bagno di eoe» 
ciniglia , quanto 1’ altra di cui fervefi per lavare la fera dopo tin- 
ta , fia acqua ben chiara di fontana ; giacché fi offervò , che le 
fiele la quali in efiate tingonfi ’n cher melino coll* acqua di ci Ren- 
na , e che fi lavano colla medefima acqua , perchè in Rifatta Ra- 
gione le fontane van foggette a mancare, non hanno tanto rifplcn- 
dore , come quelle per le quali abbiali impiegata 1' acqua di fon- 
tana nelle altre Ragioni . 

Conforme i tintori di Genova v’ ha delle cocciniglie , che 
Ombrando belle nel rimirarle, tali poi non fi trovano nel loro 
effetto , e che per effere impiegate domandano che la fieta fia allu- 
minata quanto mai polTa elìcilo , e che fi metta nel bagno della 
fleffa una quantità di tartaro fuperiore a quella già indicata . Cir- 
ca ciò non fi (aprebbero dare regole certe. Sta net tintore il rile- 
vare , per .via di prove , la qualità della cocciniglia , che deve 
adoperare. Ma è d'uopo attenerli a non far ufo che di buona 
cocciniglia , poiché quando .fofie vero che la inferiore , mercè 
d’ una maggior quantità di tartaro, e di allume , dalfe un colore 
,sl bello come ne lo reca la migliore , riferirei ebbe fempre che la 
feta non farebbe così perfetta , poiché appunto 1’ allume fempre 
la fnerva . I Fabbricatori Gcnoveli trovanti talmente perfuafi dt 
quella verità, che, per non rimanere efpofli a Ibmigliante incon- 
veniente, fomminillrano elfi medefimi la cocciniglia a* loro tinto» 
fi a mifiira che danno a quelli la feta da tingere in chermefino. 

La feta, che per eflier tinta in quello colore ebbe d’uopo d'u- 
ca quantità grande d’allume, grida, a cagione della cattiva coc- 
ciniglia impiegata , fono la mano allorché venga premuta , in 
luogo che quella per cui adoperali meno allume non fa tal effetto- 

XL1X, 

Violetto Cierme fino in feta cT Itati* 

A LIuminata la feta , come pel roffo-chermefino , traetela fuori 
del fuo allume , e poi tingetela colla cocciniglia . Ad otte- 
ner quello , fate difciorre due oncie di gomma arabica nella cal- 
daia ; aggiungetevi per ogni libbra di feta due once di coccini- 
glia , un terzo d* oncia d’ agarico , e altrettanto di terra meri - 
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Sii (a) . Mefchiate e verfate il tutto nella voflra caldaja . Quanti' ella 
comincia a bollire , e che la gomma trovili ben difciolta , difponcte 
la voflra feta fu i lifelli ; mettetela nella caldaja , fatela bollire 
per due ore, e farà tinta. Lafciatela raffreddare , lavatela e torce* 
tela fulla caviglia ; e poi lavatela ancora leggermente . Per averla 
violetta, immergetela ben ifpartita in una tina d'indaco finché 
abbia prcfo un bel violetto. Lavatela nell'acqua ben pura di fon* 
tana , torcetela , e fatela afeiuttare all' ombra ben dillefa , e 
•disbrigata. 


$. L. 


Semi - Violette. 


P Er una libbra di feta , una libbra e mezzo d’ oriana ben di- 
fciolta nel bagno; fatela bollire un buon quarto d’orajpaf- 
fatevi la voflra feta prertamente ; lafciatela raffreddare; lavatela al 
fiume , ed .avrete un bel femt-violetto , o lila più o meno carico. 

$. LI. 

Nero di Genova per il velluto. Giugno 1740. 

! fa bollire la feta pel corfo di quattr’ ore col quarto del fua 
1. a pelo di fapone bianco di Marfegha. In una caldaja di cinque* 
cento pinte d' acqua , fate bollire fette libbre di galla . Lafciate 
deporre la galla ; riducete 1’ acqua al chiaro , ed avendo gittato 
via il redimento, riponete 1* acqua di galla nella meocfima calda* 
ja. Immergetevi per metà un cuccfiiajo forato, nel quale porrete 
di gomma del Senegal, fette libbre di vituolo Homano , o cupe- 
rofa , e fette libbre della più bella limaglia di ferro. Avendo il 
bagno difciolte quelle droghe , lafciate ellingucre il fuoco , e fer- 
mentare elfo bagno pel tratto d' otto grami . Indi fatelo ribalda- 
re , e quando trovifi preffo a bollire , mettete di nuovo fofpefo 
nella medcfima caldaja il detto cucchiajo o paffatorio , o feerhia 
forata, ed avendo fatto fei pacchetti comporti della fella parte dei* 


( O La Terra merita t la radice di una pianta dell’ Indie che vi" viene 
nominala Curcuma. £Ha da un bel color giallo un poco (ondo Irguendo le 
putitile ord'Oarie. 


T ODI. II. 
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la quantit!! di gomma, vitrioolo, c limagli» deftinata a quello ba- 
gno di nero, conforme il quantitativo di feta , in ragione di una 
libbra di ciafcheduno di tali ingredienti , fatte difciorre nel paffa- 
torio fiffatta feda parte del totale . Levato il fuoco , ed avendo 
fatto gittare dieci pinte d’acqua fredda fui bagno, che deve reflar 
caldo fin a potervi tener la mano, fate mettere la feta fopra i 
lifelli , immergetela nel bagno , e tenetevela entro pel tratto di 
circa dieci minuti . Lifate le mataffe quattro volte , dopo di che 
torcetele fulla caviglia al di fopra della caldaia . 

Pallate fui medefimo bagno della nuova feta fenza nulla ag- 
giungere , e trattatela nello fleffo modo . Cominciate primieramen- 
te dalla trama , indi pallate il pelo . Finalmente il bagno effendo 
molto raffreddato, paflàtevi 1’ orfojo che non vuoili tingere ordina- 
riamente che in bigio nero. 

Paffata avendo iurta la feta in quello primo bagno , ribalda- 
telo , e riponete in elfo il paffatojo eoa un’ altra fella parte di 
gomma, vitriolo, c limagli» di ferro . Quando il bagno li trovi 
rinfrefeato come qui fopra , pacatevi la feta come nel primo ba- 
gno ; ofTervando quella volta di paffare prima il peto , pofua la 
trama , e fempre ultimo or/ojo , Efeguite tal lavorio fei volte . 
Intanto che la fera era bagnata , il fuo nero incantava , anche 
paragonato con quello di Tours ; i) che riufe) diverfo quaod* ella . 
fu afeiutra . Si calcolava a Tours aggiungere al bagno di nero del 
vino baffo , dell’anice ed altre droghe. \la fi prefe il partito di 
trafmettere quelle fere nere a Genova ; ed ecco quanto M. Regni 
di lì fcriffe folto i p. Novembre 1740, 

„ 1 Tintori di Genova , a* quali fi fece il racconto delle o- 
„ pcrazioni efeguite fu quella feta , che loro pure lì f;ce vedere , 

,, trovarono che non era Hata efeguita l’ultima ifouzione, e che 
„ la mancanza di riufeita deriva ; I. Che nell' effer (lata ingalla- 
,, ta la fera , $’ impiegò galla di Levante , che ha molta piò fo- 
„ danza di quella della Sicilia , e della Romagna , di cui valefi 
,, Pulitamente a Genova. £. Che il bagno di nero non arquillò 
,, la fua perfezione ; che una nuova dofe delle droghe, che lo com- 
,, pongono , può folo dargli ; di raodochè nelle nuove e future o- 
,, perazioni occorrerà foltanto avvertire , quanto all* ing. Maggio 
„ della feta , di far ufo dalla galla di Sicilia , o della Romagna; 

„ ovvero fe fiafi obbligato ad impiegare quella di Levante , eh’ è 
,, buona , di non metterne di quell’ ultima che un terzo di libbra 
,, per ogni libbra di feta ; in luogo che ce ne vuole una mezza 
,, libbra della prima , 11 Tintore Gcnovcfc riconobbe la galla 
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„ eh’ era (lata impiegata in Francia da quant' era (lato fcritto a 
,, M. Regni , che la leta avea acquidato nel bagno di galla tutto 
,, quel tanto eh' efla aveva perduto del Tuo pelo nella faponata, 
,, mentre che la libbra di fera di dodici once , la quale , nella 
„ fua cotta col fapone, refla nov* once, non deve ritornare , dopo 
,, d’ edere data ingallata, che alle undici **. 

Quanto al bagno di nero, bada, a perfezionarlo, aggiunger- 
vi una nuova dofe di gomma, di limaglia , e di vitriolo ( in par* 
ti uguali ), oflervando di ridurle in picciole doli, finché trovili 
che la feta abbia acqui dato il nero che le fi voglia dare; ben in- 
tefo che le picciole doG di fidatte droghe deggion efièr mede nel 
bagno di nero che già fi adoperò , fenza che fiavi mediere di far* 
ne di nuovo, pojchè a mifura che tal bagno fi adoperi acquiGa 
egli la fua perfezione. 11 medefimo Tintore Genovefe avendo im« 
merfo fei volte i campioni, che mancarono a Tours , nel Aio ba* 
gno di nero , il nero divenne molto più bello. Quedo GtiTo Tin- 
tore Genovefe, uomo arricchito nella fua profedione, fcridè che 
adolutamente non dee entrare nel bagno di nero alcun’ altra droga 
fuori di quelle mentovate nell' ultima Idruzione qui fopra feguita , 
e che il vino bado, e 1’ anice ad altro più fervire non podono 
che a guadare il bagno di nero . 

Dietro queda lettera que’ di Tours fi correderò , e fi fono 
fatti dei bellìdimi neri . Ecco il metodo che fi feguì nella mani* 
fattura del fu M. Hardion . Per cento libbre di fera fi fanno boi* 
lire pel tratto d’ un' ora venti libbre di noce di galla d' Aleppo io 
polvere, in fudicienre quantità d’acqua . Si lafcia poi ripofare il 
bagno frattanto che la galla fia precipitata nel fondo della calda ja, 
donde la fi ricava . Quindi vi G mettono due libbre e mezzo dì 
vitriuolo d' Inghilterra , e dodici libbre di limaglia di ferro , ven- 
ti libbre di gomma noGrale , vai a dire di prugno , di ctrafo , 
ecc. ,che fi pongono in una fpecie di calderotto con due manubri, 
forato da tutte le parti . SofpendeG quedo calderotto con bidoni 
nella caldaja , di modo che non vada al fondo , Si lafcia difeior- 
re la gomma pel tratto d’ un’ ora, dimovendola lievemente di tempo 
in tempo con un badone . Se pallata I' ora rimanga ancora della 
gomma nel calderotto, qued' é un fegno che il bagno, il qual è di 
due moggia, ne ha prefo quanta ne ha bifogno. Se per contrario 
tutta la gomma fi trovi difciolta , fi può rimetterne tre o quattro 
libbre . Si lafcia il detto calderotto cosi fofpefo nella caldaja,don- 
de non fi leva, che per tingere , e fi rimette dipoi . Duranti tut- 
te tali preparazioni, la caldaja dev’ eflcr tenuta calda , ma fenza 
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bollire . L' ingalìaggio della fcta fi fa con un terzo di galla d' A- 
lcppo. Vi fi lafcia la feia da prima pel tratto di fci ore , indi 
per ore dodici. Il rimanente fecondo l’Arte. 

GIUNTA DEL TRADUTTORE 

§. LIL 

Problema propoflo dalia Società Patriotìca di Milano futi, a 
tintura delle /eie in giallo nel 1782. 


T Al era quello problema : Con quali ingredienti , e con qual 
prore fi tinger ft po [fanti te fete in alcune degradazioni d' un 
giallo durevole e refluente noumeno agli acidi vegetale e animale T 
tbe alt agjone dett aria e del [ ole ì La detta Società nel proporre 
qu do problema , per cui afT.gnò alla Memoria che Coffe coronata 
il premio di zecchini cinquanta , diè fuori inficine a (lampa i fe- 
{jucnti rifchiaramenti . Ch’ ella era indifferente fu i mezzi cui 
ella tintura ottengafi , purché fia refiffentc all’ azione sì dell’ a- 
ria e dei fole , che degli acidi animali c vegetali , vivace durcvo- 
le, e tale per confeguenza che non tolga alle Cete ni la confiden- 
za , nè la lucentezza. Che ciò nonollante le pare , che feguendo 
le tracce de’S gg. Maequer e Woufe potrebbe kioglierfi più facil- 
mente il problema; tanto più che il chiarifs. Socio, il quale ha 
dato l'cftratro delle loro efpericnze, avendole in parte ripetute, ne 
ha ottenuti i medefimi rifultati ; e che in tal cafo non relterebbe 
«he ad efattamente determinare le varie dofi r e dare un diltinro 
ragguaglio delle variazioni che far fi denno nel procedo per avere 
le feguenti degradazioni. 

Si aggiungeva poi nella detta (lampa un ragguaglio d’ alcune 
fperienze de’ Sig. Maequer e Woufe relative ed efla tintura della 
feta in giallo, come legue . 

,, Sebbene fiano noti molti procedi per tingere in giallo le 
„ fete, pure fembra che finora non fappiafi fare una tinta , che 
„ abbia le qualità richiede dalla Società Patriotica ; e per 1 ’ aria- 
,, logia unita e varie fperienze fembra porerfi inferire, che ottimo 
„ a tutt’ i riguardi fia per riufeire un giallo eflratro dalla coccim- 
,, glia , e dall’ endaco per mezzo dell'acido nitrofo. 

* „ Ciò, riguardo alla cocciniglia, è (lato accennato dal Sig. 
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'{, ’Micqaet (a) , il qual vide , che fe nel proceffo fatto per e* 
,, llrarre il color di rofa fi aggiunga alla Collazione dello (lagno 
„ nell'acqua regia una maggior dofe di acido nitrofo, s’ottiene 
„ una tinta un po’ rancia». 

„ Dopo di lui ’l Sig. Woufe (b) ha pubblicata una breve 
9 , Memoria , di cui pare che non fiaCi fatto fin ora quel conto 
,, che meritava , forfè perchè non eonofditta abballanza , effendo 
,, in un libro eh’ è alla portata di pochi , e fervendo ivi d’ ap- 
„ pendice ad una dtlfertazione full’ aurum mo/aicum . Gioverà qui 
„ pertanto darne un eflratto 

,, 11 chiaro Autore avendo fatte diverfe fperienze full* inda* 
„ co , volle pur efaminare 1’ azione degli acidi Covra di elio . Tro* 
„ vò che l’acido marino non v’ha azione alcuna; che l’acido 
„ vitriolico vivamente lo invede, e lo difcioglie , producendo la 
,, nota tintura turchina , conofciuta Conto il nome d' azzurro di 
„ Saffonia ; e che pur lo fciogiie affai bene lo fpirito di nitro r 
„ cavando una tinrura gialla, 

„ rchè quefla tintura ritfea della migliore qualità 1’ Auro- 
„ re confìglia di far preventivamente digerite 1 ’ indaco polveriz/a- 
,, to nello fpirito di nino concentrato , allungandolo con onc 
„ otto cF acqua per ogni oncia di fpirito. Quella digellione a tie-J* 
„ do deve durare una fetrimana ; indi fi pone la miflura in u ■ 
„ bagno d’ arena , c vi fi tiene per un’ ora e piti . Allora vi fi 
,, aggiungono once 4 . d’ acqua , filtrali la foluzione , e fe n* ha 
„ un color giallo . 

„ E' neceffario' allungare con arqua lo fpirito di nitro con- 
,, centrato , perchè fenza quefla precauzione 1 ' acido nitrofo s’ ap- 
„ piglia vivamente all' indaco, ed eccita un’ effervefeenza , per cui 
,, la midura talvolta s’ infiamma , e 1 ' indaco s’ incarbonisce , e fi 
,, confuma ; laddove fe 1 ’ acido nitrofo è allungato , fchiumeggia 
„ per ventiquatti’ o treni' ore r e fi rifcalda bensì , ma non fi 
„ accende . 

. „ Nè indifferente è al buon efito di quella tintura la feelta 

,, dell'acido nitrofo; poiché ove queflo fi a carico di ferro dà 
,, alla tintura un colore ocraceo, rende le fete alpi e, e toglie lo- 
,, ro la confidenza . Perciò quanto più 1’ acido farà puro , tanto 


c *5 Afì. de l’Acad. de Scencn 1748' diA de Chym. Art. TVatmv. 

C iì Phil. Tranfafl. voi. Ai. Ex,Krimeats to fohevv thè oatur ef Aurum 
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„ più bello e vivace farà i! giallo, che con effo fi eflraerà dall’ in* 
„ daco . Per quella ragione 1’ acido nirrofo cflratto dal fai nino 
,, per mezzo dell' allume di rocca dev* eflcr preferito a quello che 
,, vien cavato col'.’ acido vitriolic© , col bolo d’armenia, ecc. 

,, Molto giovevole per quella tintura è altresì 1* aggiunta 
,, dell’ allume di rocca fatta alla foluzione dell’ indaco , fervendo 
,, e(Ta a rendere più fiabile e durevole la tinta : quando la fola* 
,, zione bolle vivamente è allora il tempo opportuno di fiamme* 
,, fcervi P allume. 

„ Alficura il Sig. Woufe , che quella preparazione può fer- 
„ vire a tingere le fete e il cotone in tutte le ,-adazioni del già!* 
,, Io dal più cupo al più pallido; il che fi ottiene allungando la 
,, foluzione coll’acqua, e facendo bollire in elTa più o meno la 
„ foltanza che vuoili colorire . Accenna egli altresì , che cavar 
„ fi può dalla cocciniglia , e da altre foflanze un giallo vivace 
,, per mezzo dell’ acido nitrofo . 

„ Intorno la tintura in giallo potranno eziandio averli de’ lu- 
,, mi dall’ opera tedefea del Sig. Poerner fulla tintura , febben egli 
„ non tratti di tingere la feta, ma folo la lana c il cotone. 

$. LUI. 

Prowifionale foluzione del detto problema . 

N On ha guari , che avendo io avuto l’ onore di effere dal 
chiarifs. Letterato, ed in ogni maniera di Fifiche fperimentali 
cofe ProfelTore e Scrittore celeberrimo il Sig. Cavaliere D. Mar. 
J ìlio Landriani fu benemerito primo Confervatore della detta Mi* 
lanefe Società Patriotica, parlando fulla tintura del giallo in feta, 
di cui l'indicato problema era (Iato ri propello per l’anno pre- 
fitte 1783, fignificommi , che aveva egli ricevuta dalla Germania 
una Memoria in cui elTo problema felicemente a fenfo fuo trova* 
vafi fciolto. Attendendo, che la Socierà abbia deferito il premio 
a tale Memoria , ed inficine refo pubblico quant’ ella ha confeguito 
ad incremento di quella importante porzione deli’ arte della tintu- 
ra in feta , non fi tralafcierà di dire quanto da noi era flato no- 
tata . 

Dal nollro Autore M. Macquer , tanto nella citata Memoria 
fra quelle dell’ Accademia Reale , quanto nell’ opera fua da noi 
tradotta ( xm. e xiv. ) riguardafi *1 giallo della Grana d’ A- 
vignonc , e della Luteola , accurato coll'allume , come un colo* 
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re foiido , e di buona tinta ; il perchè in tutte le Tue degradano* 
ni facililfime ad ottenerli, pare che non dovrebbe annoverarli tra 
colori falli, tra que’ coltri , lo rendere filli i quali, come farebbe 
il roflo di legno d’india, giudicò il più utile problema , che ri* 
fplvere fi potefle in quello genere. 

Scrive per altro M. d’ /fpligny che mercè 1’ analifi di pa- 
recchi vegetali, che fomminiflrano tinture gialle di buona tinta, ri- 
cavò una -quantità troppo picciola d' olio per credere eh’ egli pofTa 
concorrere a formare colla terra d’allume un mallice inalterabile. 
Aggiunge però quello fvcgliato Chimico, che la natura ci ferve, 
mollrando di negarci i fuoi doni , giacché non v’ ha colore alcu- 
no più dei giallo , di cui li tintori pollano proccurarfi con mag- 
gior agevolezza una tintura filfa . Le piante che lo fomminiflrano 
fono comuniffime; e la poca alterazione , che i fati arrecar pollo- 
no al color giallo , rende quella tintura $1 facile a Rifare , co- 
me a ritrovare. Tale colore, eflèndo più vicino al bianco, non è 
prodotto che per la refrazione di un picciolilfimo numero di rag- 
gi ; lune le piante dotate di quello colore vanno provvedute ad 
un tempo medefimo d’ un’ affai grande abbondanza di mucillaggine, 
la cui combinazione coll' allume balla per ritenere la fecula ne’ po- 
ri del foggetto . L’olio, che ferve ad alficurare gli altri colori 
dall' azione dell' acido fparfo nell* aere , ì inutile pel giallo , poi- 
ché 1* effetto di tuni gli -acidi è di cangiare gli altri colori in 
quello , e di qui è che « fiori gialli de' vegetali non vengono che 
poco o nulla cambiati dai fati alcali e urinofi . A Rifatte cagioni 
adunque decfi attribuire la filfità o faldezza dei gialli di buona tin- 
ta ; e quello colore non è tale che nelle piante , le quali lo dan- 
no puro e fenza mefcuglio di rolfo o di turchino . Cosi le fecule 
-gialle di altre piante che traggono al verde e al ranciato fono 
tutte di tinta falfa. 

Al più i gialli, che qui fi appellano di buona tinta, non lo 
fono allora quando fi feguono i procelft ordinar) ( come pei rolft 
-di cocciniglia, di Chermes ccc. , ) che riguardo alla lana , alla 
feta, ai panni di cotone, che non deggion etfer lifcivati : balla al- 
lora che refillano all’ azione dell’ aria per Rifalli ancora più foda- 
■mente. V ha metodi particolari per Rifarli ancora più fodamente 
nemmeno fui Rio, ed il cotone, che fulla feta ; del che abbiamo 
fatto dei faggi che perfettamente ci fono riufeiti , avanzando in 
ciò le teorie e le pratiche del citato M. d’ Apligny rapporto ap- 
punto alla feta medefima non dandole egli che pel filo ed il coto- 
ne. Per tingere ia feta ia giallo bifegna fondarla ne’ modi infc- 
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gnati da Macquer (§. i.), e non adoperare lcfciva di ceneri di le» 
gno nuovo, come per il filo o cotone, indi ben lavarla, e farla 
afciuccare . 1 

Convien preparare un bagno, la cui acqua fia pronta a bolli» 
re, farvi fondere dell’ allume di Roma che fu la quarta parte del 
pefo della feta che fi vuol tingere . Si tuffano le mataffe in quello 
bagno d'allume, fi lifano fu i balìoni per alquanti minuti . Al» 
lorchè fiano penetrate da quello bagno in tutte le loro parti , fi 
paffano i capi o funicelle che legano ogni matalfa ne’ baiioni , o 
fi dillendono nella barca che contiene J' acqua d' allume ; fi copre 
la caldaja o barca , giacché balla che il bagno fia caldo fenza 
bollire , e fi lafcia immerfa la feta in tale alluminatura per ven- 

ziquattr’ore, dopo il qoal tratto di tempo la fi lafcia afciuttare 

fenza lavarla. E' da notarli che quanto più rimane afciutta , tan- 
to meglio prende il colore. 

Si allcfiifce in feguito un gagliardo bagno di luteola di cin- 
que parti di libbra per ognuna di feta da tingere . Vi fi tulfa la 
feta alluminata , e quindi fi gitta in elfo bagno un po’ d’ acqua 
frefca per far celiare il bollore , tifando la feta mcddima finché 
abbia acqui (lato 1’ atto di tinta che fi defideri . 

Frattanto G abbia prapaiato un altro bagno caldo , fenza che 
fia bollente , fatto colla cuperofa , o vitriolo azzurro in ragione di 
tre once per libbra di feta. Quella fi lafcia in tal bagno per un’o- 
ra e mezzo , dopo di che , per ammoibidula , fi mette in un al- 
tro bagno di fapone nella caldaja , e vi fi laici a bollire tre quarti 

d’ era o più fe vogliali . Il fapone può eflfere tre e anche due on- 
ce per libbra di feta. Compiuta l’operazione bifogna ben lavare 
il tutto , e farlo afciuttare. 

Quello procelTo nulla diverfifica da que’ recati da M. Apli- 
gny per il filo ed i cotoni (a), e riefee a maraviglia anche per 
jc fete del pari che i feguemi f 

Se vogliali ’l giallo più caricato , e che tragga al colore di 
giunchiglia, noa biìogna alluminare la feta , ma impiegare Hue 
libbre e mezzo di luteola per ogni libbra di materia , cd aggiun- 
gere a fiffatto bagno di luteola del verde-rame dilavato in una por- 
zione del bagno llelfo in ragione di una dramma per ogni libbra 
di feta , che vi fi tuffa , e che vi G lavora , finatranro che abbia 
prefo un colore feguente ed uguale . St rileva la feta dal bagno 
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pervertirvi entro un» medioere quantità di lefciva di Coda, fi lifa 
nella ftefTa fu i bilioni per circa un quarto d’ ora , affinché 
1’ atto del colore divenga più pieno : in fine fi tragge fuori , fi 
torce, e fi fa afciuttare. 

Il giallo cedrato fi efeguifce col medefimo proceffo , fuorché 
impiegali folameate una libbra di luteola per ogni libbra di feta, 
e che può diminuirli proporzionalmente alla quantità di verde-ra- 
me, oppure far a meno , foflituendovi 1* alluminatura . Si poflb* 
no variare cosi gli atti del giallo all’ infinito fenza difficoltà ; ma 
bifogna Tempre feguire il medefimo metodo per 1* afficuramento , e 
per l’avvivamento. 

Tale maniera , dice il citato M. d* Apiigny , di afficurare il 
colore della luteola , trovato per accidente , prefenta un cfempio 
forprendente dell’ operazione degli Antichi , che nominavano Cth 
loris alligati!). Sarebbe defiderabile , per intenderne 1' impiego fopra 
altri colori , che fcoprire fi porcile la cagione per la quale le calci 
di ferro, e di rame hanno quella proprietà . Sembra eh' ella fia legata 
alla medefima cagione che rende quelli due metalli dillolubili nell’ 
Alcali fido , circa che differifeono particolarmente dagli altri . 

Ma fopra di ciò balli , non però tralafciando di ricordare , che 
nella nota al xlv. abbiamo indicato che la Latuca felvatica con 
coffola fpinofa reca un colore di fuoco viviffimo,che degenera ben 
predo in un giallo fido. Per meglio fidarlo e ridurlo in varie de- 
gradazioni, fopra le quali non abbiano prefa gli acidi vegetale ed 
animale, e nemeno 1' azione dell’aria e del fole, il bagno di vétri*,- 
do o di cuperofa fi troverà eccellente. 


F ine della Memoria V. » del Trattato di M. Macquet 
■falla tintura delle /eie- 


SP ÌEGAZIONE 


Di alcuni termini eie tanno relazione alF arte 
della tintura in feta . 

A. 

A lluminare. Operazione colla quale s’impregna la feta d’al- 
lume per difporla a ricevere la timura. 

Ammaestrare è il mefehiare il zafrano colla foda , o la ce- 
nere gravelata per farne fvilupparc il colore. 
Ammorbidimento è un’ acqua di fapone per cui fi fanno paf- 
fare le fere tinte in nero per ammorbidiile . 

Avvivare , egli è lo Hello che rendere un colore più vivo coll* 
aggiunta al qualche materia falma. 

Azzurro. L'azzurro de* Tintori da feta non è altra cofa che dell* 
indaco piflato, e difciolto con mole* arte ; eglino -ne fan ufo 
per dare un picciol occhio turchino a certi atti , o tinteggia- 
memi di bianco, 

B, 

B Acno . E' quello una certa quantità di tintura, o di qualch* 
altro liquore nel quale s’immerge la feta. 

Barca , è una fpccic di barchetto lungo di rame , o di legno , 
che fi adopera per certe tinture che non han da bollire al 
fuoco , 

Biado di tiva, Si nomina cosi 1* Jodaco preparato in una ma- 
niera che fia adattata a tingere. 

Biado fino . Quello è un blò d’ Indaco, cui li dà intenfità col 
mezzo della cocciniglia in luogo dell* oricello. 

Biado di vasello; è la cofa ftelfa che il biado di tina. 
Biscotto . 1 tintori dicono cosi ai fin delia feta che frapparono 
all’ azion del fapone in tempo della cotta . 

Btb. Vedi Biado . 

Bollo, o Bollitura , Nome che dadi fpeflo alla decozione di 
qualche droga di tintura . 

Borrare. 1 tintori dicono che la feta fi borra , quando le fila fi 
aprono e divengono borrazjcofe . 

Borsa . E' un gran facco di tela aperto per rutta la fua lunghez- 
za , ove fi mette la feta per diverfe operazioni . Si chiude 
quella boria col mezzo di uno fpago forzino, che fi palla 
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negli occhietti praticati nei due lati della fua apertura ; cib 
che fa l’effetto di un faccetto. 

Brevetto ; è una certa quantità di droghe ,, che li aggiunge in 
un bagno . 

Brunitura. Adoperali tal efprelfione, quando diali a qualunque 
colore una tinta che lo renda piti bruno, 

C. 

C Alderata . Fare una calderata i tingere in nero una 
porzione di feta fufficiente per fare tre paffute o tre torte fe 
quello fia di nero pe fante , o due fe fia di nero leggere . 
Cannelle . Nome che fi dà alle tinte brune del chermcfino fino. 
Caviglia o Cavia. La caviglia è un pezzo di legno cilindrico, 
e fitto con una delle fue cime in un muro . Su quella cavi» 
glia fi dirizzano le fete. 

Cavigliare, o Caviare. E' il torcere la feta più volte fullo 
[lame , per afciuttarla e luftrarla. 

Cazza. E' quella una fpecie di cacciuolone con manico, di cui i 
tintori fi valgono per ritrarre la tintura da’ loro vali, o per 
giuntarne. 

Civiera . Macchina fu di cui fi pofano le fece per Sgocciolarle . 

I Francefi la dicono Baillard. 

Cocciniglia grabelata; è quella ch’ù fiata ben fcelta « moti» 
data . 

Cocciniglia mesteca; i quella la più bella, e la miglioreipc» 
eie di cocciniglia. Nominafi anche coccinìglia fina . 
CocctNicLiARE. ET il cingere in cocciniglia. 

Colare. E’ il verlàre il liquore in un vafe facendolo pafiare Et» 
traverfo uno fiaccio, o una tela. 

Composizione. Oifiotuzione di fiagn» nell’ acqua regia f di cui 
ferveli per avvivare il chermefino fino , o di cocciniglia. 
Congelare. 1 tintori dicono che un l’ale li congela quando fi 
ci i fiali izza , 

Cordata. Si appella una cordata parecchie mttafté di feta palla» 
te in una medefima cordicella , ed annodate inlieme. 

Cotta della seta; è un’operazione colta quale fi levala 
gomma, e il giallo naturale della feta cruda facendola bollire 
nell'acqua impregnata di fapone . 

Crostata , fi dice di una fina , filila quale li fórma una eroda 
quando diviene atta a tingere. 


D Ecaderk, o scadere o discalare. I tintori da feta G fer- 
vono di quelle efpreflioni per indicare ia perdita del pelo che 
fa la leta medefima col mezzo della cotta . Perciò dicefi : Tal 
qualità di feta decade , o f cade , o difcala di tanto per cento. 
Dimovere , o rivoltare in diverù modi e verfi,è agitare un 
bagno di tintura con un baffone per mefehiare le dtoghe che 
egli contiene. 

Dissacuare , egli è il ritrarre le cordate di feta da una borfa o 
facco di tela in cui ftano Ilare meff: per la cottura, o per 
qulch' altra operazione. 

Disbrodare ; è quello lavare la feta della fua tintura , o dalla 
fua acqua di fapone in una piccola quantità di acqua . Vedi 
Sbrodatura . 

Districare; quell' è il dirizzare la feta. 

Dirizzare la seta ; è il feparare gli uni dagli altri i fili del- 
le mafie o mataffè, e renderli ben paralleli; il che fi fa paC- 
fando effe mafie fopra una caviglia , tenendole tele , e loro 
dando alcune feoffe colla mano finilìra , mentre che fi diflri- 
cano , e che fi feparan effi fili colla mano diritta. 
Discrudamemto, o discrudaggio delia feta ; è l’operazione 
cella quale fi leva alla llefià la fua gomma o vernice natura- 
le col mezzo di un convenevole diflbivente . Siccome la feta 
prima di tale operazione nominali feta cruda , e dopo cfierc 
foggiacela alla medefima , fetta cotta , forfè farebbe meglio 
adoperare altri vocaboli cioè fcrudare , o [crudamente , ma pa- 
re che l’ufo ita lo Ieri vere Ói/crudametto . 

F. 

F Are i cristalli V. Concelare 

Fuoco. Si dice per il nero , allorché li fàccia rifcaldare il 
bagno per tingere. 

Frangere, dirompere, fi dice àeìì’^afrano baftardo lavato, di 
cui fi dividano le moterelle , per nicchiarlo colla cenere era- 
velata, o feda. 

G. 

G hiacciare . V. Congelare. 

Giallo di grana, quello è un giallo franco o (labile fat- 
to colla fola lumia. 

Girone, o Mazza. E’ quella una pertica , colla quale fi dimo- 
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votio,e fi ritirano i fiacchi o borfe che contengono la fcta 
durante la corta. Girare vedi Raggirare 
Gittar abbasso, è il ricavare dalia caldaia le borie, o i fiacchi, 
ove fi ficee cuocere la fitta. 

Grido . Si appella grido delia [età , un picciolo firepito o can* 
tare eh' ella fa fregandone varie fila le une fiulle altre tra 
le dita. La fiera ha tal grido Colo quando trovili impregnala 
di qualche acido o di noce di galla. 

I. 

I nsaccare, è il mettere le cordate di fiera in un gran fiacco di 
tela, il quale dicefi anche boi fa. 

Intricare , è un’ efpreffione colla quale i tintori da fera difie* 
gnano quel che accade alle macafie della medefima allorché fi 
mefehiano tra elfie. 

L. 

L Isare, egli è l'immergerla in un bagno di tintura, o (fi ogn’ 
altro liquore, di maniera che le raatafie mede fu i baffoni 
che fi nominano lifelli ffieno tuffate per 1’ una parte , e per 
l’altra colle loro eff remiti nel bagno. Tal operazione dunque 
confifte a rivoltare le raataffie dall'alto al balio, 

Liselu fono i baffoni fin' quali fi fifa la fera. 

M. 

M aneggio. II maneggio della feta è ut» certo tremito, che 
fi fi fentire, allorché fi prema o che fi maneggi tra le di- 
ra una mafia di fitta gii fiata impregnata di qualch’ acido , o 
di noce di galla. 

Massa , nome che dafii in alcune tintorie a parecchie mata {fitte 
di feta riunite infieme . 

Ma t issa , particella di feta cosi per ogni dove nominata, parec- 
chie delle quali unite compongono una maffa. 

Mattonare, fi dice di una tintura che trae al colore delle pie» 
rre o mattoni coiti . 

Mazzo di seta , nome che i tintori da fiera danno ad un cerro 
numero di mataffie riunite ed annodate infieme per efler tinte. 

I Francefi lo dicono Bouin . 

Mettere in corde, cioè paflare diverfe mnaffe entro una cor- 
dicella, colla quale fi annodano infieme. 

Mettere in teste , è attortigliare le matafle con una delle 
loro eftremità , ciò che la forma una fpecie di tefie , e fa si 
che non fi annodino infieme. 
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Mordenti , fono de! fai! con cui s* impregnano !e feie , o qua- 
lunque altra materia da tingere acciò ritengano la tintura 
Moro dorato, è un colore rodo bruno, mefchiato di gialla , 
o piuttofto d’ arranciato. 

N. 

N Acaràto, è un roffo vivace, che tiene il mezzo fra la ce* 
rafa , ed il ponsò . 

Nero leggero, è un nero ingallato, e che palla folo due vol- 
te nel piede di nero. 

Nero pesante, è qgello che s’ingalla più galiaidamente , e che 
li palla tre volte nel piede di nero . 

P. 

P Alizzare, è dimovere con una pala , fatta a maniera di re- 
mo, il bagno per mefchiare le droghe io c(To contenute. 
Partitella , è un certo numera di malie di feta riunite inGeme 
per tingere. 

Passo , è un baflone corto , fui quale li padano le malfe di feta 
nella tina . 

Passo , lì dice anche in propolito dei colori per i quali fi è ob- 
ligato di patfare più volte la feta nella fiefla tintura , e par- 
ticolarmente del nero, per cui convita pafTarla due o tre vol- 
te nel piede del medefìmo . Ciafcheduna di tali operazioni fi. 
dice un pajfo , o una paffuta. 

Piede, è un primo colore, che G dà alla feta per applicarne poi 
fopra un altro , e formar un colore compoflo . 

Ponsò , è un rofto-giallo , o colore di fuoco , che fa di fulla feta 
col ‘tafanane e uà piede d’ ariana . 

R. 

R aggirare . Quell’ è dimovere per ogni verfo, e aitare utt 
bagno di tintura con un battone, per ben mefcere le droghe 
in e(To contenute. 

Remo, illromento da palizzare. 

Reclutare cioè aggiungere efla nuova dofe di drogheinun bagno. 
Retina o Ratina , fpecie di rodo colore di fuoco di tinta falfa, 
che G fa fulla feta col legno braGie, e l’oriana. 

Rifollare, diceft sbattere una matada di feta fopra femedeGma 
fra le mani per [ventare tutre le fue Già. 

Rinfrescare, lavare una feconda volta , o lavare leggermente. 
Rivenire, o venire diceG delta tina, che diviene atta a tingere. 
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Rosa re , è il cangiare il tono giallo <T un colore rofTo in una 
tinca che tragga maggiormente al cherraefino , o al colore di 
rofe » 

Rossare ( fi roffifce ), dicefi del color giallo della luteola , che 
va (oggetto a brunir fi ed arredare alciuttandofi . 

Rossi bruni, fono le tinte o gli atti caricati e bruni del cher- 
melino falfo, che dicefi femplieemente rojfo. 

S. 


S Brodatura , è l’acqua, ove fi disbrodb la feta . 

Scolare, vedi celare. 

Scru dare, vedi diferudamento . 

Sgommare la jeta. E' quella una prima cotta, che dadi alla feta 
Dell’acqua calda impregnata di fapone , ma fenza farla bollire 
per liberarla dalla fua gomma . 

Soda. Ceneri di Kali ,o di altre piante marittime, le quali cene* 
ri contengono l'alcali minerale o marino. 

Soda ( mettete tn ). Quando i tintori tuffano del tutto le mataf- 
fe di feta in un bagno , per lafciarvele per un certo tempo 
fenza di moverle , appcllan eglino quello mettere la feta in 
feda . 

Stancare. I tintori dicono, che la fina d’indaco fi fianca , quan- 
do dopo di aver tinto una certa quantità di feta , comincia 
ella a non dar più un colore sì bello , e si piano come 
prima . 

'Stante; pezzo di trave cilindro , piantato in un muro o unito ad 
un pilaflro da un canto e terminato dall’ altro con una teda 
rotondata. Su queflo dante fi torcono le fete. 

"Sventare, cioè far prender aria. 

T. 


T agliare ( far tagliare ) , cioè far prendere diverfe tinte per 
degradazioni , col mezzo dello dedo ingrediente. 
Terminare, di riempiere una tina divenuta capace di tingere . 
Tina. Qucdo nome fi dà propriamente al vafe nel quale fidi il 
biado d’endaco. 

Torcere le fete, è metterne le maraffe Tulio dante; e col mez- 
zo di un caviglione, che vi fi pafTa ,tottonfi di fatti per /ce- 
larle , afei urtarle , e ludrarle. 

V. 

V Eggi are , fi dice delle fete , una parte di cui non fia im- 
merfa nel bagno. 
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Venire, o ritornare , dicefi della lina che divien atta a tingerà 

Verga. Mettere in verga , o fuUa verga , cioè porre le fete già 
pallate nel piede di nero , fopra una pertica per J ventarle , e 
ripagarle dipoi ancora pel nero. 

Uguagliare , o velivare , è quello il torcere moderatamente die* 
ci , o dodici volte di fegoito una mafia di feta , che fia fiata 
torta gagliardamente perchè più non polla (colar l’acqua. Tal 
operazione ferve a di ftribuire ugualmente in tutta la mafia 
della (età 1’ umidità , ohe le rimane dopo la torta gagliarda. 

Violetto fino.F quello un violetto , nel quale s'impiega la cocciniglia. 

Violetto falso, fono tutti questi cui rodo non fia fiato fora* 
minilUato dalla cocciniglia. 

Violetto cF Ola nda .E' quello un violetto carico traente al blù. 

Violetto da vescovo . E' quello un violetto che tragge al roffo. 

Virare, quell’ è far vogliere una tintura di giallo rodo ad un 
roffo più decita j il che dicefi del color rodo fingolarmente di 
7afrano bafiardo . 

Voltare, è 1' attortigliare delle mataffe fopra efTe medefime. 

' Z. I 

Z Olforare, operazione per via di cui fi efpongono le fete al 
vapore del zolfo accefo per imbiancarle. 


SPIEGAZIONE DELLE FIGURE 

■Contenute i^elle Tavole spettanti alla 
passata Memoria.. 

TAVOLA XI, 

ftg. I. D Apprefenta la profpettiva di due caldaje grandi , una 
JLX. rotonda, l'altra bislunga murate e fopra i loro fornelli. 
À, Caldaja bislunga ^ da' tintori detta ovale. 

B , Caldaja rotonda . 

C, Nappa del campino, che riceve il fumo de’ fornelli di 
quelle caldaje. 

D , Porta per la quale fi va ai fornelli , che giacciono più 

abbatto del piano della bottega . 

E, Scala per la quale fi difeende ai fornelli. 

F, Tubo di piombo che conduce l'acqua nelle caldaje. 
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G, Chiavette o robioelli limati al di l’opra d* ogni calda» 
ja, « che fi (furano per riempierle d'acqua. 
tFig* z. Che rapprefenta il piano delle caldaje, e del cammino il» 
fcrviente alle due caldaje della Fig. i. 

-A, Piano della caldaja rotonda. 

B, Piano della caldaja lunga o ovale. 

C, Bocche dei fornelli. 

-D, Spazio forco il cammino dinanzi ai fornelli per il lo», 
ro fervigio. 

E, 'Scala per la quale fi fcende ai fornelli. 

fig. 3 . Quella figura di inoltra k lezione della caldaja rotonda , 
del Tuo fornello, e del cammino. 

A , Interiore della caldaja rotonda . 

B, Inreriore del fornèllo, che Ila folto quella caldaja . 

C, Porta del fornello. 

■D,Tnrerno del cammino. 

.E, Pavimento dello fpazio , che giace dinanzi il fornello 
per il di lui fervigio. 

F, Pavimento della bottega. Da quella difpofizione fi ve- 
de , che il fornèllo della caldaja (la abballato al di (òtto 
del fuolo dèlia bottega , affinchè la parte foperìore di 
quella caldaja fra a portata dell' Operajo , che lavora al 
di dentro. Medcfi ma minte il fuoto dello fpazio che fla di- 
-tianzi ai fornelli è abballato in maniera che la bocca degli 
fleffi fia alla portata di que'che vi han da lavorare fopra, 

G. Tubo e robinetto, col mezzo di coi l'acqua viene con- 

dona nella caldaja. 

H. Calderotto o picciola caldaja portatile. 

K. Sraccio o palTatorio. 

L. Dxfotto di quello (laccio. 

T A ? O L A X 11. 

fig. 1 . ITI Apprefenta l’officina di un Tintore da fera colle va* 
rie operazioni che nella m dcfima 'fi efercltano, 

A, Operajoche ricava dalla caldaja grande rotonda i facchi, 
o borfe di feta cotte nella inedefima, oche gttta abbuffo . 

B, Operajo che dirizza delle mafie di fua fullo (fante. 

C, Tintore, che tifa delle fece fopra una barca grande. 

X), Operajo,- che palla in tini. • .» 

E , Operajo , che torce a fecco fullo (fante . 

F, Due uomini che infaccano delle fete per farle cuocere. 
fig. z. A , -\1 alalia di fitta . 

Toni. IL M m 
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B, Piedi ette • biconi , fa i quali fi pattano , « fi lifan* 

Je mataffe di feta per tingerle. Tali bacchette o ba Po- 
ni li nominano iifelli , o p/tlhtUi. 

C, Pertica, o girone , che .fi adopera per raggirare o ri- 

voltare le borje o faceti , clie racchiudono la beta du- 
rame la cotta , e per ricavarla dalla .caldaia*. 

D, Specie di civiera , fu .cui fi pofano le bete bagnate. 

£ , Battone fui quale la matta di feta per pattarla nella ci- 
tta,* .che fi nomina il patto. 

F , Vafe da oriana , o pattatone , nel quale fi dilava , « fi 

patta quell’ ingrediente. 

G, fpecie di peftello, che fi adopera per /tritolare , « far 

pattare l’ oriana nel pattatojo. 

Hi Cazza grande di rame col fuo manubrio. 

I,Picciola cazza. 

K, Caviglione che fi adopera per .torcere bullo /tante. 

L, Stante.. 

Manaja colla quale fi riduce il legno da tintura in per 
zuoli o fettine. ■* 

■TAVOLA X I I I. 

Fig. t. T'Xlmottra la lavatura delle /eie al fiume. 

I J A , Battello ov* entrano i tintori per (avare le fete. 

B, Stala per cui dalla tintoria fi difeende al fiume. 

C , Tavolone fu di cui fi patta dalla /cala nel battello . 

D, Operaj, che lavano le fece,. 

E, Operajo, che batte le fete. 

F, Pietra bulla quale fi battono le fete. 

?*■ », A, Cordata di (eta,o più raatatte pattate in una funicella. 
B , Batca grande di rame, 

C, Picciola barca di rame 

Le due barche B, C hanno dei ferramenti F, per poter 
rovefeiar fuori da quelle l’ acque , e farle tra (correr e, 
.ove vogliali . 

D, Barca grande di legno, 

E, Pietra bulla quale fi battono le matte. 

TAVOLA XIV. 

Fig. I, f I Mna per il biado d’indaco, rapprefentati fin al Uvei- 
X lo del buolo dell’ officina, circondata col biao m urie* 
ciuolo col fornello. 

DC, Parte inferiore della tini profondata in terra. 

F, Muricciuol» dio circonda la tana. 
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H, Aperta» o ingreflo della tina ' r 

Ijr Porta praticata nel muricciuolo a livello del piano dell*' 
officina, la quale corrifponde allo fpazio,che avvi fra 
il' muricciuolo', c le pareti' della' lina, ed ove li met- 
tono delle brace per ribaldarla.- 
IT, Parte del corpo della tina, che fcorgcG per là porta I.- 
L, Ventola, o tubo infervientc di catomino, per l’ufcita dei- 
vapori della brace 

V Sezione della tina , e del fuo muro.- 

C , fondo della tina fprofondtto in terra 
E,. Suolo della bottega. 

F r Groflèzza del muricciuolo .- 

G, Spazio- fra le pareti della tina , e quelle del miiricciuolo.- 

L, Pane della- ventola ,- eh’ ergefr al di fopra- del murato 

M, Comunicazione interna dell» ventola- nello' Ipazio , che 

v’ ha all' intorno della tina .- 
N , Porta' per la' quale' fi mette la brace 
>• Botte, nella quale fi conferva 1 il fucco di legnò del Brafi»- 
le, ed altri .. 

B‘, Martello grande, ove fi’ alluminano le fete 
O Stromento di cui lervefi per palizzare le line.. 

P Coperchio del martello.- 
Q.,. Sartbcatojò .. 

K ,• Ganzo' per frugare'.- 

S, Sacco per inlaccarvi la feta .- 

T, Pala per prendere il carbone o I» brace. 

TAVOLA XV. 

'.-"K A"Ortra l’ interno di un afeiuttatojo , o’ danza nella* 
XVXquale fi fanno- afeiuttare' propriamente le fete fulla 
brandoria. . 

A , B'randoria. 

B’, Rampini che tengono- là brandaria fofpcfa al fofficto %■ 
C r Operajo, che fa movere la brandoria.- 
I>, Picciola ftufa- 

E, Cavalietti per ricever le pertiche cariche di mataflév 

V La brandoria-.- 

B ,, Rampini dertinati a' fbftenere- la brandoria fofpcfa al 
foffitto' coi' loro 1 perni' .• 

C,. tfno' dei Iati grandi della brandòriir. 

I J r Pivoli dal lato C deftinati a ricevere la cima forata 
delle pertiche fulle quali fi mettono la mauflc di feta. 
Miro ip 
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E, Lato della tirandoti» opporti a quello C. 

F F F, Pi voli dal lato E,, dellinati a ricever la cima non forat» 
delle pertiche. 

G, Una delle pertiche Culle quali li mettono' le Cete nella. 
brandoria . 

H, Due pertiche caricate di feta,,e accomodate full» brandoria*. 

I, U.io dei cavalietti su' quali fi potano le pertiche.. 

K, Forca. 

L, Mafia di feta. 

M , Martello portatile .. 

N , Secchia . 

O, Padella per ardere lo zolfo.. 

P, Corda attaccata alla brandoria per farla muovere.. 

TAVOLA XVI. 

Tig t i.TJ Apprefenta l’ interno di una bottega,, ove fi. prepara ili 
I\. Cartamo , o Zafrano bajiardo . 

A, Barche nelle quali fi lava il Zafrano . 

B, Sacco , ove fta rinchiufo il ZJtfrano , e la- cui bocca ì 

tenuta aperta da un pezzo di legno in croce. 

C , Tubo e robinetti per fomminifirare l’acqua alle barche- 

nelle quali fi lava il Zafrano. 

Di Operajo, che fòla il Zafrano con irtivali , e fortienfr 
con una corda arraccata al foffitto . 

E, Buco pel quale fcola l’acqua impregnata del color gial- 
lo eftrattivo del Zafrano. 

F, Operajo che rompe con una pala i grumi o moticelle 

del Zafrano lavato .. 

G, Operajo che ammaeftra il Zafrano, cioè che Io mefehi* 

colla foda fervendoli de'fuoi piedi . 

H, Apparato per trarre la tintura del Zafrano a mmaert ra- 
to , colando dell'acqua per difopra. 

I, Operajo, che prende dell’ acqua ,, per ifcolarla fui Zafrano . 
Tig. X. A, Mortaio. 

B, pezzo di legno in croce per tenere aperti i facchi che 
contengono il Zafrano, quando fi lava, nelle barche . 
G , Peftello . 

D, Schiumatojo .. 

E, Setaccio . 

F, Pafiatojo per far difeiorre la gomita nel bagno di nero. 

G, Pala per dividere le moticelle del Zafrano lavato. 

H, Apparato per ifcolare la tintura di Zafrano. 
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DI CHE TRATTASI NE’ PARAGRAFI IN CUI 

.SONO RIPARTITE LE MEMORIE CONTENUTE NEL PRESENTE 

VOLUME II. 

Con che halli un’ abbreviatifEma analifi delle 
medefune . 

MEMORIA Q.U A R T A . 

‘Ove dopo alcune notizie preliminari [penanti alla fioria naturale 
de' Filugelli fi efpangono i modi della piu facile e miglior educa- 
zione di quejt' infetti ; come prefervarli dalle morbofe affegioni 
cui vanno [oggetti nel cor/o della loro efifienga , e come raccoglie- 
re e ben con fervere le uova o fomenti de' mede fimi. 

I Ntroduzione, ove fi dà conto del piano , che fi a feriate 
nella prefentr Memoria. pag. I 

PARTE 1 . contenente alcune brevi notigie fpettantì alla fio- 
ria naturale de' bachi da fot a. 4 

§. I. Derivano i filugelli dalle uova , come tutti gli altri in- 
fetti del medefimo ordine. ivi 

IL Non ì determinato a [fui ut amente un punto fiffo dell'anno per 
lo [viluppo de' bachi da [età . 5 

HI. Prima comparfa del filugello ufcenio dall' uovo f otto P afpet - 
to di bruco , e defcrigione delle parti eflerne del medefimo. 4 

IV. Dello Jvefiirfi , che fanno i bachi da [età fucceffivamente del- 
le pelli , e primi inviluppi , e fenomeni che accompagnano tai 
loro mute . 8 

V. Offervagionì [ opra le pelli di cui fi fpogliano i bachi da jo- 
ta , e rtfleffioni in tal propofito . 9 

VI. Del numero delle mute de' filugelli , e fe abbianvi degli fìejft 
diverfe fpecìe . io 

VII. Idea fommarìa delle parti interne de' bachi , de' liquori che 
le irrorano , e degli ufi e offici delle une , e delle altre . 1 1 
Vili. Degli ultimi momenti de l Filugello nel fuo primo fiato di 
bruco . 13 


V)t 

IX. Modo J 'erbato dal filugello a toftruire il boggolo in cui dee 
trasformarli in aurelia o ninfa , e qualità e lavoro di effo 
bozzolo . 1 5 

X A fon tutti i filugelli formano i loro beggoli in un modo unifor- 
me , e di uno fìeffo colore , nè tutti ugualmente fi avvolgono 
in quelli. r jr 

XI. Offervagioni anatomiche e fifologkbe fu! baco lofio che trovafi 

cbiufo nel fuo boggolo , e come fi cangi in aurelia . 1 8 

XII. Definizione delle parti eflerne ed interne del filugello due gior- 
ni dopo il fuo cambiamento in aurelia . t <p 

XIII. Continuandone dei principali fenomeni , che van inforgendo 

nelle interne parti dell aurelia fin prejfo il momento della fuo 
tramutatone in farfalla. _ 21 

XIV. Ufcita del filugello dal fuo boggolo , cambiala la fua figura 

di aurelia in quella di farfalla 2* 

XV. Definizione delle parti efterne ed interne de! filugello nello fiato 
di farfalla , e principalmente deli ovaja nella femmina. 1 3 

XVI. Del con/ugio delle / eriche farfalle femmine co' toro mafcè / g. 

animalcuìi 0 fervati ne ! prolifico liquore di quell' ultimi , ed al- 
tre particolarità interejfanti circa la fecondazione delle loro 
uova - zS 

XVII. Sperimenti ed offrrvazjoni del Malpighi , e Sig. Prof Ab _ 

Spallanzani falla fecondazione delle uova delle fericbe far- 
falle . xsg 

XVIII. Qual fia un di preffo ri quantitativo delle uova dì cui fi 
fcaricano le farfalle ; e quale il grado della loro fecondità . 
Idea delle offervazjoni deir ex-Gefuita Temeyer in tal pro- 
posto. 32 

XIX. Altri fenomeni notabili nette fericbe farfalle ceffando di vi- 
vere , e alquanto anche dopo la loro morte. 34 

PARTE II. Contenente le regole all' efpcr tenga appoggiate per la 
miglior educazione de’ feriti bachi. 3 6 

XX. Scopo da prefigerfi intraprendendo quefla educazione. ivi. 

XXL Dei luoghi per * educazione de' bachi , e dei principali tra 

gli uten fili occorrenti ad effettuamela . 37 

XXII. Della fcelta delle uova 0 f e menti de' bachi . 40 

XXIII. Quantitativo di foglie di mori da aver fi relativamente al- 
la quantità d'elle fementi provvedute . 41 

XXIV. Tempo e modo più acconcio di far i fichi udore le' fxmentì 41 

XXV. Della covatura delle uova de’ bachi col mezzo dell umano 

calore . 4,' 
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'erti nel nafcimento de' bachi , ed attenzióni per 
famiglie. 4 j 


XXVI. Cure da aver fi 
pareggiarne te 

XXVII. Del mettere $ bachi nati fu ì cannìccj , e come nodrirli fin 
alla prima muta. 4 5 

XXVIII. Della prima e delle altre mute fin dope la quarta , e go- 
verno da aver fi de' bachi riguardo al cibarli , e al tenerli 
caldi allorché vi fi preparano , e negl intervalli che pajjfan dall 
una all altra. 4 7 

XXIX. Altre avvertente da aver fi pel buon governo de’ bachi ol- 
tre le /addette . 

XXX. Delle principali malattie de' bachi da feto . 

XXXI. Malattie provenienti da' pregiudicj nella femente. 

Pelle nc’ bachi foverchiamente lucida . 

Giallura (cmplice. 

XXX I\. Mali derivanti dalla cattiva qualità della foglia 

Idropiùa 

A rolla. 

Idropisìa complicata con giallura. 

Giallura con languidezza c raccorciameoto de' bachi, 
lori vacche . 

Diarea . 

XXXIII. Infermità derivanti ne' bachi feriti dall intemperie della 
Jìagione. SS 

Leucoflemaaia o Marciore. -- ivi. 

R ilafTamento della pelle. ivi. 

XXXIV. Malattia accidentale mortifera per impedimento della refi 
piragjone. 

XXXV. Malattie cagionale dal troppo calore nelle flange educai 
torio . 

Trafpirazione foverchia. 

Acrimonia negli umori . 

Malattia della calcinazione , o propriamente del legno 

XXXVI. Del formare i bofibì per lafciar andar i bachi a I lavoro 
de' loro- boggoli. 6) 

XXXVII. Ojf trevigiani injifpenfabili da non ommerterfi lafcìando 
andare i bachi futle felve , per evitare gf inconvenienti , e fce- 
mare al pojfibile il numero de' doppioni , delle faloppe, ec. 

XXXVIII. Del vero tempo di fiaccare i foggili dalle bo faglie. 66 

PARTE IH. Contenente il dettaglio per proccurarfi buone e fi- 
acre fementi . 6® 

XXXIX, Scelta de boggoli donde aver le farfalle per ritrarre buo- 
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ne /emeriti , ed altre avvertente da non ammetter/ circa quejf 
oggetto. ivi. 

XL. Deir accoppiamento delle /eriche /ar/alle , e delle cautele da 
/erbarft circa tal particolare. 69 

XLì. De ! modo di con/ervare le /omenti raccolte. 70 
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